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Der effiziente & digitale
KUhlschrank mit Fachern
fur die Sharing-Nutzung
ganz ohne schlussel.

Fiir frische, perfekt gekiihlt Speisen, Snacks und Getranke
in vielfaltigen Anwendungsbereichen einsetzbar, mit innovativem
und flexiblem App-Offnungssystem.

Made in Germany
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The mobile kitchen company

Was unterscheidet unseren multipolar® CONNECT?
Die Produktvorteile & verschiedenste
Anwendungsbereiche.

Der universale multipolar® CONNECT kann in den verschiedensten Bereichen effizient eingesetzt

werden und passend flr Ihre speziellen Anforderungen mit weiteren Catering-Produkten zu einem
stimmigen Gesamtsystem individualisiert werden. Wir bieten Ihnen mehr als nur eine innovative und

digitale Kuhlschranklésung die nicht nur durch viele einzigartige Produktvorteile punktet.
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Einfache Reinigung der glatten, pflegeleichten,
hygienischen Oberflachen.

Bedienblende mit integrierter digitaler Temperatur-
anzeige, inklusive Warnfunktion.

Optional als mobile Version auf Rollen erhaltlich.
AuBengehause aus hochwertigem Edelstahl.

Innenkessel aus hygienischem, fruchtsaure-
bestdndigem Polystyrol.

Facher aus entnehmbaren Edelstahl GN-Behaltern,
hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral und
antibakteriell.

Einfaches digitales Offnungssystem (ber die
Rieber CONNECT App.

Zentrale Offnungsmechanik aller Facher bei
Wartung, Stromausfall, Defekten.

Energiesparender und leistungsstarker Kélte-
kompressor.

Durch Speziallagerung, besonders gerausch- und
schwingungsarm.

Hervorragend isoliert mit umlaufender Magnet-
kammerdichtung.

GrUndliche Grundreinigung durch die spilmaschinen-
geeigneten GN-Behalter, nach Demontage der
Rahmenblende.

In Verbindung mit unserem Mehrweg GN-Behalter-
System sowie unseren mobilen Transport- und
Regenerations-Produkten ergeben sich komplette
Verpflegungslosungen, flexibel anpassbar fiir GroB-
und Kleingebinde, mit System und Standard. Fiir
Sie, lhre Kunden, Gaste bzw. Mitarbeiter entsteht
dadurch ein neues flexibles Verpflegungskonzept
mit echtem Mehrwert und Nutzen.
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Catering auf neue Art — flexibel, raumlich & zeitlich entkoppelt.
Ilhr Gesamtsystem fiir den gekihlten Transport,
das Lagern & Kiihlen sowie Regenerieren.

Suchen Sie eine flexible Losung mit der Sie vorproduziertes oder geklhltes Essen im Mehrwegsystem
anliefern kdnnen und sich Ihre Kunden |hr Essen wann immer Sie es wiinschen aus Ihrem eigenen
Fach im Kuhlschrank entnehmen und frisch regenerieren kénnen? Mit unserem mulitpolar® CONNECT
und den kompatiblen mobilen Regenerierldsungen ist dies problemlos méglich. Damit lhre Gaste zu
jeder Zeit ein leckeres und qualitativ hochwertiges Essen genieBen kdnnen. Fur absolute Sicherheit
in Sachen automatischer HACCP-Temperaturdokumentation ist der Kihlschrank jederzeit mit einem
CHECK-Sensor nachrUstbar. Bitte fragen Sie an.

Wasserdichter Steckdeckel &
thermoplates®

GN-Behalter

GN-Behalter & thermoplates®

Rieber verfligt dank seines umfangreichen Edelstahl-GN-Sortiments
sowie seines SWISS-PLY Mehrschichtmaterials und einer Vielzahl an
Deckeln, Uber ein umfangreiches GN-Sortiment im Markt. In Kombi-
nation mit unserem thermoport®, multipolar® CONNECT, navioven
und K|POT® eignen sich die GN-Behéalter bzw. thermoplates® in den
GroBen GN 1/2, 1/3 und 1/6 perfekt zum hygienischen und standard-
isierten Lagern, Transportieren, Regenerieren & Ausgeben von Speisen.
Unsere thermoplates® begleiten Sie sogar Uber die komplette Prozess-
kette vom standardisierten Lagern bis hin zur Ausgabe — ohne umzu-
schutten. In verschiedenen GroBen, Tiefen & Ausfihrungen erhaltlich.
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Die Caterer-Gesamtlosung.

Leckeres Essen frisch auf den Punkt gegart -
einfach & sicher wann immer lhre Kunden es wiuinschen.

Transportieren

Sicherer Speisentransport im Haus & auBer Haus (gekuhlt/neutral).
Das Rieber thermoport® Sortiment bietet fir jede Anforderung im
Speisentransport die perfekte Loésung — damit die Speisen im GN-
System mit bester Speisenqualitéat und absoluter Transportsicherheit
zum multipolar® CONNECT gelangen. In Kunststoff oder Edelstahl,
neutral oder gekuhlt, als Top- oder Frontlader-Variante und auch als
Einportion-Variante erhéltlich. In verschiedenen Ausflhrungen und

GroéBenoptionen lieferbar. thermoport®
1000 K cool

Lagern

Kuhlen & Lagern vor Ort im multipolar® CONNECT. Perfekt gekuhlte
individuell bestlckbare Einzel-Facher flr Ihre Kunden, die lhre frisch
gekochten Speisen wann immer Sie wiinschen entnehmen kénnen,
auch ohne Schlissel. lhre Kunden kénnen das flr sie zugewiesene
Fach, sicher Uber die Rieber CONNECT App &ffnen. Diese Zugangs-
berechtigungen kénnen Sie schnell und bequem zentral Uber Ihr
Dashboard vergeben, sowie neue Nutzer anlegen bzw. I6schen.

Regenerieren

K|POTP®. Ein intelligentes Auftischgerat zum Warmhalten,
Regenerieren, Kochen und automatischen Zubereiten von Speisen.
Erhaltlich in GN 2/3 bzw. GN 1/1 in Edelstahl oder schwarz, aktiv

(mit Ceranfeld oder Induktion) oder passiv (mit Kihl- oder Warmepellet).

navioven. Der mobile Auftisch-Multifunktions-Ofen heizt bis
+230 °C. Mit verschiedenen Programmen zum Backen, Garen,
Kerntemperaturgaren, Schmoren und Regenerieren.

Die Vorteile unserer mobilen Regeneriergeréte vor Ort:
Ho6chste Effizienz & Leistung beim Regenerieren | Geringer
Anschlusswert von 230 V | Keine Abluft oder Installations-
kosten/-aufwand | Kein Wasserzu- und Ablauf notwendig |
Mobil und flexibel iiberall einsetzbar | Schnell aufgebaut &
installiert | Einfach ohne Fachpersonal bedienbar

thermoport®
100 K hybrid

thermoport®
3000 K gekiihlt

navioven
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Die Sharing-L6sung fur alle Communities.
Ob in Buros, Teekiichen, Wohnheimen,
Schichtbetrieben oder Kantinen.

Unser mulitpolar® CONNECT kann von mehreren Personen gleichzeitig genutzt werden. Dabei hat
jeder Nutzer sein eigenes zugewiesenes Fach das nur von ihm sicher Uber die App gedffnet werden
kann und perfekt temperiert ist. Je nach Vorliebe kdnnen die eigenen Speisen, Getranke und Snack
mitgebracht und sicher und einfach im Sharing-Kuihlschrank frisch gehalten und unabhangig nach
Belieben jederzeit entnommen werden. Warme Mahlzeiten kénnen ganz einfach vor Ort in unserem
multifunktionalen navioven oder in einer handelstblichen Mikrowelle erwarmt werden. Einfach genief3en
und sich wie zu Hause fUhlen.

Regenerieren

K|POT®. Ein intelligentes Auftischgerat zum Warmhalten,
Regenerieren, Kochen und automatischen Zubereiten von Speisen.
Erhaltlich in GN 2/3 bzw. GN 1/1 in Edelstahl oder schwarz, aktiv

(mit Ceranfeld oder Induktion) oder passiv (mit Kuhl- oder Warmepellet).

navioven. Der mobile Auftisch-Multifunktions-Ofen heizt bis
+230 °C. Mit verschiedenen Programmen zum Backen, Garen,
Kerntemperaturgaren, Schmoren und Regenerieren.

Die Vorteile unserer mobilen Regeneriergeréte vor Ort:
Héchste Effizienz & Leistung beim Regenerieren | Geringer
Anschlusswert von 230 V | Keine Abluft oder Installations-
kosten/-aufwand | Kein Wasserzu- und Ablauf notwendig |
Mobil und flexibel iiberall einsetzbar | Schnell aufgebaut &
installiert | Einfach ohne Fachpersonal bedienbar
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Regenerieren von mitgebrachten
Mabhlzeiten in einer handelsiibli-
chen Mikrowelle moéglich. Hierfiir
geeignetes Mikrowellengeschirr
verwenden.

navioven
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Ihre Anwendungs-Vorteile auf einen Blick

Zeitunabhangiges, schnelles und unkompliziertes Bestucken der Facher.

Bedienerfreundliche App mit digitalem Offnungssystem.

Rund-um-die-Uhr-Self-Service durch zeitunabhangige Entnahme der Speisen.
Personalisierte und individuelle Mentanlieferung.

Keine Verwechslungsgefahr der Speisen bei Entnahme.

Energieeffizientes Kihlen, ein Kihlschrank mit vielen Fachern & Nutzern.

Einfache Ruckfuhrung der gebrauchten Mehrwegbehalter, indem die
gebrauchten Mehrwegbehalter bei der Speisen-Neuanlieferung vom Caterer
aus den Fachern wieder mitgenommen werden kdénnen.

Bequem fur den Nutzer, das Spulen vor Ort kann entfallen (Speisereste
bleiben gekuhlt).

Gerdusch- und schwingungsarm durch Speziallagerung.

Geringe Investition, einfacher und schneller Aufbau sowie bedienerfreundliche
Rieber CONNECT App & Dashboard.

Umsatzsteigerung durch neue Catering-Art & Geschaftsmodell.

Kein Verlust/Nachkaufen von einzelnen Fachschliisseln, da digitale Offnung.

Uberall & immer einsetzbar

Hotellerie | Gastronomie | Blrogeb&ude/GroBraumbtros | Teeklchen | Vorstandsetagen | Studentenwerke | Betriebsrestaurants |
planende Kiichenstudios | séamtliche To-Go-Bereiche (z. B. Tankstellen, Supermarkte, Schulen, Hofladen) | Dezentrale, entkoppelte
Versorgung von AuBenstellen/Betrieben...

CHECK CLOUD'

Fir eine lickenlose und automatisierte Temperaturdokumentation
ist der Kiihlschrank jederzeit mit einem CHECK-Sensor nachristbar.

Bitte fragen Sie an.
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How to CONNECT -
die App Anwendung einfach
und bedienerfreundlich.

Die Rieber CONNECT-App bietet fur die neuen Rieber Produkte aus der CONNECT-Reihe
verschiedene digitale Services & Zusatzfunktionen. Fir den multipolar® CONNECT fungiert
die App als digitaler SchlUssel des Sharing-Kuhischranks. Mit der Rieber CONNECT-App
kann das personliche Kihlschrankfach gedffnet oder ein Fach mit mehreren Personen geteilt
und gemeinsam genutzt werden.

Schritt 1:
Sie bekommen vorab eine E-Mail mit der Aufforderung die App herunter
zu laden und ein Passwort zu vergeben.

Schritt 2:
Herunterladen und Installieren der App.

Schritt 3:
Passwort vergeben/anmelden.

Schritt 4:
Bluetooth-Nutzung zulassen.

Digitales 6ffnen duch
die Rieber CONNECT App

Vorteile:

Individuelle Fachéffnung ohne Schliissel | Einzel-Fachentnahme |
Administratorberechtigung zum zeitgleichen Offnen der Facher |
Erhohte Sicherheit aufgrund elektronischer Tiirschlésser | Keine
unerlaubten Schliisselkopien | Vergabe von Zugriffsrechten ist
flexibel, sicher und einfach (Administrator) | Bei Schliisselverlust
kein Austausch der kompletten SchlieBanlage | Zentrale webba-
sierte Konfiguration und Verwaltung, zu jeder Zeit an jedem Ort
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Fur effiziente und flexible Mehrfach-Nutzung,
digital gesteuert & verwaltet.
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Google Play Store

App Store

Zum Offnen des Fachs den multipolar® CONNECT Button
dricken. Die LED Signalleuchte leuchtet und ein Tonsignal
ertont am multipolar® CONNECT in dem das personliche
Fach enthalten ist. Nach dem Offnen der AuBentiire 6ffnet
sich das persdnliche Fach automatisch.
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https://play.google.com/store/apps/details?id=de.rieber.connect
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Haben wir |hr Interesse geweckt?
lhr Ansprechpartner ist fur Sie da.

Rieber GmbH & Co. KG Rieber + Grohmann Rieber ag

Hoffmannstr. 44 Gesellschaft m.b.H. Hornlistrasse 18

D-72770 Reutlingen Seybelgasse 13 CH-8360 Eschlikon TG
A-1230 Wien

+49 (0) 7121 518-0 +43 (0) 1 865 15 10-0 +41 (0) 71 868 93 93

info@rieber.de office@rieber.at mail@rieber.ch

Service Page www.rieber.systems

pdf 05 2020. Technische Anderungen sowie Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich.


https://vimeo.com/user109685498/albums

