Transport Thermoport Rollwagen 9

e Mobiles Verpflegungskonzept. Fur die Verpflegung von bis zu 300 Personen.
e Auf dem Transportwagen kénnen maximal 9 thermoport® 100 K (Zubehdr) transportiert werden.
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CHECK CLOUD das digitale System CHECK HACCP, eine unkomplizierte,
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Revisionsauflistung
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Revisionsauflistung

Revision Anderung

2020-05-11 Erstausgabe

Wichtige Hinweise

Die Bestandteile der technischen Unterlagen

Betriebsanleitung Transport Thermoport Rollwagen 9

Informationen zu CHECK HACCP
www.rieber.de
Wahlen Sie ,— Service®, oben in der Anzeigeleiste.

Ersatzteile sowie erforderliche Instruktionen hierzu.
www.rieber.de
Wahlen Sie ,— Kundenservice®, oben in der Anzeigeleiste.

Das Rieber-Preisbuch informiert weiterfihrend tber vielseitiges Zubehor.
www.rieber.de

Wahlen Sie oben in der Anzeigeleiste: Suche — Preisbuch

Oder: Wenden Sie sich an den Hersteller Rieber oder lhren Fachhéndler

Sie wiinschen die Betriebsanleitung zusatzlich in einer weiteren Sprache?
www.rieber.de
Wahlen Sie ,— Kundenservice®, oben in der Anzeigeleiste.

Gebrauch der Anleitung

Diese Anleitung enthalt wichtige Informationen, um das Gerat sicher und sachgerecht zu benutzen.

P> Lesen Sie die Betriebsanleitung vor dem ersten Benutzen.
> Bewahren Sie die Anleitung auf und geben Sie diese an Nachbesitzer weiter.

Sollte aus lhrer Sicht irgendein ein Defizit vorliegen, teilen Sie uns das bitte ohne zu zégern mit. Wir
bemuhen uns mit Ihrer Hilfe noch besser zu werden.

Rieber GmbH & Co. KG
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Wichtige Hinweise

2.3 Darstellungskonventionen im Text
. Hervorhebung ..., ist ein Textfragment, das hervorgehoben werden soll
Aufzéhlungen werden so dargestellt.

» Handlungsanweisungen werden so dargestellt.

™~
STe Siehe “.. . ,Querverweis wird so dargestellt.

0 ACHTUNG
weist auf moglichen Sachschaden hin, die keinen Personenschaden einschlief3t.
Die Missachtung des Hinweises kann zu Sachschaden fiihren.

o Anwendertipp
1 P> Nitzlicher Hinweis oder Tipp

2.4 Aufbau der Sicherheitshinweise

Die Signalworte GEFAHR - WARNUNG - VORSICHT Klassifizieren den Gefahrengrad der Korperverletzung in
einer konkreten Situation. Die Verletzungen kénnen verhindert werden, indem Sie die angegebenen
Verhaltensregeln bertcksichtigen.

Das Symbol Warndreieck symbolisiert eine ,Allgemeine Gefahr".

A GEFAHR

weist auf eine unmittelbar drohende Gefahr hin.

Die Missachtung des Warnhinweises fuhrt zu schwerer
Koérperverletzung oder Tod.

A WARNUNG

weist auf eine mdglicherweise geféhrliche Situation hin.

Die Missachtung des Warnhinweises kann zu schwerer
Korperverletzung oder Tod fuhren.

A VORSICHT

weist auf eine moglicherweise schadliche Situation hin.

Die Missachtung des Warnhinweises kann zu leichter Kdrperverletzung
fuhren.

4 Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.1

3.2

3.3

Rieber GmbH & Co. KG

Allgemeine Sicherheitshinweise

Dieses Kapitel informiert Gber Restrisiken und Gefahren bei bestimmungsgemafer Verwendung des Gerates.
Es werden allgemein gultige und generell zu beachtende Sicherheitshinweise aufgefuhrt.

Handlungs- bzw. situationsbezogene Sicherheitshinweise werden nachfolgend vor dem entsprechenden
Handlungsschritt bzw. der Situationsbeschreibung platziert.

Grundsatzliche Verhaltensweisen

Dieses Gerat entspricht dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheitstechnischen Regeln,
trotzdem kénnen Gefahren entstehen.

» Benutzen Sie das Gerat nur in einwandfreiem Zustand, unter Beachtung dieser Anleitung.

» Achten Sie in allen Phasen der Lebensdauer des Gerétes auf die mdglichst sichere Integration
des Geréates in seiner Umgebung.

» Unterlassen Sie Umbauten und Veranderungen am Gerét.

Anforderungen an die Qualifikation des Bedienpersonals

Das sichere Betreiben erfordert fachliche Voraussetzungen und die persénliche Eignung jeder Person.

o Die Organisationsverantwortung tragt der ‘Arbeitsverantwortliche’ (Betreiber).
Laut EN 50110-1 ist ein Arbeitsverantwortlicher ‘eine Person, die benannt ist, die
unmittelbare Verantwortung fur die Durchflihrung der Arbeit zu tragen. Erforderlichenfalls
kann diese Verantwortung teilweise auf andere Personen Ubertragen werden. [...] Der
Arbeitsverantwortliche muss alle an der Arbeit beteiligten Personen uber alle Gefahren
unterrichten, die fiir diese nicht ohne weiteres erkennbar sind’.

e  Zu Reparaturarbeiten sind nur ‘Fachkrafte’ zulassig.
Laut IEC 60204-1 sind Fachkréfte ‘Personen, die aufgrund ihrer einschlagigen Ausbildung
und ihrer Erfahrung beféhigt sind, Risiken zu erkennen und mégliche Gefahrdungen zu
vermeiden’.

e Reparatur- bzw. Instandsetzung wahrend der Zeitdauer der Gewabhrleistung sind nur durch
den Hersteller-Service zuldssig.

>N
/\O’D ‘Haftung und Gewahrleistung’, Seite 23

Schutzausristung fir das Personal bereitstellen

»  Stellen Sie sicher, dass das Personal die personliche Schutzausriistung tréagt, die in der jeweiligen
Situation zweckmaRig ist.

» Tragen Sie festes Schuhwerk: Sicherheitsschuhe.



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.4

3.4.1

3.4.2

Geréatespezifische Sicherheitshinweise

Dieses Kapitel informiert tiber allgemeine geratespezifische Sicherheitshinweise. Weitere handlungs- bzw.
situationsbezogene Sicherheitshinweise werden nachfolgend vor dem entsprechenden Handlungsschritt bzw.
der Situationsbeschreibung platziert.

Sicherheits- und Uberwachungseinrichtungen

Der Rollwagen:

e ... ist mit einem Totmann-Bremssystem ausgestattet, welches auf zwei Rader wirkt. Beim
Loslassen des Bremsbigels wird die Bremse automatisch aktiviert. Die Bremswirkung ist
auch mit Gblichen Schutzhandschuhen feinfiihlig dosierbar.

e ... istin der Lage, den voll beladenen Rollwagen auf einer Schrége von 15° zu halten.
e ... Bremsweg aus Schrittgeschwindigkeit (7 km/h) mit voll beladenem Rollwagen < 0,75 m.

o Die zwei Rader kdnnen paarweise in der Drehrichtung arretiert werden, nur in
Langsrichtung feststellbar.

e thermoport® 100 K werden auf Arretierungen im Bodenblech des Rollwagens gestellt und
mittels Spanngurt festgezurrt.

Warnungen fur die Verwendung von Geraten durch Kinder

o Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 12 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder einem
Mangel an Erfahrung und/ oder Wissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Geréats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

¢ Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

e Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder ohne Beaufsichtigung
durchgefiihrt werden.

Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.4.3 Risiken beim Transport
Beim Transport dieses schweren Gerétes bestehen vielfaltige Gefahren wie Quetschung.

> thermoport® 100 K werden auf Arretierungen im Bodenblech des Rollwagens gestellt und mittels
Spanngurt festgezurrt.

» Der Bremsweg betragt bei circa 7 km/h je nach Untergrund 30 bis 60 cm. Bei Nasse oder glatten
Untergriinden kann sich der Bremsweg verlangern.

» Gerat auf gerader Flache transportieren. Moglichst nicht auf schrager Flache transportieren.

» Tragen Sie personliche Schutzausristung: Sicherheitsschuhe.

0 ACHTUNG
Unebenheiten im Boden wie Kanten oder Stege oder Schwellen kénnen die Rollen
beschadigen.
> Bewegen Sie das Gerat nur tGber ebene glatte Boden. Verschieben und ziehen Sie
das Gerat nicht Gber scharfe Kanten.
P Beachten Sie die zulassige Stufenhéhe, maximal 4 mm, ansonsten kénnen die
Rollen beschadigt werden.
P Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass wegen Rollenabrieb Streifen auf dem

FuRboden entstehen oder Kratzer zum Beispiel durch Split-Einschliisse in den
Rollen.

# Tragbare thermoport®

» Es bestehen Verletzungsrisiken beim Anheben sowie Tragen schwerer Lasten. Nur jeweils hierfur
geeignete und unterwiesene Personen sind zulassig. Stimmen Sie sich bei kdrperlichen
Beschwerden mit dem Arbeitsverantwortlichen ab.

v v
=)
| A
| E= _
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» Beim Transportieren an den herausklappbaren Tragegriffen anfassen.

> Nur miteinander passende thermoport® stapeln, ansonsten entstehen Risiken Kippen sowie
Herabstirzen. Beurteilen Sie realistisch und eigenverantwortlich die zuléssige Stapelhthe. Wir
empfehlen: Stapeln Sie 2 stapelbare thermoport® aufeinander. Achten Sie beim Stapeln darauf,
dass die Fuhrungsschienen der beiden Gerate ineinander greifen.

» Halten Sie den Deckel beim Transport verschlossen.

# Ladungssicherung

Der § 22 der Straf3enverkehrsordnung (StVO) verlangt, dass Ladung so zu verstauen und zu sichern
ist, dass sie selbst bei Vollboremsung oder plétzlicher Ausweichbewegung nicht verrutschen, umfallen,
rollen, herabfallen oder vermeidbaren Larm erzeugen kann. Die Verantwortung der Ladungssicherung
liegt beim Fahrer, Halter und beim Verlader.

»  Sichern Sie die Ladung.

Rieber GmbH & Co. KG 7



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.5 Hinweis auf einzuhaltende Vorschriften

Neben dieser Betriebsanleitung gelten fiir den Betrieb von Kiichenstationen noch eine Reihe von
Unfallverhiitungs- und sonstigen Vorschriften; beispielsweise zur Einhaltung von
Hygieneanforderungen die HACCP-Bestimmungen.

Maximale Warmhaltedauer nach HACCP betragt 2 Stunden.

3.6 Hinweis zum Verhalten im Notfall

A\ Erste Hilfe bei Quetschung:

> Informieren Sie sich hierzu vor der Inbetriebnahme des Gerétes.

> Deponieren Sie die Utensilien fiir den Notfall mitsamt Anleitung in leicht erreichbarer
Nahe am Einsatzort. Machen Sie sich mit der Anleitung vertraut.

o Anwendertipp
1 » Informieren Sie sich ausfiihrlich anhand der firmeninternen Betriebsanweisung.

P> Wir empfehlen halbjahrlich wiederholende Ubungen fiir den Notfall.

8 Rieber GmbH & Co. KG



Verwendungszweck

4 Verwendungszweck

Dieses Kapitel vermittelt den bestimmungsgemé&fRen Gebrauch und warnt vor vorhersehbarem Fehlgebrauch
sowie Missbrauch, zu lhrer Sicherheit. Verwenden Sie das Gerat bestimmungsgemar.

A Grundsatzliche bestimmungsgemale Verwendung bedeutet:
» Mobiles Verpflegungskonzept. Fur die Verpflegung von bis zu 300 Personen.

e Gebrauch bei Hilfs- und Katastropheneinséatzen. Beispiel: THW (Technisches Hilfswerk,
Bundesanstalt Technisches Hilfswerk); Feuerwehr. Zum Gebrauch mit geschultem und
wiederholt unterwiesenem Bedienpersonal.

e  Gebrauch beim Catering. Zur Verwendung mit geschultem und wiederholt unterwiesenem
Bedienpersonal. Nicht vorgesehen fiir den privaten héuslichen Bereich.

o Die bestimmungsgeméaRe Verwendung beinhaltet die Einhaltung der Technischen Daten.

e Der Arbeitsverantwortliche, beispielsweise der Kiichenchef, ermittelt die Parameter und
Arbeitsweise fir die jeweilige Anwendung; gibt diese vor und kontrolliert deren Einhaltung.

e Tragen Sie personliche Schutzausristung: Sicherheitsschuhe.

e Auf dem Transportwagen kénnen maximal 9 thermoport® 100 K (Zubehor) transportiert
werden.

# thermoport® 100 K
e Der thermoport® ist zum warmegedammten Transportieren von erwarmten oder gekuhlten
Speisen. Transport von fertig angerichteten Speisen.

e thermoport® nur in Ublicher Lage wie bei der Verwendung transportieren.
Wir empfehlen: Achten Sie beim Stapeln darauf, dass die Fuhrungsschienen der Geréte
ineinandergreifen.

e thermoport® bedarfsweise in der Warmekammer oder im Kuhlhaus temperieren,
im Bereich -20 °C bis +85 °C.

e  Speisen sowie Flussigkeiten nur im verschlossenen Zustand transportieren. Wir empfehlen
Ihnen: Verwenden Sie Behalter mit wasserdichtem Steckdeckel wie thermoplates® sowie
Gastronorm-Behélter von Rieber.

AVerhindern Sie voraussehbaren Fehlgebrauch sowie Missbhrauch:

e Ein maschinell unterstutzter Transport, z.B. durch Gabelstapler oder Hubwagen ist nicht
zulassig.

e Veranderungen / Umbauten sind unzuléssig.

# thermoport® 100 K

e  Nur miteinander passende thermoport® stapeln, ansonsten entstehen Risiken Kippen sowie
Herabstirzen. Beurteilen Sie realistisch und eigenverantwortlich die zulassige Stapelhéhe.

e thermoport® mit geschlossenem Deckel transportieren.

e thermoport® nicht als Ablageflache fir heiBe Transportbehalter verwenden.

e thermoport® nicht werfen, sondern achtsam handhaben.

e thermoport® nicht als Trittleiter verwenden.

e thermoport® nicht auf heiBen Herdplatten oder schragen Flachen abstellen.

e thermoport® nicht im Backofen aufstellen oder aufheizen.

e thermoport® beim Transport in der Lage sichern.

e Ziehen oder Verschieben Sie das Gerat nicht Uber scharfe Kanten, ansonsten ist
Sachschaden mdoglich.

Rieber GmbH & Co. KG 9



Geréatebeschreibung

5 Geratebeschreibung

5.1 Ubersicht

1 Rollwagen

2 thermoport® 100 K (Zubehor)

Eigengewicht inclusive 9 thermoport® 100 K/ 186 kg / 400 kg
maximal zulassige Zuladung

Abmessungen (L x B x H) circa 1410 x 810 x 1435 mm

# Rollwagen

e ... ist mit einem Totmann-Bremssystem ausgestattet, welches auf zwei Rader wirkt. Beim
Loslassen des Bremsbiigels wird die Bremse automatisch aktiviert. Die Bremswirkung ist
auch mit tblichen Schutzhandschuhen feinfuhlig dosierbar.

e ...istin der Lage, den voll beladenen Rollwagen auf einer Schrége von 15° zu halten.
e ... Bremsweg aus Schrittgeschwindigkeit (7 km/h) mit voll beladenem Rollwagen < 0,75 m.

e Die zwei Rader kdnnen paarweise in der Drehrichtung arretiert werden, nur in
Langsrichtung feststellbar.

e Achten Sie auf den waagerechten und sicheren Stand beim Gebrauch.

o Die Reifen sind aus Polyurethan, Durchmesser 160 mm, leicht austauschbar, leichtlaufend,
wartungsfrei, Ol- und Saurebestandig. Abgedichtete rostfreie Kugellager

e thermoport® 100 K werden auf Arretierungen im Bodenblech des Rollwagens gestellt und
mittels Spanngurt festgezurrt.

10 Rieber GmbH & Co. KG



Geréatebeschreibung

5.2 thermoport® 100 K, (aus Kunststoff)

Gehéause / Deckel Aus Kunststoff: Porenfreie Kunststoffhaut, dichtverschweif3t.
Deckel aus Kunststoff passt formschlissig, geringe Spaltbreite.
Temperaturbestandig von -20 °C bis +85 °C.

Auflageschienen: —
Bestlickungsbeispiel: 1 x GN 1/1 200 mm

Benennung Fassungs- Heizleistung AuRenmalle
Bestell-Nr. vermdgen, maximal ——

[Liter] [W] Lx B x H[mm]
thermoport® 100 K 26 — 370 x 645 x 308 7,2 40
ohne CHECK:

85 02 03 01 orange
85 02 03 28 schwarz
mit CHECK:

85 02 03 55 orange
85 02 03 56 schwarz

Bestell-Nr.
Zubehor:

85 02 25 56 orange

Deckel ohne Kihlplatte 85 02 95 57 schwarz

i 85 02 20 38 orange
Kihlpellet GN 1/1 Kunststoff oo oo o) domange
Warmepellet Edelstahl GN 1/2: 323 x 263 x 12,5 mm, asymmetrisch 89080171
Dichtstopfen 85 02 20 59 orange
Verschlussstopfen 371308 41

84 19 02 02

Quersteg (ohne Feder)

Deckel ohne Kihlplatte Kuhlpellet aus Kunststoff

Rieber GmbH & Co. KG 11



Geratebeschreibung

Warmepellet aus Edelstahl Dichtstopfen

Quersteg zur Unterteilung von Warmhaltewannen, so dass
kleinere Behélter, z.B. GN Y4, eingesetzt werden kdnnen.

# Isolierverhalten thermoport®

Messung gemaR DIN EN 12571, bei deaktivierter Umluftheizung

— Siehe Diagramme auf den folgenden Seiten.

12 Rieber GmbH & Co. KG



Geratebeschreibung

# Temperaturverlauf beim Warmhalten (heil3e Betriebsbedingung)
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Geratebeschreibung

# Temperaturverlauf beim Kihlhalten (kalte Betriebsbedingung)

°C

14 Rieber GmbH & Co. KG



Geratebeschreibung

# Temperaturverlauf beim Tiefkuhlhalten (Tiefgefrier-Betriebsbedingung)
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Gebrauch

6.1

6.2

6.2.1

6.2.2

16

Gebrauch

Hinweise zum Gebrauch

» Halten Sie die Aufstellbedingungen ein wie ausreichende Beleuchtung, sicherer Stand, freier
Zugang. Der Aufstellplatz ist waagerecht.

» Tragen Sie personliche Schutzausriistung: Sicherheitsschuhe.
thermoport® 100 K

thermoport® vorab temperieren

thermoport® bedarfsweise im Kiihlhaus oder in der Warmekammer temperieren, im Bereich -20 °C bis
+85 °C.

Speisen in Behéltnisse einflllen

> A Verbruhungsgefahr
HeilRe Flussigkeit konnte herausschwappen. Waagerecht transportieren. Verwenden Sie GN-
Behéalter mit wasserdichtem Steckdeckel. Mit Deckel verschlieRRen.

o Anwendertipp

GN-Behalter von Rieber verwenden.

> GN-Behalter mit fliissiger Speise mit wasserdichtem Steckdeckel mit
umlaufender Silikondichtung verschlie3en.

» GN-Behalter bis zum Stapelschulter-Rand befiillen.
Nicht bis zum obersten Rand befullen, damit der Deckel nicht auf der Speise
oder in der Sol3e liegt.

»  Sofort nach dem Befiillen das Gerat schlieBen und erst direkt vor der Ausgabe wieder 6ffnen.

» Nach der Entnahme den Deckel sofort wieder schliel3en.

Rieber GmbH & Co. KG



Gebrauch

6.2.3

Beispiel

# Hinweis flr warme Speisen:

» Mit +85 °C in die GN-Behélter einfullen; die Temperatur der Speisen sollte nicht
unter +65 °C fallen.

# Hinweis fur kalte Speisen:

Kuhlhalten bei +2 °C bis +8 °C
Kuhlhalten bedeutet: Auf Lagertemperatur vorgekuhlte Lebensmittel zufiihren.

»  So kalt wie méglich in die GN-Behalter einfiillen; die Temperatur der Speisen sollte
+7 °C nicht Ubersteigen.

# Speisen stets verschlossen bzw. abgedeckt transportieren

» Speisen und Flissigkeiten nur in dicht verschlossenen Behéltnissen transportieren.

Transport der thermoport®
Auf dem Transportwagen kénnen maximal 9 thermoport® 100 K (Zubehor) transportiert werden.

thermoport® 100 K werden auf Arretierungen im Bodenblech des Rollwagens gestellt und mittels
Spanngurt festgezurrt.

> Fassen Sie an den herausklappbaren Tragegriffen (1) an, nicht am
Verschlussbiigel (2) des Deckels. Nur 1 Gerét tragen, hierbei nicht stapeln.

> A Kippgefahr bei Stapelung
Achten Sie darauf, dass die Stapelrutschschienen des oberen thermoport® in den Fuihrungen des
unteren thermoport® liegen. Nur mit verschlossenem Deckel stapeln. Sichern Sie die Lage der
thermoport® auf dem Rollwagen mittels Spanngurt.

Rieber GmbH & Co. KG 17



Reinigung, Wartung und Pflege

7.1

7.2

18

Reinigung, Wartung und Pflege

Dieses Kapitel hilft bei der Einhaltung der Hygieneanforderungen.

Sicherheitshinweise zu Reinigung, Wartung und Pflege

Wahlen Sie die korrekte Reinigungsmethode aus

0 ACHTUNG

Durch unsachgemaRe Reinigung kann die Oberflache beschadigt oder das Gerat sogar
unbrauchbar werden. Beachten Sie:

P Zerkratzen Sie nicht mit scharfkantigem Gegensténden die Oberflache. Verwenden
Sie keine scheuernden oder aggressiven Reinigungsmittel, wie zum Beispiel
Backofenspray oder einen Schwamm mit kratzender Oberflache.

> Entfernen Sie Schmutz mit Putz- und Pflegemitteln, die fir rostfreien Edelstahl
geeignet sind.

» Mischen Sie keine handelsublichen Reinigungsmittel; stellen Sie kein eigenes
Reinigungsmittel her.

» Verwenden Sie keine Stahlwolle oder Stahlbtirsten.

» Vermeiden Sie bei Edelstahl die langere Einwirkung von stark kochsalzhaltiger
Flussigkeit, da diese zur Verfarbung der Oberflache oder zum Durchrosten fuhren
kann.

> Vermeiden Sie bei Edelstahl den direkten langeren Kontakt mit rostenden
Eisenteilen, wie z.B. Gusspfannen oder Kiichenschwdmmen aus Stahl.

# Hinweis zur laufenden Reinigung

Bei dieser Reinigung werden Uberwiegend abrasivfreie Reinigungsmittel eingesetzt.
Fettverschmutzungen oder fettgebundener Pigmentschmutz lassen sich in der Regel leicht entfernen
durch

e Allzweckreiniger

e Neutralreiniger

e Alkalische Reiniger.

Bei sehr starken Fettverschmutzungen (verharzte Ole und Fette) sowie bei Teerverschmutzungen
helfen Losemittelreiniger oder abrasivfreie Emulsionen (jedoch nicht bei lackierten Flachen).

Rieber GmbH & Co. KG



Reinigung, Wartung und Pflege

# Rollwagen reinigen

— Betrifft Rollen, Totmann-Bremssystem, paarweise Arretierung der Rollen in der Drehrichtung

0 ACHTUNG
Durch unsachgemaéfe Reinigung kann die Oberflache beschadigt werden.

P Geignet ist eine heilRe, milde Spllmittellosung. Wischen Sie die Oberflachen
mit einem feuchten kratzfreien Tuch ab. AnschlieRend sollten Sie die
Oberflachen mit einem weichen Tuch trockenreiben.

» Bedarfsweise die Gelenke des Bremsgestanges mit Sprihdl schmieren. Sprithen Sie sparsam
zwischen die Gelenkteile.

o Anwendertipp

P> Zur Pflege der Gelenke des Bremsgestanges empfehlen wir Sprihél.
Mega Ol plus oder WD-40

I Reinigt besonders grindlich und sanft, pflegt und konserviert in einem.

7.3 thermoport® 100 K

7.3.1  Gehause aus Kunststoff reinigen

Temperaturbesténdig von -20 °C bis +85 °C

0 ACHTUNG
Durch unsachgemaéRe Reinigung kann die Oberflache beschadigt werden.

» Vermeiden Sie den Einsatz eines Hochdruckreinigers, wenn die
Arbeitstemperatur +130 °C Uberschreitet. Ausreichend Abstand halten.

» Reinigen Sie mit einer heiBen, milden Spulmittellésung, hierzu mit einem
kratzfreien Tuch feucht abwischen. Entfernen Sie anschlieRend mit einem gut
ausgespllten Tuch die Reinigungsrickstéande.

» AnschlieRend sollten Sie die Oberflachen mit einem weichen Tuch trockenreiben. Das Tuch sollte
vorher gut ausgespllt sein.

o Anwendertipp

» Fir eine Reinigung des TP aus Kunststoff in der Spilmaschine empfehlen wir
die Reinigungsmittel ETOLIT 3000 und 8000.
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Reinigung, Wartung und Pflege

7.3.2  Hinweis zur Lagerung

# Gerat trocken in Bereitschaft halten

>
abgetrocknet ist.

7.3.3  Hinweis zur Stapelung

[
e
==

Trocknen Sie den Innenraum und lassen Sie den Deckel gedffnet, bis die Restfeuchtigkeit

Lagern Sie die leeren Speisentransportbehalter in sauberen, trockenen Raumen.

VAN Kippgefahr bei Stapelung

P> Nur mit verschlossenem Deckel stapeln. Achten Sie darauf, dass die
Stapelrutschschienen des oberen Speisentransportbehélters in den
Fihrungen des unteren Speisentransportbehélters liegen.

Nur passende TP stapeln. Rieber thermoport® aus Kunststoff und
Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar.

Lagern Sie die leeren Speisentransportbehélter in sauberen, trockenen Raumen.
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Reinigung, Wartung und Pflege

7.4 Reinigungs-und Wartungsintervalle

Intervall

Taglich nach Gebrauch
Bedarfsweise
nach Gebrauch

Nach der Reinigung

Regelmagige Prifung,
spatestens alle 6 Monate

Rieber GmbH & Co. KG

Auszufuhrende Tatigkeit Seite

Gerat reinigen NS seite 18 .
Rollwagen reinigen. Gelenke des NS seite 18
Bremsgestanges schmieren

Inspektion. Uberzeugen Sie sich

abschlieBend vom korrekten Zustand des

Gerates

Festen Sitz aller Verbindungen prifen.

Reifen inspizieren.

Bremswirkung sicherstellen NS seite 6
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Stérung — Was tun?

8 Stoérung — Was tun?

Reparatur wahrend der Zeitdauer der Gewahrleistung ist nur durch den Hersteller-Service Rieber
zuléssig. Wenden Sie sich an den Hersteller-Service Rieber.

Nur vom Hersteller zugelassenes spezifiziertes Ersatzteil ist zulassig. Einige Reparaturarbeiten sind
nur durch den Hersteller-Service Rieber zulassig.

Rollwagen
Stérung Moégliche Ursache Behebung
Rolle defekt Verschleil3, Beschadigung > Erneuern

#  Fachkraft fir
Mechanikerarbeiten

thermoport® 100 K

Stérung Mogliche Ursache Behebung

Stapelrutschschiene defekt Verschleif > Erneuern

# Bedienpersonal

Kundendienst, Ersatzteile

”:— ] WICHTIG
—= Der Kundendienst benétigt Typ und Nummer lhres Gerétes.

» Bei Stoérungen, die Sie nicht selbst beseitigen kdnnen, wenden Sie sich bitte an Ihren Rieber
Vertragspartner oder den Rieber Werkkundendienst.

Entsorgung des Gerates

Ihr Geréat besteht aus hochwertigem Material, das wiederverwendet bzw. recyclet werden
kann. Lassen Sie dieses Gerat fachgerecht tber lhr drtliches Entsorgungsunternehmen
entsorgen.
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Haftung und Gewahrleistung

Haftung und Gewahrleistung

Eine Haftung und Gewahrleistung des Herstellers ist ausgeschlossen, wenn Sie

e die Hinweise und Anweisungen der Betriebsanleitung nicht beachten,

e das Gerat nicht bestimmungsgeman verwenden,

~
oD Siehe Kapitel ‘Verwendungszweck’

e Umbauten und Funktionsanderungen durchfiihren,
e keine Original-Ersatzteile verwenden.

Fur Gewahrleistungsanspriiche an den Hersteller gelten die ,Verkaufs- und Lieferbedingungen” der
Rieber GmbH & Co. KG. Beispielsweise sind Reparatur bzw. Instandsetzung wéahrend der Zeitdauer
der Gewahrleistung nur durch den Hersteller-Service Rieber zuléssig, ansonsten kénnen etwaige
Anspriiche hieraus entfallen. Wenden Sie sich an den Hersteller-Service.

Folgende Verschleifteile sind von der Gewdhrleistung ausgenommen:

e Rollen des Rollwagens

thermoport® 100 K entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 Uiber Materialien und
Gegenstéande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen.
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Adresse des Herstellers

Rieber GmbH & Co. KG
Hoffmannstrae 44

D 72770 Reutlingen

Tel +49 (0) 7121 518-0
FAX +49 (0) 7121 518-302
E-Mail info@rieber.de
www.rieber.de
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