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Bac GN 12094 perforé -
poign. rabattable

Le systeme de fonctionnement Gastronorm en acier inoxydable.

Le bac GN robuste et perforé - idéal pour I‘utilisation dans |'évier (p. ex. nettoyage
des fruits et Iégumes), pour la cuisson dans le four combiné ou pour l‘insertion dans
des bacs GN fermés (selon le modele) - dans presque toutes les tailles et profon-
deurs, compatible de maniéere continue dans tous les systemes et produits GN.

En le combinant avec la gamme de couvercles GN, le bac GN obtient la fonction
dépendant de I‘étape du processus. Des options hautement fonctionnelles, comme le
couvercle emboitable étanche pour un stockage et un transport absolument sdrs, aux
couvercles plats et emboitables pour une protection hygiénique. Pour permettre une
insertion, un retrait et un transport faciles et peu encombrants, également disponibles
avec des poignées rabattables pour I'empilage.

Pour des possibilités d‘utilisation universelles - préparation dans les éviers watersta-
tion® cubic, réfrigération peu encombrante, transport résistant a la température dans
le thermoport®, ainsi que présentation et distribution dans les solutions de buffet et
les appareils mobiles.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Bac GN 12094 perforé - poign. rabattable

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES AVANTAGES
Matériau acier inoxydable 1.4301 Acier inoxydable, parfaitement adapté au contact ali-
mentaire, inodore, antibactérien et hygiénique.
Dimensions 325 x 265 x 94 mm
Volume 530 Avec des rayons d‘angle serrés pour plus de stabilité et
de volume.
Poids 0,778 kg
Epaule d‘empilage de haute qualité pour une empilabili-
Tempeérature ambiante -40°C a +280°C té et une circulation de Iair parfaites.
Adapté lave-vaiss. Oui ) ) . .
Gain de place d‘environ 30% par rapport a un systeme
Epaisseur du matériau 0,8 mm de rangement rond.
Taille GN GN 172 Poignée rabattable empilable maniable pour une mise
en place facile des bacs GN perforés dans les bacs
Profondeur 94 mm )
fermés.
LD R Stable, robuste et lavable au lave-vaisselle.
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