Rieber

Zum Produkt

acs 1600 O3 - 2x kalt -
3x varithek®

Die fahrbare Frontcooking Station mit innovativer Absaugtechnik.

Die fahrbare Station mit integrierter dreiseitiger Rand-Absaugtechnik ,Air-Cleaning-
System* inklusive Plasmatechnologie, komplett aus hochwertigem Edelstahl, bietet
uneingeschrankte Flexibilitat und Mobilitdt beim Kochen und macht Frontcooking zum
Erlebnis — ganz ohne unerwiinschte Gertche.

Im Unterbau mit zwei Schrankfachern in der Kombination 2x kalt, fur extra Stau- und
Funktionsraum. Jeweils mit 8 fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken zur Aufnahme
von GN-Behéaltern & -thermoplates®, sowie Rosten bis GN 1/1.

Mit digitaler Steuerung und zuverlassigem mehrstufigem Filtersystem aus Fett-, Aktiv-
kohle- und Schadstofffilter im Unterbau und patentierter Plasmatechnologie O3. Hier-
bei werden durch den Plasmagenerator nicht nur die Gerliche neutralisiert, sondern
ebenso Bakterien und Mikroorganismen abgetotet.

Durch eine perfekt ausgelegte Luftfihrung mit 3-seitiger Randabsaugung (d3), werden
die beim Zubereiten entstehenden Wrasen aus fett-, wasser- und geruchsbelastender
Luft, dort beseitigt wo sie entstehen, mittels einem flammendurchschlagssicheren
Hochleistungs-Wirbelstromfilter.

Die digitale Steuerung bietet verschiedene hilfreiche Funktionen, wie die Anzeige des
Abnutzungsgrades der Filterelemente (Aktivkohlefilter), eine 4-stufige Absaugleis-
tung, sowie eine Fehleranzeige mittels durchlaufendem Text. Verschiedenfarbige LED
Leuchten zeigen lhnen den Betriebszustand an, zudem ist ein Betriebsstundenzéhler
integriert und es gibt eine sichere Alarmierungsfunktion mit Summer.
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TECHNISCHE

MERKMALE

acs 1600 O3 - 2x kalt - 3x varithek®

TECHNISCHE

Abmessungen
Material
Gewicht
Anschlusswert
Nennspannung
Steckerart
Kabellange
Kuhlbereich

Schutzart

MERKMALE

Hygieneausfihrung

Auflageabstand

Anzahl Facher

StoBschutz

Rollen

Rollen-@

Kaltemittel

Umgebungstemperatur

Bestellnummer

Rieber GmbH & Co. KG
Hoffmannstrasse 44
D-72770 Reutlingen

+49 7121-518 0
info@rieber.de
rieber.systems

Rieber

M E T A cooking

1664 x 850 x 1300 mm
Edelstahl 1.4301 (CNS)
240 kg

22.000 W

3N AC 400 V 50/60 Hz
CEE-Stecker 400V/32A
3.000 mm

+2°C bis +10°C

IPX4

H3

37 mm

2

4 StoBecken

2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen
125 mm

Eisfink D2

+5°C bis +40°C

9114 04 11

VORTEILE

3-seitig verkleidete Station aus Edelstahl.

Abgesenkte Edelstahl-Abdeckung mit dichtgeschweif3-

ter Einstellnische.

2 GN-Schrankfacher in Hygieneausfiihrung H3, selbst-

schlieBende Turen.

Optimale Hygiene durch 3-seitigen Hustenaufsatz.

Seitenwangen mit Hochleistungs-Fettabschneider, ent-

nehmbare Fettauffangschalen.

Gerauscharmes Radialgeblase, patentierte Plasmatech-
nologie & Aktivkohlefilter, fir Geruchsneutralisierung &
Abtbtung von Bakterien/Mikroorganismen.

Optimal, sicher fahrbar.

5 feuchtigkeitsgeschiitzten Steckdosen mit Klappde-

ckel.

Wirbelstromfilter sptlmaschinentauglich.

Seitliche Spritzschutzscheiben einfach entnehmbar.

acs-Bauteile ohne Werkzeug herausnehmbar.
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91 14 04 11 / 04 10 2022. Technische Anderungen sowie
Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich.



