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Zum Produkt

Datenblatt

thermoport® 10 D Set 1
orange

Die neutrale Einzelportion-Speisentransport-Box.

Der stapelbare Toplader dient zum sicheren Transport sowie Warm- und Kalthalten
von einzelportionierten Mahlzeiten, fir beste Speisenqualitdt und absolute Transport-
sicherheit.

Individuelle Bestlickungsoptionen, entweder mit 3-geteilter Speisenschale fir Mehr-
komponenten-MenU oder ungeteilt fir Einkomponenten-Gerichte (Eintopfe/Auflaufe)
mit jeweiligem Speisenschalen-Deckel. Durch den eingebauten Latent-Warmespei-
cher in der Speisenschale, werden die beflllten Speise Uber den Transport optimal
warmgehalten. Auch flr kalte Mahlzeiten (Abendessen/Frihstlick) anwendbar, hierflr
die Speisenschale vor der Befullung kihlen. Fir weitere Beilagen (Suppen/Salat)
zusatzlich mit zwei GN 1/6 Beilagenschalen (32 mm Tiefe), mit dichten Steckdeckeln
bestlckbar.

Durch das genormte MaB der 10er thermoport® Reihe (10/10 D/10 KW) sind die Spei-
sen- und Beilagenschalen mit allen Modellen kompatibel.

Mit dem Speisenschalenstapler PU-M 2/1 k&nnen die Speisenschalen vor der Befll-
lung aufgeheizt werden, um somit die Warme noch besser speichern zu kénnen. Flur
vereinfachtes Handling im GroBgebinde transportiert der Rolli 10 alle thermoport® 10
Modelle (10/10 D/10 KW) sicher und geordnet.
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TECHNISCHE MERKMALE
thermoport® 10 D Set 1 orange

TECHNISCHE MERKMALE VORTEILE
Abmessungen 380 x 220 x 153 mm Leichter, robuster, porenfreier Kunststoff, doppelwandig
und dichtverschweif3t.
Material Polypropylen
Inhalt 2325 Hervorragend isoliert, geringer Warme-/Kalteverlust.
Gewicht 3,433 kg Ergonomischer, einklappbarer Griff und hochwertige
BugelverschlUsse.
Umgebungstemperatur -20°C bis +100°C
Spul hinentauglich bis +90 °C.
Spulmaschinentauglich bis 90 °C ptimaschinentaugtion bIs +
Bestellnummer 85 02 27 06
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85 02 27 06 / 05 10 2022. Technische Anderungen sowie
Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich.



