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Die \ Ildigitalisierte Transportbox
— von HACCP Kerntemperatur per K.I. -
bis Mehrwegruckverfolgung
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Rieber META cooking -
Wir connecten Mensch, Food und
unsere Kiuchen-Systeme.

Rieber META cooking steht fiir technologie- und
innovationsgetriebene Systemlésungen, um Food-
Prozesse energiesparender, nachhaltiger und ef-
fizienter zu gestalten. Digitale Mehrwerte werden
durch unsere papierlose CHECK HACCP Dokumen-
tation, riickverfolgbares Mehrwegsystem sowie mit
unseren prozesssicheren CONNECT-Geréten erzielt.
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Lagerung:
Regeneration:
Programm: P2

Dauer: 35 min
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Um dem Bediener automatisch die richtigen Informatio-
nen zur Verflgung zu stellen, sodass jederzeit einfach und
Uberall reproduzierbare Food-Qualitat und HACCP-Si-
cherheit gewahrleistet werden kann. Mobil und energie-
sparend, transparent und digital rlickverfolgbar im stan-
dardisierten GN-Mehrwegsystem aus langlebigem und
lebensmittelunbedenklichem Edelstahl.

M Rieber CONNECT

multipolar® CONNECT
K|POT® CONNECT

u |¢| 11 L
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Mehrweg

Herkunft: Albmetzgerei

Ort: Hoffmannstr. 44, RT
Inhalt: Maultaschen
Lieferort: Kita-Regenbogen

ZX00016054

eatTAINABLE



Rieber ||| Alinox

Eigentliimer: werkcafé

Typ: GN-thermoplates®eco
GroBe: 1/1|65mm|11L
Material: SWISS|PLY

CHECK CLOUD

Temperatur: 73 °C

HACCP: eingehalten

Hygienestatus: Zu reinigen

Messung: Bluetooth Kerntemperaturflhler

QR-Code auf Equipment:
Digitalisierung aller Produkte

»Der Schliissel zur digitalen Welt fir unsere Hard-
w e ist der QR-Code und die Sensoren, die unsere
Produkte mit dem Internet verbinden und elemen-
are Informationen vernetzen, um eine bessere Le-
bensmittelqualitdt und Prozessorganisation zu er-
moéglichen.”

3
" ;
Max Maier, CEO CHECK CLOUD more about us... @ “% Wﬁg‘""zﬁ?


https://rieber.systems/de/news/artikel/neues-logo-slogan-rieber-meta-cooking
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Systemproduk

Flhrender Anbieter von Kihl- &
GroBkUchensystemen im gewerb-
lichen Bereich

Made in Germany

SWISS | PLY-
Mehrschichtmaterial

(,’
- Mehrschichtmaterialtechnologie
fUr Energieersparnis und
Prozesseffizienz

Made in Switzerland
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Die volldigitalisierte Transportbox
- von HACCP Kerntemperatur per K.I. -
bis Mehrwegriickverfolgung

Erfassung Raumtemperatur Erhalten der Kerntemperatur
mit CHECK HACCP Sensor mit Hilfe der Kulinstlichen Intelligenz




thermoport® META von Rieber: HACCP-Dokumentation gualitétsrelevanter Faktoren
komplett digital, schnell und einfach umsetzen Iasst.

Die voIIdigitaIisierte Transportbox Das spart den Cateringunternehmen jéhrlich mehrere
Tausend Euro Druck- und Papierkosten sowie viel Platz
agerung der Dokumentationsordner ein. Vor

ich so auch knappe oder ganzlich fehlen-
sourcen fur die HACCP-Dokumentation

1g das passende Produkt

xen sind als beheizte,
ite erhaltlich, ebenso als
ale Kiiche mit Regenerier-

emperatur ist noch
ng im thermoport:
tbehalter sowie auf
d -Deckeln im Inneren
sparente und digi-
rwegsystem CHECK
de. Das vermeidet zum
wegverpackungsmdll, zum

spater auf die Essenspreise
gitalen Mehrwegorganisation sind
deutig identifizierbar, da sie auf die
tdng verbucht sind, an die sie pfandfrei
ert werden.

it_dem Kl-erweiterten thermoport
: hat Rieber sein Kerngeschaft — den
utomatisch lebensmittelsicheren Food-Trans-

- nk-Raumtemperatursensoren aus dem port — zu einem zukunftsweisenden,
Check HACCP -System, die fiir alle mobilen Gerate digitalen und nachhaltigen System
nachristbar sind. Neben den Sensoren gehoren die entwickelt.

Plattform ,,Check Cloud” fir die DSGVO-konforme
Informationsspeicherung zum System, ebenso wie die Scannen oder klicken
Check HACCP-App, mithilfe derer sich die aufwendige fiir mehr Infos.

Digitale
Mehrwegorganisation

von thermoport®
und GN-Behaltern

=

thermoport® 100 thermoport® 1000 thermoport® 2000 thermoport® 3000

k L Ihr Transport-System J J
ob neutral, beheizt oder gekuhlt
von 1 bis 450 Personen
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Mehrwegsystem

Fur gesundes & nachhaltiges Essen -

die einzige 100 % lebensmittelechte

Mehrweglosung

Unser digital organisiertes Mehr-
wegsystem, basiert auf lebensmit-
telunbedenklichen  Edelstahl Gast-
ronorm-Behdaltern, dem etablierten
Branchenstandard in  vielfaltigen
GroBen und Varianten, ob fir to
go oder delivery, in Einzelportionen
oder im GroBgebinde. Es kann flr
jeden Einsatz einfach Uber QR-Co-

GN-System

Edelstahl Vorteile

hochwertiger Edelstahl 18/10
rostfrei | hitzebestandig | lebens-
mittelecht | geruchsneutral
antibakteriell | sptlmaschinen-
tauglich | hygienisch | langlebig
100 % recycelbar

eile

de Kleber universal nachgertstet
werden. Die perfekte Mehrweg-
I6sung im GN-Standard fur die Gas-
tronomie, Metzger, Bécker, Food-
Héandler oder Lieferanten sowie Cate-
rer und Kantinen.

Immer wissen wo lhre GN-Behal-

ter sind!

Nachriistbarer
QR-Code

CHECKCLOUD E
ZX00016054

[=]

Rieber  [E]7

Best.Nr. 94 01 01 32

A organisiert onne Pfand

gchrechnung lIhrer Einsparung

F Mikroplastik aus Verpackungen

naltern absolut lebensmittelun-

enisch

stapelbar im GN-MaB

nfach Uber die App scannen

e Uber automatisierte Scan-Kameras

oboterarm

zentraler Dashboard-Uberblick tber Mehrwegbe-

halter

vielfaltige und flexibel kombinierbare Behalter und
thermoport® Optionen, fur Einzelportionierung und

Mehrportionen

Einfach nachriistbarer Aufkleber

Spullmaschienentauglich & lebensmittelecht

Temperaturbestandig -40 °C bis +180 °C

Track your
Plastic-Savings

Mehrwegsystem

Auewayn ul apep




Einzelportionen Mehrportionen

Kleingebinde (bis zu ca. 900 Essen) GroBgebinde (ab ca. 1000 Essen)
Gastronomie, Metzger, Backer, Food-Handler Caterer, Kantinen, Krankenh&user, Food-Lieferanten
eatTAINABLE CHECK TRACE

Scannen liber Smartphone App / Kundenkarte Scannen liber automatische Scan-Einheit

Behalter QR-Code wird auf einen Kunden QR-Code ver- Hardwareoptionen:

bucht, aufgebracht auf Kundenkarte, digital im Wallet oder ~ Scan-Servierwagen, Scan-Regalwagen, Scan-Briicke

in der App.
Behalter QR-Code wird auf Lokations QR-Code ver-
bucht, aufgebracht auf Lieferschein bzw. aus Warenwirt-
schaftssystem

1,121 kgbronn

ruchsal 30001\' °*Schwibi 9
SBretten
‘ 6 028 kg

EllwXNEg

burg
‘ .Aalen

?Schwabisch Gmiind
Heidenheim

atanaLe

Stuttgart

11,856 kg ;55 pingen® an der Brenz

2.690,288 ka
catTAINABLE 18-.20‘3,485 kg

Fir Einzelportionen

New:
Stainless steel
for your
microwave

Best.Nr.
8502 27 44



CHECK TRAC

GN-Mehrwegprozess

11

Behilter Reinigung
Professionelle hygienische Reinigung
Uber gewerbliche Bandspulmaschine

10

GN-Leergut - QR-Code Scan
GN-Behalter QR-Codes werden voll-
automatisch Uber Scaneinheit wieder

in GroBkuche eingebucht

9

Riicktransport

Transportgebinde wird nach Verzehr
beim Kunden abgeholt und in GroB-
kiche zurtckgebracht

8

Essensausgabe -

CHECK Kerntemperatur

Je nach Einrichtung Schopf- oder
Buffetausgabe, mit digitaler HACCP
Kerntemperaturmessung Uber
CHECK CLOUD

7

Vorbereitung fiir Verzehr

Mit mobilen Rieber Zubereitungsge-
raten je nach Verfahren

- Cook & Chill

- Cook & Serve

- Cook & Freeze

Anlieferung

Transportgebinde (GN + thermoport®
/Regalwagen) wird temperatursicher
bei Kunden angeliefert



https://rieber.systems/de/news/artikel/gn-behaelter-rueckverfolgung-im-mehrweg-bei-den-zieglerschen-in-wilhelmsdorf

Track your

sieren lhren GN-Behilterstandard ein-

P I a St i C- S aVi n g S achriistbar iiber QR-Code Aufkleber im

Mehrwegsystem. Damit haben Sie zu jeder
)n Uberblick tiber Ihr Equipment, besten Spei-

ransport & -qualitat und sehen zudem wie viel

Sta I't inwegverpackung Sie durch lhr Mehrwegsystem
1 - taglich einsparen.

Handeln Sie nachhaltig — fur Ihre Kunden, unsere Umwelt

GN-Lager und den CO2-Footprint Inres Unternehmens. Ob Caterer,

Bereitstellung der GN-Behalter fir Kantinen, Gastronomen, Metzger, Backer, Food-Handler

Produktionsprozess in GroBkiche oder Lieferanten — let's all eat(sus) TAINABLE.

2

GroBkiiche -
CHECK Raumtemperatur
& Kerntemperatur
Speisentransport im GroBBgebinde
Uber Kombidampfer/Kipper. Gesam-
te HACCP Dokumentation digital
Uber CHECK CLOUD (Kerntempera-
tur in Produktion & Raumtemperatur
in Kihlhausern)

3

Unsere Verteilung - QR-Code Scan
Mehrweg- Beflllung der GN-Behalter
Referenz & Deckelverschluss

- Uber Schdpfen am Speisen-
verteilband (Scan-Brlicke)

- oder Uber Regalwagensystem
(Scan-Wagen)

Behalter QR-Codes werden auf
Kunden/Lieferschein verbucht

4

Kommissionierung

GN-Behalter bestlcken

- in isolierten thermoport®
(beheizt/gekihlt/neutral)

- oder in Regalwagen

Transport -

CHECK Raumtemperatur
Transportgebinde (GN + thermoport®
/Regalwagen) wird sicher isoliert aus-
gefahren und Raumtemperatur Uber
CHECK CLOUD dokumentiert (HACCP)

Connected by CHECK CLOUD fiir
digitale HACCP Dokumentation
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digital rlickverfolgbar Uber
unseren QR-Code

Loroiten

ransport /
Mehrweg
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Made in Germany

Unser neues thermoplates®eco,
nicht einfach nur ein GN-Behal-
ter sondern lhr energiesparender
GN-Kochtopf.

Fur Sie und flr unsere Umwelt ma-
chen wir Klimawandel zur Chefsache
in jeder Kliche. Denn die gréBte Inno-
vation ist immer noch das Bestehen-
de besser zu machen — unseren GN-
Standard.

(Kartoffelpiirée in GN 1/1 100 mm)

thermoplates®eco

Mit unserem neuen thermoplates®eco sparen Sie taglich
bis zu 30 % Energie (kWh) Uber Ihren gesamten Prozess
und kénnen damit effizienter & schneller Zubereiten, Chil-
len & Regenerieren und gleichzeitig CO2 reduzieren.

Noch besser — Sie missen hierflr nicht lhre Klche, Pro-
zesse oder Gerate andern, sondern nur lhren normalen
Edelstahl GN-Behaltern in einen neuen thermoplates®eco
Kochtopf, aus energiesparendem SWISS|PLY-Mehr-
schichtmaterial tauschen.

VERGLEICH: 1. Herunterkiihlen auf 3 °C ¥ & 2. Regenerieren auf 72 °C @)

Energie-Einsparung

-9,6 %

GN-Behalter

-9,8 %

GN-Behéalter

Zeit-Einsparung

-21,2%

GN-Behéalter

Zeit

-21%

&

GN-Behalter

Der Materialunterschied

-
¢

EDELSTAHL - normaler GN-Behilter

-

SWISSI|IPLY - thermoplates®eco

15
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CHECK CLOUD

Sagen Sie
Goodbye zur
HACCP Zettel-
wirtschaft

HACCP-Listen nicht mehr 4 Jahre im unubersichtlichen
Zettel-Ordner-Chaos, sondern transparent und digital je-
derzeit abrufbar. Alle Messpunkte und Dokumentationen
sowie Alarmierungen zentral in einer Weboberflache. Or-
ganisieren Sie lhren Betrieb von Uberall und sind immer
Uber alle Ihre prozessrelevanten Daten informiert.

Effizientes Energiemanagement — kuhlt Ihr Kuhlschrank
standig 3 °C zu kalt?

= CHECKCLOUD
Fragen Sie CHECK HACCP an und decken Sie zu-
sétzlich lhre Einsparpotentiale auf.

QD

*
?
Ok

Mehr Infos ...

CHECK Cockpit

Zentrale webbasierte Datenabrufung, Konfigu-
ration und Verwaltung (Temperatur HACCP-Be-
richt, Hygiene Bericht, Qualitatsindex, User- und
Rechteverwaltung, Export, Systemkonfiguration,
Festlegen von Aufgabenintervallen).

Mobile CHECK

Manuelle Temperaturmessung mittels bluetooth-
fahigem Kerntemperaturfihler und CHECK App.
Einfaches Hygiene und Servicemanagement mit
flexibel individuell erstellbaren Checklisten und
zusétzlicher Foto- und Textfunktion Uber die
CHECK App. Best.Nr. 94 01 01 05

200

Mobile CHECK

Universal auch auBerhalb der HACCP flr ver-
schiedenste Kontrollbereiche individuell einsetz-
bar (Wartungen, Facility Management, Reini-
gung, Produktion, Anlagenwartung).

QR-Code
Eindeutige CHECK
Point Identifikation mit-
tels lebensmittelzerti-
fiziertem Aufkleber.
Best.Nr. 94 01 01 32

=

j

CHECK App
Intuitiv. - geflhrte Be-
dienung und Daten-
erhebung fir Kern-
temperaturmessung
und Checklisten.

Auto CHECK
Automatische Raum-
temperaturerfassung
mittels Sensoren, sta-
tiondr und in mobilen
Geraten.

Best.Nr. 94 02 01 38



https://checkcloud.com

MIT CHECK ALLE
TEMPERATUREN JEDER-
ZEIT IM BLICK HABEN

Energie

...+~ Anschaffungskostens *

.+‘..
I S L 1

A

Auto CHECK
mit internem Messfuhler (siehe Bild) Best.Nr. 94 02 01 48
mit externem Messfuhler (mit Kabel) Best.Nr. 94 02 01 56

——
@ —.
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Gastronorm-Behalter System

Die Rieber Vorteile

Praxisgerechte Fullhéhe bis
zum Stapelschulterrand,
damit der Deckel transport-
sicher verschlossen werden
kann, ohne in der SoBe/
Speise zu liegen. Mit engen
Eck- & Bodenradien fir noch
mehr Fullmenge.

PATENT-PENDING NachrUstbarer QR-Code Aufkleber,
fUr eine digitale Mehrwegorganisation

der GN-Behalter.

» Kochdeckel | Zubereitung
» vaculid® Deckel | Lagerung
» Wasserdichter Steckdeckel | Transport

» Gelochter Behélter | Vor- & Zubereitung

Hochliegende und gut
ermdglicht perfekte Stapelbarkeit mit tiefem Einstapeln,
platzsparende
optimale Luftzirkulation dank spezieller Eckenausfuhrung.

ausgepragte  Stapelschulter,

Lagerung, mehr Kippsicherheit und

<
+ @"’b
EDELSTAHL VORTEILE
hochwertiger Edelstahl 18/10
rostfrei | hitzebestandig
lebensmittelecht | geruchsneutral
antibakteriell |
spulmaschinentauglich
hygienisch | langlebig
100 % recycelbar

EFFEKTIVES GARERGEBNIS

Durch die durchgehende Lochung auch in
den Eckradien, sowie durch die optimale
LochgréBe und -anzahl, erméglichen wir
ein effektives Garergebnis (bei gelochter
Behaltervariante, nicht zum Einsetzten).

DECKEL-HIGHLIGHTS

Vielfaltigstes & innovatives Deckelsorti-
ment — mit unserer Nr. 1, dem wasserdich-
ten Steckdeckel garantieren wir 100 %
Schwappsicherheit flir absolut sicheren
Transport.

DECKELSYSTEM_
& KOMPATIBILITAT

Fur Lagerung, Transport, Kochen oder Aus-
geben,flr jeden Prozessschritt die passen-
de Deckelvariante. Einfach auswechselbar
und auf unterschiedlichen GN-Behaltervari-
anten/-materialien anwendbar.



GNONE®
- DIE ENTSTAPEL-REVOLUTION

Die gepragten Stapelnasen auBen an al-
len 4 Ecken vermeiden das Verkeilen und
ermdglichen problemloses Entstapeln. Flr
mehr Effizienz im Handling, manuell und
automatisch. Ebenso fUr optimierte Luft-
zirkulation im gestapelten Zustand.

KOCHEN MIT KONTAKTWARME

Standard Edelstahl GN-Behalter fur effizi-
entes Kochen mit direkter Kontaktwarme
(auf Ceran/Induktion), durch den integrier-
ten leitfahigen SWISS|PLY-Mehrschicht-
boden.

VIELSEITIG & VARIABEL

Das 1/1 GrundmaB des GN-Systems passt
in und auf alle Rieber Produkte. Hiermit
koénnen weitere Teilungen oder Verdop-
pelungen wie GN 2/1, 2/3, 1/2, 1/3, 1/4,
2/8, 2/4, 1/6 und 1/9 passend eingesetzt
werden.

ROBUSTE & STABILE
KONSTRUKTION

Mit den engsten Eck- & Bodenradien im
Markt fur htchste Formstabilitét, vor allem
in Ofen/Kombidampfern, zudem hdhere
Flllmenge. Das Zwischengliihen ab 100
mm Tiefe erhéht zusatzlich die Stabilitat.

HANDLICHE
& EFFIZIENTE GRIFFE

Robuste, sichere und effiziente Griffop-
tionen, wie die versenkbaren Fallgriffe
fir problemloses Einschieben, Einsetzen,
Herausziehen sowie Tragen. Oder mit Sta-
pelklappgriffen flr einfaches Einsetzen
von gelochten GN-Behélter in geschlos-
sene GN-Behalter.

ORDNUNGSSYSTEMATIK

Universales Betriebssystem mit effizienter
Ordnungssystematik, bietet bis zu 30 %
Platzgewinn im Vergleich zu runden Behalt-
nissen bzw. Tépfen.

Rieber
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GN-Deckel

Wasserdichter Steckdeckel

& vaculid® light

DECKEL-VARIANTEN

UNSERE NR.1

Wasserdichter Steckdeckel aus Edelstahl */**

Zuverlassig bei allen FlUssigspeisen wie Suppen und SofB3en.
Fur sicheren Transport, Lagern, Garen und Regenerieren. Ab-
solut dicht verschlossen, bis +180 °C auch im Kombidampfer.
anwendbar.

vaculid® light Deckel 1/2

40 % Vakuum & 100 % Schwappsicherheit in einem GN-
Deckel kombiniert. Leicht und effizient, anwendbar fir
Vakuum mittels Kammer- bzw. Handpumpe bis max. 40
% - in Anwendung mit Edelstahl GN-Behéltern & thermo-
plates®.




Einfach nachrtstbarer QR-Code
Organisation Uber unser Mehrw
Einrichtung. Robust einsetzb
temperaturbesténdig von

\ jl N
QR-Code Aufkleber
Best.Nr. 94 01 01 32

21



thermoport® light Kunststoff

Die Rieber Vorteile.

Leichte & robuste Kunststoffbehélter aus Polypropylen,

physiologisch unbedenkliche Kunststoffhaut, glatt und ohne Poren

SerienmaBiger QR-Code mit
hinterlegten Servicevideos

Einfach aushangbare Tire

Austauschbare Einsteckkarte
zum Beschriften

Herausnehmbare, gradgenaue &
digital steuerbare Heizung

Geschutzte Steuerung durch
erhdhten Gehauserand

Separate Anschluss-
leistung zum Zuheizen

@ rieber.systems

er

Bedienung |
KIPOT®

Alle Videos zu Bedienung

VIDEO
CHANNEL FUR
BEDIENUNG,
REINIGUNG,
ERSATZTEILE

Bedienung

EINFACH AUSHANGBARE TURE

Durch das Zapfenscharnier kdnnen die
TUrvarianten (beheizt/unbeheizt) flexibel
ausgetauscht werden.

22

Bei unseren Kunststoff thermoport® Modellen wird bei der "
Herstellung 20% wiederverwertbares Material verwendet. ’

Dampfschieber flr
Feuchtigkeitsregulierung

Beidseitig stabiler & klapp-
barer Kunststoff-Tragegriff

=8 Austauschbare
Stapel-/Bodenschutzschienen

=) Robuster Einhand-Tirverschluss aus Kunststoff

TIEFGEZOGENE SICKEN
& HYGIENISCHER INNENRAUM

DichtgeschweiBter Innenraum mit spezi-

ell fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken
(verhindern das Kippen beim Ausziehen

der GN-Behalter), ohne Schmutzfugen &
absolut hygienisch.

REINIGUNG

Durch die herausnehmbaren Heizelemente
bzw. des Klhlelements problemlos spuil-
maschinentauglich (bis +90 °C). Fur eine
einfache und hygienische Reinigung.



CHECK
RAUMTEMPERATURSENSOR

In der TUrinnenseite (Frontlader) / im De-
ckel (Toplader) automatisch sendender
CHECK Raumtemperatursensor fur Echt-
zeitdokumentation, einfach nachrustbar.

KOMBINIERBARKEIT

Sie kdnnen unsere Edelstahl & Kunststoff
thermoport® Modelle miteinander kombi-
nieren und stapeln — als voll flexibles und
mobiles Transportsystem.

DOPPELWANDIG ISOLIERT

Die doppelwandige Isolierung hélt die
Temperatur Uber lange Transportwege zu-
verlassig, auch voll bestuckt. Innen- und
AuBenbehalter sind dichtverschweif3t und
mit FCKW-freiem PU-Schaum isoliert.

SCHOPFAUSGABE & CHECK
KERNTEMPERATURMESSUNG
Tragbare Toplader Modelle kénnen direkt
als Ausgabe zum Schoépfen verwendet
werden. Manuelle Temperaturmessung
mittels bluetoothfahigem Kerntemperatur-
fuhler.

STAPELECKEN

Oberseite mit stabilen und austausch-
baren Stapelecken, zum rutschfesten
Aufstellen weiterer Edelstahl & Kunststoff
thermoport® Modelle.

Rieber
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thermoport® Premium Edelstahl

Die Rieber Vorteile.

Ergonomischer und

SerienmaBiger QR-Code / stabiler Schiebegriff

hinterlegte Servicevideos

Dampfschieber fiir Robuster Einhand-TUrverschluss

Feuchtigkeitsregulierung

Herausnehmbare, exakte &
digital steuerbare Heizung

Spiralkabel 1,5 m lang e\'

hochwertiger Edelstahl 18/10
rostfrei | hitzebestandig
lebensmittelecht | geruchsneutral
antibakteriell |
spulmaschinentauglich
hygienisch | langlebig
100 % recycelbar

@ rieber.systems

er

Bedienung | SERVICE PAGE

K|IPOT® VIDEO

Al Vidoos 24 Becienmng | CHANNEL FUR
BEDIENUNG,
REINIGUNG,
ERSATZTEILE

TIEFGEZOGENE SICKEN
& HYGIENISCHER INNENRAUM

DichtgeschweiBter Innenraum mit spezi-
== ell fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken
(verhindern das Kippen beim Ausziehen

der GN-Behalter) in Hygieneausflhrung

H3, ohne Schmutzfugen & absolut hygi-
enisch.

f
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EINFACH AUSHANGBARE TURE
& REINIGUNG

Durch das Zapfenscharnier kdnnen die
Turvarianten (beheizt/unbeheizt) flexibel
ausgetauscht werden. Das herausnehm-
bare Heizelement ermdglicht grindliche
Reinigung des Innenraums.

TURDICHTUNG

Die umlaufende & lebensmittelbesténdi-
ge Turdichtung kann fir eine grindliche
und schnelle Reinigung einfach entnom-
men werden.



RAUMTEMPERATURSENSOR

An der TUrauBenseite automatisch sen-
dender CHECK Raumtemperatursensor
mit Echtzeitdokumentation (nachristbar).

Am—— Y

KOMBINIERBARKEIT

Sie kdnnen unsere Edelstahl & Kunststoff
thermoport® Modelle miteinander kombi-
nieren und stapeln — als voll flexibles und
mobiles Transportsystem.

STOSSECKEN & ROLLEN

4-seitige StoBecken fur einen perfekten
Rammschutz sowie robuste Rollenaus-
stattung mit feststellbaren Rollen.

SCHOPFAUSGABE & CHECK
KERNTEMPERATURMESSUNG

Die thermoport® Top- & Frontlader Mo-
delle mit Ausgabeoption kénnen direkt
zum Schodpfen im GN-System verwendet
werden. Manuelle Temperaturmessung
mittels bluetoothfahigem Kerntempera-
turfdhler.

STAPELPRAGUNG

Deckel mit hochwertiger Stapelpragung,
zum rutschfesten Aufstellen weiterer Edel-
stahl & Kunststoff thermoport® Modelle.

HYGIENISCHE KUHLUNG

Unsere statisch gekUhlten thermoport®
Modelle haben Kihlimé&ander in den
Seitenwanden und sind damit absolut
hygienisch, da keine Verkeimung im In-
nenraum maoglich ist.

Rieber
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Edelstahl GN-Behélter | GNONE®

ohne Griffe

Absolut hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei,
spulmaschinentauglich, hitze-, kélte- & sdurebestandig. Enge Eckradien fur
Stabilitat & Volumen, hochwertige Stapelschulter (ab 55mm) fir optimale
Luftzirkulation, GNONE®-Modelle mit 4 Eck-Stapelnasen flr problemloses

Entstapeln (1/1, 2/3, 1/2 von 55-200mm & 1/3 von 65-200mm). Mehr Infos

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.

mm L
GN 1/ 200 26,0 84010107
o 150 18,4 84010108
e | NONE 100 1,7 84010109

7 GNONE®
65 7,0 84010110
325 x 530 mm

55 5,6 84010159
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.

mm L
GN 1/2 200 10,9 84010119

—_— 150 84 84010120

</ 100 53 84010121
FGNONE 65 3.3 84010122
s 55 26 84010160
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.

mm L
GN 1/3 200 6,6 84010125
‘7 ] 150 4,9 84010126
= P 100 3,3 84010127
65 20 84010128

325x 176 mm

Auewuan ui apep

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84010107
https://rieber.systems/_qr/DE-84010108
https://rieber.systems/_qr/DE-84010109
https://rieber.systems/_qr/DE-84010110
https://rieber.systems/_qr/DE-84010159
https://rieber.systems/_qr/DE-84010119
https://rieber.systems/_qr/DE-84010120
https://rieber.systems/_qr/DE-84010121
https://rieber.systems/_qr/DE-84010122
https://rieber.systems/_qr/DE-84010160
https://rieber.systems/_qr/DE-84010125
https://rieber.systems/_qr/DE-84010126
https://rieber.systems/_qr/DE-84010127
https://rieber.systems/_qr/DE-84010128

Made in Germany

GN-Deckel
wasserdicht aus Edelstahl - mit
Dichtlippe & Griffmulde

100% schwappsicherer Transport, mit hitzebestandiger & lebensmittel-
echter Dichtlippe, umliegend aufvulkanisiert, absolut hygienisch ohne
Schmutzfugen. Fur den Betrieb im Kombid&mpfer, navioven, hybrid kitchen
sowie weiteren Zubereitungsgeraten. Robust & spulmaschinentauglich - in
Anwendung mit allen GN-Behaltern & thermoplates® (nicht geeignet fur die
Tiefen 20, 40mm).

GN-Norm

GN 1/1
GN 1/2
GN 1/3

Mehr Infos

Bestell-Nr.

84080101
84080103
84080104

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84080101
https://rieber.systems/_qr/DE-84080103
https://rieber.systems/_qr/DE-84080104
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GN-Deckel
vaculid®- zum Vakuumieren mit
Dichtlippe

Der vakuumierbare GN-Deckel zum Lagern, Transportieren und Garen.
Ermdglicht ein einfaches & zuverlassiges Vakuum mit Kammer-/ Schlauch-
pumpe, robust & spllmaschinentauglich, schitzt Lebensmittel im GN-
Mehrwegsystem & macht diese langer haltbar - in Anwendung mit Edelstahl
GN-Behéltern/thermoplates® ohne Griffe in GroBen 1/2, 1/3 & 1/6 bis max. Mehr Infos
100mm Tiefe.

- vaculid® light Deckel 1/2 ;
© 40 % Vakuum & 100 % Schwappsicherheit in einem GN-Deckel kombiniert. Leicht und effizi-
© ent, anwendbar fiir Vakuum mittels Kammer- bzw. Handpumpe bis max. 40 % - in Anwendung '

- mit Edelstahl GN-Behéltern & thermoplates®. !

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
325 x 265 06 | 84011047

Blcheias,

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84011047

Made in Germany

thermoport® Edelstahl
Frontlader fahrbar - umluftbeheizt

Umluftbeheizte Speisentransport-Box mit isolierter Tur, digital regelbarer
Umluftheizung max. +100°C. Innenraum Hygieneausflihrung H3. Hygienisch
doppelwandig & dichtgeschweiBt. Zum Einschieben von GN-Behaltern/
thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel. Alle thermoport® Kunststoff
& Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Nennspannung 1N AC Mehr Infos
230V 50/60Hz. Optimal fahrbar mit 2 Bock- & 2 Lenkstopprollen, sicher ge-

schitzt durch 4 StoBecken.

' thermoport® CNS 2000 umluftbeheizt !
Heizbereich: max. +95°C | Anschlusswert: 763 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabel-
art: Spiralkabel | Kabelldnge: 1.500 mm | Schutzart: IPX5 | Strahlwassertauglich (wenn Heiz-
element ausgebaut) | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C |2
Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: 150 kg | 4 StoBecken 1

Abmessungen | Fassungsvermdgen | Gewicht | Auflagesicken | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘
492x769x 1078 | 90 440 20 | 85010708

' thermoport® CNS 3000 umluftbeheizt 1
' Heizbereich: max. +95°C | Anschlusswert: 763 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabel-
© art: Spiralkabel | Kabelldnge: 1.500 mm | Schutzart: IPX5 | Strahlwassertauglich (wenn Heiz-
- element ausgebaut) | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C |2
+ Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: 150 kg | 4 StoBecken 1

Abmessungen | Fassungsvermdgen | Gewicht | Auflagesicken | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg
592 x 769 x 1448 | 130 1630 30 | 85010808

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-85010708
https://rieber.systems/_qr/DE-85010808

thermoport® Edelstahl
Frontlader fahrbar - gekuhlt

GekUhlter Speisentransport-Wagen mit isolierter Tur und digital regelbarer

Kuthimaschine, Innenraum Hygieneausfiihrung H3. Doppelwandig & dicht-

geschweit. Zum Einschieben von GN-Behaltern/thermoplates® mit wasser-

dichtem Steckdeckel. Thermoport® Kunststoff & Edelstahl sind miteinander

kombiniert stapelbar. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz. Optimal fahrbar, Mehr Infos
sicher geschitzt durch 4 StoBecken.

' thermoport® CNS 3000 gekiihit R290

© Anschlusswert: 265 W | Kilhlbereich: +2°C bis +8°C | Gewicht: 100 kg | Steckerart: Schuko-

+ stecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelléange: 2.000 mm | Schutzart: IPX3 | Hygieneaus-
- fihrung: H3 | Spritzwassergeschutzt | Auflageabstand: 37 mm | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen |

+ Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: | 4 StoBecken

Abmessungen | Fassungsvermégen | Auflagesicken | Kéltemittel | Bestell-Nr.

mm ‘ max. L

492 x 769 x 1646 | 130 30 | R290 | 85010820
@

Auewian ul apei

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-85010820

Made in Germany

thermoport® Kunststoff
Toplader tragbar -
unbeheizt

Unbeheizte Speisentransport-Box mit Deckel, aus stabilem, leichtem & O] O
porenfreien Kunststoff. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweift,
splUlmaschinentauglich (bis +90°C). Zum Einstapeln von GN-Behéltern/

thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel, fir zuverlassigen & isolierten [=
Speisentransport. Alle thermoport®-Modelle, Kunststoff & Edelstahl sind Mehr Infos
miteinander kombiniert stapelbar.

' thermoport® K 100 unbeheizt
+ Fassungsvermdgen max. 26 L | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C | Bestlickungsbei-
- spiel: 1 x GN 1/1, 200 mm tief oder deren Unterteilung | Gewicht: 7,5 kg

Abmessungen | Funktion | Farbe \ Bestell-Nr.

mm | | |

645 x 370 x 308 neutral orange 85020301
645 x 370 x 308 neutral schwarz 85020328

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-85020301
https://rieber.systems/_qr/DE-85020328

thermoport® Kunststoff

Toplader tragbar - beheizt

Beheizte Speisentransport-Box mit Deckel & selbstregelnder PTC-Heizung O] O]
fix +86°C max. +95°C, nass & trocken beheizbar, hygienisch doppelwandig

& dichtgeschweiBt. Zum Einstapeln von GN-Behaltern/thermoplates® mit

wasserdichten Steckdeckel, fir zuverlassigen & isolierten Speisentransport. [=

Alle thermoport®-Modelle sind miteinander kombiniert stapelbar. Nennspan- Mehr Infos
nung 1N AC 230V 50/60Hz.

' thermoport® K 100 beheizt

© Anschlusswert: 240 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabel-
- lange: 2.000 mm | Schutzart: IPX4 | Strahlwassertauglich (wenn Heizelement ausgebaut) |
- Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ‘

-

Abmessungen | Fassungsvermogen | Gewicht | Farbe |  Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘

645 x 370 x 308 26 8,3 orange 85020313
645 x 370 x 308 26 8,3 schwarz 85020329

Auewuan ui apep

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

32


https://rieber.systems/_qr/DE-85020313
https://rieber.systems/_qr/DE-85020329

Made in Germany

thermoport® Kunststoff
Toplader tragbar - unbeheizt mit
Hybrid-Funktion

Unbeheizte Speisentransport-Box mit Deckel & passivem Kalt-/Warmbe- O] O
reich trennbar durch Isosteg. Aus stabilem, leichtem & porenfreien Kunst- :

stoff. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweilt. Zum raumeffizienten

Einstapeln von GN-Behé&ltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckde- =]

ckel. Alle thermoport®-Modelle miteinander kombiniert stapelbar. Mehr Infos

' thermoport® K 100 hybrid passiv 3
+ Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C | Bestiickungsbeispiel: 1 x GN 1/1, 200 mm tief
+ oder deren Unterteilung | Spiilmaschinentauglich bis +90 °C

Abmessungen Fassungsvermdgen Gewicht Farbe Bestell-Nr.
mm max. L kg

700 x 425 x 368 26 73 orange 85020353
700 x 425 x 368 26 7,3 schwarz 85020354

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische f\nderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-85020353
https://rieber.systems/_qr/DE-85020354

thermoport® Kunststoff

Frontlader tragbar - unbeheizt

Unbeheizte Speisentransport-Box mit Tir, aus stabilem, leichtem & poren- O] O]
freien Kunststoff. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweiBt. Zum Ein- :
schieben von GN-Behéaltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel,

flr zuverlassigen & isolierten Speisentransport. Alle thermoport®-Modelle,

Kunststoff & Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Mehr Infos

' thermoport® K 1000 unbeheizt 3
+ Auflageabstand: 36 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C | Spilmaschinentauglich

* bis +90 °C
Abmessungen Fassungsver- | Ge- Auflagesi- ‘ Farbe ‘ Bestell-Nr.
mogen wicht cken
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘
610 x 435 x 561 52 12,0 12 orange 85020401
610 x 435 x 561 52 12,0 12 schwarz 85020412

Auewuan ui apep

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-85020401
https://rieber.systems/_qr/DE-85020412

Made in Germany

thermoport® Kunststoff
Frontlader tragbar - umluftbeheizt

Umluftbeheizte Speisentransport-Box mit Tur, digitale gradgenaue Tempe- O] O
ratureinstellung von +20°C bis + 85°C. Hygienisch doppelwandig & dichtge- :
schweiBt, spldlmaschinentauglich ohne Heizung (bis +90°C). Zum Einschie-

ben von GN-Behéltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel. Alle =]
thermoport® Kunstst. & Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Mehr Infos
Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

' thermoport® K 1000 umlufbeheizt

' Steuerung der Heizung: digital | Anschlusswert: 810 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) |
© Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart: IPX4 | Auflageabstand: 36 mm|
- Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ;

Abmessungen ‘ Fassungsver- | Ge- ‘ Auflagesi- ‘ Farbe ‘ Bestell-Nr.
moégen wicht cken

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘

688 x 435 x 561 52 17,6 12 orange 85020423

688 x 435 x 561 52 17,6 12 schwarz 85020424

7 e

d

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-85020423
https://rieber.systems/_qr/DE-85020424

thermoport® Kunststoff

Zubehor

Passendes Zubehdr flr alle thermoport® Kunststoff Modelle - wie Einschub-
rahmen fUr verschiedene kleinere GN-BehaltergroBen, Kunstsoff GN-KUhI
oder Warmepellets fur passives Kalt- / Warmhalten, bis hin zum Fahrgestell
und Rolliport fUr rutschsicheren Transport aller thermoport® Modelle.

Somm— - Edelstahl Fahrgestell mit 4 StoBecken, 2 Lenkstopp- und 2 Bockrolle fiir den Transport von
7 ‘ ) I © tragbaren Kunststoff thermoport® Modellen. ;

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
5,2 | 88140106

Montage-Fahrgestell - thermoport®K 1000

Fahrgestell mit Edelstahlplatte und rostfreier Rollenausstattung zur festen Montage an thermo-

/ / ' port® K 1000. j
' Gewicht

kg ‘
6,3 | 88140105

Bestell-Nr.

Rolliport Kunststoff - thermoport® K 3
Geeignet fur thermoport: 50 / 100 / 105L / 600 / 1000 | 2 Bock-; 1 Lenk-; 1 Lenkstopprollen|
+ Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
8,6 | 88070601

Stapelarretierung - thermoport® K 1000 3
Stapelarretierung zum Anbringen am Boden des Kunststoff thermoport® 1000 - fir sicheres
- und rutschfestes Aufeinandersteller der Boxen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
10 | 85022061

Auewuan ui apep

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-88140106
https://rieber.systems/_qr/DE-88140105
https://rieber.systems/_qr/DE-88070601
https://rieber.systems/_qr/DE-85022061




Made in Germany




Rieber

UNSER
THERMOPORT®

THERMOPORT®
100 K HYBRID

ver auf dem k
neuesten Stand

Sie méchten stets Uber alle Neuigkeiten rund um Rieber informiert werden?
Dann melden Sie sich einfach tber den QR-CODE zu unseren Rieber NEWS
an und erhalten regelmaBig alle Infos zu

Neuen Produkte & Innovationen
Aktionen & Angebote
Digitalen, nachhaltigen Projekten & Referenzen
Service, Awards, Messen, Presse & Co.
Jetzt zu den Rieber NEWS anmelden.

Wir freuen uns auf Sie!

HIER ANMELDEN
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https://subscribe.newsletter2go.com/?n2g=6928cqpz-e77c3wc7-ubb

o* oo 333003

RIEBER HOMEPAGE

INSTAGRAM

FACEBOOK

gerne unter:

Schweiz

Rieber Alinox AG
HornlistraBe 18
CH-8360 Eschlikon TG

+41 (0) 71 868 93 93
mail@rieber.ch

LINKED IN VIMEO

10:23

rieber.systems

306 1590 1907
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