Rieber

Zum Produkt

multipolar® CONNECT
570-10 Facher-Tur re

Der Gemeinschaftskiihlschrank mit digitalem Rieber App-Offnungs-
system.

Fur die individuelle und flexible Aufbewahrung von Lebensmitteln in der Gemein-
schaftsverpflegung, ohne klassischem Schlissel, sondern mit Bluetooth gesteuerter
Offnungsfunktion per App, flir benutzerzugeordnete Fécher, die durch einen Admin
zentral verwaltet werden kénnen.

Erhaltlich in der Ausfihrung mit 10 Einzelfachern, die durch dynamische Kihlung per-
fekt gleichmaBig temperiert werden. Mit stabilem Innengestellt aus Edelstahl und Fa-
cher aus entnehmbaren GN-Behaltern* fir perfekte Hygiene und einfache Reinigung.
Uber die dazugehérige Rieber CONNECT App, kann der multipolar® CONNECT digital
geoffnet und von mehreren Personen gleichzeitig geshared werden, fir optimal effizi-
ente Mehrfach-Nutzung.

Sobald der multipolar® den angemeldeten App-Nutzer, mit seinem zugeordneten Fach
in der Nahe erkennt, leuchtet die LED an der Blende oben und ein Tonsignal erklingt.
Nachdem die Haupt-Turschranktlre gedffnet wird, geht das dem Nutzer zugeordnete
Fach automatisch auf und die Speisen/Lebensmittel kdnnen aus dem hygienischen
GN-Behélter Fach entnommen werden.

Im Dashboard kénnen die 10 Facher einfach durch den Verwalter/Admin den ge-
wulnschten App-Nutzern zugeordnet werden. Ebenso kdnnen hiertiber die App-Nutzer
schnell hinzugefugt oder entfernt werden.

Ebenso entweicht beim Offnen tber die kleinen Einzelfacher nur einen Bruchteil der
gekuhlten Luft und spart dadurch deutlich Strom und Energie. Mit stufenlos regelbarer
Temperatur durch integrierten Raumthermostat. Zudem mit automatischer Abtauung
und Tauwasserverdunstung.
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TECHNISCHE MERKMALE

Rieber

M E T A cooking

multipolar® CONNECT 570-10 Facher-Tiir re

TECHNISCHE MERKMALE

Abmessungen
Material

Farbe

Gewicht
Anschlusswert
Nennspannung
Steckerart
Kabellange
Kuhlbereich
Schutzart
Anzahl Facher
Turanschlag
Kéltemittel
Energieverbrauch im Jahr
EEK
Bruttovolumen
Nettovolumen

Umgebungstemperatur

Bestellnummer

750 x 747 x 1864 mm
Edelstahl

Edelstahl

110 kg

240 W

1N AC 230 V 50/60 Hz
Schukostecker (Typ A)
2.000 mm

-2°C bis +15°C

IPX0

10

rechts

R600a

786 kWh

D

586 L

253 L

+10°C bis +40°C

830204 20

VORTEILE

AuBengehause aus verzinktem Stahlblech, weiB elekt-
rostatisch pulverbeschichtet, schlag- und stoBfest.

Innenkessel aus hygienischem, fruchtsaurebestandi-
gem Polystyrol.

Facher aus entnehmbaren GN-Behaltern aus hygieni-
schem Edelstahl, absolut lebensmittelecht, geruchs-
neutral, antibakteriell.

Intelligentes digitales Offnungssystem mit Rieber CON-
NECT App.

Gesamt-Offnungsmechanik zur Wartung & Offnung aller
Facher, bei Stromausfall/Defekten.

Energiesparender und leistungsstarker Kéltekompres-
SOf.

Durch Speziallagerung, besonders gerdusch- und
schwingungsarm.

Hervorragend isoliert mit umlaufender Magnetkammer-
dichtung.

Bedienblende mit integrierter digitaler Temperaturanzei-
ge, inklusive Warnfunktion.

Einfach Reinigung der glatten, pflegeleichten, hygieni-
schen Oberflachen.

Grundreinigung durch die entnehmbaren und spl-
maschinengeeignet GN-Behélter, nach Demontage der
Rahmenblende.
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