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Fiche technigque

Chariot distributeur
universel 2 cotés

La solution idéale pour un stockage compact des contenants et des
couvercles.

La solution optimale pour un stockage ordonné et gain de place des contenants et
des couvercles dans toutes les tailles courantes, grace a des parois centrales flexibles
et réglables pour l'insertion.

En combinaison avec nos différentes options de contenants et de couvercles, le
chariot a empiler permet une manipulation facile et rapide. Idéal pour le stockage et la
préparation des aliments dans des bacs GN et pour la fermeture ultérieure avec des
couvercles GN.

Exemple de remplissage (double-face) avec des couvercles étanches a encliqueter de
différentes tailles et combinaisons :

Remplissage complet avec GN 1/1 : 144 pieces

Remplissage complet avec GN 2/3 : 216 pieces

Remplissage complet avec GN 1/2 : 288 pieces (par coté avec une paroi centrale
supplémentaire a encliqueter)

Combinaison avec GN 1/1 & 1/2 : GN 1/1 - 72 pieces & GN 1/2 - 144 pieces
Combinaison avec GN 1/1 & GN 2/3 & GN 1/2 : GN 1/1 - 72 pieces & GN 2/3 - 72
pieces & GN 1/2 - 72 pieces
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dimensions

Matériau
Poids
Charge maximale

Prot.anti-chocs

Equipement de roue

Diametre des roues
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1200 x 800 x 970 mm
acier inoxydable 1.4301

(CNS)
60 kg
140 kg

4 roulettes pare-chocs

2 roues pivotantes; 2 roues
pivotantes avec frein

125 mm

88 02 50 99

AVANTAGES

Stockage peu encombrant des contenants et des
couvercles.

Manipulation facile lors de la préparation des aliments.

Peut étre utilisé pour toutes les tailles courantes grace
a des parois centrales flexibles et intégrables.

Nettoyer avec un produit adapté pour |‘acier inoxyda-
ble, par exemple avec une solution détergente chaude
et douce.
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