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thermoport® 4.0 SET

Die beheizte Speisentransport-Box.

Zum Produkt

Der stapelbare Frontlader mit zuheizbarer, gradgenauer und leistungsstarker Umluft-
heizung (digital steuerbar), dient zum sicheren Transport und Warmhalten von Speisen
im GN-System. Die mobile Kliche, fUr beste Speisenqualitat und absolute Transport-
sicherheit.

Raumeffizient bestlickt mit 3 x GN-Behéltern 1/1 65 mm tief, in Kombination mit den
passenden transportsicheren wasserdichten Steckdeckeln. Zusétzliche Kihloption mit
Einschub von GN 1/1 Kuhlpellets méglich, durch reinen Umluftbetrieb wird die kalte
Luft gleichmaBig im Innenraum verteilt.

Rieber thermoport® aus Kunststoff und Edelstahl sind miteinander kombiniert stapel-
bar und auf den Transport- bzw. Ausgabewagen abstellbar — fur einen rutschfesten
und sicheren Transport.

Far eine llckenlose und automatische Temperaturdokumentation wahrend des
Transportes mit CHECK Sensor nachristbar. Durch den QR-Code ist eine eindeutige
Identifikation und die Anbindung an die CHECK CLOUD mdglich.



TECHNISCHE MERKMALE
thermoport® 4.0 SET

TECHNISCHE MERKMALE

Material
Abmessungen
Farbe
Nennspannung
Fassungsverméogen

Umgebungstemperatur

Spulmaschinentauglich

Bestellnummer

Rieber GmbH & Co. KG +49 7121-518 0
Hoffmannstrasse 44 info@rieber.de
D-72770 Reutlingen rieber.systems

Rieber

M E T A cooking

Polypropylen

688 x 435 x 561 mm
orange

1N AC 230 V 50/60 Hz
18,4 L

-20°C bis +100°C

bis 90 °C mit ausgebauter

Heizung

85 02 27 36
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VORTEILE

Leichter, robuster, porenfreier Kunststoff, doppelwandig
und dichtverschweift.

Hervorragend isoliert, geringer Warme-/Kalteverlust.
GleichmaBige Wéarmeverteilung auch voll bestlckt.
Dampfschieber fur Feuchtigkeitsregulierung.

Ergonomische, einklappbare Griffe und hochwertige
BugelverschlUsse.

Fur den Betrieb im Freien geeignet, spritzwasserge-
schutzt (IPX4).

Austauschbare Bodenschutzschienen.

Herausnehmbares Heizelement, aushangbare Tur,
schnelle und einfache Reinigung.

Ohne Heizung spulmaschinentauglich bis +90 °C und
strahlwassergeschutzt (IPX5).

85 02 27 36 / 25 09 2025. Technische Anderungen sowie

Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich.



