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Robust Tur alle
Anforderungen unter
hOchster Sicherhelt.

JVA Speisentransport- und Ausgabekonzepte fiir absolute Sicherheit und mehr Qualitat.
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Das flexible
Delsentransport- und
Ausga

oekonzept Tur

te Sicherheit.

Mit dem JVA-Produktprogramm bietet Rieber mobile, robuste,
hygienische, stabile und vor allem sichere L6sungskonzepte
fr die optimale Speisenverteilung in Justizvollzugsanstalten/
Gefangnissen. Damit das beste Essen zu jeder Zeit, sicher an jeden
Ort kommt — besonders unter Umstanden, bei denen die Mahlzeiten
der soziale Hohepunkt im Tagesablauf sind.

Mit den flexiblen und systemischen Produkten kann die Speisen-

/ verteilung in der JVA von der Lagerung bis zur Ausgabe perfekt
abgebildet werden. Effektive Losungen abgestimmt auf individuelle
- Anforderungen in extra robuster AusfUhrung, stabil und mobil fur

sémtliche Beanspruchungen — inhouse wie auch outdoor, fir
perfekte Speisenqualitat bei Frihstick-, Mittag- und Abendessen.
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JVA-Verpflegungskonzept

Die Vorteile — perfekte
Hygiene, einfache Reinigung
flexibles Handling &
individuell konfigurierbar

© Innenkorpus H3 Muffel. Jeder Schrankraum (dop-
pelwandig) komplett dicht geschwei3t, Schrankzwischen-
raume mit FCKW-freiem PU-Schaum isoliert, im inneren
mit Kugelecken in Hygieneausfihrung H3 und fugenlos
tiefgezogenen Auflagesicken, passend fir GN 1/1 oder
JVA-Speisenschalen GN 1/2. Korpus passiv sowie aktiv
beheizt erhaltlich.

© Verschluss. Mittels eines Spannverschlusses flr die
einfache Einhand-Bedienung, optional abschlieBbar durch
ein Vorhangeschloss.

© Tiirelement mit herausnehmbarer Heizung.
Turelement ausgestattet mit integrierter herausnehmbar-
er digital regelbarer Umluft-Heizung fir hohe Belastung
und einem Drehschieber zur Feuchtigkeitsregulierung.
Digitales Bediendisplay in JVA bruchsicherer Ausfihrung,
geschutzt mit einem Edelstahl-Bugel, der zusétzlich auch
zum Schutz gegen unbeaufsichtigtes Bedienen dient.
Jeder Schrankraum steckerfertig ausgestattet mit einem
Ein-/Ausschalter, Blindsteckerbuchse und Spiralkabel mit
Schukostecker, optional mit Kabel zum Einstecken.

© Bodenplattform. Stabile fahrbare Bodenplattform
mit ein bis drei fest montierten Hygiene-Schrankraumen y
. . X . 2 Verschluss 3 Tirelement
flexibel und je nach Personenanzahl konfigurierbar.
© Rammschutz oben und unten. Umlaufendem
Rammschutz mit Galerie (@ 18 mm).

© Stabile Schiebgriffe. Robuste durchgezogene
Edelstahl-Rundrohr-Schiebegriffe, mit Abweiserrolle als
Turklinkenschutz. Die Schiebegrifffunktion ist damit auch
bei gedffneter Tur stets gewahrleistet.

4 Drehschieber 5 Bodenplattform 6 Rammschutz

© Rollenanordnung. Flexible Rollenanordnung maglich,
wahlweise mit Lenkstopp- oder Bockrollen erhaltlich flr
ein einfaches und flexibles Handling.

© Torx Schrauben. Gegen unbeaufsichtigtes
Demontieren von Bauteilen oder mutwilliger Zerstérung. 7 Stabile Schiebgriffe 8 Rollenanordnung Torx Schrauben
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JVA-Verpflegungskonzept
Speisen-& Getranke-Transport

Sicherheit steht bei unserem JVA-Konzept an erster
Stelle. Dieses bietet lhnen Vielfalt von der sicheren MenU-
schale in robuster Sicherheits- und Hygieneausflihrung,
speziell fir den Einsatz in der JVA. Mit dem passenden
JVA-Transportwagen kénnen die befliliten Speisen ein-
fach und sicher transportiert, ausgegeben sowie kalt- und
warmgehalten werden. Der Wagen lasst sich flexibel nach
Ihren Anforderungen und Gegebenheiten individualisieren.
FUr die perfekte Gesamtlésung kann zudem unser robus-
ter Edelstahl-Getrankebehalter mit 7 Liter zum optimalen
Getranketransport und zur direkten Ausgabe in den
Wagen integriert werden, fur perfekt heiBe oder kalte Ge-
trénke zu allen Mahlzeiten.

JVA-Transportwagen
mit Fach fiir Getréanke-
behilter sowie zwei
beheizbaren Abteilen

JVA-Transportwagen
mit zwei beheizbaren
Abteilen

Speisenschale, 3-geteilt, GN 1/2. Ohne Kanten und
scharfe Ecken, extra sichere Ausflihrung mit umlaufend
umgebdrdeltem Rand, tiefgezogen, mit geschweitem Griff.
Behalter und Deckel sind getrennt stapelbar, 1,25 Liter Fas-
sungsvermagen.

Beilagenschale, GN 1/6. GN-Schale aus Edelstahl als
perfekte Erganzung zur JVA-Speisenschale. In den Tiefen 48
mm (0,7 Liter), 60 mm (0,9 Liter) und 91 mm (1,4 Liter) er-
haltlich. Polycarbonat-Deckel mit Dichtungslippe, in verschie-
denen Farben erhaltlich.

Speisenschale,
3-geteilt, GN 1/2

Thermi 7 Liter. Getrankebehélter aus Edelstahl, beheizt
oder unbeheizt erhéltlich, geringer Warme- /Kalteverlust,
doppelwandig isoliert, tiefgezogen und fugenlos verschweift,
fUr bis zu 7 Liter FlUssigkeit.

Speisenverteilwagen. Fir den sicheren und hygienischen
Transport und die Ausgabe sowie zum Kalt- und Warmhal-
ten von JVA-Speisenverteilschalen. Pro Abteil je 30 Stlick
Speisenschalen. Einsatzbereich max. +100 °C, digitale Tem-
peraturregelung bis max. +100 °C, optional mit Dachgalerie
und Einh&ngebord.

FUr die perfekte Gesamtldsung kann zudem unser robus-
ter Edelstahl-Getrankebehalter mit 7 Liter zum optimalen
Getranketransport und zur direkten Ausgabe in den Wagen
integriert werden, flr perfekt heie oder kalte Getrénke zu
allen Mahlzeiten.

Thermi 7 Liter

Beilagenschale,
GN 1/6
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JVA-Verpflegungskonzept
Mobile System-Helfer

Regalwagen. Abgestimmt auf die JVA-Menuschalen
unsere systemischen und stabilen Edelstahl-Regalwagen.
FUr die Zwischenlagerung, den Transport und zum
Trocknen direkt nach dem Spulvorgang.

JVA-Regalwagen befiillt mit Speisenschalen

Regalwagen 2 x GN 1/1. Kapazitat von bis zu
72 Speisenschalen pro Wagen. 2 x 18 Paar Auflageschienen

mit Kippsicherung und eingeschweiBter beidseitiger Durch-
schubsperre.

Raumspar-Regalwagen 1/1. Kapazitat von bis
zu 36 Speisenschalen pro Wagen. 18 Paar Auflageschienen,
platzsparend ineinander schiebbar.

Plattformstapler GN 2/1, unbeheizt. Geschlossener, un-
beheizter GN-Plattformstapler fur das Zwischenlagern und
Transportieren von JVA-Menuschalen. Fir bis zu 280 JVA-
Speisenschalen pro Wagen (4 Stapel). Mit Verstellstangen

zum optimalen Fixieren der JVA-Speisenschalen, optional
mit Einlegeblech und Deckelhaube.

Regalwagen 2 x GN 1/1 Raumspar-Regalwagen 1/1 Plattformstapler GN 2/1, unbeheizt
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JVA-Verpflegungskonzept
Sicherer Speisentransport fir
GroBBgebinde und Einzelportionierung

thermoport® Kunststoff & Premium-Edelstahl. Das
Rieber thermoport® Sortiment bietet fir jede Anforderung

im Speisentransport die perfekte Losung — die mobile Kiiche
flr den systemischen Transport von Speisen im GN-System
mit bester Speisenqualitét und absoluter Transportsicherheit.
Unser vielfaltiger Klassiker garantiert optimales Catering
inhouse und outdoor — ob in leichter Kunststoffausfihrung
oder aus hochwertigem Edelstahl, fir optimales Handling
sowohl als Top- oder Frontlader-Variante und auch als
Einportion-Variante fir den ,Essen auf Réder* Transport.
Beheizt, unbeheizt oder gekihlt, perfekt ausgestattet bei
jedem Einsatz in vielféltigen GréBenoptionen — das standar-
disierte System passend flr die individuellen Anforderungen
zusammenstellbar. Flr noch mehr Optionsvielfalt sind Rieber
thermoport® aus Kunststoff und Edelstahl miteinander
kombiniert stapelbar und auf den Transport- bzw. Ausgabe-

wagen abstellbar — fur einen rutschfesten und sicheren
Transport und besonders empfehlenswert flr den thermoport®
Edelstahl die Transportsicherung.

\

\
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thermoport® 10/10D thermoport® 1000 KB thermoport® 100 K hybrid thermoport®2000/600 K thermoport® 3000 U
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JVA-Verpflegungskonzept
Gemeinschaftskihllosungen

multipolar®. Die perfekte Kihlldsung — der sichere Gemein-
schaftskihlschrank multipolar® mit getrennten Fachern fiir die
individuelle und flexible Aufoewahrung von Lebensmitteln in
der JVA. Der Vorteil des Sharing-KUhlschranks ist zum einen
die Raumeffizienz und zum anderen die Energieeffizienz des
Kiihischranks selbst und seiner Nutzung. Beim Offnen Uiber die
kleinen Einzelfacher entweicht nur ein Bruchteil der gekuhlten
Luft und spart dadurch deutlich Strom und Energie.

Mit klassischem Schliissel-Offnungssystem erhéltlich. Jeder
kann seine Lebensmittel individuell und sicher in seinem eige-
nen abschlieBbaren Fach aufbewahren. Die Modellvarianten
sind erhdltlich von 4-16 Einzelfachern, die durch Umluftkih-
lung bzw. stiller Kihlung perfekt temperiert werden. Zusétzlich
ist jedes Modell fur noch mehr Sicherheit mit einem Haupt-
schlUssel erweiterbar.

multipolar®. Erhéltlich mit 4-16 Einzelfachern, Bruttoinhalt von 180
bis 583 Liter. Turanschlag serienmaBig DIN rechts, auf DIN links
wechselbar. Jede Fachtire mit unterschiedlichem Schloss ausgestat-
tet, mit Hauptschltssel erweiterbar, Aufstellung auf EdelstahlfiBen
(150 — 180 mm). SerienmaBig mit weiBer pulverbeschichteter Ture.
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Haben wir Ihr Interesse geweckt?
lhr Ansprechpartner ist fur Sie da

Rieber GmbH & Co. KG Rieber + Grohmann Rieber ag

Hoffmannstr. 44 Gesellschaft m.b.H. Hornlistrasse 18

D-72770 Reutlingen Seybelgasse 13 CH-8360 Eschlikon TG
A-1230 Wien

+49 (0) 7121 518-0 +43 (0) 1 865 15 10-0 +41 (0) 71 868 93 93

info@rieber.de office@rieber.at mail@rieber.ch
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