Rieber

Zum Produkt

GN-Steckdeckel 1/3 -
stapelbar

Der stapelbare GN-Steckdeckel.

Der GN-Steckdeckel - bestens geeignet fur Uberwiegend trockene Lebensmittel oder
feste Speisen, der entstehende Dampf kann optimal entweichen, sichere Abdeckung
des GN-Behalters. Durch die Ausstattung mit 4 Noppen wird ein einfaches Entstapeln
und Trennen ermdglicht sowie eine bequeme und effiziente manuelle, mechanische
und automatisierte Handhabung.

Zur sicheren Abdeckung, erhaltlich mit/ohne Griffausschnitt, in bis zu acht unter-
schiedlichen GN-GroBen, mit Ausnahme der Tiefen 20 und 40mm.

Der stapelbare GN-Einsteckdeckel fur sicheren Verschluss eignet sich ideal zum
Kuhlen im Kuhlschrank, zum Transportieren im thermoport® und anderen mobilen
Geraten sowie fUr vielfaltige Zubereitungen im navioven, thermomat®, hybrid kitchen®
und Kombidampfer.

Einseitig mit QR-Code (Lasergravur) gekennzeichnet, internationaler Standard (GS1)
zur ldentifizierung und Verknipfung physischer Produkte mit digitalen Diensten.

Made in Germany il



TECHNISCHE MERKMALE
GN-Steckdeckel 1/3 - stapelbar

TECHNISCHE MERKMALE

Material

Abmessungen

Gewicht
Umgebungstemperatur
Spulmaschinentauglich
Materialstarke

GN-Norm

Bestellnummer

Rieber GmbH & Co. KG +49 7121-518 0
Hoffmannstrasse 44 info@rieber.de
D-72770 Reutlingen rieber.systems

Rieber

M E T A cooking

Edelstahl 1.4301 (CNS)
325 x 174 x 8 mm
0,275 kg

-40°C bis +280°C

Ja

0,6 mm

GN 1/3

84 09 01 04

VORTEILE

Edelstahl, absolut lebensmittelecht, geruchsneutral,
antibakteriell und hygienisch.

Sichere Abdeckung des GN-Behalters.
Ideal fur die automatische Abstapelung.
Robust, handlich und stapelbar.

Optimal zur Lebensmittelaufbewahrung.
Entstehender Dampf kann gut entweichen.

Stabil, robust und spilmaschinentauglich.

Made in Germany il

84 09 01 04 / 06 05 2025. Technische Anderungen sowie
Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich.



