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Le couvercle enfichable GN empilable. Information

Le couvercle enfichable GN - idéal pour les aliments principalement secs ou solides,
la vapeur qui en résulte peut s‘échapper de maniére optimale et recouvre en toute
sécurité le récipient GN.

Pour une couverture sécurisée, disponible avec/sans découpe pour poignée, dans
jusqu‘a huit tailles GN différentes, a I‘exception des profondeurs de 20 et 40 mm.

Le couvercle enfichable GN empilable pour une couverture sécurisée est idéal pour
une refroidissement danl le réfrigérateur, transport dans le thermoport® et dautres ap-
pareils mobiles, ainsi que pour diverses préparations dans le navioven, thermomat®,
cuisine hybride® et four mixte.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Couv.emb.GN 1/1 - poignée évid. empil.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Matériau

Dimensions

Poids

Température ambiante

Adapté lave-vaiss.

Epaisseur du matériau

Taille GN

Code

Rieber GmbH & Co. KG
Hoffmannstrasse 44
D-72770 Reutlingen

+49 7121-518 0
info@rieber.de
rieber.systems

acier inoxydable 1.4301
325 x 530 x 11 mm
1,118 kg

-40°C & +280°C

Oui

0,8 mm

GN 1/1
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AVANTAGES

Acier inoxydable, absolument sans danger pour les ali-
ments, inodore, antibactérien et hygiénique.

Couvercle sécurisé du bac GN.

Robuste, maniable et empilable.

Idéal pour le stockage des aliments.

La vapeur qui en résulte peut s‘échapper facilement.

Stable, robuste et passe au lave-vaisselle.

84 09 02 01 / 21 10 2025. Sous réserve de modifications techni-

ques, d’erreurs ou de coquilles. lllustrations non contractuelles.



