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Edelstahl GN-Warmeplatte zum Vortemperieren & passiven Warmhalten. Zum Produkt

Die asymmetrische GN-Warmeplatte - ideal geeignet, um Speisen passiv warm zu
halten, wie bei einem langeren Transport oder auch bei einer direkten Ausgabe. Da-
durch kann ein rascher Temperaturabfall vermieden werden.

Die Warmeplatte erhaltlich in den GN GroBen 1/1 und 1/2. Vor Gebrauch ca. 90
Minuten bei einer maximalen Temperatur von 120 Grad Celsius im Backofen oder
Kombidampfer erwarmen, um die bestmdglichste Nutzung zu generieren.

Optimal geeignet flr verschiedene Einsatzmdglichkeiten - Vortemperieren von Speisen
oder zum passiven Warmhalten in verschiedenen mobilen Geraten wie dem Thermo-
port® oder der hybrid kitchen.
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TECHNISCHE MERKMALE

Material
Abmessungen
Gewicht

Umgebungstemperatur

Bestellnummer

Rieber GmbH & Co. KG +49 7121-518 0
Hoffmannstrasse 44 info@rieber.de
D-72770 Reutlingen rieber.systems

Rieber

M E T A cooking

Edelstahl 1.4301 (CNS)
325 x 530 x 12,5 mm
2,926 kg

+20°C bis +120°C
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VORTEILE

Platzsparend, da wesentlich dtnner als die herkdmm-
lichen Warmeplatten.

Optimale Anpassungsféhigkeit an die verschiedenen
Behaltertypen (thermoplates® / GN-Behalter).

Die asymmetrische Struktur ermdglicht eine exakte
Auflagemaoglichkeit der eingesetzten Behalter fur eine
ideale Temperaturleitfahigkeit.

Ermdglicht einen optimalen passiven Warmeaustausch.

Kompatibel mit allen Produkten der Firma Rieber.

Stabil, robust und spilmaschinentauglich.

89 08 01 72/ 30 09 2025. Technische Anderungen sowie

Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich.



