Rieber

Zum Produkt

GN-Beilagenschale 1/9
32mm + Steckdeckel

Das Edelstahl-Gastro-Norm-Betriebssystem.

Die robuste GN-Box fur Einzelportionen — ideal zum hygienischen und standardi-
sierten Lagern, Aufbewahren, Transportieren und Verzehren von Speisen. In ver-
schiedenen GN-GréBen und Tiefen, platzsparend, stapelbar, kompatibel und effizient
einsetzbar ob fUr togo, delivery Speisen oder universal im Catering bis hin zu Essen
auf Radern.

Optimal in Kombination mit vielfaltigen GN-Deckelsortiment, wie dem wasserdichten
Steckdeckel flr absolut sichere Lagerung und Transport, dem vaculid®-Deckel flr
Vakuumieren, bis hin zu transparenten und wasserdichten Polycarbonat Domdeckel
fur hygienischen Schutz und optimale Sicht auf die Speisen.

FUr universale Einsatzmdglichkeiten — raumeffizient Kiihlen & Lagern im multipolar®
& gastropolar®-Systemkihlschrank, temperaturbestandig Transportieren im thermo-
port®, sowie flr togo, delivery Speisen.

Kann einfach Uber den nachristbaren eatTAINABLE QR-Code Aufkleber digital rick-
verfolgbar im Mehrwegsystem organisert werden.

Made in Germany il
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M E T A cooking

TECHNISCHE MERKMALE
GN-Beilagenschale 1/9 32mm + Steckdeckel
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TECHNISCHE MERKMALE VORTEILE
Abmessungen 159,5 x 92 x 35 mm Edelstahl, absolut lebensmittelecht, geruchsneutral,
antibakteriell und hygienisch.
Inhalt 0,3L
Gewicht 0,25 kg
Umgebungstemperatur -40°C bis +180°C Durch eckige Ordnungssystematik ca. 30% Platzge-
winn gegenuber rund.
GN-Norm GN 1/9
GN-Tiefe 32 mm
Stabil, robust und spllmaschinentauglich.
Bestellnummer 85 02 20 24
Rieber GmbH & Co. KG +49 7121-518 0 P ]
Hoffmannstrasse 44 info@rieber.de Made in Germany

D-72770 Reutlingen rieber.systems

85 02 20 24 / 29 09 2022. Technische Anderungen sowie
Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich.



