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e 1/1-CH-800 elintarvikkeiden lampimana pitdmiseen
e 2/3-CK-1600
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Induktiokypsennystasolla Ceran®-lasia

e 1/1-1K-3600 Q lampimana pitdmiseen, automaattiseen regenerointiin, kypsentdmiseen, 2:lla vyéhykkeella
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K|POT

80 % julkisen alueen ruuista on esivalmistettu ja menettavat laatua matkalla kuluttajalle.
Tama on lahtokohta"K | POT — uunille pdydalla".

Ratkaisumme tuovat sinulle laadun, turvallisuuden ja ennen kaikkea korkean energia- ja
kustannustehokkuuden.
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Versioiden luettelo

1 Versioiden luettelo
Versio Muutos
2014-04-10 Uusi julkaisu
4.12.2014 CH 800 tekninen muutos, Sivu 22; Yleismuutos
30.9.2015 Yksityiskohtien optimoiminen
26.11.2019 BDGB, Sivu 31
2 Tarkeita ohjeita

2.1 Ohjeen kaytto
Tama ohje siséaltaa tarkeita tietoja laitteen turvalliseen ja asianmukaiseen kayttéon.

(" > Lue kayttoéohje ennen ensimmaista kayttoa.
& P Sailyta ohje ja anna se eteenpain seuraavalle omistajalle.

Kompakti kayttéohje vaihtoehtona lukuisille ohjeille naista tuotevaihtoehdoista, joilla on samanlaiset
toiminnot, on usein asiakkaidemme ilmaisema toive.

Jos mielestasi jotakin puuttuu, ota meihin eparéimatta yhteytta. Pyrimme avullasi parantamaan viela
paremmaksi.

Tassa paikka havainnoillesi @
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Tarkeitd ohjeita

2.2

2.3

Esitystavat tekstissa
... Painotus . . ., on tekstiosa, joka tulee korostaa

e Luettelot naytetaan nain.

» Kasittelyohjeet naytetdan nain.

™
™SOV Katso’ ..’ Ristiviittaus néytetéén néin

0 HUOMAA
viittaa mahdollisiin omaisuusvahinkoihin.

Ohjeen huomiotta jattdminen voi johtaa omaisuusvahinkoihin.

o Kayttajan vinkki
» Hyddyllinen ohje tai vinkki

Turvallisuusohjeiden rakenne

Huomiosanat VAARA - VAROITUS - HUOMIO luokittelevat ruumiinvamman vaara-asteen tietyssa tilanteessa.

Loukkaantumiset voidaan estaa ottamalla huomioon annetut kayttaytymissaannot.

Varoituskolmio symboloi 'yleista vaaraa'.

A VAARA

osoittaa valittomasti uhkaavaan vaaraan.

Varoituksen laiminlydnti johtaa vakavaan ruumiinvammaan tai kuolemaan.

A VAROITUS

osoittaa mahdollisesti vaaralliseen tilanteeseen.

Varoituksen laiminlydnti voi johtaa vakavaan ruumiinvammaan tai kuolemaan.

A HUOMIO

osoittaa mahdollisesti vaaralliseen tilanteeseen.

Varoituksen laiminlydnti voi johtaa lievddn ruumiinvammaan.
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Yleisia turvallisuusohjeita

3 Yleisia turvallisuusohjeita

Tassa luvussa kerrotaan jaljelld olevista riskeista ja vaaroista, jos laitetta kaytetaan tarkoitetulla tavalla. Yleiset
ja yleisesti huomioitavat turvallisuusohjeet on lueteltu.

Toimenpiteisiin tai tilanteeseen liittyvat turvallisuusohjeet asetetaan myéhemmin ennen vastaavaa
toimintavaihetta tai tilannekuvausta.

Tiedot téassa seka "Peruskayttaytyminen”, "Kayttajan velvollisuudet” jne. viittaavat vain Saksan lainsaadannon
mukaan lain edellyttamiin vaatimuksiin, kuten tydpaikka-asetus (ArbStattV).

Noudata tata kayttdohjetta ja turvallisuusohjeita henkildiden loukkaantumisten,
terveyshaittojen ja vaurioiden valttdmiseksi. Jata tekemattad uudistuksia ja muutoksia
laitteessa.

Ala kayta mitaéan vaurioitunutta laitetta. Jos havaitset virheen merkin, epéatavallista
melua tai hajua, sammuta virta ja irrota virtajohto pistorasiasta. Kayta laitetta vain
vahingoittumattomalla kaapelilla. Muutoin olemassa on séhkdiskun ja tulipalon vaara.

Vain patevat asiantuntijat saavat suorittaa huolto- ja korjaustoita alkuperaisilla
varaosilla ja lisdvarusteilla. Ala koskaan yrita korjata laitetta itse!

Liita laite vain sopiviin maadoitettuihin verkkoliitdntéihin. Varmista, ettéd verkkoyhteys
noudattaa laitteen tyyppikilvessa annettuja tietoja, katso laitteen pohja. Muutoin
olemassa on tulipalon ja sahkdiskun vaara!

Sijoita laite vakaalle ja tasaiselle, lAmmdnkestavalle alustalle palovaaran ja
onnettomuuksien valttdmiseksi.

Ala sijoita kaapelia lahella 1amp6a tai teravia reunoja jne. Veda vain virtapistokkeesta,
ala koskaan kaapelista. Muutoin kaapeli voi vaurioitua. Ald anna kaapelin riippua.
Sijoita kaapeli niin, ettéd olemassa ei ole kompastumisvaaraa!

Jatkokaapelin kdytén yhteydessa: Kierra kaapeli pois kaapelin rummulta mahdollisen
I&mmon muodostumisen tai kaapelin palon estéamiseksi. Kytkimen on oltava
roisketiivis, valmistettu kumista tai peitetty kumilla. Kaapelin poikkileikkauksen on
oltava vahintaan 1,5 mmZ.

O Jo @ X ~ |

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kdyttdmaan henkilét (mukaan lukien lapset), joilla on
rajoitetut fyysiset, aisti- tai henkiset kyvyt, tai joilla ei ole kokemusta ja / tai tietoja,
paitsi jos turvallisuudesta vastaava henkild valvoo heita tai tarjoaa heille ohjeet
laitteen kayttéon. Lapsia tulee valvoa sen varmistamiseksi, etté he eivat leikki laitteen
kanssa.

Laitetta ei saa kayttaa ilman valvontaa. Varmista, ettad kytkin on "0"-asennossa ja

* Dg tehonsaadin "0"-asennossa, ennen kuin liitat pistokkeen pistorasiaan. Valta
vahingossa tapahtuvaa kayttéonottoa. Laitteen kytkeminen virransy6ttéon voi johtaa
onnettomuuksiin.

nesteisiin, ala laita astianpesukoneeseen. Veden tunkeutuminen sisaan lisaa

& Suojaa laite kosteudelta (roiskevesilta, sateelta). Al& upota laitetta veteen tai muihin
sahkdiskun vaaraa.

Kayta vain Rieber thermoplate®-lémp6Ievyjé keittoastiana. Kayta aina kantta

L — lammittdmiseen tai pitdmaan ruoka lampimana. Keittotason ja keittoastian pohjan on
aina oltava puhtaita ja kuivia. Al& kéytd muovi-, posliini- tai alumiinifoliosta
valmistettuja keittoastioita.
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Yleisia turvallisuusohjeita

X 3

Al tuki tai peita ilmanvaihtoaukkoja laitteen ilmanvaihtoa ja tuuletusta varten. Tama
voi johtaa laitteen ylikuumenemiseen. Pida vahintdan 10 cm minimietéisyys seiniin tai
esineisiin. Ald kayta laitetta muiden lamménlahteiden lahella. Ala tydnna esineité
aukkoihin.

Al4 kosketa lasipinnan kuumaa pintaa ja vierekkaisia pintoja. Laitteen pinnat
kuumenevat. Anna laitteen jadhtya taysin, ennen kuin puhdistat tai sailytat sita.
Muutoin olemassa on polttamisen ja tulipalon vaara!

Kéyton aikana thermoplate® -lampdlevyt kuumenevat. Kéyté siksi kuumien
thermoplate® -lampdlevyjen kasittelyn yhteydessa suojakasineita. Valta polttamisia.

Karventymisvaara. Kannen nostaminen voi aiheuttaa palovammoja kuumasta
hdyrysta tai kuumasta tiivistetysta vedesta.

Polttamisvaara kuumista ruoista. Tarkista ruuan ldmpétila ennen annostelua.

Puhdista laite saannéllisesti ja huolellisesti. Ala kdyta mitaan sydvyttavia
puhdistusaineita, kovia patasienia, terasvillaa tai uunisuihkua. Myymal6isséa on
saatavana erityisia lasipinnan puhdistusaineita ja puhdistuskaapimia.

Valtd naarmuja terdvista ja teravista esineista lasin pinnalla. Suojaa lasipinta
rikkoutumiselta putoavien esineiden vuoksi. Aseta keittoastiat varovasti lasipinnalle.

Materiaalit, kuten esimerkiksi muovi, alumiinifolio tai sokeri, voivat aiheuttaa sargja tai
halkeamia kuumalle lasikeramiikalle.

Sammuta lammitin ja raaputa jadnnokset pois lasikaapimella, kun I&mmityspinta on
viela lammin.

# Tarkeita ohjeita

ﬂ

Rieber GmbH & Co. KG

Taman kayttdéohjeen lisdksi kayttéon liittyy joukko onnettomuuksien ehkaisya ja muita
maarayksia. Noudata elintarvikkeiden kasittelyssd HACCP-maarayksia
hygieniavaatimusten noudattamisesta.

Laitteesi on valmistettu korkealaatuisesta materiaalista, jota voidaan kayttaa
uudelleen tai kierrattaa. Vie se kerayspaikkaan. Havittamista varten erota laite
virrasta. Veda pistoke irti pistorasiasta. Leikkaa kaapeli poikki kotelolla. Vie laite ja
kaapeli yleiseen havittamispaikkaan.

HUOMAA

Sahkdlaitteiden kytketty kokonaiskuormitus voi ylittda paikallisesti sallitun
litdntatehon. Huippukuormituksia syntyy esimerkiksi, kun useita laitteita kytketdan
paalle tai pois samanaikaisesti. Omaisuusvahinkoja kaapelin tulipaloon asti
mahdollisia.

» Huomioi paikallinen sallittu liitantateho.
P> Valtéd massiivista Paalle- tai Poiskytkemista.

HUOMAA
thermoplate® -lAmmityslevyt voivat vaurioitua ylikuumenemisesta.

» Huomioi ohje thermoplate®.



Yleisia turvallisuusohjeita

# Toiminnanharjoittajan velvollisuudet

Toiminnanharjoittaja Toiminnanharjoittaja on henkild, joka kayttaa laitetta kaupallisesti tai kaupallisiin
tarkoituksiin tai antaa sen kolmannelle osapuolelle kayttéa / sovellusta varten, ja hanella on laillinen vastuu
kayttajien, henkilostdn tai kolmansien osapuolten toiminnasta kayton aikana.

Laitetta kdytetdan kaupallisella alalla. Laitteen toiminnanharjoittajan on siksi noudatettava lakisaateisia
tyoturvallisuusvelvoitteita.

Taman kayttdohjeen turvallisuusohjeiden lisaksi on noudatettava laitteen kayttdalueeseen sovellettavia
turvallisuus-, onnettomuuksien ehkaisy- ja ympéaristonsuojelumaarayksia.

Talléin patee erityisesti seuraava:

e Toiminnanharjoittajan on ilmoitettava itseenséa sovellettavista tydterveys- ja
tyéturvallisuusmaarayksista ja maaritettava riskinarvioinnissa myos erityisista tydoloista
johtuvat vaarat laitteen kayttépaikassa. Nama on toteutettava kayttéohjeiden muodossa
laitteen kayttd6a varten.

e Toiminnanharjoittajan on tarkistettava koko laitteen kayttdjakson ajan, noudattaako han
valmistamiaan kayttoohjeita, sdaddsten nykyista tilaa ja tarvittaessa sovitettava niita.

o Toiminnanharjoittajan on sdanneltava ja maariteltdva selkeasti asennusta, kayttoa,
vianetsintaa, huoltoa ja puhdistusta koskevat vastuut.

e Toiminnanharjoittajan on varmistettava, etta kaikki laitetta kasittelevat tyontekijat ovat
lukeneet ja ymmartaneet taman kayttéohjeen. Lisaksi hanen on koulutettava henkildsto
saanndllisin valiajoin ja tiedotettava heille vaaroista.

o Toiminnanharjoittajan on toimitettava henkildstélle tarvittavat suojavarusteet ja sitoutettava
vaadittujen suojavalineiden kayttdmiseen.

Lis&ksi toiminnanharjoittajan vastuulla on varmistaa, etta laite on aina moitteettomassa teknisessa
kunnossa. Siihen patee seuraava:

e Toiminnanharjoittajan on varmistettava, ettd tdssa kayttboppaassa kuvattuja huoltovaleja
noudatetaan.

e Toiminnanharjoittajan on tarkistettava saanndéllisesti kaikkien turvalaitteiden toimivuus ja
taydellisyys.

e Toiminnanharjoittajan on varmistettava, ettd asianmukaiset mediayhteydet annetaan.

e Toiminnanharjoittajan on huolehdittava, etta turvallisuuteen liittyvat toimenpiteet toteutetaan
paikan paalla.

8 Rieber GmbH & Co. KG



Yleisia turvallisuusohjeita

3.1

3.2

3.3

3.3.1

Henkiloston patevyys

Turvallinen toiminta edellyttda ammatillista patevyytta ja jokaisen henkilokohtaista soveltuvuutta.

e Organisaation vastuu kuuluu ‘tyévastuulliselle’ (toiminnanharjoittaja).
Normin EN 50110-1 mukaan ty6sta vastaava henkilé on se henkil, joka on nimetty
vastaamaan valittdmasta vastuusta tydn suorittamisessa. Tarvittaessa tdméa vastuu voidaan
siirtda osittain muille henkildille. [...] Tydsta vastaavan henkilén on ilmoitettava kaikille
tyéhon osallistuville henkilbille kaikista vaaroista, jotka heille eivat ole helposti
tunnistettavissa.

e Tybn suorittamiseen ovat sallittuja vain ‘opastetut henkil6t’, jotka on koulutettu. Koulutus,
ohjeet on toistettava ja ymmarrys tarkastettava parhaan testin mukaan.

o Korjausty6t ovat sallittuja vain ‘ammattilaisille’.
IEC 60204-1:n mukaan ammattitaitoiset tyontekijat ovat "henkil6itd, jotka kykenevéat
asiaankuuluvan koulutuksensa ja kokemuksensa perusteella tunnistamaan riskit ja
valttdmaan mahdolliset vaarat".

o Sahkdalan t6ité saa antaa suorittaa vain koulutettu ja kokenut sdhkdalan ammattilainen,
jota puhekielessa kutsutaan sahkdasentajaksi.
Sahkotekniikan koulutuksen saaneiden henkildiden yhteistyd on sallittua vain patevan
sahkoasentajan ohjauksessa ja valvonnassa.

Suojavarusteiden tarjoaminen henkildstolle

» Varmista, etta henkildstd kayttaa kussakin tilanteessa sopivia henkilénsuojaimia.

» Kayta suojakasineitad kasien ja kasivarsien palovammojen valttamiseksi.

Laitekohtaiset turvallisuusohjeet

Tassa luvussa on tietoja yleisista laitekohtaisista turvallisuusohjeista. Lisatoimiin tai tilanteeseen liittyvat
turvallisuusohjeet asetetaan mydhemmin ennen vastaavaa toimintavaihetta tai tilannekuvausta.

Vaarat kuumista pinnoista, palovammoista

A\ vAROITUS

Kuumien osien, kuten keittopintojen, astioiden ja ruokien alueella voit polttaa kuumilla
m pinnoilla itseasi, kasiasi ja kasivarsiasi. Kuuman lammityspinnan tila ei ole visuaalisesti

tunnistettavissa.
> Kayta suojakasineita, jos mahdollista.
Pida luvattomat henkil6t etaalla.

Ala kayta laitetta ilman valvontaa.

vyvyy

Pida palavat aineet kaukana.

Rieber GmbH & Co. KG
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3.3.2 Tulipalonvaara

/ A\ vArOITUS
Tulipalonvaara
P Pida vahintdan 20 cm etaisyys seinista.

P> Peita tulipalon sattuessa alusta ja seina palamattomalla, lAmmdneristavalla
materiaalilla.

» Noudata paikallisia paloturvallisuusohjeita.

3.3.3 Induktion aiheuttamat esineiden odottamattoman kuumenemisen aiheuttamat
vaarat

A\ VAROITUS
/D

Palovamman vaara, kun metalliosia kaytetdan rungossa induktiolaitteen laheisyydessa
Iahelld kypsennystason pintaa.

> Ala pida kelloja, sormuksia tai metalliesineita.

> Ala aseta keittotason paalle keittoalueen sisalld metalliesineité, kuten
ruokailuvalineita, tolkkeja ja koriste-esineita.

0 HUOMAA

Vakavat vauriot magneettisesti herkilla osilla ovat mahdollisia induktiolaitteen
laheisyydessa.

P> Pida magneettisesti herkat osat, kuten luottokortit, puhelinkortit, kasetit, kellot,
etaalla induktiolaitteen laheisyydesta.

3.3.4 Vaarat seurauksena induktiosta henkiloille, jotka kayttavat
sydamentahdistinta

A\ VAROITUS

Hengenvaara henkil6illa, joilla on sydamentahdistin, shkémagneettisesta sateilysta
johtuva induktiolaitteen sateily hairi6 tai vaikutus siihen on mahdollista.

Suosittelemme toiminnanharijoittajalle:

» Ensinnakin, pida etdalla henkildt, joilla on sydamentahdistin. Tarvittaessa merkitse
/ tama tydpaikka.

> Pyyda ladkaria tarvittaessa selittdmaan konkreettinen tilanne ja henkildkohtainen
yhteensopivuus.

10 Rieber GmbH & Co. KG
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3.3.5 Sahkosta johtuvat riskit

A\ sihkovirrasta johtuvat vaarat

: A\ VAROITUS
Sahkoiskun vaara. Veden tunkeutuminen sisaan lisaa sahkoiskun vaaraa.

» Al koskaan suuntaa vesisuihkua laitteeseen.

P Suojaa laite kosteudelta.

A Vaarat, jotka johtuvat vaurioituneesta Ceran®-lasipinnasta

: A\ varOITUS
Sahkoiskun vaara vaurioituneen Ceran®-lasipinnan yhteydessa.

P Valta valittétmassa laheisyydessa olevia séhkda johtavia materiaaleja, kuten
metallisia roiskesuojaimia.

» Jos Ceran®-lasipinta vaurioituu, kuten halkeamat, irrota laite valittomasti
virtalahteesta.

0 HUOMAA
Epéasiallinen kasittely ja iskujen kuormitus voivat vahingoittaa Ceran®-lasipintaa.

> ALA KOSKAAN aseta kuumaa kattilaa kylmalle Ceran®—lasipinnalle tai kylma
kattilaa kuumalle Ceran®-lasipinnalle, muuten Ceran®-|asipinta voi halkeilla
lampdorasituksen takia.

> Al4 aseta laitteen paélle sopimatonta tai liian raskasta astiaa tai esinettd. Valta
esineiden putoamista.

> Jopa oletettavasti kevyet esineet, kuten suolaravistin, voivat aiheuttaa
epasuotuisassa tapauksessa halkeamia tai murtumia. Esta esineitd putoamasta
Ceran®-lasipinnalle.

p Materiaalit, kuten muovi, alumiinifolio tai sokeri, voivat aiheuttaa halkeamia tai
murtumia seka kKiinnittymisia ja tarttumisia kuumaan Ceran®-lasipintaan. Sammuta
Idmmitin ja raaputa jddnndkset pois lasikaapimella, kun lammityspinta on viela
ldmmin.

3.3.6 Leikkautumisriski vaurioituneiden Ceran®-lasipintojen tapauksessa

VAROITUS

Leikkautumisriski vaurioituneiden Ceran®-lasipintojen tapauksessa teréat ja teravat reunat
voivat aiheuttaa viiltoja.

» Jos Ceran®-lasipinta vaurioituu, irrota laite valittomasti virtalahteesta.

Rieber GmbH & Co. KG 11
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3.3.7

3.3.8

3.3.9

3.4

12

Sahkokatkoksesta johtuvat riskit

Toimintahairié sdhkokatkoksen jalkeen mahdollista.
»  Erota laite s&hkdn putoamisen jalkeen téysin verkosta.

» Varmista, etta kytkin on "0"-asennossa ja tehonsaadin "0"-asennossa, ennen kuin liitdt pistokkeen
pistorasiaan.

Varoituksia laitteiden kaytosta lapsille

o Tata laitetta voivat kayttaa yli 14-vuotiaat lapset ja henkil6t, joilla on rajoitetut fyysiset, aistilliset tai
henkiset kyvyt, tai joilla ei ole kokemusta ja / tai tietoja, kun heita valvotaan tai opastetaan laitteen
ja siita johtuvan laitteen turvallisessa kayt6ssa ja ovat ymmartaneet seurauksena olevat vaarat.

e Lapset eivat saa leikkia laitteen kanssa.
o Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja huoltoa ilman valvontaa.

Noudata tuotteen merkintoja ja kiinnita huomiota

A tuotteen tunnistetietojen saatavuuteen yleisesti
o Tyyppikilpi valittaa lain edellyttdmat tiedot tuotteesta.

e Huomautus Ceran®-lasipinnasta englanniksi ja saksaksi

HUOMAA: Kdytossa kuumia pintoja!

e Laitteen alapuolella:

e Alapuolella on tekstikuvaohje (lisdvaruste).

Turva - ja valvontalaitteet

e Laite on suojattava ylikuumenemiselta. Jos saato on virheellistd, suurinta sallittua
lampétilaa yllapidetaan.

e Kattilan tunnistus tyypilld K | POT -...-IK-...: llman havaittua kattilaa 10 minuutin kuluttua
laitteen ohjaus kytkee keittopaikan pois paalta. Kaynnista uudelleen kdantamalla
tehonsaadin takaisin nolla-asentoon etukateen.

e  ON/OFF-vipukytkin, mukaan lukien vihrea tilan merkkivalo (lisdvaruste)

e Turvallisuuden nostamiseksi suosittelemme Fl-suojakytkintéd (RCD) kytkemaan ennakolta
laukaisuvirralla 30 mA.

Rieber GmbH & Co. KG



Kayttotarkoitus

3.5

3.6

4.1

Viittaus maarayksiin, joita on noudatettava

Naiden kayttdohjeiden lisaksi keittibasemien kayttdon sovelletaan joukko onnettomuuksien ehkaisya ja

muita maarayksia; esimerkiksi hygieniavaatimusten noudattamiseksi HACCP-maaraykset.

Viittaus menettelyyn hatatapauksessa

» Katkaise hatatapauksessa virta valittdbmasti heti irrottamalla sédhkopistokkeen.

A Ensiapu palovammoista ja kdarventymisista seka sahkoiskusta

» Kerro itse tdman lisaksi ennen laitteen kayttddnottoa.

» Hatatapausta varten tallenna tarvikkeet ohjeiden kanssa helposti saavutettaviin paikkoihin.

®  Kayttsjan vinkki
> Kerro itse yksityiskohtaisesti yrityksen sisdisessa kayttdohjeessa.
P Suosittelemme puolivuosittaista toistamista hatatapausta varten.

Kayttotarkoitus

Tama luku valittda maaraystenmukaisen kayton ja varoittaa ennakoitavissa olevasta vaarinkaytosta
turvallisuutesi vuoksi.

Yleensa maaraystenmukaista ovat

e Matkapuhelinpalvelut cateringissa, hotelleissa, gastronomiassa; myds hoitoalalla ja
kouluruokailussa.

e Sydamentahdistinta kayttavien henkildiden riskien valttdmiseksi induktiivisella lammityksella

varustettujen laitteiden kayttd julkisessa tai itsepalvelussa on sallittua vain jatkuvassa
valvonnassa. Pida henkilét etdalla.

e Pida etaalla magneettisesti herkkia esineita, kuten luottokortteja, puhelinkortteja

induktiivisella lammityksella varustettujen laitteiden yhteydessa. Nama voivat vaurioitua.

e Palovammojen valttdmiseksi kuumilla pinnoilla kaytté julkisuudessa tai itsepalvelussa on

sallittua vain jatkuvassa valvonnassa. Pida henkil6t etaalla.
e Kayta henkildnsuojaimia, kuten suojakasineita.

o Kayta laitetta irrotettavalla pistorasialla.

e Fl-suojakytkin (RCD), jonka laukaisuvirta on 30 mA kytkettdva ennakkoon paikan paalla.

o Maaraystenmukaiseen kayttdéon siséltyy teknisten tietojen noudattaminen. Noudata
tyyppikilven tietoja seka tuotetunnistetta.

e Kayta tata varten vain koulutettua ja sopivaa kayttohenkildkuntaa.

Rieber GmbH & Co. KG
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Kayttotarkoitus

4.2

4.3

4.4

14

Esta ennakoitavissa oleva vaarinkaytto

# Esta yleisesti ennakoitavissa oleva vaarinkaytto

Ala kayta laitetta ilman valvontaa.

Ala kayta laitetta ulkona. Pida laite etaalla kosteudesta.
Ala kayta laitetta riittamattdmasti valaistussa paikassa.
Ala tukeudu laitteeseen tai istu laitteen paalle.

Pida syttyvat ja rajahtavat nesteet poissa lammitettavista laitteista, muuten voi tapahtua
tulipalo tai rajahdys.

Ala kayta laitetta tyhjan keittoastian kanssa.

3 tunnin kuluttua saavutetaan taydellinen sallittu regeneraatio ja I&mpiméana pidon ajan
saavuttaminen terveysohjeiden mukaisesti. Noudata HACCP:n vaatimuksia.

Ala kayta huoneen lammittdmiseen.

Erityisvaatimukset laitteen kaytolle
Ceran®-lasipinnan kanssa

# Esta ennakoitavissa oleva vaarinkaytto

Sahkdiskun vaara. Jos Ceran®-lasipinta vaurioituu, esimerkiksi halkeamia lasissa, irrota laite
valittdmasti virtaldhteesta. Valta valittdmassa laheisyydessa olevia sdhkoa johtavia materiaaleja,
kuten metallisia roiskesuojaimia.

Ala koskaan aseta laitetta Ceran®—lasipinnan kanssa kuumaa kattilaa kylmalle Ceran®-|asipinna|le
tai kylmaa kattilaa “kuumalle” Ceran®-lasipinnalle, muutoin seurauksena lampgjannityksista
Ceran®-lasipinta voi sarkya.

Jopa oletettavasti kevyt esine, kuten suolaravistin, voi aiheuttaa sardja tai murtumisia
epasuotuisissa tapauksissa Ceran®-lasipinnalla. Esta esineita putoamasta Ceran®-|asipinna|le.

Al laita alumiinifolio- tai muoviastioita Ceran®-lasipinnalle, koska muuten voi aiheutua
materiaalivaurioita.

Erityinen maaraystenmukainen kaytto laitteille induktiokeittotason
kanssa

# Esta ennakoitavissa oleva vaarinkaytto

HenkilGilla, joilla on sydamentahdistin, kanssakdymisesséa induktiolaitteen kanssa on mahdollista
sahkémagneettisesta sateilysta johtuva hairid tai vaikutus. Suosittelemme toiminnanharjoittajalle:
Ensinndkin, pida etdalla henkildt, joilla on syddmentahdistin. Tarvittaessa merkitse tdama tyopaikka.
Pyyda laakaria tarvittaessa selittdmaan konkreettinen tilanne ja henkilokohtainen yhteensopivuus.

Induktiogeneraattori voi sammua tai vaurioitua. Kayta laitetta vain induktiokayttoisten ja
hyvéaksyttyjen keittidastioiden kanssa. Puoli-induktiiviset keittoastiat johtavat keittokyvyn
menetykseen; tehokkuus heikkenee huomattavasti.

Rieber GmbH & Co. KG



Laitekuvaukset

5 Laitekuvaukset

Tama luku tarjoaa hyddyllisia tietoja laitteiden rakenteesta ja toiminnasta.

5.1 Osien nimitys
Esimerkki
N
1
LI
PE-F P8
Pa-5g Pe
5)
Esimerkki

(4

S

1 Ceran®-lasipinta
2 Sahkon syottdjohto

Merkkivalo kayttétilalle
ON-/OFF kytketty (lisavaruste)

Sisdanvedettava tehonsaadin
Tuotteen tunnistetiedot (lisdvaruste)

Rieber GmbH & Co. KG
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Tuotteen tunnistetiedot (lisdvaruste)
limanvaihtopuhallin

Tuotteen tunnistusmerkinta: Tyyppikilpi
Asennusjalat

ON/OFF-keinukytkin, mukaan lukien
punainen merkkivalo laitteen alapuolella
(lisavaruste)

15



Laitekuvaukset

5.2 Tekniset tiedot

Lammitysteho [W]

Lammodntuotto

Materiaali
Kuumennuspinta

Kotelo

Ulkomitat [mm]
Leveys
Syvyys
Korkeus

Paino [kg]

Ympéristolampdtila

Asennuspaikan
kantavuus [kg]

Vahimmaisetaisyys
seiniin
Suojaustapa

Nimellisjannite /
Verkkotaajuus

Sahkosulake

Liitantakaapelin pituus:

1/1-CH- 2/3-CK-
800 1600

f\cfy\b Kayttd, maaraystenmukainen kaytté Katso kansilehti

800 1600
Sahko- Sahko-
keittotaso keittotaso

Ceran®-lasipinta

Ruostumaton
teras

533 353
380 380
88 88
5,9 43
+5 °C - +40 °C
40 kg

20 cm

1/1-CK-
2200

2200

Sahko-
keittotaso

533

380

88
7,2

1/1-CK-
2200 2Z

2200

Sahko-
keittotaso

533

380

88
7,2

11-IK-
3600 Q

3600

Induktio

533
380
88

IPX0 EN 60529 mukaan. Ulkoasennuksessa vaaditaan katto tai suojaa kosteudelta.

1N AC 230V 50/60Hz

16 A: Kytke laite rakennuksen puolen pistorasiaan, jossa on suojakytkin (RCD)

laukaisuvirralla 30 mA.

21,5m

Keittotasot on mahdollista erottaa lammodntuotantotyypin mukaan:

e Sahkokeittotaso: — Lampd syntyy keittotasossa sahkaisilla lammityselementeilla.

e Induktiokeittotaso: — Keittotaso luo magneettisen vaihtokentan, jonka energia lammittaa
kattilan pohjan.

Laitteet vastaavat kooltaan 2/3 seka 1/1 Gastronorm-laitteita.

Kotelo voi olla ruostumatonta terasta 'hienolla hionnalla' tai 'mustaksi pinnoitettua'.

Yksityiskohtaiset tiedot mitoista, tilausnumerosta, lisdvarusteista, piirikaavioista, varaosista,

kulutusosista:

NS

J0 Katso Luettelo, Esite

16

Rieber GmbH & Co. KG



Ennen ensimmaista kayttoa

5.3

Keittovalineet, tarvikkeet ja niiden kaytto

®  Kayttsjan vinkki
1 Optimaalisella varustuksella K | POT - on energiaa saastava, joka laajentaa
kayttdbmahdollisuutta.

GN-keittokattilan ansiosta thermoplate® ei voi keittda eika karventaa elintarvikkeita.

Buffetin kannen avulla tdma luo taydellisen annostelutilanteen.
> Kayta Rieberin GN-keittokattila-varustetta thermoplate®.

™~
f\O’b http://www.rieber.de

Ennen ensimmaista kayttoa

# Noudata yleisia edellytyksia
e Laitteessa ei ole vikoja tai nakyvia vaurioita.
e Laite on saavuttanut huoneenldmmon ja on kuiva.

o Noudata paikallisia rakennusmaarayksia.

0 HUOMAA
Jos laitteessa on suojakalvoja tai lampdherkkia esineita, ne voivat

vahingoittaa laitetta kuumennettaessa.
> Varmista, ettd laitteessa ei ole suojakalvoa.

» Puhdista laite tarvittaessa ennen ensimmaista kayttoa.
Pyyhi kostealla liinalla ja kuivaa puhtaalla liinalla.

™
f\O’b Katso ‘Puhdistus, huolto ja hoito’, Sivu 32

Rieber GmbH & Co. KG
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Kayttd

7 Kayttd

71 Turvallisuusohjeita kayttoon

A Noudata kayttoon toimintaperiaatteita
e Asennusolosuhteita, kuten valaistus, turvalliset olosuhteet, vapaa paasy, on noudatettava.
e Asennuspaikka on vaakasuorassa.

o Kytke laite rakennuksen puolen pistorasiaan, jossa on suojakytkin (RCD) laukaisuvirralla
30 mA. Sahkodsulake 16 A

o Jos virtaldhde putoaa pois paalta, katkaise virta pistorasian kytkimesta, muuten laite voi
yllattden muodostaa uudelleen yhteyden ja aiheuttaa odottamattomia riskeja.

e Tulipalonvaara. Pida vahintdan 20 cm etdisyys seinista.
Peita tulipalon sattuessa alusta ja seind palamattomalla, [lBmmaoneristavalla materiaalilla.

»  Sahkdiskun leikkautumisen vaara vaurioituneiden Ceran®—lasipintojen tapauksessa. Tarkasta
laitteen eheys ennen jokaista kayttda; kiinnitd huomiota sahkdn syéttéjohtoon.

> Pida luvattomat henkilét etaalla. Ala kéyta laitetta ilman valvontaa.

> ALA KOSKAAN kaada 6ljyé tai rasvaa tyhjaan lammitettyyn kattilaan, muuten on olemassa
palovammojen ja tulipalon vaara.

» Palovammojen vaara kuumalla lammityspinnalla. Anna laitteen jaahtya ennen kuin aloitat laitteen
puhdistamisen tai varastoinnin / kuljettamisen. Laitteen pinta on jadhdytettdva avoimen
lammityspinnan yhteydessa vahintdan 60 minuutin kuluttua kddenldmpoiseksi.

> Ala pinoa laitteita.

# Ohje menettelyyn likaantumisessa yhteydessa kaytossa

» Poista itsepainen lika Ceran®—lasipinnalta niin pian kuin mahdollista
lasikaapimella.

Poista kevyt, ei kiinni palaneet likaantumiset kostealla liinalla tai
astianpesusienellad ilman puhdistusvalineita.

~
f\CTO Katso Luku ‘Puhdistus, huolto ja hoito’, Sivu 32
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A Noudata seuraavia edellytyksia laitteissa, joissa on induktiivinen lammontuotanto

A VAROITUS

Henkil6illa, joilla on sydamentahdistin, kanssakaymisessa induktiolaitteen kanssa on mahdollista
sahkOmagneettisesta sateilysta johtuva hairio tai vaikutus. Pida etadalla henkildt, joilla on
sydamentahdistin. Merkitse tdma tyopaikka.

Pyyda |aakaria selittdmaan konkreettinen tilanne ja henkildkohtainen yhteensopivuus.

A VAROITUS

Palovammavaara

Pida metalliesineet kuten kellot, sormukset, ruokailuvalineet ja tolkit kaukana keittoalueesta. Nama
voisivat kuumentua nopeasti.

Kéayta induktiokeittimien yhteydessa vain induktiokykyisié astioita, kuten GN-astioita, kattiloita ja
pannuja.

I Sopimaton materiaali voi vaurioittaa laitetta.

I Sopimattoman materiaalin yhteydessa ei tapahdu tehonluovutusta.

Sekamuodot keittdmismateriaalissa (puoli-induktiiviset keittoastiat) vahentavat
tehokkuutta.

Aseta induktiokykyiset keittoastiat aina induktiokeittimen keskelle.
I Keitosastia lammitetdan tasaisesti.
I Suoja tyhjana keitto- / ylikuumenemissuojalta on taattu.

HUOMAA. Pida kaukana magneettiherkista esineistd, kuten luottokortit ja puhelinkortit.
Nama voivat vaurioitua.

A Noudata seuraavia edellytyksia laitteissa, joissa on Ceran®-lasipinta

Ala koskaan aseta laitetta Ceran®-lasipinnan kanssa kuumaa kattilaa kylmalle Ceran®-lasipinnalle
tai kylmaa kattilaa “kuumalle” Ceran®-lasipinnalle, muutoin seurauksena lampdjannityksista
Ceran®-lasipinta voi sarkya.

Jopa oletettavasti kevyt esine, kuten suolaravistin, voi aiheuttaa sardja tai murtumia
epasuotuisissa tapauksissa Ceran®-lasipinnalla. Esta esineita putoamasta Ceran®-lasipinnalle.

Al4 laita alumiinifolio- tai muoviastioita Ceran®-lasipinnalle, koska muuten voi aiheutua
materiaalivaurioita.

7.2 Yleinen tyoskentelytapa

7.2.1  Aloita menettely

> W

Tarkista, onko kytkin »  Liita laite virtapiiriin.
asennossa 'OFF'.

Rieber GmbH & Co. KG 19
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= = g
i
— b,
> Aseta thermoplate® » Laita kansi paalle > Paina sisaanvedettavaa
laitteelle. tehonsaadinta.

I Tehonsaadin
tulee esiin.

» Aseta tehonsaadin asentoon
'0", jos se poikkeaa tasta.

2
b

0

»  Kytke vaihdettavan » Valitse tehoporras tai » Painaja laske
pistorasian kytkin asentoon ohjelma. tehonsaadinta.
ON (lisavaruste). Vain tyypilla IK: Odota

>  Kaanna ON/OFF- vahintaan 3 sekuntia.
vipukytkin PAALLE laitteen Aseta sitten tehonsaadin

pohjassa (lisdvaruste). halutulle teholle.

I Valittu ohjelma
suoritetaan.

o Kayttajan vinkki
1 Hyva tietaa:

> Jos virransyotto keskeytyy ohjelman aikana, ohjelma on kaynnistettava uudelleen.
Aseta tehonsaadin asentoon '0'. Kéaanna kytkin asentoon OFF, kytke sen jalkeen
asentoon ON (lisdvaruste).

P> Virransaatimen kaantaminen myotapaivaan voi lisata keittopaikan tehoa.
Vastapaivaan kdantaminen vahentaa tehonkulutusta.

P> Vain tyypilla IK: Odota vahintadn 3 sekuntia. Aseta sitten tehonsaadin halutulle
teholle.

I Jos keittoastia poistetaan keittotasolta, laite nollaa itsensa automaattisesti
induktiivisen lammityksen puutteen vuoksi.

\O’ Kayttajavinkki optimaalisiin tuloksiin
= > Jokainen ruoka lampenee eri tavalla
> Testaa asetukset ennen kayttdéa buffetissa.

> Tarkasta lampdétila
\O’ Kayttajavinkki energiansaastoon
N » Kayta thermoplate®-lémpélevyé kannen kanssa.

»  Satunnainen sekoittaminen varmistaa tasaisen lampétilan jakautumisen.

20 Rieber GmbH & Co. KG
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7.2.2 Tapahtuman keskeyttaminen

g
o,

» Paina sisaanvedettavaa » Kaanna tehonsaadin '0‘-asentoon.
tehonsaadinta. I LeDeipala

03

7.2.3 Laitteen sammuttaminen

2
b,

03

2
b,

» Paina sisdanvedettavaa » Kaanna tehonsaadin '0*- » Painaja laske
tehonsaadinta. asentoon. tehonsaadinta.
I LED ei pala.

SRy =—

»  Kytke verkkopistorasian » Veda liitantapistoke pois » Anna laitteen jaahtya
kytkin pois paalta. pistorasiasta.

» Kaanna ON/OFF-vipukytkin
POIS laitteen pohjassa
(lisdvaruste).

7.3 Varusta laite sopivilla lisavarusteilla

Kayttdjan vinkki

1 Optimaalisella varustuksella K | POT - on energiaa saastava, joka laajentaa
kayttdmahdollisuutta.

GN-keittokattilan ansiosta thermoplate® ei voi keittaa eika karventaa elintarvikkeita.
Buffetin kannen avulla tdma luo taydellisen annostelutilanteen.

> Kayta Rieberin GN-keittokattila-varustetta thermoplate®.

Rieber GmbH & Co. KG 21
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7.4

22

K| POT -1/1-CH-800:n kaytto

Ceran®-lasipinta/lémmityspinta
ON/OFF-keinukytkin, mukaan lukien punainen merkkivalo
Sisdanvedettava tehonsaadin

Kayttotilan merkkivalo — Merkkivalo palaa, kun laite on séhkoisesti kytketty paalle, eika
tehonsaéadin ole "0"-asennossa.

5 Sahkodjohto litdntapistokkeen kanssa

A WODN =

# K | POT -1/1-CH-800:n maaraystenmukainen kaytto
e Lampimina pitdmiseen jo lampimia, ruokailuvalmiita ruokia.

o Kayta thermoplate®-lémpélevyéi.

™~
o ‘Kéyttétarkoitus, Kansilehti Sivu 1, Sivu 13.

Rieber GmbH & Co. KG



Kayttd

7.5

7.5.1

K | POT -...-CK-...:n kiyttd

Yleiskatsaus...

¢ ™ s Y s ~
2/3-CK-1600 1/1-CK-2200 1/1-CK-2200-2Z

11
14
e
Hdd
i1
IE

T3

Ceran®-lasipinta/lémmityspinta
ON/OFF-keinukytkin, mukaan lukien punainen merkkivalo
sisdanvedettava tehonsaadin (* vain 2Z:ssa)

Kayttoétilan merkkivalo — Merkkivalo palaa, kun laite on séhkoisesti kytketty paalle, eika
ohjelmakytkin ole "0"-asennossa. (* vain 2Z:ssa)

Sahkojohto liitantapistokkeen kanssa
6 Ohjelmaportaiden yleiskatsaus

A WON =

a

# K| POT -...-CK-...:n maaraystenmukainen kaytto

e Lampiméana pitamisen portaat 1 - 3 [ampimina pitdmiseen jo Iampimia, ruokailuvalmiita
ruokia.

e Ohjelma P1 - P6 automaattiseen esivalmistettujen ruokien regenerointiin.

o Tehoportaat 4 - 6 hGyrystamiseen, keittdmiseen ja paistamiseen.

o  Kayta thermoplate®-lampolevya.

™
f\O'b ‘Kayttdtarkoitus, Kansilehti Sivu 1, Sivu 13.
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4 ™~

T _ 7

lampélevyjen kayttoon

kayta aina kantta

P1 - P6: W1-W3/4-6:
@®—keltainen 3(:)3 keltainen —:C:)i—punainen @®- punainen gc:)s punai-
n
toimii valmis >3 tuntia - toimii >3 tuntia - ala upota nesteisiin
ei HACCP ei HACCP
P1 - P6: madaritellyt ohjelmat ruoan regenerointin /W1 - W3: ruoan pitaminen lampiméana [/ 4 - 6: valinnaiset kypsennystasot
o /
4 N
Pl — e P4 — &= wi - 4 — 120°C
|
p2 — &=  p5 — = w2 - 5 — 180°C
(],] &
I
P8 — Goa P8 — &= w3 — 6 — 220°C
b i g
I1ahtélampdtila lahtélampatila Lahtolampatila Tehoportaat
4°-6°C 4°-6°C 65 ° - 70 °C
Ohjelmaportaat Ohjelmaportaat Ohjelmaportaat keittamiseen,
lammittamiseen / lammittamiseen / lampimana pitdmiseen hoyrystamiseen,
pienten maarien suurten maarien paistamiseen
regeneroimiseen regeneroimiseen
' : ’ Q
LED KELTAINEN LED PUNAINEN LED PUNAINEN » Paina ja laske
P1-P6 W1 - W3 4-6 tehonsaadinta.
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7.5.2 Ohjelmaportaat lampimina pitamiseen

Lampimina pitamiseen jo lampimia, ruokailuvalmiita ruokia

Ohjelmaportaat Lampimina pitdmiseen
Wt - ) herkille ruoille
w2 — vahemman herkille ruoille

W3 — kylmille ruoille

l Lampimina pitdmisen aikana LED palaa punaisena.
@ l 3 tunnin kuluttua jatkuvalla kayttdjaksolla LED vilkkuu punaisena.

Keskitason teho

200 W 300 W

370 W 440 W

500 W 650 W

150 W

220 W

325 W

» Noudata koko sallittua uudistumis- ja sailytysaikaa 3 tuntia terveysohjeiden mukaisesti, muuten

terveyshaitat ovat mahdollisia.

7.5.3 Ohjelmaportaat regeneroimiseen

Esivalmistettujen ruokien automaattinen regeneroiminen
# Lahtoasento:

e Ruokien lampétila4 - 6 °C
e Ajan tiedot kulutuslampdtilasta

T kiehautusvaihe

2200 W kypsennysvaihe
1100 - 1900 W |&mpimana pitovaihe
noin 300 - 440 W
1,5 - 4 minuuttiin saakka 30 minuuttia

Rieber GmbH & Co. KG
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T kiehautusvaihe

kypsennysvaihe

1100 W
lampimana pitovaihe
500 W-950 W ]
noin 150 - 220 W
—
1,5 - 4 minuuttiin saakka 30 minuuttia
T kiehautusvaihe
1600 W kypsennysvaihe
|dmpimana pitovaihe
400-1350W
noin 200-320W
—

1,5 - 4 minuuttiin saakka 30 minuuttia

# Tyovaiheet
» Valitse ohjelma.
l Lammitys ja tuuletin k&ynnistyvat noin 5 sekunnin kuluttua.

I Jos ohjelma muuttuu ohjelman suorituksen aikana, uusi ohjelma kaynnistyy
ilman [@Bmmitysvaihetta.

» Ka&anna jokaisella START-painalluksella tehonsaadin takaisin '0' -asentoon. Valitse sen jalkeen
haluttu ohjelma.

» Jos virransyottd keskeytyy ohjelman aikana, ohjelma on kaynnistettava uudelleen. Voit tehda
taman kaantamalla tehonsaatimen takaisin '0'-asentoon ja valitsemalla sitten haluamasi ohjelman.

26 Rieber GmbH & Co. KG



Kayttd

Ohjelmaportaat Lammittamiseen / Regeneroimiseen Keskitason teho
p1 — e aroilla rakenteilla kuten kala, riisi, cuscus, 420 W 1100 W 550 W
¢ pastat
P2 — ‘mmmr arat vihannesruoat, kuten mangoldi, parsa, 625 W 1220 W 610 W
a0 humalan idut, kaiserschoten
p3 — == vahemman arat kasvisruoat, kuten sose, 810 W 1400 W 700 W
606 polenta, juurekset, papujen siemenet,
kukkakaali, porkkanat
P4 — — Thai curry, kevyet kasvispadat, ziirichildinen 920 W 1550 W 775 W
[¢] viipaloitu liha, riisi, pasta, cuscus, sose
p5 — = Pataruoat, ragut, pienikokoiset 1120W 1700 W 850 W
[¢]¢) muhennoslihat
P6 — |=mmm] Pataruoat, ragut 1350 W 1870W 935 W
(¢ TeTe}

35 minuutin kuluttua laite kytkeytyy automaattisesti Iampiminadpitovaiheeseen.

]
N
< |

LED vilkkuu keltaisena.

l Vaihto lampimanapitovaiheeseen
»  Tarkista ruuan lampdtila ennen annostelua vieraillesi.

3 tunnin kuluttua on koko sallittu regeneraatio- ja ldmpiména pidon aika HACCP:n mukaan ylitetty.

@ I LED vilkkuu punaisena.

» Noudata koko sallittua uudistumis- ja sailytysaikaa 3 tuntia terveysohjeiden mukaisesti, muuten
terveyshaitat ovat mahdollisia.
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7.5.4 Tehoportaat kypsentamiseen

Tehoportaat Kypsentamiseen Teho
4 — 120°C HOyrystaminen 800 W 1100 W 550 W
5 — 180°C Keittaminen ja paistaminen 1050 W 1450 W 725 W
6 — 220°C Paistaminen 1600 W 2200 W 1100 W

N

_O_

/|\

@ l Kypsentdmisen aikana LED palaa punaisena.

> HUOMAA

thermoplate® -lAmpélevy voi vaurioitua ylikuumennuksesta. Huomioi ohje thermoplate®-
lampdlevyllesi.
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K | POT -...-IK-...:n kéyttd

Yleiskatsaus...
e \ // ™,
2/3-1K-2300 1/1-1K-3600 Q

T3

Ceran®-lasipinta/lémmityspinta
ON/OFF-keinukytkin, mukaan lukien punainen merkkivalo
sisdanvedettava tehonsaadin keittotasolle (* vasen keittotaso 1/1 IK 3500 Q)

Kayttdvalo

1/1 IK 3600 Q: Kayttdvalo syttyy, kun induktiivinen toimintatila aktivoidaan, tai kun metallinen
kattila on lammityspinnalla. (* vasen keittotaso)

5 Sahkdjohto liitdntapistokkeen kanssa

A WON =

# K| POT -...-IK-...:n maaraystenmukainen kayttd

e Jotta kulutukseen jo valmis ruoka pidetaan lampimana, esivalmistettujen elintarvikkeiden
regenerointiin, kypsentamiseen.

o Kayta thermoplate®-lémp6Ievyé.

™~
oD ‘Kayttdtarkoitus, Kansilehti Sivu 1, Sivu 13 ff.

™~
f\O'D ‘Yieisié tyéohjeita’, Sivu 19
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7.6.2 K| POT induction -toimintojen yleiskatsaus

Toimintojen yleiskatsaus K| POT -1/1 IK-3600 Q

Kattilantunnistus
Tehoportaat

Sulatus- ja lampimanapitotoiminto

X
X
X
Kiehautusautomatiikka X
Boost-toiminto X
Silloitustoiminto X

X

Katkaisuautomatiikka (kayttdajan rajoitus)

7.6.3 Kattilantunnistus (induktio)

o Keittopaikan keittoporrasta voidaan saataa nostamatta keittoastiaa.

e Ohjaus vapauttaa tehon yleensa vasta, kun sopiva keittoastia havaitaan keittidpaikalla.
Huomioi sopiva keittoastia.

¢ llman havaittua kattilaa 10 minuutin kuluttua laitteen ohjaus kytkee keittopaikan pois
paalta. Voidaan kytkead uudelleen paalle vasta sen jalkeen, kun tehonsaadin on kdannetty
takaisin "0"-asentoon.

o Vahimmaiskattilan halkaisija 120 mm

7.6.4 Tehoportaat

e Tehoportaat 1-9 sallivat kaikenlaisen ruoanvalmistuksen varovasta lampimana pitamisesta
ja regeneroivasta grillaamiseen saakka.

7.6.5 Sulatus- ja lampimanapitotoiminto

# Sulatustoiminto

Tavoite sulatustoiminnolle on sdadettava niin, ettd keittoastiassa kattilanpohjalla on suunnilleen
45 °C /noin 42 °C kattilassa. Taman avulla ruoka voidaan sulattaa energiaoptimoidulla tavalla.

e Sulatustoiminto on Porras 1, joka saavutetaan, kun tehonsaadin kdannetaan oikealle ulos
nolla-asennosta.

e Suurin ajan kesto on rajoitettu 2 tuntiin. Kytkee automaattisesti OFF-asentoon.

# Lampimanapitotoiminto

Tavoite lampimanapitotoiminnolle on sdadettava niin, ettd keittoastiassa kattilanpohjalla on
suunnilleen 70 °C /noin 65 °C kattilassa. Taman avulla ruoka pidetdan I[dampimana tai lammitetdan
varovasti energiaoptimoidulla tavalla.

e Sulatustoiminto on Porras 2, joka saavutetaan, kun tehonsaadin kaannetaan oikealle ulos
nolla-asennosta.

e  Suurin ajan kesto on rajoitettu 2 tuntiin. Kytkee automaattisesti OFF-asentoon.
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7.6.6 Kiehautusautomatiikka

Tavoite kiehautusautomatiikalla on seuraavan keittoportaan kaynnistaminen.

o  Ylikaantamalla tehonsaadinta vasemmalle pitoajalla vahintddn 2 sekuntia toiminto
aktivoidaan. 10 sekunnin sisélla taytyy valita keittoporras tehonsaatimella, niinsanottu
pikakeittoporras.

e Jos keittoportaat 0, 1, 2, 9 on valittu tai tehonsaadinta kdannetaan vasemmalle / oikealle,
kiehautusautomatiikkaa ei aktivoida.

7.6.7 Tehostetoiminto
e Tehostetoiminnolla voidaan kayttaa ajallisesti rajoitettua, enintdan 10 minuuttiin,
keittopaikkaa maksimaalisella teholla.

e Jos molemmat keittotasot on valittu tehostetoiminnossa, silloin viimeisella valinnalla on
etusija. Toinen keittopaikka vahennetaan automaattisesti puoleen tehoon. Laitteen suurin
mahdollinen teho on vakio.

»  Aktivointiin kdanna tehonsaadin portaalle 8, sen jalkeen portaalle 9 vasteeseen.
Aseta sen jalkeen tehos&adin portaalle 8.
» Deaktivointiin kdanna tehonsaadin vastapaivaan pienemmalle portaalle kuin 8.

I 10 minuutin kuluttua toiminto sammuu automaattisesti.

7.6.8 Silloitustoiminto
e Induktiokeittotasolla voidaan kaksi tiettya keittotasoa "silloittaa". Naméa saadaan ohjattua
kuten ne olisivat "yksi" keittopaikka.
e Vasen keittopaikka on paakeittopaikka. Oikea keittopaikka on lisakeittopaikka.

o Tehonsaadin molemmilla keittopaikoilla taytyy ylikaantda samanaikaisesti oikealle.
Vahimmaispitoaika 2 sekuntia. Tehonsaadin lisdkeittopaikalla taytyy silloin olla
asetettuna keittoportaalle 9.

7.6.9 Katkaisuautomatiikka (kayttoajan rajoitus BDGB)
e Riippuen asetetusta kypsennysportaasta keittopaikkaa kohti maaritetdan suurin sallittu
kayttdaika (ilman keittoportaan muutosta).
e Jos tdma suurin enimmaisaika ylittyy, vastaava keittolevy sammutetaan.

e Uusittu kayttédnotto on mahdollista vasta tehonsaatimen valivirityksen ("nolla-asetus")
jalkeen.

o Jaljelld oleva aika automaattiseen sammutukseen palautetaan alkuperaiseen arvoon
keittopaikan jokaisen uuden kayton jalkeen.

Keittoporras: = BDGB [minuuttia]: Keittoporras: BDGB [minuuttia):
1 120 6 90

2 360 7 90

3 360 8 90

4 300 9 Tehoste

5 300

Rieber GmbH & Co. KG
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8 Puhdistus, huolto ja hoito

8.1 Turvallisuusohjeet puhdistukseen, huoltoon ja hoitoon

A\ viiti sahkon aiheuttamia riskeja

A\ vAROITUS
A Sahkoiskun vaara. Hengenvaara

> Kytke laite sahkdisesti vapaaksi; erota lisdksi verkkoyhteydesta.

:.- P> Suojaa laite kosteudelta. Al puhdista laitetta héyrynpuhdistimella, muuten kosteus
voi paasta sahkodjarjestelmaan ja aiheuttaa oikosulun. Pida suihkuvesi etdalla. Pyyhi
sahkdosa vain kostealla liinalla ja pyyhi kuivaksi kuivalla liinalla.

P Sahkolaitteet annettava sdhkoalan ammattilaisten tarkastaa vahintaan
6 kuukauden vilein .

8.2 Valitse oikea puhdistusmenetelma

Ceran®-lasipintojen puhdistamiseen sovelletaan periaatteessa samoja nakokohtia kuin lasipinnoille.

» Poista itsepainen lika Ceran®-lasipinnalta niin pian kuin mahdollista
lasikaapimella.

» Poista kevyt, ei kiinni palaneet likaantumiset kostealla liinalla tai
astianpesusienelld ilman puhdistusvailineita.

» HUOMAA! Puhdista lammityspinta kaupallisella lasinpuhdistusaineella.

» Hiero sen jalkeen pinnat pehmealla liinalla kuiviksi.

HUOMAA

0 Vaara puhdistus voi vahingoittaa pintaa tai jopa tehda laitteen kayttokelvottomaksi.

» Ala naarmuta pintaa terdvareunaisella esineella. Ala kayta sienié, jolla on
naarmuuntunut pinta, terasvillaa tai terasharjaa.

P> Ala kdyta hankaavaa tai aggressiivista puhdistusainetta.

v

Kayta ruostumattomalle terdkselle sopivia puhdistusaineita.

P Valta ruostumattomalle terékselle pitkaaikaista korkean keittosuolapitoisen nesteen
vaikutusta.

' Lahde: DGUV-maarays 3. Sahkolaitteet ja kayttovalineet
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8.3

8.4

8.5

8.6

Ruostumatonta terasta olevien osien puhdistus ja hoito

» Poista lika ja kalkkikerrokset saanndllisesti.

0 HUOMAA
Vaara puhdistus voi vahingoittaa pintaa.

P Puhdista laite kuumalla, miedolla huuhteluaineliuoksella. Hiero sen jalkeen
pinnat pehmealla liinalla kuiviksi.

®  Kayttsjan vinkki

P Suosittelemme ruostumattoman terdksen ruostumattoman teraksen hieronta-
hoitoainetta.

I Puhdistaa erittdin huolellisesti ja hellavaraisesti ja luo sateilevan kiillon,
hoitaa ja sailyttda yhdessa.

Muovista olevien osien puhdistus ja hoito

0 HUOMAA
Vaara puhdistus voi vahingoittaa pintaa.

P> Puhdista muoviosat kuumalla, miedolla huuhteluaineliuoksella. Sen jalkeen tulisi
hieroa pinnat pehmealla liinalla kuiviksi.

Kiinnita huomiota tuotteen tunnistusmerkinnan saamiseen

Laitteesi tyyppikilpi tarjoaa tarkeita teknisia tietoja kayttéon ja selkean tunnisteen, joka tarvitaan
esimerkiksi varaosille. Ohjeita oikean toimintaympariston tukemiseen.

» Varmista, etta tuotemerkintd on kunnossa. Tarkasta tama vahintaan kerran puolessa vuodessa.
Ota tarvittaessa yhteytté Rieberin myyntiin ja huoltoon.

™
f\cf*o Huomioi tuotetunnistemerkintd, huomioi saanti, Sivu 12

Pida laite kuivana valmiustilassa

» HUOMAA
Al pinoa laitteita. Laite voi vahingoittua vaaralla sailytyksella.

»  Sailyta laite huoneen lampdtilassa.
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9 Hairio — Mita tehda?

9.1 Ohjeita hairionpoistoon

A\ VAARA
A Sahkoiskun vaara. Vaarallinen sahkoéjannite.

P> Sammuta ja poista kaytosta vaurioitunut sahkolaite valittomasti.

P Irrota liitantapistoke ennen laitteen korjaamista.

P> Vain valtuutettu sédhkdasentaja saa suorittaa séhkokorjaukset.

> A Toimintahairié sahkokatkoksen jalkeen mahdollista. Erota laite sdhkdn putoamisen
jalkeen taysin verkosta. Sen jalkeen kytke laite jalleen paalle.

NI

TJO  ‘Yieisia tybohjeita’, Sivu 19

Korjaukset takuuaikana on sallittua vain valmistajan huollossa Rieberilla. Kadanny tarvittaessa Rieberin
myynnin ja huollon puoleen.

Hairié

Laite ei lampene

Kayttotilan merkkivalo ei
pala

Riittamatén lammitysteho

Kotelo on liilan kuuma

Ceran®-lasipinta
vaurioitunut, esimerkiksi
halkeama, rikkoutuminen

Liitantakaapeli tai
litantapistoke vaurioitunut

34

Mahdollinen syy

Viallisen thermoplate® -
ldmpdlevyn yhteydessa
ldBmmityspinnalla laite sammuu
viiveella.

Laite viallinen

Laite viallinen

Mekaaninen vakivalta

Mekaaninen vakivalta, laite
viallinen

Poistaminen

»  Kaynnista tapahtuma
uudelleen.

# Kayttohenkilostod

o
f\O’b Sivu 19

> Onko jannite paalla?

» Tasmaavatko verkkojannite ja
verkkotaajuus tyyppikilven
tietojen kanssa?

»  Onko keinukytkin kytketty
paalle?

# Kayttéhenkilostod

» Korjaus
# Rieber-huolto

» Korjaus
# Rieber-huolto

» Korjaus
# Rieber-huolto

» Korjaus

# Sahkodalan ammattilainen
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Vastuu ja takuu

9.2

10

# Asiakaspalvelu, varaosat

@jﬂ TARKEAA
Asiakaspalvelu tarvitsee laitteesi tyypin ja numeron

» Jos ilmenee vikoja, joita et voi korjata itse, ota yhteyttd Rieber-jalleenmyyjaan tai Rieber-tehtaan

palveluun.

Ohje havittamiseen

Laitteesi on valmistettu korkealaatuisesta materiaalista, jota voidaan kayttaa uudelleen
tai kierrattaa. Havittamista varten erota laite virrasta. Veda pistoke irti pistorasiasta.
Leikkaa kaapeli poikki kotelolla. Anna paikallisen havittgjayrityksen havittaa tama laite

oikein.

Vastuu ja takuu

Valmistajan vastuu ja takuu ovat poissuljettuja, jos
e et huomioi kdyttéohjeen ohjeita ja neuvoja,

o laitetta ei kaytetd maaraystenmukaisesti.

~
™G Katso Luku "Kéyttotarkoitus”

e  Suoritetaan muutokset ja toimintomuutoksia,

e ei kayteta alkuperaisia varaosia.

Valmistajaa koskeviin takuuvaatimuksiin sovelletaan Rieber GmbH & Co. KG: n "myynti- ja

toimitusehtoja". Esimerkiksi vain valmistaja Rieberin huollon suorittama korjaus tai kdynnistys voidaan

suorittaa takuuaikana, muuten vaatimukset voidaan jattaa pois. Kaanny tarvittaessa Rieberin huollon

puoleen.

Seuraavat kulutusosat eivat kuulu takuun piiriin:

e eisovelleta

Rieber GmbH & Co. KG
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Ote EU:n vaatimustenmukaisuusvakuutuksesta

# EY-vaatimustenmukaisuusvakuutus EY-konedirektiivin 2006/42/EY mukaisesti
Talloin yritys Rieber GmbH & Co. KG vakuuttaa, etta tuotteet

¢ K|POT-1/1-CH-800

o K| POT -2/3-CK-1600

¢ K| POT -1/1-CK- 2200

¢ K| POT -1/1-CK- 2200-2Z

e K| POT -1/1-1K-3600 Q

On EY:n konedirektiivin 2006/42 / EY liitteen Il A olennaisten vaatimusten mukaisesti,

yhdenmukaistetut standardit (DIN EN ISO 12100: 2011-03 Koneiden turvallisuus - Suunnittelun yleiset
periaatteet - Riskien arviointi ja riskien minimointi).

# EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus
Euroopan sahkomagneettista yhteensopivuutta koskevan direktiivin 2004/30/EU mukaan

Talloin yritys Rieber GmbH & Co. KG vakuuttaa, etta tuotteet
e K|POT -1/1-CH-800

o K| POT -2/3-CK-1600

e K|POT -1/1-CK- 2200

e K| POT -1/1-CK- 2200-2Z

e K|POT-1/1-IK-3600 Q

on niiden sahkdésuunnittelusta Euroopan sdhkémagneettista yhteensopivuutta koskevan direktiivin
2004/30 / EY olennaisten vaatimusten mukainen.

Pyynndsta saat myyntitiimiltdmme kopion EY-vaatimustenmukaisuusvakuutuksesta.

Valmistajan osoite

Rieber GmbH & Co. KG
Hoffmannstralle 44

D 72770 Reutlingen

Puh +49 (0) 7121 518-0
Faksi +49 (0) 7121 518-302
Sahkodposti info@rieber.de
www.rieber.de
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