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Zum Produkt

hybrid kitchen 140°C
Einbau

Die Multifunktions-Kiiche.

Die spezielle Funktionstur verleint dem Einbaugerat mit gleich zwei getrennt digital,
steuerbaren Umluftheizungen vielfaltige Funktionen und einzigartige Hybrideigenschaft
— mit wahlbaren Programmen flr Kalt- und Warmhalten gleichzeitig oder separat, wie
auch Regenerieren und Garen von Speisen im GN-System. Mit zusatzlich individuell
einstellbarer Zeit, Befeuchtung und Sollwert fir Kammer- oder Kerntemperatur.

Durch raumeffiziente Bestlickung mit GN-Behaltern und GN-thermoplates®, in Kom-
bination mit dem transportsicheren wasserdichten Steckdeckel oder fur Niedertem-
peraturgaren im Vakuum mit dem vaculid®-Deckel. Ebenso kénnen GN 1/1 Tabletts

eingeschoben werden. Mit entferntem hybrid kitchen-Deckel, kann oben direkt aus

dem GN-System geschopft werden.

Die Gar-Programme einstellbar mit gewlinschter Kammer- oder Kerntemperatur,
durch integrierten Kerntemperaturfihler. Fir die punktgenaue Zubereitung, ohne
Austrocknen mit regulierbarer Befeuchtung. Zudem Kuhlfunktion durch das reine Um-
luft-Programm und mit Einschub von GN 1/1 Kuhlpellets. Das Hybrid-Programm kom-
biniert diese Kuhlfunktion im oberen Bereich, mit gleichzeitiger Warmhaltefunktion,
inklusive Befeuchtung im unteren Bereich. Durch Einschub des Isoraumteilers werden
beide Bereiche thermisch abgetrennt. So kdnnen auch beim 2-Kammer-Programm
zwei unterschiedlich temperierbare Warmhalte-/Garbereiche abgetrennt werden, im
unteren Bereich mit Befeuchtung. Alle Programme kdnnen gespeichert werden und
erlauben somit jederzeit die perfekte Speisenqualitat.

Bei mobilem Einsatz auch als fahrbarer Frontlader erhaltlich.
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TECHNISCHE MERKMALE
hybrid kitchen 140°C Einbau

TECHNISCHE MERKMALE

Abmessungen
Material

Gewicht
Anschlusswert
Nennspannung
Steckerart
Kabellange
Heizbereich
Fassungsvermogen
Schutzart
Hygieneausfiihrung
Auflagesickenpaare
Auflageabstand

Umgebungstemperatur

Bestellnummer

Rieber

M E T A cooking

584 x 715 x 745 mm
Edelstahl 1.4301 (CNS)
61 kg

3.300 W

1N AC 230 V 50/60 Hz
Schukostecker (Typ F)
1.500 mm

max. +140°C

70,4 L

IPX5

H2

16

37 mm

+5°C bis +40°C

8501 09 06

VORTEILE

Rostfreier, hochwertiger, hygienischer Edelstahl (innen
& auBen).

Innenraum dichtgeschweiBt mit fugenlos tiefgezogenen
Auflagesicken in Hygieneausfiihrung H2.

Deckel mit Stapelpragung und umlaufender lebensmit-
telbestandiger Dichtung.

Doppelwandig isoliert, geringer Warme- /Kalteverlust.

GleichmaBige Warme- /Kélteverteilung, auch besttckt.

Integrierter, auffillbarer Wasserbehalter fir Befeuch-
tung.

Bediensicherer, zweistufiger Turverschluss.

Heizelement spritzwassergeschtitzt (IPX4).

Aushangbare Tur und entnehmbare Turdichtung,
schnelle und einfache Reinigung.

Ohne Tur Hochdruckreiniger im Innenraum, strahlwas-
sergeschutzt (IPX5).

85 01 09 06 / 30 09 2022. Technische Anderungen sowie
Irrtimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich.
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