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Datenblatt

Getrankeb. Thermi CNS
8L unbeheizt

Die neutrale Getranketransport-Box.

Zum Produkt

Der Toplader dient zum sicheren Transport und Ausgeben von heiBen oder gekihlten
Getranken. Mit integriertem tiefgezogenen Edelstahl-Innenbehélter, der durch den
wasserdichten Steckdeckel mit robuster Dichtungslippe absolut sicher verschlossen
ist.

Mit Hilfe eines Servierwagens kann der Thermi unkompliziert an den Ausgabeort ge-
fahren werden. In Kombination mit thermoport® aus Kunststoff und Edelstahl — fir die
zusatzliche mobile Transportlésung von Speisen.
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TECHNISCHE MERKMALE
Getrdnkeb. Thermi CNS 8L unbeheizt

TECHNISCHE MERKMALE

Material
Abmessungen
Farbe

Inhalt
Gewicht

Spulmaschinentauglich

Bestellnummer
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Edelstahl 1.4301 (CNS)

219 x 368 x 335 mm

Edelstahl
8L
6,1 kg

bis 90 °C
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VORTEILE

AuBen Edelstahl, FCKW-frei isoliert, doppelwandig und
dichtverschweiBt.

Edelstahl-Innenbehalter, absolut lebensmittelecht, ge-
ruchsneutral, antibakteriell und hygienisch.

Edelstahl-Steckdeckel mit umliegend aufvulkanisierter
Dichtlippe, keine Schmutzfugen, lebensmitteltauglich
und temperaturbestandig.

Hervorragend isoliert, geringer Warme-/Kalteverlust.

Gewahrleistet hdchste Schwappsicherheit.

Robuster Edelstahl-Ablasshahn, reinigungsfreundlich
und stoBgesichert.

AuBendeckel mit 2 Spannverschlissen, isoliertem Tra-
gegriff, Silikondichtung und Entliftungsstopfen.

85 04 01 12/ 25 09 2025. Technische Anderungen sowie
Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich.



