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Datenblatt

ZUB 3-Wannen - ge-
kuahlt R290

Der gekuhlte Zubringerwagen fur die optimale Speisenqualitat- und Ausgabe. Zum Produkt

Der robuste Edelstahlwagen mit integrierter Kiihimaschine sowie Kuhlwanne flr beste
Speisenqualitat. Ideal zum sicheren Transport, Verteilen am Band und Ausgeben von
Speisen im GN-System.

Raumeffiziente Bestlickung mit GN-Behaltern und GN-thermoplates®, in Kombination
mit dem transportsicheren wasserdichten Steckdeckel.
Funktionell individualisierbar je nach Anforderung bspw. mit einem Aufsatzbord (Licht).

Fir die Gesamtlésung am Speisenverteilband perfekt in Kombination mit weiteren
mobilen Produkten, wie thermoport® aus Kunststoff und Edelstahl, verschiedenen
Staplern, Regal-, Bankett-, sowie Transport- und Ausgabewagen.

Rieber GmbH & Co. KG +49 7121-518 0
Hoffmannstrasse 44 info@rieber.de
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TECHNISCHE MERKMALE
ZUB 3-Wannen - gekiihlt R290
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Material Edelstahl 1.4301 (CNS)
Abmessungen 1190 x 665 x 900 mm
Gewicht 62 kg

Anschlusswert 0,265 kW

Rostfreier, hochwertiger, hygienischer Edelstahl.

Abdeckung abgekantet, umlaufend verkropft. Schutz
vor Schmutz-/Wassereintritt.

Tiefgezogene Kihlwanne, fugenlos eingeschweift.

Mit natdrlichem und somit umweltfreundlichen sowie
einem leistungsstarken Kuhimittel R290.

Mobil mit rostfreien, feststellbaren Rollen und stirnseiti-

StoBecken fir Rammschutz sowie stoBgeschitztes

Nennspannung 1N AC 230 V 50/60 Hz
Steckerart Schukostecker (Typ F)
Kabellange 2500 mm
gem Schiebegriff.
Kuhlbereich +2°C bis +10°C
Schutzart IPX0
Schaltelement.
Kaltemittel R290
GN-Tiefe 200 mm Reinigung.
StoBschutz 4 StoBecken
Rollen 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen
Rollen-@ 125 mm
Bestellnummer 88 16 08 05
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Integrierter Ablasshahn fUr eine schnelle und einfache

88 16 08 05 / 26 09 2025. Technische Anderungen sowie

Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich.



