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Revisionsauflistung

2.1

Revisionsauflistung

Revision Anderung

2011-01-04 Erstausgabe

2012-03-22 Sicherheitshinweis vor Handlung, Seiten 19 und 21, Seite 31
2012-09-12 sw-Druck; Bildanziige

2014-01-24 Einrichten ...

2014-05-30 Register, Ultrastapler

2014-11-18 Anderungswunsch VDE

2015-07-16 Si-Hinweis/Warnhinweis; Gewahrleistung; WE: Gitter integriert
2016-02-16 Erganzung Einrichten sowie Reinigung Réhrenstapler, Wechselstapler
2017-08-11 Auszug aus Konformitatserklarung, Haftung /Gewahrleistung
2018-06-18 Neue Plattformstapler

2019-04-16 Neue Plattformstapler, CHECK HACCP

Wichtige Hinweise

Die Bestandteile der technischen Unterlagen

Betriebsanleitung Stapler
Zum Lieferumfang eines Einbau-Staplers gehort desweiteren eine Einbauanleitung.

Informationen zu CHECK HACCP
www.rieber.de
Wahlen Sie ,— Service®, oben in der Anzeigeleiste.

Ersatzteile sowie erforderliche Instruktionen hierzu.
www.rieber.de
Wahlen Sie ,— Kundenservice®, oben in der Anzeigeleiste.

Das Rieber-Preisbuch informiert weiterfiihrend iber interessante Lésungen.
www.rieber.de

Wahlen Sie oben on der Anzeigeleiste: Suche — Preisbuch

Oder: Wenden Sie sich an den Hersteller Rieber-Kundenservice oder lhren
Fachhandler

Sie wiinschen die Betriebsanleitung zusatzlich in einer weiteren Sprache?
www.rieber.de
Wahlen Sie ,— Kundenservice®, oben in der Anzeigeleiste.

Rieber GmbH & Co. KG
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Wichtige Hinweise

2.2 Gebrauch der Anleitung

Diese Anleitung enthalt wichtige Informationen, um das Produkt sicher und sachgerecht benutzen zu kénnen.

P> Lesen Sie die Betriebsanleitung vor dem ersten Benutzen.
P Bewahren Sie die Anleitung auf und geben Sie diese an Nachbesitzer weiter.

Eine kompakte Anleitung, altenativ zu etlichen Anleitungen fiir diese Produktvarianten, die gleichartige
Funktionen aufweisen, ist ein oft gedulRerter Wunsch unserer Kunden.

Sollte aus lhrer Sicht irgendein ein Defizit vorliegen, teilen Sie uns das bitte ohne zu zégern mit. Wir
bemiihen uns mit lhrer Hilfe noch besser zu werden.

Hier ist Platz fiir Ihre Notizen ©

Notieren Sie die Daten lhres Ansprechpartners beim Rieber-Kundenservice:

#

Rieber GmbH & Co. KG 5



Wichtige Hinweise

2.3 Darstellungskonventionen im Text

e Aufzahlungen werden so dargestellt.

» Handlungsanweisungen werden so dargestellt.

I Das Resultat der Handlung wird so dargestellt.

~
f\db Siehe ‘. ..’ Querverweis wird so dargestellt.

ACHTUNG
weist auf méglichen Sachschaden hin, die keinen Personenschaden einschlief3t.
Die Missachtung des Hinweises kann zu Sachschaden flihren.

@ Anwendertipp
» Nitzlicher Hinweis oder Tipp.

2.4 Aufbau der Sicherheitshinweise

Die Signalworte GEFAHR - WARNUNG - VORSICHT klassifizieren den moéglichen Gefahrengrad der
Kérperverletzung in einer konkreten Situation. Verletzungen sind bei Einhaltung der angegebenen
Verhaltensregel vermeidbar.

Das Symbol Warndreieck symbolisiert eine ,Allgemeine Gefahr'.

A GEFAHR
weist auf eine unmittelbar drohende Gefahr hin.

Die Missachtung des Warnhinweises fihrt zu schwerer
Korperverletzung oder Tod.

A WARNUNG
weist auf eine moglicherweise gefidhrliche Situation hin.

Die Missachtung des Warnhinweises kann zu schwerer
Korperverletzung oder Tod fuhren.

A VORSICHT
weist auf eine moglicherweise schéadliche Situation hin.

Die Missachtung des Warnhinweises kann zu leichter Korperverletzung
fuhren.

6 Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.1

3.2

Allgemeine Sicherheitshinweise

Dieses Kapitel informiert Uber Restrisiken und Gefahren bei bestimmungsgemalier Verwendung des Gerates.
Es werden allgemein gultige und generell zu beachtende Sicherheitshinweise aufgefiihrt.

Handlungs- bzw. situationsbezogene Sicherheitshinweise werden nachfolgend vor dem entsprechenden
Handlungsschritt bzw. der Situationsbeschreibung platziert.

Die Informationen zu ‘Grundsétzliche Verhaltensweisen’, ‘Pflichten des Betreibers’ etc. verweisen lediglich nur
auf die ohnehin gesetzlich geforderte Einhaltung von Anforderungen wie die Arbeitsstattenverordnung
(ArbStattV) laut deutschem Recht.

Grundsatze

Dieses Produkt entspricht dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheitstechnischen
Regeln, trotzdem kdénnen Gefahren entstehen.

» Benutzen Sie das Produkt nur in einwandfreiem Zustand, unter Beachtung dieser Anleitung.

» Achten Sie in allen Phasen der Produktlebensdauer auf die méglichst sichere Integration des
Produktes in seine Umgebung.

» Unterlassen Sie Umbauten und Veranderungen am Produkt.

Zum Gebrauch von Elektrogeraten

Sicherheitshinweise zitiert aus EN 60745-1:

# Arbeitsplatz

e  Halten Sie Ihren Arbeitsbereich sauber und aufgeraumt. Unordnung und unbeleuchtete
Arbeitsbereiche kénnen zu Unféllen fuhren.

e  Halten Sie Kinder und andere Personen wahrend der Benutzung fern.

# Elektrische Sicherheit

o  Das Gerat darf nur an eine vorschriftsgemal installierte Schutzkontaktsteckdose mit
RCD Fehlerstromschutzschalter angeschlossen werden.

o  Der Anschlussstecker des Gerates muss in die Steckdose passen. Der Stecker darf in
keiner Weise verandert werden. Verwenden Sie keine Adapterstecker gemeinsam mit
schutzgeerdeten Geraten. Unveranderte Stecker und passende Steckdosen verringern
das Risiko eines elektrischen Schlages.

e  Vermeiden Sie Korperkontakt mit geerdeten Oberflachen, wie mit Rohren, Heizungen,
Herden und Kihlschranken. Es besteht ein erhéhtes Risiko durch elektrischen Schlag,
wenn lhr Kérper geerdet ist.

e  Halten Sie das Gerat von Regen oder Nasse fern. Das Eindringen von Wasser in ein
Elektrogerat erhoht das Risiko eines elektrischen Schlages.

e  Zweckentfremden Sie das Kabel nicht, um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen.
Fassen Sie immer am Stecker an. Halten Sie das Kabel fern von Hitze, Ol, scharfen
Kanten oder sich bewegenden Gerateteilen. Beschadigte oder verwickelte Kabel erhdhen
das Risiko eines elektrischen Schlages.

o  Wenn Sie mit einem Elektrogerat im Freien arbeiten, verwenden Sie nur
Verlangerungskabel, die auch fiir den AufRenbereich zugelassen sind. Die Anwendung
eines flr den Auldenbereich geeigneten Verlangerungskabels verringert das Risiko eines
elektrischen Schlages.

e  Brandgefahr infolge Warmestaus moglich. Wickeln Sie das Kabel von der Kabeltrommel
ab, um einen moéglichen Warmestau bzw. Kabelbrand zu verhindern. Die Kupplung muss
spritzwassergeschutzt sein, aus Gummi bestehen oder mit Gummi Uberzogen sein. Der
Querschnitt der Leitung muss mindestens 1,5 mm? betragen.

Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.3

# Sicherheit von Personen

e  Seien Sie aufmerksam, achten Sie darauf, was Sie tun, und gehen Sie mit Vernunft an
die Arbeit mit einem Elektrogerat. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Sie mide sind
oder unter dem Einfluss von Drogen, Alkohol oder Medikamenten stehen.

Ein Moment der Unachtsamkeit beim Gebrauch des Gerates kann zu ernsthaften
Verletzungen fuhren.

e Vermeiden Sie eine unbeabsichtigte Inbetriebnahme. Vergewissern Sie sich, dass der
Schalter in der Position ,AUS* ist, bevor Sie den Stecker in die Steckdose stecken. Wenn
Sie das Gerat eingeschaltet an die Stromversorgung anschlieen, kann dies zu Unfallen
fuhren.

# Sorgfaltiger Umgang und Gebrauch von Elektrogeraten

e  Benutzen Sie kein Elektrogerat, dessen Schalter defekt ist. Ein Elektrogerat, das sich
nicht mehr ein- oder ausschalten Iasst, ist gefahrlich und muss repariert werden.

e  Bewahren Sie unbenutzte Elektrogerate auRerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Lassen Sie Personen das Gerat nicht benutzen, die mit diesem nicht vertraut sind oder
diese Anweisungen nicht gelesen haben. Elektrogerate sind gefahrlich, wenn sie von
unerfahrenen Personen benutzt werden.

o  Pflegen Sie das Gerat mit Sorgfalt. Kontrollieren Sie, ob bewegliche Gerateteile
einwandfrei funktionieren und nicht klemmen, ob Teile gebrochen oder so beschadigt
sind, das die Funktion des Gerates beeintrachtigt ist. Lassen Sie beschadigte Teile vor
dem Einsatz des Geréates reparieren. Viele Unfalle haben ihre Ursache in schlecht
gewarteten Elektrogeraten.

e  Verwenden Sie Elektrogerat, Zubehor usw. entsprechend diesen Anweisungen und so,
wie es fur diesen speziellen Geratetyp vorgeschrieben ist. Beruicksichtigen Sie dabei die
Arbeitsbedingungen und die auszufiihrende Tatigkeit. Der Gebrauch von Elektrogeraten
fur andere als die vorgesehenen Anwendungen kann zu gefahrlichen Situationen fiihren.

# Service

e Lassen Sie das Gerat nur von qualifiziertem Fachpersonal und nur mit
Originalersatzteilen reparieren. Damit wird sichergestellt, dass die Sicherheit des Gerates
erhalten bleibt.

Pflichten des Betreibers

# Betreiber

Betreiber ist diejenige Person, die das Gerat zu gewerblichen oder wirtschaftlichen Zwecken selbst
betreibt oder einem Dritten zur Nutzung/Anwendung Uberlasst und wahrend des Betriebs die rechtliche
Gerateverantwortung fir den Schutz des Benutzers, des Personals oder Dritter tragt.

# Betreiberpflichten

Das Gerat wird im gewerblichen Bereich eingesetzt. Der Betreiber des Gerates unterliegt daher den
gesetzlichen Pflichten zur Arbeitssicherheit.

Neben den Sicherheitshinweisen in dieser Anleitung missen die fir den Einsatzbereich des Gerates
glltigen Sicherheits-, Unfallverhitungs- und Umweltschutzvorschriften eingehalten werden.

Dabei gilt insbesondere Folgendes:

e Der Betreiber muss sich Uber die geltenden Arbeitsschutzbestimmungen informieren und in
einer Gefahrdungsbeurteilung zusatzlich Gefahren ermitteln, die sich durch die speziellen
Arbeitsbedingungen am Einsatzort des Gerates ergeben. Diese muss er in Form von
Betriebsanweisungen fir den Betrieb des Gerates umsetzen.

e  Der Betreiber muss wahrend der gesamten Einsatzzeitdauer des Gerates prifen, ob die
von ihm erstellten Betriebsanweisungen dem aktuellen Stand der Regelwerke entsprechen,
und diese, falls erforderlich, anpassen.

Rieber GmbH & Co. KG
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Der Betreiber muss die Zustandigkeiten flr Installation, Bedienung, Stérungsbeseitigung,
Wartung und Reinigung eindeutig regeln und festlegen.

Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass alle Mitarbeiter, die mit dem Gerat umgehen, diese
Anleitung gelesen und verstanden haben. Dariiber hinaus muss er das Personal in
regelmafigen Abstanden schulen und liber die Gefahren informieren.

Der Betreiber muss dem Personal die erforderliche Schutzausriistung bereitstellen und das
Tragen der erforderlichen Schutzausriistung verbindlich anweisen.

Weiterhin ist der Betreiber dafiir verantwortlich, dass das Gerét stets in technisch einwandfreiem
Zustand ist. Daher gilt Folgendes:

Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass die in dieser Anleitung beschriebenen
Wartungsintervalle eingehalten werden.

Der Betreiber muss alle Sicherheitseinrichtungen regelmafig auf Funktionsfahigkeit und
Vollstéandigkeit Uberprifen lassen.

Der Betreiber muss daflr sorgen, dass die passenden Medienanschlisse gegeben sind.

Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass bauseitige sicherheitsrelevante MalRnahmen
durchgefiihrt werden.

3.4 Anforderungen an die Qualifikation des Bedienpersonals

Das sichere Betreiben erfordert fachliche Voraussetzungen und die personliche Eignung jeder Person.

Die Organisationsverantwortung tragt der ‘Arbeitsverantwortliche’.

Laut EN 50110-1 ist ein Arbeitsverantwortlicher ‘eine Person, die benannt ist, die
unmittelbare Verantwortung fiir die Durchfiihrung der Arbeit zu tragen. Erforderlichenfalls
kann diese Verantwortung teilweise auf andere Personen ubertragen werden. [...] Der
Arbeitsverantwortliche muss alle an der Arbeit beteiligten Personen Uber alle Gefahren
unterrichten, die fir diese nicht ohne weiteres erkennbar sind’.

Zur Arbeitsausfiihrung sind nur ‘unterwiesene Personen’ zuldssig, die geschult sind fir
die jeweilige Arbeitsausfihrung, beispielsweise fir den Gebrauch oder fir zulassige
Veranderungen /Umbauten oder fiir die Reinigung oder die Stérungsbeseitigung. Diese
mussen anhand der Betriebsanleitung am Gerat praktisch unterwiesen werden. Schulung,
Unterweisung sind zu wiederholen und das Verstehen ist zu kontrollieren, bestenfalls
prifungsgemaR.

Zur Arbeitsausfihrung beim ,Stapler auf das Geschirr einrichten® sind desweiteren nur
hierfir autorisierte Personen zulassig. Zum Nachweis des Verstehens ist ein Stapler
komplett einzurichten. Der Nachweis gilt jeweils nur fiir einen Staplertyp.

Zu Reparaturarbeiten sind nur ‘Fachkréfte’ zulassig.

Laut IEC 60204-1 sind Fachkréafte ‘Personen, die aufgrund ihrer einschlagigen Ausbildung
und ihrer Erfahrung befahigt sind, Risiken zu erkennen und mégliche Gefahrdungen zu
vermeiden’.

Elektroarbeiten nur durch eine ausgebildete und erfahrene Elektrofachkraft,
umgangssprachlich Elektriker genannt, ausfuhren lassen.

Elektrotechnisch unterwiesene Person nur unter Anleitung und Kontrolle der
Elektrofachkraft zulassig.

Arbeiten an der Kuhleinrichtung sind nur durch hierfur autorisiertes Fachpersonal wie
Kaltefachkraft oder den Rieber-Kundendienst zulassig.

Reparatur bzw. Instandsetzung wahrend der Zeitdauer der Gewahrleistung sind nur durch
den Hersteller-Service Rieber zulassig.

NI

J0O  Kapitel Haftung und Gewéhrleistung’, Seite 65

3.5 Schutzausrustung fiur das Bedienpersonal bereitstellen

Rieber GmbH & Co. KG

Stellen Sie sicher, dass das Personal die personliche Schutzausriistung tragt, die in der jeweiligen
Situation zweckmaRig ist.

Tragen Sie festes Schuhwerk zur Vermeidung von Verletzungen beim Transport bzw. Verfahren
des Gerates.
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3.6

3.6.1

10

» Tragen Sie Schutzhandschuhe zur Vermeidung von Verbrennungen an den Handen und Armen.
Bei heizbarem Stapler kann die Oberkante iber dem Sicherheitsschiebegriff heil? sein, bis zu
+85 °C. Bei heizbarem Stapler ist es im Heizbereich heiss, bis zu +140 °C.

Geratespezifische Sicherheitshinweise

Dieses Kapitel informiert Gber allgemeine produktspezifische Sicherheitshinweise. Weitere handlungs- bzw.
situationsbezogene Sicherheitshinweise werden nachfolgend vor dem entsprechenden Handlungsschritt bzw.
der Situationsbeschreibung platziert.

Risiken beim Transport fahrbarer Stapler
> Lo6sen Sie die elektrische Anschlussleitung.

»  Gerat am Sicherheitsschiebegriff schieben, nicht ziehen.
So behalten Sie auch einen besseren Uberblick sowie direkten Zugriff auf die
‘Rollen mit Feststellbremse’. Gerat nicht am Schiebegriff anheben, ansonsten
Sachschaden mdglich.

> Stapler mdéglichst nur auf gerader Flache transportieren.
> Den Transport mit einer ausreichenden Zahl an Personen durchfiihren.

> Sichern Sie den fahrbaren Stapler gegen unbeabsichtigtes Wegrollen mit den zwei
‘Feststellboremsen’. Stellen Sie das Gerat nur auf ebenen Flachen ab.

X7 s XX O

» Tragen Sie Sicherheitsschuhe zur Vermeidung von Verletzungen.

» Fahrbare Gerate dirfen ausschlieRlich manuell bewegt werden. Ein maschinell
unterstitzter Transport, z.B. durch Gabelstapler oder Hubwagen ist nicht zulassig.

o ACHTUNG
Unebenheiten im Boden wie Kanten oder Stege oder Schwellen kénnen die Rollen
beschadigen.
» Bewegen Sie das Gerat nur iber ebene glatte Boden. Verschieben und ziehen Sie
das Gerat nicht Uber scharfe Kanten.
P> Beachten Sie die zulassige Stufenhdhe, maximal 4 mm, ansonsten kénnen die
Rollen beschadigt werden.
» Verwenden Sie das Gerat nicht bei widrigen 6rtlichen FuBboden-Verhaltnissen.
Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass wegen Rollenabrieb Streifen auf dem

FuRBboden entstehen oder Kratzer zum Beispiel durch Split-Einschliisse in den
Rollen.

# Ladungssicherung

Der § 22 der StralRenverkehrsordnung (StVO) verlangt, dass Ladung so zu verstauen und zu sichern
ist, dass sie selbst bei Vollbremsung oder plotzlicher Ausweichbewegung nicht verrutschen, umfallen,
rollen, herabfallen oder vermeidbaren Larm erzeugen kann. Die Verantwortung der Ladungssicherung
liegt beim Fahrer, Halter und beim Verlader.

> Sichern Sie die Ladung.

Rieber GmbH & Co. KG
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3.6.2 Risiken infolge Elektrizitat

>

Inspizieren Sie vor jedem Gebrauch das Produkt, den Anschlussstecker und das Elektrokabel auf
sichtbare Schaden. Beschadigte Netzanschlussleitung durch Elektrofachkraft erneuern lassen.

Die Kabelfiihrung ist so zu wahlen, dass es zu keiner Quetschung und Uberhitzung des
Anschlusskabels kommen kann.

Die Steckdose muss frei zuganglich sein, damit das Gerat jederzeit vom Netz getrennt werden
kann.

Vergleichen Sie vor dem AnschlielRen die Anschlussdaten (Spannung und Frequenz,
Anschlussleistung) auf dem Typenschild mit denen des Elektronetzes.

Vor jedem Transport die elektrische Anschlussleitung |6sen, hierbei am Netzstecker anfassen.
Die Elektrokabel so verlegen, dass Gefahren wie Stolpern, Kabel abreif3en etc. vermieden werden.

Stapler an eine Steckdose mit vorgeschaltetem FI-Schutzschalter (RCD) mit einem Auslésestrom
von 30 mA anschlie3en.

Betreiben Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie das Gerat von Feuchtigkeit fern. Richten Sie
nie einen Wasserstrahl auf das Gerat.

Risiken bei verunreinigter Heizung.

>
>

Stochern Sie nicht durch die Luftungsgitter.

Zum Offnen/Schliellen des Gehauses der Heizung zwecks grindlicher Reinigung
sind nur hierfir unterwiesenes und autorisierte Personen zulassig. Diese miissen
am Gerat praktisch unterwiesen werden. Wenden Sie sich erforderlichenfalls an den
Hersteller-Service.

Risiken bei Feuchtigkeit sowie Umgebungstemperatur weniger als +2 °C.

>

Nicht unter +2 °C temperieren oder lagern, ansonsten kdnnen elektrische
Kriechstrome durch Kondenswasser entstehen. Nur in trockenem Raum bzw.
Umgebungsbedingungen verwenden. Kriechstrom kann gefahrlich sein.

Risiken in Nassrdumen. Der Betreiber ist zur Einhaltung der gesetztlichen Anforderungen angehalten,

beispielsweise missen Steckdosen in einer Héhe ab 1 m angeordnet sein sowie mit vorgeschaltetem
Fl1-Schutzschalter (RCD) mit einem Ausldsestrom von 30 mA.

>

Verwenden Sie in Nassrdumen kein Verlangerungskabel.

3.6.3 Risiken infolge Stromunterbrechung moglich

Nach Stromunterbrechung bleibt das Geréat eingeschaltet. Hieraus kdnnen Risiken wie unbemerktes
Wiedereinschalten entstehen.

Rieber GmbH & Co. KG 11



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.6.4 Risiken von Verbrennung sowie Brandgefahr bei heizbarem Stapler

A\ WARNUNG

/ % Verbrennungsgefahr an Handen und Armen beim Kontakt mit der bis zu 140 °C heilRen
Oberflache im Heizbereich. Bei heizbarem Stapler kann die Oberkante (iber dem

Sicherheitsschiebegriff heil} sein, bis zu +85 °C.
P Tragen Sie Schutzhandschuhe.

> Halten Sie brennbare sowie explosive Flussigkeiten etc. von heizbaren Geraten fern, ansonsten
kann Brand oder Explosion entstehen.

12 Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.6.5

Ausgabe-
hohe

Hohe mechanische Krafte wirken im Stapler

®  Anwendertipp

1 Die uns als Hersteller verpflichtende Marktbeobachtung gemaf

Produktsicherheitsgesetz offenbart fehlerhaftes Einrichten der Stapler mit dem
Potential erheblicher Verletzungsrisiken und das herstellerunabhangig. Die Ursache
sind mangelnde Erfahrungen.

P Wenden Sie sich zum Einrichten und Umriisten bedarfsweise an den Hersteller
Rieber GmbH & Co. KG.

Q WARNUNG

Fehlerhaftes Einrichten bzw. menschliches Fehlverhalten kann vielfaltige
Verletzungen bewirken.

Ein fir eine spezielle Anforderung eingerichteter Stapler soll nur mit vorgesehen
Teilen beladen werden. Wenn der Durchmesser der Geschirrteile kleiner ist,
koénnen die Teile verkanten. Wenn die Teile schwerer sind, sinken diese unterhalb
der Ausgabehdhe und provozieren ein unzuldssiges und geféhrliches Hineingreifen
in den Stapler.

Bruchstiick vom Geschirr kann die Fiihrung blockieren.

Menschliches Fehlverhalten wie unzuldssiges Manipulieren am blockierten Stapel
oder Hineingreifen in die Réhre kann bewirken, dass sich eine gefahrliche
Verspannung plétzlich 16st und Geschirrteile hochgeschnellt werden. Gefahren wie
Scheren, Quetschen an den Handen und Armen und Gefahren infolge
herausgeschleuderter Teile ins Gesicht kénnen entstehen.

Sehr hohe Kréfte infolge der Federvorspannung sind wirksam.

P Richten Sie den Stapler instruktionsgemaf ein. Wenden Sie sich bei Klarungsbedarf
an den Hersteller-Service Rieber.

» Verwenden Sie den Stapler nur fur hierfiir eingerichtete Teile. Treffen Sie
organisatorische MaRnahmen zur Vermeidung von Verwechslungsgefahren der
Stapler untereinander.

P Teile nur in Ausgabehdhe entnehmen. Nicht in den Stapler hineingreifen.

» Stapler bei Stérung sofort sperren. Stérung beheben oder beheben lassen.

Rieber GmbH & Co. KG
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Allgemeine Sicherheitshinweise

3.6.6

3.6.7

14

Warnungen fir die Verwendung von Geraten durch Kinder

Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 14 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an
Erfahrung und/ oder Wissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder ohne Beaufsichtigung durchgefihrt
werden.

Sicherheits- und Uberwachungseinrichtungen

Sicherheitsschiebegriff am fahrbaren Stapler.

Gerat nicht ziehen, nur am Schiebegriff schieben. So behalten Sie einen besseren
Uberblick sowie direkten Zugriff auf die ‘Rollen mit Feststellbremse’.

Der Sicherheitsschiebegriff schiitzt die elektrischen Bedien- und Anzeigeelemente wie eine
StoRstange vor Sachschaden.

Mit den ‘Rollen mit Feststellboremse’ kann der fahrbare Stapler gegen unbeabsichtigte
Lageveranderung gesichert werden.

Die Hubeinrichtung ist mit einer Linearflihrung mit geringem Spiel ausgefiihrt und verhindert
das Kippen und Verkanten der Plattform.

Stapler an eine Steckdose mit vorgeschaltetem FI-Schutzschalter (RCD) mit einem
Ausldsestrom von 30 mA anschlielen.

Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.7

3.8

Beachten Sie die Produktkennzeichnung, achten Sie auf den Erhalt

Das Typenschild am Gerat vermittelt die gesetzlich geforderten Angaben zum Produkt.

Bei heizbarem Stapler kann die Oberflache an der Oberkante Gber dem
Sicherheitsschiebegriff heid werden, bis circa +85 °C.

Die Oberflache ist mit dem Warnzeichen Warnung vor heil3er Oberflache gekennzeichnet,
gemal DIN EN ISO 7010.

> 1 Anwendertipp Zur Vermeidung der Verwechslungsgefahr der Stapler untereinander ist eine
zusatzliche Kennzeichnung empfehlenswert, beispielsweise mit CHECK.

Hinweis zum Verhalten im Notfall

> Im Notfall immer sofort den Stromanschluss unterbrechen, hierzu den elektrischen
Anschlussstecker lI6sen.

A Erste Hilfe bei Verbrennungen, Quetschung, Stromschlag:

» Informieren Sie sich hierzu vor der Inbetriebnahme des Gerates.

» Deponieren Sie die Utensilien fir den Notfall mitsamt Anleitungen in leicht erreichbarer Nahe am
Einsatzort. Machen Sie sich mit der Anleitung vertraut.

® Anwendertipp
» Informieren Sie sich ausfiihrlich anhand der firmeninternen Betriebsanweisung.
»  Wir empfehlen halbjahrlich wiederholende Ubungen fiir den Notfall.

Rieber GmbH & Co. KG
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Verwendungszweck

16

Verwendungszweck

Dieses Kapitel vermittelt den bestimmungsgemafRen Gebrauch und warnt vor vorhersehbarem Fehlgebrauch
sowie Missbrauch, zu lhrer Sicherheit.

# Allgemein bestimmungsgemaR sind:

e  Fir mobilen Service in Catering, Hotellerie, Gastronomie; auch fiir den Care-Bereich und
die Schulverpflegung.

e Zum neutralen, kalten oder warmen Bereithalten von zu stapelnden Geschirrteilen.

e Der Arbeitsverantwortliche, beispielsweise der Kiichenchef, bestimmt die jeweils konkrete
Verwendung des Staplers und verantwortet diese. Zur Arbeitsausfihrung sind nur
‘unterwiesene Personen’ zuldssig, die geschult sind fur die jeweilige Arbeitsausfuhrung.

~
f\db Siehe ‘Anforderungen an die Qualifikation des Bedienpersonals’, Seite 9

e  Zur Vermeidung von Verletzungen infolge menschlichen Fehlverhaltens ist die Benutzung
in der Offentlichkeit bzw. bei Selbstbedienung nur unter standiger Aufsicht zulassig.

e Die bestimmungsgemalie Verwendung beinhaltet die Einhaltung der Technischen Daten.

e Der Verwendungszweck der Stapler wird am Anfang der jeweiligen Produktbeschreibung
weiter konkretisiert.

~.
f\CfO Kapitel ‘Produktbeschreibung’, Seite 17 ff.

# Verhindern Sie voraussehbaren Fehlgebrauch sowie Missbrauch:
e Korbe aus Kunststoff sind nicht fir den heizbaren Stapler geeignet.
¢ Nicht vorgesehen fiir den privaten hauslichen Bereich.

e Stltzen oder setzen Sie sich nicht auf den Stapler.

e Halten Sie brennbare sowie explosive Flissigkeiten von heizbarem Stapler fern, ansonsten
kann Brand oder Explosion entstehen.

e Verwenden Sie das Gerat nicht bei widrigen ortlichen Fulboden-Verhaltnissen.

I Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass wegen Rollenabrieb Streifen auf
dem FuR3boden entstehen oder Kratzer zum Beispiel durch Split-Einschllsse in
den Rollen.

I Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass wegen Schwellen oder kantigen
Fugen auf dem FuRRboden die Rollen beschadigt bzw. unbrauchbar werden.

e Den Stapler in Ublicher Lage wie bei der Verwendung verwenden und transportieren.
e Die fahrbaren Stapler manuell bewegen, nicht maschinell unterstiitzt verfahren.

e Erhitzen Sie mit einem heizbaren Gerat ausschliellich Geschirrteile. Nicht zum Heizen des
Raumes betreiben.

Rieber GmbH & Co. KG



Produktbeschreibung

5 Produktbeschreibung

Dieses Kapitel vermittelt Wissenswertes iber Aufbau und Funktion dieses Produktes.

5.1 Funktionsweise

Beispiel

Nach dem Entfernen der Trennenden Schutzeinrichtung (Federabdeckung) gelangt man in den
Bereich der ein- und aushangbaren Zugfedern.

Die zu stapelnden Teile werden mit Zugfedern austariert. Die Federkennlinie entspricht der Masse der
zu stapelnden Teile.

Fn

F2

Beispiel F1

FO

KenngréRen fiir die Federkennlinie

Rieber GmbH & Co. KG 17
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Ausgabe-
hohe

18

Federwege
S1
S2
sh

Kréfte

FO
F1
F2

Strecke der Feder vorgespannt
Strecke der Feder belastet

Federweg

Innere Vorspannkraft
Kraft der Feder vorgespannt

Kraft der Feder belastet

mm

mm

mm

Denken Sie an ihren Staubsauger, an dessen ausziehbares Elektrokabel mit fihlbar konstanter
Zugkraft. So ist es zumindest bei hochwertigen Geraten, beim Stapler sind die Krafte halt wesentlich

hoher.

Eine optimale Einstellung der gleichbleibenden Ausgabehdhe durch Ein- und Aushangen der

Zugfedern ist wichtig.

Eine zentrische Kraftaufnahme ist wichtig fiir eine ungestorte Kraftweiterleitung. Denken Sie an einen
voll befillten schweren Topf, den Sie an beiden Griffen anpacken. Beim Stapler gilt dies ebenso.

Ausgabehohe definiert den Bereich der Entnahme der gestapelten Teile.

e Die Ausgabehdhe ist Uber der Gehausekante.

e Die herausragende Anzahl der Geschirrteile ist abhangig vom Geratetyp.

\ A |
|

@ Anwendertipp

»  Wenden Sie sich zum Einrichten und Umristen des Staplers an den Hersteller-

Service Rieber.

Rieber GmbH & Co. KG



Produktbeschreibung

5.2 Benennung

# Benennung der Teile:

Hier werden beispielhaft Teile benannt, die anschlieRend fir ein leichteres Verstehen wichtig sind.

©,

Beispiel

Bildhafte Beispiele

1 Typenschild
Sicherheitsschiebegriff
Deckel, arretierbar

Gehause

a ~ O DN

Wippschalter mit griiner Kontrollleuchte

Rieber GmbH & Co. KG

p—
e

L - — —— ——
—— - ———

—— - = - —

Leistungsregler

Halterung zur Aufnahme des elektrischen
Anschlusssteckers

Stolkecke

Laftungsschlitz

10 Rolle mit Feststellboremse

19



Produktbeschreibung

5.3 Allgemeine Technische Daten
# Gehause
Werkstoff Gehause / Edelstahl CNS 18/10 (WN 1.4301). Korpus doppelwandig, isoliert,
Deckel innen dichtgeschweilt.
Deckel sind mit elastischer Dichtung ausgefiihrt. Die Dichtung ist
entnehmbar.
Fahrbares Gerat 4 StolRecken.

Rostfreie Rollenausstattung gemaf DIN 18867,
Teil 8.Kunststoffrollen, Raddurchmesser 125 mm. 2 Lenk- und
2 Lenkstopprollen.

Optionen:

¢ Rostfreie Rollenausstattung, Edelstahlrollen, sowie
Antistatikbereifung auf Wunsch.

e Schublade an der Unterseite des Gerates, zur Aufnahme von
Bruchgeschirr und als Abdeckung.

# Elektrischer Anschluss

Nennspannung / Netzfrequenz 1N AC 230V 50/60 Hz

Elektro-Anschluss Spiralkabel 2,5 m mit Schukostecker und Blindsteckdose,
Wippschalter mit griiner Kontrolllampe als EIN-/AUS-Schalter

# Stapler heizbar

Statisch beheizt Thermostatregelung von +30 °C bis +110 °C.
Flachenheizung im Boden

Umluft beheizt Thermostatregelung von +30 °C bis
+85 °C oder +110 °C oder +140 °C, je nach Geratetyp.

Flachenheizung im Boden, Ventilator

Ultrastapler, eckig:
Thermostatregelung von +30 °C bis +130 °C.
Flachenheizung im Boden, Ventilator

# Stapler aktiv gekiihit

Kihlhalten +2 °C bis +8 °C bei geschlossener Tur

Kaltemittel R134a

Emissionsschalldruckpegel geschlossen Lpa < 51,0 dB (A), offen Lya < 61,5 dB (A).

HINWEIS: Stapler zum Kuhlhalten mit aktiver Umluftkiihlung.
Kihlhalten bedeutet: Auf Lagertemperatur vorgekiihlte Lebensmittel
zufihren.

20 Rieber GmbH & Co. KG
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# Schutzart

Schutzart IPX5 geman DIN EN 60529
— Schutz gegen Strahlwasser (Dise) aus beliebigem Winkel

Option: Stapler kann mit CHECK ausgestattet werden.

Der QR-Code am Geréat schafft die Voraussetzung fir einen
transparenten und riickverfolgbaren Prozess.
Bestell-Nr. 94 01 01 14

» Wenden Sie sich an den Rieber-Kundenservice.

# Weiterfiihrendes

N
f\O'D Weiterfithrendes: Siehe Rieber-Preisbuch,
www.rieber.de
Suche: Preisbuch

Erlauterung verwendeter Bildzeichen

Leergewicht

Maximale Zuladung

Rieber GmbH & Co. KG 21
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Produktbeschreibung

5.4 Réhrenstapler rund RR...

5.4.1 Rohrenstapler rund RR... fiir runde Geschirrteile mit einem Durchmesser von
190 bis 320 mm

# Verwendungszweck der Réhrenstapler rund RR...
e  flr runde Geschirrteile mit einem Durchmesser von 190 bis 320 mm

o flr die Aufnahme von gleichen stapelbaren Tellern.
Es kénnen sowohl Teller, Schiisseln oder Tassen gestapelt werden.

Beispiel

RRV-H RRV-L2 RRV-H1

Merkmale: 3 Fuhrungsstangen, verstellbar, fixierbar.
Stapelhéhe 600 mm
R&éhren-Durchmesser 397 mm

Eine einfache Innen-Reinigung des Staplers ist moglich, hierzu die
herausnehmbaren Réhren entnehmen.

Deckelhaube aus Polycarbonat

Typenschliissel

— Réhrenstapler
— ... rund
\Y — 1 ... mit 1x Verstellrohre, unbeheizt
\Y — H ... beheizt, statische Heizung
H 1 ... mit 1x Verstellrohre, beheizt

— U ... umluftbeheizt

A XU XV XV U 0 X
A X0 XU X0V XU D

— L ... Ausfuhrung mit Liftungsschlitzen.
Zum Vorkihlen von Tellern etc. in Kiihl- bzw. Tiefkihlraumen

22 Rieber GmbH & Co. KG
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Benennung
Bestell-Nr.

RRV-H1
(statisch beheizt)
ohne CHECK:

89 01 02 68
mit CHECK auf Anfrage

RRV-H2

(statisch beheizt)
ohne CHECK:

89 01 02 69

mit CHECK auf Anfrage

RRV-U1

(Umluft beheizt)
ohne CHECK:

89 01 01 68

mit CHECK auf Anfrage

RRV-U2

(Umluft beheizt)
ohne CHECK:

89 01 01 69

mit CHECK auf Anfrage

RRV-1
(unbeheizt)
ohne CHECK:

89 01 04 68
mit CHECK auf Anfrage

RRV-2
(unbeheizt)
ohne CHECK:

89 01 04 69
mit CHECK auf Anfrage

RRV-L2
(unbeheizt)
ohne CHECK:

89 01 03 69
mit CHECK auf Anfrage

Anzahl R6hren

Heizleistung

W]

860

1400

900

1460

AuRenmale

L xB xH [mm]

620 x 480 x 900
(1030 mit Deckel)

620 x 480 x 900
(1030 mit Deckel)

620 x 480 x 900
(1030 mit Deckel)

620 x 480 x 900
(1030 mit Deckel)

620 x 480 x 900
(1030 mit Deckel)

620 x 480 x 900
(1030 mit Deckel)

620 x 480 x 900
(1030 mit Deckel)

40

55

41

56

38

44

44

75

2x 75

75

2x 75

75

2x 75

2x 75

ist bestimmt fiir verschiedene Geschirrformen

5.4.2 Rohrenstapler, eckig RE...

# Verwendungszweck der Rohrenstapler eckig RE...
e  fur verschiedene Geschirrformen

e fur die Aufnahme von gleichen stapelbaren Tellern.
Es kénnen sowohl Teller, Schiisseln oder Tassen gestapelt werden.

# Typenbezeichnung

R Rohrenstapler

R E ... eckig

R H ... beheizt, statische Heizung
R U — ... umluftbeheizt

R 2 ... Anzahl der Réhren

Rieber GmbH & Co. KG 23
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5.4.3 Einbau-Roéhrenstapler ERR... fiir runde Geschirrteile mit einem Durchmesser
von 190 bis 320 mm

# Verwendungszweck der Einbau-Rohrenstapler ERR...
e fiir runde Geschirrteile mit einem Durchmesser von 190 bis 320 mm
e zum stationaren Einbau in eine Theke oder Ausgabeanlage

o flr die Aufnahme von gleichen stapelbaren Tellern.
Es kénnen sowohl Teller, Schiisseln oder Tassen gestapelt werden.

Beispiel

ERRV-H ERRV
190-320-785 190-320-685
statisch beheizt

Merkmale: Réhren-Durchmesser 397 mm

Abdeckungsausschnitt Durchmesser 380 mm

Ausschnitt fiir Schalterblende 152 x 85 mm

Deckelhaube aus Polycarbonat, 130 mm hoch
Ausfuhrung H = mit Korpus doppelwandig, isoliert. Komplett elektrisch verdrahtet,
Heizelement, statisch Anschlussleitung 1,6 m, EIN/AUS-Schalter, Thermostatregler + 30 °C

bis +110 °C. Schalterblende fiir Einbau. Einbautiefe 758 mm.
Stapelhohe circa 490 mm.

Ausfuhrung V = Einbautiefe 685 mm. Stapelhdhe circa 600 mm.

# Typenschliissel

ERR Einbaustapler
ERR — \Y ... Verstellrohre, unbeheizt
ERR — \Y — H ... Verstellrohre, statisch, beheizt

24 Rieber GmbH & Co. KG
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Benennung Anzahl Réhren

Bestell-Nr.

ERRV-H 1
(statisch beheizt)
ohne CHECK:

89 05 04 25
mit CHECK auf Anfrage

RRV-H2 1
(statisch beheizt)
ohne CHECK:

89 05 04 25
mit CHECK auf Anfrage

Zubehor:

Heizleistung

[W]

550

550

Deckelhaube aus Edelstahl, doppelwandig, arretierbar

Deckelhaube aus Polycarbonat

Rieber GmbH & Co. KG

AuRenmale

L xB xH [mm]

17 75
16 75
Bestell-Nr.

89 06 01 02

89 06 01 15

25
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5.5 Wechselstapler eckig WE...

5.5.1 Wechselstapler eckig

# Verwendungszweck der Wechselstapler eckig WE...

Fur Geschirrteile mit unterschiedlichen Abmessungen
Fiihrungsstangen lassen sich flexibel verteilen

Far die Aufnahme von gleichen stapelbaren Tellern.
Es kénnen sowohl Teller, Schiisseln oder Tassen gestapelt werden.

WE-H, WE-H-750, WE-U, WE: ... mit Gitterplattform, zum Stapeln und Transportieren
unterschiedlicher Geschirrteile

WE-H WE-Q 1/1

Merkmale: Wechselstapler aus Edelstahl mit 1 Plattform.
Plattform mit 36 Bohrungen. 6 Fihrungsstangen lassen sich flexibel
verteilen.

WE-H, WE-H-750, ... mit Gitterplattform, zum Stapeln und Transportieren

WE-U, WE unterschiedlicher Geschirrteile

Ausfuhrung WE-H-750 Ausflihrung mit extrem verkurzter Lange zum buindigen Einstellen in
Nischen, Sicherheitsschiebegriff, 2 StoRecken

Ausfuhrung WE-PN mit herausnehmbarem Mehrzweckrohr.
Geeignet zum Stapeln und Transportieren von Porzellan der PN-
NormgréRen.

Typenschliissel

WE Wechselstapler

WE — H ... beheizt, statische Heizung

WE — U ... umluftbeheizt

WE — Q 11 ... quadratisch, Einzelgerat

26
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Benennung
Bestell-Nr.

WE-H
(statisch beheizt)
ohne CHECK:

89 01 92 59
mit CHECK auf Anfrage

WE-H-750
(statisch beheizt)

ohne CHECK:
89 01 02 60
mit CHECK auf Anfrage

WE-U

(Umluft-Geblaseheizung)

ohne CHECK:
89 01 01 59
mit CHECK auf Anfrage

WE

ohne CHECK:
89 01 04 59
mit CHECK auf Anfrage

WE-QU 1/1

ohne CHECK:
89 02 01 08
mit CHECK auf Anfrage

WE-Q 1/1

ohne CHECK:
89 02 01 08
mit CHECK auf Anfrage

WE-PN

ohne CHECK:
89 02 01 08
mit CHECK auf Anfrage

Zubehor:

Deckelhaube aus Polycarbonat, 130 mm hoch

fur WE...

Edelstahl-Deckelhaube, einwandig, 30 mm hoch

fur WE-Q 1/1
fur WE-PN

Edelstahl-Deckelhaube, einwandig, 70 mm hoch

Schachtab-
messungen /

Stapelhohe ohne /
mit Deckelhaube

[mm]

590 x 290
645/ 645

590 x 290
645 / 645

590 x 290
645 / 645

590 x 290
545 / 645

525 x 590
645 / 645

525 x 290
600

470 x 340
circa 550

fur WE-H, WE-H-750, WE-U, WE

fur WE-PN

Rieber GmbH & Co. KG

Heizleistung

W]

1700

1700

1800

1800

1550

1550

1550

AuRenmalle

LxB xH [mm]

955 x 480 x 900

(+ 130 mm Polycarbonat-

Deckelhaube = 1030 mm
mit Deckel)

750 x 420 x 900

(+ 130 mm Polycarbonat-

Deckelhaube = 1030 mm
mit Deckel)

955 x 480 x 900

(+ 130 mm Polycarbonat-

Deckelhaube = 1030 mm
mit Deckel)

955 x 480 x 900

860 x 690 x 911

(+ 35 mm Edelstahl-
Deckelhaube = 946 mm
mit Deckel)

750 x 690 x 911

(+ 35 mm Edelstahl-
Deckelhaube = 946 mm
mit Deckel)

654 x 480 x 922

(+ 35 mm Edelstahl-
Deckelhaube = 946 mm
mit Deckel)

55
56
59

44
82
67

67

Bestell-Nr.

89 06 01 12

89 07 01 01

auf Anfrage

89 06 01 10

auf Anfrage

]

150
150
150

150
200
200

200
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5.5.2 Einbau Mehrzweckrohre, heizbar

# Verwendungszweck der Einbau-Mehrzweckréhre, heizbar EMR...
e zum stationaren Einbau in eine Theke oder Ausgabeanlage
e Vergleiche Wechselstapler eckig WE ...

~
f\O'b Seite 26
Merkmale: Mit Gitterplattform zum Stapel und Transportieren unterschiedlicher
Geschirrteile. 6 Fuhrungsstangen.
Wechselstapler aus Edelstahl mit 1 Plattform.
Plattform mit 36 Bohrungen.
Stapelhéhe 600 mm
Réhren-Durchmesser 397 mm
Ausfiihrung H/U = beheizt Korpus doppelwandig, isoliert. StoRgeschitzte Schaltelemente, Spiralkabel
H = statische Heizung 2,5 m, EIN/AUS-Schalter, Blindsteckdose, Thermostatregler + 30 °C bis
U = Umluft-Geblaseheizung + 110 °C.
Benennung Schachtab- Heizleistung Auflenmalie
Bestell-Nr. messungen /
Stapelhdhe ohne /
mit Deckelhaube
[mm] W] L xB x H[mm]
EMR-H590x290-750 590 x 290 1100 590 x 290 x 750
(statisch beheizt) 645 | 645
ohne CHECK:
89 0502 13

mit CHECK auf Anfrage
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5.6 Plattformstapler P...

# Verwendungszweck der Plattformstapler P...

e zum Stapeln und Bereitstellen von Tabletts oder Geschirrkdrben mit Geschirr

e Einbau-Plattformstapler geschlossen, umluftbeheizt — flir den Einsatz von Kérben mit

Geschirr

5.6.1 Plattformstapler offen fiir Korbe und Tabletts PO...

# Verwendungszweck der Plattformstapler PO...

e zum Stapeln und Bereitstellen von Tabletts oder Geschirrkdrben mit Geschirr

PO-SV 2/1

Besteckaufsatz mit Besteckbehaltern

PO-TA 1/1 mit seitlicher Tablettfihrung fur Abstapelung

Merkmale:

Typenschliissel

PO
PO — SV
PO — GN
PO — Q

PO — SV
PO — TA1/M

Rieber GmbH & Co. KG

Plattformstapler aus Edelstahl mit 1 Plattform.
Stapelhohe circa 575 mm.

Plattformstapler, offen
... Speisenverteilung
... Gastronorm

... quadratisch

Sonderausfiuihrung mit seitlicher Tablett-Fihrung fur Tablett-
Abstapelung

Sonderausfiuihrung mit seitlicher Tablett-Fihrung fur Tablett-
Abstapelung
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Benennung Plattform- Korb-/Tablett- AuRenmale
Bestell-Nr. abmessungen abmessungen
/A

maximal
[mm] [mm] LxB xH [mm] ‘ ‘

PO-SV1/1 412 x 555 530 x 400 730 x 690 x 911 43 200

ohne CHECK:
89 02 03 01
mit CHECK auf Anfrage

PO-SV2/1 812 x 555 530 x 800 1088 x 690 x 911 53 200

ohne CHECK:
89 02 03 02
mit CHECK auf Anfrage

PO-GN2/1 662 x 555 530 x 650 880 x 690 x 911 48 200

ohne CHECK:
89 02 03 03
mit CHECK auf Anfrage

PO-Q1/1 537 x 555 500 x 500 730 x 690 x 911 44 200

ohne CHECK:
89 02 03 04
mit CHECK auf Anfrage

PO-TA1/1 535 x 412 530 x 400 500 x 700 x 911 38 200

ohne CHECK:
89 02 03 06
mit CHECK auf Anfrage

Fassungsvermogen (Anzahl) Kérbe Edelstahl/rilsaniter Stahldraht (wahlweise)

PO-SV1/1 PO-SV2/1 PO-GN2/1 PO-Q1/1 PO-TA1/1

530 x 400 mm, 85 mm hoch 6 12 — - 6
530 x 400 mm, 120 mm hoch 4 8 - - 4
530 x 800 mm, 85 mm hoch - 6 - - -
530 x 800 mm, 120 mm hoch - 4 - - -
530 x 650 mm, 75 mm hoch - - 7 - -
530 x 650 mm, 115 mm hoch - - 5 - -
530 x 325 mm, 115 mm hoch - - 10 - -
Edelstahl

500 x 500 mm, 75 mm hoch - - - 7 -
500 x 500 mm, 115 mm hoch - - - 5 -

Fassungsvermoégen (Anzahl) Kérbe Kunststoff (wahlweise)
500 x 500 mm, 70 mm hoch - - - 8 -

500 x 500 mm, 70 mm hoch - - - 5 -
mit Geschirrkorbaufsatz,
41 mm hoch (Gesamthéhe 106 mm)
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5.6.2 Plattformstapler fir Kérbe, geschlossen oder gekiihit

# Verwendungszweck der Plattformstapler PG...

e zum Stapeln und Bereitstellen von Tabletts oder Geschirrkdrben mit Geschirr

e Das Zubehor Suppenschale aus Kunststoff ist fur die Ausflihrung bis 85 °C heizbar
geeignet.

# Verwendungszweck der Plattformstapler PK...

e zum Stapeln und Bereitstellen von Tabletts oder Geschirrkdrben mit Geschirr

e  Kuhlen mit Umluftkiihlung

PG-...

Merkmale:

PK-Q1/1

Typenschliissel

PG

PG —
PG —
PG —
PG —
PG —
PK —

GN
SV

48
6S
Q1M1

Rieber GmbH & Co. KG

PG-... PK-Q1/1 gekihlt

Plattformstapler aus Edelstahl mit 1 Auflagerahmen.
Federkraft einstellbar je nach Geschirrgewicht.
Stapelhohe circa 575 mm.

Umluftgekuhlt mit angebautem Edelstahl-Deckel. Korpus doppelwandig,
isoliert. Deckel 68 mm hoch, isoliert mit Dichtung, 90 Grad hochklappbar,
arretiert.

Kuhltemperatur ist circa +5 °C bis +8 °C (bei geschlossenem Deckel).

Elektrischer Anschlusswert 0,410 kW, Kalteleistung 460 Watt bei VT
(Verdampfertemperatur) —10 °C.

Plattformstapler, geschlossen
.. Gastronorm

.. Speisenverteilung

.. quadratisch

.. fir 4 Clochen pro Ebene

.. fur 6 Clochen pro Ebene

.. umluftgekdhlt
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Benennung
Bestell-Nr.

PG-630 x 425

ohne CHECK:
89 02 02 14
mit CHECK auf Anfrage

PG-GN2/1

ohne CHECK:
89 02 02 01
mit CHECK auf Anfrage

PG-SV2/1

ohne CHECK:
89 02 02 06
mit CHECK auf Anfrage

PG-Q1/1
(Umluft-Geblaseheizung)
ohne CHECK:

89 02 02 02
mit CHECK auf Anfrage

PG-Q1/1 gekuihlt
(Umluft-Geblase)
ohne CHECK:

89 02 04 01
mit CHECK auf Anfrage

PG-4S

ohne CHECK:
89 02 02 03
mit CHECK auf Anfrage

PG-6S

ohne CHECK:
89 02 02 04
mit CHECK auf Anfrage

32

Plattform-
abmessungen /

Korb-/Tablett-
abmessungen

[(mm]

630 x 425

535 x 660
max. 530 x 650

535 x 810
max. 530 x 800

535 x 505
max. 500 x 500

535 x 505
max. 500 x 500

566 x 566

857 x 566

Elektrischer
Anschlusswert

W]

410

410

AuRenmale

LxB xH [mm]

871 x 580 x 910

880 x 690 x 911

1040 x 690 x 911

730 x 690 x 911

1164 x 814 x 945

790 x 690 x 911

1090 x 690 x 911

e

50 200
68 200
65 200
54 200
140 200
57 100
61 100

Rieber GmbH & Co. KG
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Zubehor:

Edelstahl-Deckelhaube, niedrig

fur PG-GN2/1,
PG-SV2/1,
PG-Q1/1,
PG-4S,
PG-6S

Einlegeblech mit Schlitzlochung

fiir PG-GN2/1,
PG-SV2/1,
PG-Q1/1,
PG-Q1/1 gekiihlt
PG-4S,

PG-6S

Unterteil Suppenschale (aus Kunststoff)
... geeignet fur PG-630 x 425 — bis 85 °C heizbar

Deckel fir die Suppenschale (aus Kunststoff)
... geeignet fur PG-630 x 425 — bis 85 °C heizbar

Fassungsvermoégen (Anzahl) Kérbe Edelstahl/rilsaniter Stahldraht (wahlweise)

PG-GN 2/1
530 x 400 mm, 85 mm hoch -
530 x 400 mm, 120 mm hoch -
530 x 800 mm, 85 mm hoch -
530 x 800 mm, 120 mm hoch -
530 x 650 mm, 75 mm hoch 8
500 x 500 mm, 75 mm hoch 5

500 x 500 mm, 115 mm hoch -
500 x 500 mm, 75 mm hoch -
500 x 500 mm, 115 mm hoch -

PG-SV 2/1
14

10
7

Fassungsvermoégen (Anzahl) Kérbe Kunststoff (wahlweise)

500 x 500 mm, 70 mm hoch -

500 x 500 mm, 70 mm hoch -
mit Geschirrkorbaufsatz,
41 mm hoch (Gesamthéhe 106 mm)

Rieber GmbH & Co. KG

PG-Q 11

Bestell-Nr.

89 07 02 01
89 07 14 01
89 07 01 01
89 07 03 01
89 07 04 01

89 07 10 02
89 07 10 04
89 07 10 01
89 07 10 02
inklusiv
inklusiv

89 08 05 64

89 08 05 67

PG-Q 1/1 gekilhlt
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5.6.3

34

Plattformstapler umluftbeheizt, Meniischalenstapler umluftbeheizt

# Verwendungszweck der Plattformstapler PU...

zum Stapeln und Bereitstellen von Tabletts oder Geschirrkdrben mit Geschirr
Warmen mit Umluftheizung
Korbe aus Edelstahl verwenden. Keine Kérbe aus Kunststoff verwenden.

Das Zubehdr Suppenschale aus Kunststoff ist fur die Ausfiihrung bis 85 °C heizbar
geeignet.

Plattformstapler umluftbeheizt Menuschalenstapler

(PU-GN 2/1, PU-SV 2/1, PU-Q 1/1) (PU-M 2/1)

Merkmale: Plattformstapler, geschlossen aus Edelstahl mit einem rechteckigen
Auflagerahmen.

Stapelhohe circa 600 mm.

Korpus doppelwandig, isoliert. Deckel aus Edelstahl, 35 mm hoch, an
der Stirnseite einhangbar (gilt nicht fir PU-M 2/1). Stol3geschutzte
Schaltelemente, Spiralkabel 2,5 m, EIN/AUS-Schalter,
Blindsteckdose.

Thermostatregelung von +30 °C bis
+85 °C oder +110 °C oder +140 °C. Umluft-Geblaseheizung.

Ausfuhrung PU-M 2/1: Klappdeckel aus Edelstahl, doppelwandig isoliert, mit Sicherheitsgriff,

hochklappbar. Stapler nur geeignet fiir Edelstahl-Kérbe (ohne
Beschichtung)!

# Typenschliissel

PU
PU
PU
PU
PU

Plattformstapler, umluftbeheizt
— GN ... Gastronorm
— SV ... Speisenverteilung
— Q ... quadratisch
— M . Klappdeckel aus Edelstahl;

nur geeignet fiir Korbe aus Edelstahl

Rieber GmbH & Co. KG
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Benennung
Bestell-Nr.

PU-630 x 425 140°

— bis 140 °C heizbar
ohne CHECK:

89 02 01 24

mit CHECK auf Anfrage

PU-630 x 425 85°
— bis 85 °C heizbar, die

Suppenschale aus Kunststoff

ist hierflr geeignet
ohne CHECK:

89 02 01 25

mit CHECK auf Anfrage

PU-GN 2/1

ohne CHECK:
89 02 01 03
mit CHECK auf Anfrage

PU-SV 2/1

ohne CHECK:
89 02 01 02
mit CHECK auf Anfrage

PU-Q 1/1

ohne CHECK:
89 02 01 04
mit CHECK auf Anfrage

PU-M 1/1

ohne CHECK:
89 02 01 07
mit CHECK auf Anfrage

Zubehor:

Plattform-
abmessungen /

Korb-/Tablett-
abmessungen

[mm]

630 x 425

630 x 425

535 x 660
max. 530 x 650

535 x 810
max. 530 x 800

535 x 510
max. 500 x 500

535 x 660
max. 530 x 650

Einlegeblech mit Schlitzlochung

fur PU-GN 2/1,
PU-SV 2/1,
PU-Q 1/1

Elektrischer
Anschlusswert

[W]

2400

2400

2240

2240

2240

2240

AuRenmale

LxB xH [mm]

994 x 647 x 960

994 x 647 x 960

990 x 690 x 911

1142 x 690 x 911

840 x 690 x 911

1148 x 744 x 911

Fassungsvermogen (Anzahl) Kérbe Edelstahl/rilsaniter Stahldraht (wahlweise)

PU-GN 2/1

530 x 400 mm, 85 mm hoch -

530 x 400 mm, 120 mm hoch -

530 x 800 mm, 85 mm hoch -

530 x 800 mm, 120 mm hoch -

530 x 650 mm, 75 mm hoch 8

530 x 650 mm, 115 mm hoch 5

500 x 500 mm, 75 mm hoch -

500 x 500 mm, 115 mm hoch -

Rieber GmbH & Co. KG

PU-SV 2/1

14
10
7

PU-Q 1/1

90

90

85
86
86

109

Bestell-Nr.

89 07 10 02
89 07 10 04
89 07 10 01

]

200
200
200

200

PU-M 2/1
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5.6.4 Einbau-Plattformstapler geschlossen, umluftbeheizt

# Verwendungszweck der Plattformstapler PU...

zum Stapeln und Bereitstellen von Tabletts oder Geschirrkdrben mit Geschirr
Warmen mit Umluftheizung
Zum Einbau vorgesehen

Korbe aus Edelstahl verwenden. Keine Kérbe aus Kunststoff verwenden.

Merkmale:

Einbau-Plattformstapler aus Edelstahl mit einem rechteckigen Auflagerahmen
fur den Einsatz von Kdrben.

Innen allseitig mit Edelstahl-Verkleidung, warmegedammt. Komplett elektrisch
verdrahtet. EIN/AUS-Schalter, Thermostatregler, von +30 °C bis +110 °C.
Schalterblende fiir Einbau. Umluft-Geblaseheizung. Deckel aus Edelstahl mit
Griffen. Spritzwassergeschutzt.

Ausfuhrung EPU-Q 1/1-760 Lange 705 mm, Breite 664 mm, Einbautiefe 760 mm, Abmessungen

Einbaurahmen 666 x 628 mm, Stapelhéhe circa 640 mm,
Abdeckungsausschnitt 656 x 615 mm, Ausschnitt fir Schalterblende
152 x 85 mm

Edelstahl-Deckelhaube, niedrig

Benennung Plattform- Elektrischer Abmessungen
Bestell-Nr. abmessungen / Anschlusswert Auflenmantel
Korb-/Tablett-
abmessungen ﬂ ﬂ
EPU-Q 1/1-760 535 x 535 1560 705 x 664 65 110
ohne CHECK: max. 530 x 530
89 03 03 02

mit CHECK auf Anfrage

Bestell-Nr.
Zubehor:
Fassungsvermogen (Anzahl) Kérbe Edelstahl/rilsaniter Stahldraht (wahlweise)
EPU-Q 1/1-760
500 x 500 mm, 75 mm hoch 8 89 03 03 01
500 x 500 mm, 115 mm hoch 5 89 03 03 02
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5.7 Ultrastapler, eckig REU...

# Verwendungszweck der Ultrastapler, eckig

e Zum Stapeln und Bereitstellen und Aufheizen von Warmeschiissel-(Ultraschiissel) der
Rieber GmbH Co. KG.

e Warmeschissel Durchmesser 277 mm nicht verwenden.

Merkmale:

Ultrastapler aus Edelstahl.

Stapelhdhe circa 610 mm. Stapelkapazitat, bis zu 92 Schisseln.
Schachtabmessungen i.L. 260 x 260 mm pro Réhre.

Durch herausnehmbare Roéhren ist eine einfache Reinigung des Gerates

maglich.

Klappdeckel aus Edelstahl mit Griffen, doppelwandig, warmegedammt, mit
Dichtrahmen, Scharnieren und Schnappverschlul3.

EIN/AUS-Schalter, Thermostatregler, von + 20 °C bis + 130 °C.
Zwei Umluft-Geblaseheizungen bewirken eine gleichmaRige

Temperaturverteilung.

Schalterblende fiir Einbau. Deckel aus Edelstahl mit Griffen.

# Typenschliissel

REU
REU — P

Benennung
Bestell-Nr.

REU-P2-260

ohne CHECK
89 04 01 04
mit CHECK auf Anfrage

Rieber GmbH & Co. KG

Anzahl der Réhren /
Fassungsvermdgen

2
92 x SJ-255

Ultrastapler

... zum Aufheizen von Warme-/Ultraschisseln

Elektrischer
Anschlusswert

W]

3200

Abmessungen
Auflenmantel

L xB xH [mm]

1005 x 509 x 1011

70 110
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. Bestell-Nr.
Zubehor:
Warmeschiissel (Ultraschiissel)
Heizdauer: 2 bis 2,5 Stunden von + 20 °C auf + 130 °C 89 08 01 41
SJ-255-Ultra-LS @ 255 mm
Zeitschaltuhr auf Anfrage
Baumwollhandschuhe 5 Finger
normal 89 06 12 01
ultra 313522 01
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5.8

CHECK HACCP

Stapler kann mit CHECK ausgestattet werden.

Der QR-Code am Geréat schafft die Voraussetzung fir einen
transparenten und riickverfolgbaren Prozess.

Bestell-Nr. 94 01 01 14
» Wenden Sie sich an den Rieber-Kundenservice.

In Sachen HACCP-Dokumentation bietet Ihnen die Plattform CHECK CLOUD das digitale System
CHECK HACCP, eine unkomplizierte, sichere und transparente Temperaturerfassung. Neben dieser
sind noch weitere digitale Features in Sachen Hygiene- und Servicemanagement mdglich. Die digitale
und automatisierte Antwort auf die analoge Zettelwirtschaft.

Die HACCP-relevanten Daten werden auf zwei grundsatzlich verschiedene Arten erfasst:
Mobile CHECK und Auto CHECK. Das browserbasierte CHECK Cockpit dient zur Verwaltung,
Visualisierung und Auswertung der erhobenen Prozessdaten.

e Mobile CHECK: Manuelle Temperaturmessung mittels bluetoothfahigem
Kerntemperaturfihler und CHECK App. Einfaches Hygiene- und
Servicemanagement mit flexibel individuell erstellbaren Checklisten und zusatzlicher
Foto- und Textfunktion Gber die CHECK App.

e Auto CHECK: Nachristbare oder fest installierte Sensoren, die in vordefinierten
Intervallen Daten an die Datenbank senden.

™~
f\O't) Weiterfiihrendes: Siehe ,Services* unter

www.rieber.de
Wenden Sie sich an den Rieber-Kundendienst.
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Wissenswertes zu Lieferung bis Erstreinigung
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Wissenswertes zu Lieferung bis Erstreinigung

Dieses Kapitel vermittelt Wissen fiir die vorbereitenden Tatigkeiten vor der Nutzung.
# Transportschéaden priifen/abwickeln

> Kontrollieren Sie das Gerat unmittelbar nach der Lieferung auf Transportschaden.

» Dokumentieren Sie den Schaden im Beisein des Transporteurs auf dem Frachtbrief
und lassen sich diesen durch den Transporteur mit Unterschrift bestatigen.

> Entscheiden Sie, ob Sie das Gerat behalten und den Schaden mit dem Frachtbrief
reklamieren oder das Gerét nicht annehmen.

I Durch diese Vorgehensweise sorgen Sie flr eine ordnungsgemale Schadensregulierung.

# Auspacken, Lieferumfang kontrollieren

> Offnen Sie die Transportverpackung an den vorgesehenen Stellen. Nicht reilen
oder schneiden.

» Entfernen Sie die Verpackungsriicksténde.

0 ACHTUNG
Wenn Schutzfolien oder warmeempfindliche Gegenstande am heizbaren Geréat
sind, kdnnen diese beim Erhitzen das Gerat beschadigen.

P Stellen Sie sicher, dass sich im Innern des Gerats und auf3en am Gerat keine
Schutzfolien befinden.

# Gerat abladen

o ACHTUNG
» Das Gerat waagerecht, wie in Gebrauchslage, transportieren.

P Gerat nicht mit Hilfsmitteln wie Gabelstapler abladen bzw. transportieren,
ansonsten ist Sachschaden maglich.

# Erstreinigung

0 ACHTUNG
Wenn Schutzfolien oder warmeempfindliche Gegenstande am Gerat sind, kbnnen diese
beim Erhitzen das Gerat beschadigen.

P Stellen Sie sicher, dass sich im Innern des Gerats und auRen am Geréat keine
Schutzfolien befinden.

5D Seite 551

# Verpackungsmaterial entsorgen

» Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial umweltgerecht.

Rieber GmbH & Co. KG



Hinweise zur Montage der zum Einbau vorgesehenen Stapler

# Plattformstapler fiir Korbe, gekiihlt PK ...

0 ACHTUNG

Nach unsachgemaRem Transport wie ,kopfliber” kdnnte der Plattformstapler PK ...
beschadigt werden. Ausreichend Kuhlfliissigkeit muss sich im Vorratsbehalter
befinden.

P Lassen Sie das Gerat nach unsachgemafem Transport wie ,kopfliber”
zumindest eine Stunde ruhig in korrekter Lage stehen. Erst danach einschalten.

7 Hinweise zur Montage der zum Einbau vorgesehenen Stapler

71 Sicherheitshinweis zur Montage

A\ Halten Sie die brandschutztechnischen Vorschriften ein

/ /\ WARNUNG
Brandgefahr bei heizbarem Stapler bei Nichteinhalten brandschutztechnischer

Vorschriften.

P In unmittelbarer Ndhe einer Wand, von Trennwanden, Kiichenmobeln, dekorativen
Verkleidungen usw. wird empfohlen, dass diese aus nichtbrennbarem Material
gefertigt sind. Andernfalls mussen sie mit geeignetem nichtbrennbarem,
warmeisolierendem Material verkleidet sein.

P Halten Sie die brandschutztechnischen Vorschriften ein.
P Flusen kdnnen einen Brand bewirken. Halten Sie Flusen fern.

»  Die Brandschutz-Vorschriften beachten. Informieren Sie sich bei der ortsansassigen Behorde.

A\ Halten Sie die giiltigen elektrotechnischen Vorschriften ein

/A WARNUNG
A Stromschlaggefahr. Halten Sie die gultigen elektrotechnischen Vorschriften ein.

P Lassen Sie Elektroarbeiten nur durch den Hersteller-Kundendienst oder eine
Elektrofachkraft ausfihren.

- Betreiben Sie das Gerat nur mit einer abschaltbaren Netzsteckdose.
FI-Schutzschalter mit einem Auslosestrom von 30 mA vorschalten.
Das Gerat an eine Steckdose mit Schutzkontakt anschlieRen.

A\ Beachten Sie die Instruktionen der Einbauanleitung

» Halten Sie die Instruktion der zum Gerat gehérenden Einbauanleitung ein.
Wenden Sie sich bei Fragen hierzu an den Rieber-Kundendienst.
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Hinweise zur Montage der zum Einbau vorgesehenen Stapler

7.2 Einbau-Rdhrenstapler ERR...

D1

H1

D1: 280/ 320 mm
H1: 680/ 780 mm
& Loch zum Einbau: = 356 mm

Steuerung
Bedienteil

70
85

N1,85m =

Zum Lieferumfang eines Einbau-Staplers gehort desweiteren eine Einbauanleitung.

~
oD siehe Einbauanleitung

> ACHTUNG
Kapillarrohr fur den Thermostat nicht knicken bzw. beschadigen, ansonsten entsteht erheblicher
Sachschaden. Das Kapillarrohr ist im Isolationsschlauch zur Schalterblende.

7.3 Einbau Mehrzweckrohre, beheizt EMR...

Zum Lieferumfang eines Einbau-Staplers gehort desweiteren eine Einbauanleitung.

.
5D siehe Einbauanleitung

7.4 Einbau-Plattformstapler geschlossen, umluftbeheizt EPU...

Zum Lieferumfang eines Einbau-Staplers gehort desweiteren eine Einbauanleitung.

.
5D siehe Einbauanleitung
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Stapler auf das Geschirr einrichten

8 Stapler auf das Geschirr einrichten

8.1 Sicherheitshinweise zum Einrichten

A\ Sicherheitsrelevante Voraussetzung

e  Zur Arbeitsausfuhrung beim ,Stapler auf das Geschirr einrichten® sind nur hierfir
autorisierte Personen zulassig.

A
r\CS“O Siehe ‘Anforderungen an die Qualifikation des Bedienpersonals’, Seite 9

e Nur Originalteile des Herstellers verwenden.

A\ Trennende Schutzeinrichtung
— betrift WE..., P..., REU

Beispiel
Hinter der Trennenden Schutzeinrichtung (Federabdeckung) befinden sich die Federn. Bei heizbarem
Stapler ist anders als im Bild die Lage der Federn gegentiber dem Sicherheitsschiebegriff bzw.
Bedienfeld.
> A WARNUNG
Entfernen Sie die Trennende Schutzeinrichtung nur zum Einrichten des Staplers. Halten Sie diese
ansonsten mit allen Schrauben geschlossen.
A\ Vermeiden Sie Risiken an der Hubeinrichtung
A WARNUNG
Verletzungsrisiken bei abgesenkter Ausgabehéhe unterhalb der Gehauseunterkante. Die
Fihrung konnte blockiert sein. Risiken von Scheren und Quetschen der Finger.
> Achten Sie vor der Entnahme der Stapeleinrichtung darauf, dass die Hubeinrichtung
in der oberen Endlage ist.
Andernfalls siehe Kapitel ,Stérung — Was tun?*.
Ausgabe-
héhe
( Iﬂi Pn ]

r
v|
|
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Stapler auf das Geschirr einrichten

eecmil|

Beispiele
# Hinweise zur Entnahme der Einbauteile
Beispiel
»  Greifen Sie in die leere Stapeleinrichtung von innen her am oberen Rand und entnehmen diese
senkrecht noch oben heraus. Stellen Sie diese ab.
Beispiel
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Stapler auf das Geschirr einrichten

8.2 Die Fuhrung des Geschirrs einrichten

WARNUNG

Eine ungleichmaRig verteilte Last kann Risiken bewirken.
P Achten Sie Sie auf einen ausreichenden Spalt um die Geschirrteile herum.

P Ordnen Sie die Geschirrteile mit den Flihrungsstangen so an, dass die Last
moglichst gleichmaRig verteilt ist.

PEamN|
fil [0
7

Al
NI
TR
i \
(I JOSID[TZ0L |1 1) |
INIZ | T4 1 1 NTZ

120° — \(

Roéhrenstapler RR ... Wechselstapler WE ...

-

GO

# Rohrenstapler R ...

» Die Fuhrungsstangen auf dem jeweils gleichen Bodenloch fixieren. Richten Sie die Lastverteilung
bzw. Fiihrung der Teile zentrisch bzw. gleichmaRig verteilt ein. Richten Sie einen umlaufenden
Spalt zwischen Fihrungsstange und Teller von circa 5 bis 10 mm ein, um Geschirrtoleranzen
auszugleichen.

»  3x FUhrungsstange l6sen. Diese mittig leicht driicken und den Federbugel 16sen.
»  3x FUhrungsstange anheben und positionieren.

» Die Einstellung sichern. Arretieren Sie die Federbligel abschlieend.
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Stapler auf das Geschirr einrichten

Stapler
RR...
120°
# Wechselstapler WE ...
» Ordnen Sie die Geschirrteile mit den Fuhrungsstangen so an, dass die Last mdglichst gleichmaRig
verteilt ist.
» Richten Sie einen umlaufenden Spalt zwischen Fuhrungsstange und Tellern von
circa 10 bis 20 mm ein, um Geschirrtoleranzen auszugleichen. Stecken Sie die Fuhrungsstangen
so durch die Gitter, dass die Fuhrungsstangen lhre Geschirrteile in der gewtinschten Position
halten.
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Stapler auf das Geschirr einrichten

8.3 Stapler auf das Gewicht des Geschirrs einrichten

é WARNUNG

Der Ein- und Ausbau einer Feder bei beladenem Stapler kann infolge der hohen
Federkrafte vielfaltige Verletzungen bewirken.

» Stapler nur im unbeladenem Zustand einrichten.
P Nicht bendtigte Feder unten aushangen, nicht demontieren.

é WARNUNG

Verletzungsgefahr bei fehlerhaft montierter Feder.

Eine aulermittige Lastverteilung bzw. Anordnung der Federn belastet die Flihrung
einseitig, kann diese behindern und blockieren.

Verletzungsgefahr bei abgesenkter Ausgabehdhe, unterhalb der Gehduseunterkante.
Gefahr von Scheren und Quetschung der Finger und Hande.

»  Wahlen Sie grundsatzlich eine gleichmaRig verteilte Anordnung der Federn. Nicht
bendtigte Feder unten aushangen, nicht demontieren.

P> Achten Sie beim Rohrenstapler auf 3x 120 ° verteilt gleiche Federkrafte. Die offene
Seite der Feder ist oben.

P Achten Sie beim Ultrastapler auf wirksame Federkrafte nahe den auReren
Fihrungen, also beispielsweise die 2 zentrumsnahen Federn unten entlasten.

» Achten Sie beim Plattformstapler auf wirksame Federkrafte nahe den aufieren
Fihrungen, also beispielsweise bei 7 Federn die 2 zentrumsnahen Federn unten
entlasten.

P> Achten Sie darauf, dass die Ausgabehdhe des Geschirr nicht unter die
Gehauseunterkante absinkt.

Stapler 5
RR... : 3x120
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Stapler

- -

REU ...

Stapler

Anwendertipp

Ein Bedarf an Federn kann naherungsweise rechnerisch ermittelt werden.

©
1

P> Die Stapelhohe betragt circa 700 mm. Stapeln Sie die Teile.

» Ermitteln Sie das Gewicht des Geschirrs.

» Rechnen Sie: Die maximale Zugkraft einer Feder betragt 43 N. Bei 16 Zugfedern

also 688 N (68,8 kg). Berechnen Sie den speziellen Bedarf.

Alternativ: Setzen Sie circa 20x Geschirr in die Rohre ein.

I Die Federeinstellung ist optimal, wenn circa 3 bis 6x Geschirr tber den

Réhrenrand lberstehen.

Rieber GmbH & Co. KG
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Stapler auf das Geschirr einrichten

> A WARNUNG
Geschirr nur in Ausgabeh6he entnehmen.

Ausgabe-
hohe

|

# Testen Sie die Einstellung
»  Setzen Sie die Hubeinrichtung in den Stapler.
» Befillen Sie die Hubeinrichtung mit dem Geschirr.

l Die Federeinstellung ist optimal, wenn circa 3 bis 6 Geschirrteile Uber den
Roéhrenrand Uberstehen.

@®  Anwendertipp
1 Der Hersteller empfiehlt:
| 4

|

... die Abnahme durch eine weitere hierflir autorisierte Person.

... die Kennzeichnung des Staplers, um Verwechslungsgefahren zu vermeiden.

A\ Trennende Schutzeinrichtung montieren

> A WARNUNG

Montieren Sie die Trennende Schutzeinrichtung. Sichern Sie die Lage mit allen Schrauben

Rieber GmbH & Co. KG
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Stapler auf das Geschirr einrichten

8.4 Ultrastapler REU ...

Anwendertipp

®
1 Je Stapelréhre sind symmetrisch verteilt 2x 2 Federn herstellerseitig nicht
eingehangt. Derart abgestimmt auf die bestimmungsgemafRe Verwendung der
Warme-/Ultraschiisseln ist der Ultrastapler bereits einsatzbereit.
P> Achten Sie beim Ultrastapler auf wirksame Federkrafte nahe den auf3eren
Flhrungen, also beispielsweise die 2 zentrumsnahen Federn unten entlasten.

» Nicht benétigte Federn unten aushangen, oben platziert lassen.

Warme-
/Ultraschissel

[eber THERVOSAFE®
[ 11/ Macoln Gormery
j L HEAT ONLY IN

[ APPFOVED HEATERS

\ VA 1507

[Hfisber THERVOSAFE®
Madein Germany

[iEbeEr THERMOSAFE
Made in Germany

HEAT ONLY IN
APPROVED HEATERS
MAX 160°C/MAX 300°F

Stapler I\
REU ... t ! ’
[ |
S o o7 s T
= =) " .

HEAT ONLY IN
APPROVED HEATERS
MAX 120°C/MAX 248°F
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=
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Hinweis auf zuldssige Verdnderungen /Umbauten

Hinweis auf zulassige Veranderungen /Umbauten

A\ sicherheitsrelevante Voraussetzung

e  Zur Arbeitsausfliihrung bei zuladssigen Veranderungen /Umbauten sind nur ‘unterwiesene
Personen’ zulassig, die geschult sind fir die jeweilige Arbeitsausfiihrung.

™
/\d“o Siehe ‘Anforderungen an die Qualifikation des Bedienpersonals’, Seite 9

o Das Gerat elektrisch freischalten, die Netzverbindung trennen.

# Sie mochten den Plattformstapler PG-630 x 425..., PU-630 x 425... umriisten:
Auflagerahmen versus Gitterplattform

~
™GO Seite 311, Seite 34

Einlegeblech und Kérbe sind entnehmbar.

Rieber GmbH & Co. KG 51



Gebrauch
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Ausgabe-
hoéhe
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Gebrauch

A\ sicherheitsrelevante Voraussetzung

Stapler beaufsichtigt verwenden.

Zur Arbeitsausfiihrung sind nur ‘unterwiesene Personen’ zulassig, die geschult sind fiir die
jeweilige Arbeitsausfiihrung.

AN

go Siehe ‘Anforderungen an die Qualifikation des Bedienpersonals’, Seite 9

Stapler an eine Steckdose mit vorgeschaltetem FI-Schutzschalter (RCD) mit einem
Ausldsestrom von 30 mA anschlie3en.

SchlieRen Sie das Gerat nicht an eine Verteilerleiste an.

Nur in trockenen Raumen im Gebaude verwenden.

Nur bei entsprechend hinreichender Beleuchtung betreiben.

Sichern Sie den fahrbaren Stapler gegen unbeabsichtigtes Wegrollen mit den zwei
‘Feststellbremsen’. Stellen Sie das Gerat nur auf ebenen Flachen ab.

XY 5 XX [

A WARNUNG
Geschirr nur in Ausgabehdhe entnehmen.

]f%!—lﬂ i—

[
1 Anwendertipp Zur Vermeidung der Verwechslungsgefahr der Stapler untereinander
ist eine zusatzliche Kennzeichnung empfehlenswert, beispielsweise mit CHECK.
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Gebrauch

# Stapler mit Geschirr beladen

o ACHTUNG

Der Kunststoffkorb ist flir heizbaren Stapler ungeeignet; dies gilt auch flr einen
Kunststoffkorb mit handelsublicher Geschirrmaschinenqualitat.
Der Kunststoffkorb kann beschadigt werden und auch den Stapler beschadigen.

P> Keinen Korb aus Kunststoff fiir den heizbaren Stapler verwenden.

> A WARNUNG

Nicht in den Stapler hineingreifen. Befiillen Sie den Stapler gleichmaflig mit Geschirr.

Stapler
RR...
|
Réhrenstapler rund
»  Abschlielend mit dem Deckel verschlieRen. Beim flachen Deckel diesen mitsamt Geschirr nach
unten drucken auf Anschlag und verdrehen zur Lagesicherung.

Stapler
REU...

%@)l; A//;@D/
s
1 /

J@/

/

Stapelkapazitat: bis zu 92 Warmeschisseln/Ultraschiisseln von Rieber

Ultrastapler, eckig

»  Zum Offnen: Den Deckel nach unten driicken und den Verschluss mit dem Daumen &ffnen.

» Zum Schlielen: Den Deckel kraftig nach unten driicken und auf das Einrasten achten.
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Ausgabe-
hoéhe
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# Elektrogerat Stapler einschalten und temperieren. Gilt fiir zuheizbares sowie kiihlbares Geréat.
» Betatigen Sie den Wippschalter mit griiner Kontrolllampe.

I In Stellung | (ON) ist das Produkt betriebsbereit; die Kontrollampe leuchtet.

> A WARNUNG
HeilRe Oberflache an der Oberkante Uber dem Sicherheitsschiebegriff, bis zu +85 °C.
Verbrennungsgefahr sowie Brandgefahr innerhalb des heizbaren Staplers.

» Stellen Sie die gewlinschte Temperatur am Leistungsregler ein. Aufheizzeit oder Kihlzeit bis zur
Temperierung realistisch einschatzen.

l Heizbar (Option): stufenlos heizbar von +35 °C bis 85 °C oder 110 °C oder
140 °C, je nach Geratetyp.

l Kuhlbar (Option): stufenlos kihlbar von Raumtemperatur bis zu +2 °C;
betrifft nur Plattformstapler PK-Q ... umluftgekunhit.

I Ultrastapler REU...: stufenlos heizbar von +35 °C bis 130 °C.
Die Aufheizzeit von Raumtemperatur bis 130 °C bei voller Ladung mit
Ultraschisseln betragt circa 2,5 Stunden.

# Geschirr entnehmen

»  Den Deckel erst unmittelbar vor Beginn der Portionierung abnehmen.

> A WARNUNG
Geschirr in Ausgabehohe entnehmen. Nicht in den Stapler hineingreifen. Stapler bei Stérung
sofort sperren.

qu———————ﬂ

)

v | ]
|

N
I\Cﬂ) ‘Stérung — Was tun?’, Seite 62

# Elektrogerat Stapler ausschalten

»  Elektrogerat Stapler am Wippschalter ausschalten. Anschlussstecker ziehen und in die Halterung
zur Aufnahme des elektrischen Anschlusssteckers stecken.

I In Stellung O (OFF) ist das Gerat ausgeschaltet. Die Kontrollampe leuchtet
nicht.

# Stapler reinigen

™~
oD siene folgendes Kapitel

Rieber GmbH & Co. KG



InstandhaltungsmaBBnahmen korrekt ausfiihren

11 InstandhaltungsmaBnahmen korrekt ausfiihren

,Die Instandhaltung von technischen Systemen, Bauelementen, Geraten und Betriebsmittel soll sicherstellen,
dass der funktionsfahige Zustand erhalten bleibt oder bei Ausfall wieder hergestellt wird.”

Instandhaltung kann in die vier Grundmafinahmen strukturiert werden: Wartung, Inspektion, Instandsetzung,
Verbesserung.

' Wartung: MaRnahmen zur Verzégerung des Abbaus des vorhandenen Abnutzungsvorrats.

' Inspektion: MalRnahmen zur Feststellung und Beurteilung des Istzustandes einer Betrachtungseinheit
einschlieRlich der Bestimmung der Ursachen der Abnutzung und dem Ableiten der notwendigen Konsequenzen
fur eine kunftige Nutzung.

' Instandsetzung: Mallnahmen zur Rickflihrung einer Betrachtungseinheit in den funktionsfahigen Zustand,
mit Ausnahme von Verbesserungen.

11.1  Sicherheitshinweise zur Instandhaltung

A\ sicherheitsrelevante Voraussetzung

e  Zur Arbeitsausfiihrung sind nur ‘unterwiesene Personen’ zulassig, die geschult sind fiir die
jeweilige Arbeitsausfiihrung.
JO  Siehe ‘Anforderungen an die Qualifikation des Bedienpersonals’, Seite 9
e Nur die in der Betriebsanleitung dargelegten und zugelassenen Tatigkeiten sind zulassig.
Weiterfihrende Tatigkeiten sind nur durch den Hersteller-Service Rieber zulassig.

e Arbeiten an der Kihleinrichtung sind nur durch autorisiertes Fachpersonal wie
Kaltefachkraft oder den Rieber-Kundendienst zulassig.

A\ Vermeiden Sie Risiken infolge Elektrizitat

/\ WARNUNG

A Stromschlaggefahr. Lebensgefahr.
> Den Stapler elektrisch freischalten. Hierzu die Netzverbindung trennen.

» Kontrollieren Sie das Gerat mitsamt Elektrokabel auf mégliche Beschadigungen.

@k 2

P Richten Sie nie einen Wasserstrahl auf elektrische Bauteile wie Heizung, Steuerung
oder Liftungsgitter.

P> Reinigen Sie Elektrogerate Stapler nicht mit einem Dampfreinigungsgeréat oder
Hochdruckstrahler, ansonsten kann Feuchtigkeit in die Elektrik eindringen und ein
Kurzschluss entstehen. Gerat moglichst trocken reinigen, ansonsten nur feucht
abwischen und trocken nachreiben.

> Elektrische Betriebsmittel durch eine Elektrokraft priifen lassen gemaR DGUV .
Legen Sie den Priifzyklus entsprechend den Einsatzbedingungen fest. Allgemein gilt
alle 12 Monate.

" Quelle: DGUV Vorschrift 3. Elektrische Anlagen und Betriebsmittel
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InstandhaltungsmaBnahmen korrekt ausfiihren

A vermeiden Sie Verletzungsgefahren bei einer Storung an der Hubeinrichtung (Lasttrager)

> A WARNUNG
Verletzungsgefahr. Achten Sie bei der Entnahme der Stapeleinrichtung darauf, dass der
Lasttréager der Hubeinrichtung in der oberen Endlage ist.
Andernfalls siehe Kapitel ,Stérung — Was tun?*.

Bildhafte Ausfuhrungs-Beispiele

A\ Vermeiden Sie Risiken von Verbrennungen

/\ WARNUNG

Verbrennungsgefahr im Innenraum des heizbaren Staplers. Im Bereich heil3er
Oberflachen kann man sich an Handen und Armen verbrennen.

» Netzverbindung trennen.

- Gerét sich vorab abkiihlen lassen.

P Tragen Sie Personliche Schutzausriistung, Schutzhandschuhe.

A\ Vermeiden Sie das Risiko eines Brandes; betrifft heizbaren sowie kiihlbaren Stapler

> A Brandgefahr

Brennbare Stoffe im Heizbereich des heizbaren Staplers oder im Luftungsbereich des kihlbaren
Staplers kénnen einen Brand bewirken. Halten Sie Flusen fern. Halten Sie brennbare Stoffe fern.

A\ Vermeiden Sie Risiken infolge Verwechslung der Stapler untereinander

> A WARNUNG
Stapler sind zumeist fUr einen speziellen Bedarf eingerichtet und so kann eine Abweichung
hiervon beim Zusammenbau oder eine Verwechslung der Stapler untereinander eine gefahrliche
Situation herbeiflihren. Vermeiden Sie Verwechslungen.

> 1 Anwendertipp Zur Vermeidung der Verwechslungsgefahr der Stapler untereinander ist eine
zusatzliche Kennzeichnung empfehlenswert, beispielsweise mit CHECK.
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InstandhaltungsmaBBnahmen korrekt ausfiihren

11.2 Reinigungsmittel fur Edelstahl

# Fiir alle Reinigungsmittel gilt:

> Halten sie die Anwendungsvorgaben des Herstellers des Reinigungsmittels ein.

# Mechanische Reinigungsmittel fiir Edelstahl rostfrei

Mittel

Borstenerzeugnisse

Textilien

Kunststoffvliese

Sonstiges

Geeignet

Bursten mit Natur-, oder Kunststoffborsten

Textilmaterial aus Natur- und Chemiefasern als Putzfaden und textile
Flachengebilde (Maschen- und Webware, Putzlappen, Scheuertuch,
Fransenmaterial, Vlies). Sehr gut sind Reinigungstextilien aus Mikrofasern
geeignet, um Griffspuren von Edelstahloberflachen zu entfernen.

Ohne Schleifkorper.
Meist hergestellt in den Farben Weil3, Beige, Gelb.

Naturleder (Fensterleder), Kunstleder, Kunstvlies, Schwamme,
Schwammtiicher

# Chemische Reinigungsmittel fiir Edelstahl rostfrei

Mittel

Allzweckreiniger

Neutralreiniger

Alkoholreiniger

Alkalische Reiniger

Losemittelreiniger

Desinfektionsreiniger

Rieber GmbH & Co. KG

Einsatzgebiete

Insbesondere fur leichtere Fettverschmutzungen.

Fir mit Fett und Ol verschmutzte Oberflachen (Fingerabdriicke); auch als
Geschirrspulmittel geeignet.

Wie Allzweckreiniger

Besonders fiir starke Fett- und Olverschmutzungen (verharzte Ole).
Beachten Sie die Herstellerangaben zur Dosierung.

Je nach Art besonders gut zum Entfernen von Fett, Ol, Wachs, Teer,
Klebstoffen, Lacken und Farben.
Nicht fur Kunststoffe geeignet.

Wirkung auf krankheitserregende (pathogene) Keime unterschiedlich je
nach Desinfektionswirkstoff.

Langzeiteinwirkung von Natriumhypochlorit kann den Werkstoff schadigen.
Es sollte méglichst nicht zugesetzt werden. Es sollten Produkte verwendet
werden, die in der Liste der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und
Mikrobiologie (DHGM) aufgefiihrt sind.
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InstandhaltungsmaBnahmen korrekt ausfiihren

11.3  Wahlen Sie die korrekte Reinigungsmethode aus

o ACHTUNG
Durch unsachgemafe Reinigung kann die Oberflache beschadigt oder das Gerat sogar
unbrauchbar werden. Beachten Sie:

» Zerkratzen Sie nicht mit scharfkantigen Gegenstanden die Oberflache.
Verwenden Sie keine scheuernden oder aggressiven Reinigungsmittel, wie
zum Beispiel Backofenspray oder einen Schwamm mit kratzender Oberflache.

» Entfernen Sie Schmutz mit Putz- und Pflegemitteln, die fir rostfreien Edelstahl
geeignet sind.

P> Mischen Sie keine handelsiiblichen Reinigungsmittel; stellen Sie kein eigenes
Reinigungsmittel her.

»  Verwenden Sie keine Stahlwolle oder Stahlblrsten.

P Vermeiden Sie bei Edelstahl die langere Einwirkung von stark kochsalzhaltiger
Flissigkeit, da diese zur Verfarbung der Oberflache oder zum Durchrosten
fuhren kann.

»  Vermeiden Sie bei Edelstahl den direkten langeren Kontakt mit rostenden
Eisenteilen, wie z.B. Gusspfannen oder Kiichenschwammen aus Stahl.

# Teile aus Edelstahl reinigen und pflegen

— Betrifft das Gehause des Staplers aus Edelstahl

o ACHTUNG
Durch unsachgemafe Reinigung kann die Oberflache beschadigt werden.

» Reinigen Sie mit einer heiBen, milden Spilmittellésung, hierzu mit einem
kratzfreien Tuch feucht abwischen. AnschlieRend sollten Sie die Oberflachen
mit einem weichen Tuch trockenreiben.

Anwendertipp

el €

> Zur Pflege von Edelstahl empfehlen wir Rieber-Pflegemittel fiir Edelstahl.

I Reinigt besonders griindlich und sanft und schafft strahlenden Glanz,
pflegt und konserviert in einem.
Bestell-Nr. 72 10 24 08

# Teile aus Kunststoff reinigen und pflegen

o ACHTUNG
Durch unsachgemafe Reinigung kann die Oberflache beschadigt werden.

» Reinigen Sie mit einer heiBen, milden Spilmittellésung, hierzu mit einem
kratzfreien Tuch feucht abwischen. AnschlieRend sollten Sie die Oberflachen
mit einem weichen Tuch trockenreiben.
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# Rollen reinigen

o ACHTUNG
Durch unsachgemafe Reinigung kdnnen die Rollen beschadigt werden.

P Reinigen Sie mit einer heiBen, milden Spulmittellésung, hierzu mit einem
kratzfreien Tuch feucht abwischen. Anschliefend sollten Sie die Oberflachen
mit einem weichen Tuch trockenreiben.

P Nicht mit dem Hochdruckreiniger reinigen.

# Bereich der Umluftheizung reinigen

»  Zum Offnen/Schlielen des Gehauses der Heizung zwecks griindlicher Reinigung
sind nur geschulte und autorisierte Personen zuldssig. Diese missen am Gerat
praktisch unterwiesen werden.

# Allgemeine Hinweise zum Reinigen

» Reinigen Sie bedarfsweise mit einem Handfeger, Lappen oder Pinsel oder Staubsauger.
Bedarfsweise leicht feucht abwischen und trocken abreiben.

» Entfernen Sie mogliche Geschirrbruchstiicke, insbesondere in den Bereichen der Fihrungen der
Hubeinrichtung.

» Optional sind Rohrenstapler... sowie Wechselstapler... mit einer Schmutzschublade ausgestattet.
Entnehmen Sie die Schmutz-Schublade und entleeren diese.
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InstandhaltungsmaBnahmen korrekt ausfiihren

# Hinweise zur Innenreinigung des Roéhrenstapler RR..., Ultrastapler REU...

Réhrenstapler RR..., Ultrastapler REU...

Plattformstapler PG... EP...

»  Greifen Sie in die leere Stapeleinrichtung von innen her am oberen Rand und entnehmen diese
senkrecht noch oben heraus. Stellen Sie diese ab.

» Entfernen Sie die Flusen am Luftungsgitter eines heizbaren Staplers. Hierzu einen Besen mit
langem Stiel oder Staubsauger verwenden.

» HINWEIS

Die Einstellungen an der Stapeleinrichtung so belassen. Treffen Sie organisatorische MalRnahmen
zur Vermeidung von Verwechslungen bei mehreren Geraten untereinander.
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11.4 Ubersicht tiber die Titigkeiten und Intervalle

Intervall Auszufiihrende Tatigkeit Seite
Téglich nach dem Lésen Sie den Netzstecker. Offnen Sie Tir/Deckel. AN seite
Gebrauch 55?‘0

Lassen Sie Stapler mit Heizung sich abkuhlen.

A Rutschgefahr

Achten Sie bei Stapler zum Kuihlhalten auf
mdglicherweise ablaufendes Tauwasser.

/\ Kontrollieren Sie das Gerat mitsamt Anschlusskabel
auf mdgliche Beschadigungen. Beschadigte
Netzanschlussleitung durch Elektrofachkraft erneuern
lassen.

Bedarfsweise Entnehmen Sie das Zubehor Deckelhaube, Kérbe und /\6_\0 Seite

reinigen diese.
9 58 ff.

Entnehmen Sie die leere Hubeinrichtung aus dem
Stapler und reinigen diese.

Reinigen Sie den Gehause-Innenraum des Staplers mit
einem Handbesen mit langem Stiel.

Bereich der Umluftheizung reinigen.
Schmutz-Schublade (Option) entleeren und reinigen.
Rollen reinigen

Gerat bedarfsweise desinfizieren.

Stimmen Sie sich hierzu mit Ihrem Hygiene-
Beauftragten ab.

Alle 180 Arbeitstage Elektrik /Steuerung pruifen lassen NI seite

bzw. 6 Monate 550-0

Zustand der Produktkennzeichnung inspizieren NS seite

go
15
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Storung — Was tun?

A\ sicherheitsrelevante Voraussetzung

e  Zur Arbeitsausfiihrung sind nur ‘unterwiesene Personen’ zulassig, die geschult sind fir
die jeweilige Arbeitsausfiihrung.

NI

go Siehe ‘Anforderungen an die Qualifikation des Bedienpersonals’, Seite 9

e Defektes Gerat nicht benutzen, sofort aussondern.

e Lassen Sie Elektroreparaturen nur durch eine Elektrofachkraft ausfihren.

e Wahrend der Reinigung oder Instandhaltung und beim Erneuern von Teilen muss der
Stapler von der Stromversorgung getrennt sein.

Reparatur wahrend der Zeitdauer der Gewahrleistung ist nur durch den Hersteller-Service Rieber

zulassig. Wenden Sie sich an den Hersteller-Service Rieber.

Stérung

Geschirr unter der
‘Ausgabehohe’.

Einbaustapler ERR...
heizt zu stark

Rollen / Bremsen defekt

Kontrolllampe leuchtet,
Gerét heizt jedoch nicht

Maogliche Ursache

Nicht vorgesehenes
Geschirr.

Lasttrager der
Hubeinrichtung ist blockiert.

Teil Geschirr hat sich in den
Federn verklemmt.

Falsche Teile

Kapillarrohr fiir den
Thermostat geknickt bzw.
beschadigt.

Rolle erneuern

Uberhitzungsschutz hat
ausgelost

Mogliche Behebung

»  Stapler mit dem hierfir
vorgesehenen Geschirr
beladen.

# Bedienpersonal

> A WARNUNG
Lasttrager in der Lage
sichern, siehe folgende Seite.

»  Geschirr vorsichtig nach und
nach entfernen. Stérung
beheben.

# Bedienpersonal

- A WARNUNG
Gerat nicht beriihren, nicht
bewegen.

»  Gerat vom Stromnetz trennen,
dazu Sicherungs-
/Schaltkasten abschalten.

» Reparatur
# Elektrofachkraft

» Reparatur
# Fachkraft fir

Mechanikerarbeiten

» Reparatur
#  Elektrofachkraft

Rieber GmbH & Co. KG



Storung — Was tun?

Bruchstlick vom Geschirr kann die Fiihrung blockieren.

WARNUNG
Hohe mechanische Krafte wirken im Stapler. Eine Stérung an der Hubeinrichtung kann
vielfaltige Gefahren bewirken. Die Blockierung kann sich unerwartet I6sen.

» Im Zweifelsfall die Federspannung I6sen. Siehe nachfolgenden Sicherheitshinweis
zum Verhalten bei unklarer Ursache der Blockierung.

» Entnehmen Sie die Geschirrteile mit grofdter Vorsicht.

P Sichern Sie die Lage des Lasttragers mit einem massivem Gegenstand. Achten Sie
auf eine stabile Lagesicherung.

™~
™SOV Siehe auch Hohe mechanische Kréfte wirken im Stapler’, Seite 13

A\ Bei unklarer Ursache der Blockierung gehen Sie so vor:

> A WARNUNG
In unklarem Fall die Federspannung I6sen. Hubeinrichtung leicht anheben. Die etwas
herausstehende Lage sichern, beispielsweise mit 2 Profilen. Trennen Sie die Feder.
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Kundendienst, Ersatzteile

WICHTIG
Der Kundendienst bendtigt Typ und Nummer lhres Gerates.

> Bei Stérungen, die Sie nicht selbst beseitigen kénnen, wenden Sie sich bitte an Ihren Rieber
Vertragspartner oder den Rieber Werkkundendienst.

# Entsorgung des Gerates

Ihr Gerat besteht aus hochwertigem Material, das wieder verwendet bzw. recyclet werden
kann. Zur Entsorgung trennen Sie ein Elektrogerat vom Strom. Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Schneiden Sie das Kabel direkt am Gehause ab. Lassen
Sie dieses Produkt fachgerecht Uber Ihr értliches Entsorgungsunternehmen entsorgen.

WARNUNG
Personen mit eingeschrankten sensorischen und geistigen Fahigkeiten kdnnten
eingeschlossen werden.

P> Zerstoren Sie bei der Entsorgung des Gerates die Verschliisse der Deckel am
Ultrastapler.

Rieber GmbH & Co. KG



Haftung und Gewahrleistung

13

Haftung und Gewahrleistung

Eine Haftung und Gewahrleistung des Herstellers ist ausgeschlossen, wenn

e die Hinweise und Anweisungen der Betriebsanleitung nicht beachtet werden,

e das Produkt nicht bestimmungsgemaf verwendet wird,

~
/\Ob Siehe Kapitel ,Verwendungszweck*

e  Umbauten und Funktionsanderungen durchgefihrt werden,
o keine Original-Ersatzteile verwendet werden.

Fir Gewahrleistungsanspriiche an den Hersteller gelten die ,Verkaufs- und Lieferbedingungen” der
Rieber GmbH & Co. KG. Beispielsweise sind Reparatur bzw. Instandsetzung wahrend der Zeitdauer
der Gewahrleistung nur durch den Hersteller-Service Rieber zuldssig, ansonsten kénnen etwaige
Anspriche hieraus entfallen. Wenden Sie sich an den Hersteller-Service Rieber.

Folgende Verschleilteile sind von der Gewahrleistung ausgenommen:

° Rolle, Rolle mit Feststeller, StoRecke

Rieber GmbH & Co. KG
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Auszug aus den EU-Konformitatserklarungen
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Auszug aus den EU-Konformitatserklarungen

# EG-Konformitatserklarung nach EG-Maschinenrichtlinie 2006/42/EG
Hiermit erklart die Firma Rieber GmbH & Co. KG, dass sich die Produkte

e Rohrenstapler, umluftbeheizt RR...

o  Plattformstapler, umluftgekihlt PK...

e Plattformstapler, umluftbeheizt PU...

o Ultrastapler REU...

in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der EG-Maschinenrichtlinie 2006/42/EG,

Anhang Il A, harmonisierten Normen (DIN EN ISO 12100: Sicherheit von Maschinen — Allgemeine
Gestaltungsleitsatze — Risikobeurteilung und Risikominimierung) befinden.

# EU-Konformitatserklarung
nach europaischer Richtlinie 2014/35/EU (Niederspannungsrichtlinie)

Hiermit erklart die Firma Rieber GmbH & Co. KG, dass sich die Elektrogerate Stapler bezlglich der
elektrischen Ausfiihrung in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der européischen
Richtlinie 2014/35/EU befinden.

# EU-Konformitatserklarung
nach europdischer Richtlinie liber elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU

Hiermit erklart die Firma Rieber GmbH & Co. KG, dass sich die Elektrogerate Stapler bezlglich der
elektrischen Ausfiihrungen in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der
europaischen Richtlinie 2014/30/EU befinden.

Rieber GmbH & Co. KG
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Adresse des Herstellers

Rieber GmbH & Co. KG
Hoffmannstralie 44

D 72770 Reutlingen

Tel +49 (0) 7121 518-0
FAX +49 (0) 7121 518-302
E-Mail  info@rieber.de
www.rieber.de
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