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we are more than cooking
we are digital & sustainable
we are META cooking

more
= about us
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Rieber META cooking -
Wir connecten Mensch, Food und
unsere Kiuichen-Systeme.

Rieber META cooking steht fiir technologie- und
innovationsgetriebene Systemlésungen, um Food-
Prozesse energiesparender, nachhaltiger und ef-
fizienter zu gestalten. Digitale Mehrwerte werden
durch unsere papierlose CHECK HACCP Dokumen-
tation, riickverfolgbares Mehrwegsystem sowie mit
unseren prozesssicheren CONNECT-Geréten erzielt.

® Lagerung:
Regeneration:

Programm: P2

multipolar® CONNECT
K|POT® CONNECT

Um dem Bediener automatisch die richtigen Informatio-
nen zur Verflgung zu stellen, sodass jederzeit einfach und
Uberall reproduzierbare Food-Qualitat und HACCP-Si-
cherheit gewahrleistet werden kann. Mobil und energie-
sparend, transparent und digital rickverfolgbar im stan-
dardisierten GN-Mehrwegsystem aus langlebigem und
lebensmittelunbedenklichem Edelstahl.

| Rieber CONNECT
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Mehrweg

Herkunft: Albmetzgerei

Ort: Hoffmannstr. 44, RT
Inhalt: Maultaschen
Lieferort: Kita-Regenbogen

ZX00016054
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Rieber ||| Alinox

Eigentiimer: werkcafé

Typ: GN-thermoplates®eco
GroBe: 1/1|65mm|11L
Material: SWISS|PLY

CHECK CLOUD

Temperatur: 73 °C
HACCP: eingehalten
Hygienestatus: Zu reinigen
Messung: Bluetooth Kerntemperaturflhler
QR-Code auf Equipment:
Digitalisierung aller Produkte
]
»Der Schliissel zur digitalen Welt fiir unsere Hard-
ware ist der QR-Code und die Sensoren, die unsere
Produkte mit dem Internet verbinden und elemen-
are Informationen vernetzen, um eine bessere Le-
bensmittelqualitdt und Prozessorganisation zu er-
mogllchen. .4;;3%&*:%
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Max Maier, CEO CHECK CLOUD more about us... @::{:’{ .
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About Rieber

Rieber Neuheiten

Rieber CONNECT

Mehrweg

thermoplates®eco

CHECK CLOUD

Vorteile

GN-Behalter

GN-thermoplates®

vaculid® GN-Mehrwegsystem

thermoport® light Kunststoff

thermoport® Premium Edelstahl

GN

Transportieren

Zubereiten

Frontcooking

Speisenverteilung

Mobile Helfer

Kiihlen

Spiilen

Newsletter

10
14
16

18

20

22

24

26

28

90

144

162

192

242

304

320

338

Bei der Offnung am Computer, einfach auf gewiinschtes Thema

klicken und direkt dort hinspringen. Ebenfalls bei allen QR-Codes.
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Systemproduk
Made in Germany

hichtmaterialtechnologie
Ur Energieersparnis und

Prozesseffizienz

Mehrschich
Made in Switzerland

SWISS|PLY-
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Rieber CONNECT

100 % bedien- &
gelingsicher - auch
ohne Fachpersonal

Neben digitaler Sicherheit, Hygiene und Organisa-
tion von Speisen iiber die Plattform CHECK CLOUD,
connected Rieber seine Core-Produkte mit eigener
App & Cockpit.

Angefangen bei der Lagerung — hier wird der klassische
Gemeinschaftskihlschrank zum digitalen Sharing-Kuhl-
schrank multipolar® CONNECT, der per App ganz ohne
Schllssel gedffnet werden kann.

Bei der Zubereitung und Ausgabe koénnen mit dem
KIPOT® CONNECT flexibel individuelle Programme, per-
fekt abgestimmt auf die Speisen erstellt und abgerufen
werden. Somit ist die Regeneration von unterschiedlichs-
ten Speisen, auch von Cook & Freeze-Gerichten, prozess-
sicher, einfach steuerbar, digital und automatisch még-
lich. Auch weitere Transport- & Zubereitungsprodukte wie
hybrid kitchen oder Regiostation werden connected und
damit flexibel digital steuerbar.

KaWr Zukunft
kontaktlos & digital

Auewuay ul apep
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multipolar®

CONNECT

Optimal fur Sonder-
& Allergikerspeisen
— sicher seperat kuhlen

Auch als Tiefklhl-
Variante erhéaltlich.

Far 24/7
Self-
Catering

multipolar®

K|POT"®

CONNECT

Die perfekte CONNECT Kombi, der 1. Step:

multipolar® & K|IPOT® CONNECT, als  Mahlzeit mit App aus multipolar® CONNECT holen

Sharing-Ldsung. Effizientes Kihlen

mit individuellen Fachern und geling- 2. Step:

sicheres Regenerieren. Speisen in thermoplates® auf KIPOT® CONNECT stellen, mit der

GN-thermoplates® kénnen direktent-  App das Programm-Rezept und Zielzeit einstellen

nommen und auf dem K|POT®

CONNECT per App super einfach 3. Step:

erwarmt oder regeneriert werden. Zum gewUnschten Zeitpunkt a la minute regeneriert genie3en!
& DELICIOUS

Fiir Speisenqualitat auf den Punkt

mit absoluter Gelinggarantie. ' @
DIGITAL APP

Einfache Bedienung Uber die App und ; . RECIPES

perfekter Feinschliff in der Programm- e |e E K|POT"
erstellung. Uber das Cockpit kdnnen
Sie eigene Programme abgestimmt
auf Ihre Speisen & Gerichte erstellen.

Schreiben Sie einfach Ihre eigenen

Regenerierprogramme — flir Cook &
Chill oder Cook & Freeze.

Rieber

CONNECT

Made in Germany




Mehrwegsystem

Fur gesundes & nachhaltiges Essen -

die einzige 100 % lebensmittelechte

Mehrweglosung

Unser digital organisiertes Mehr-
wegsystem, basiert auf lebensmit-
telunbedenklichen  Edelstahl Gast-
ronorm-Behdaltern, dem etablierten
Branchenstandard in  vielfaltigen
GroBen und Varianten, ob fir to
go oder delivery, in Einzelportionen
oder im GroBgebinde. Es kann flr
jeden Einsatz einfach Uber QR-Co-

GN-System

Edelstahl Vorteile

hochwertiger Edelstahl 18/10
rostfrei | hitzebestandig | lebens-
mittelecht | geruchsneutral
antibakteriell | sptlmaschinen-
tauglich | hygienisch | langlebig
100 % recycelbar

Systemvorteile

an Einwegmdill

Behalter

bedenklich und hygienisch

und ggfs. Roboterarm

hélter

ohne Ubergang von Mikroplastik aus Verpackungen

in Edelstahl GN-Behéltern absolut lebensmittelun-

standardisiert und stapelbar im GN-MalB

im Kleingebinde einfach Uber die App scannen

de Kleber universal nachgertstet
werden. Die perfekte Mehrweg-
[6sung im GN-Standard fur die Gas-
tronomie, Metzger, Bécker, Food-
Handler oder Lieferanten sowie Cate-
rer und Kantinen.

Immer wissen wo lhre GN-Behal-

ter sind!

Nachriistbarer
QR-Code

CHECKCLOUD E
ZX00016054

[=]

Rieber  [E]7

Best.Nr. 94 01 01 32

digital nachvollziehbar organisiert ohne Pfand

mit automatischer Hochrechnung lhrer Einsparung

universal nachrustbar flr bestehende oder neue

im GroBgebinde Uber automatisierte Scan-Kameras

zentraler Dashboard-Uberblick tber Mehrwegbe-

vielfaltige und flexibel kombinierbare Behalter und

thermoport® Optionen, flr Einzelportionierung und

Mehrportionen

Einfach nachriistbarer Aufkleber

Spulmaschienentauglich & lebensmittelecht

Temperaturbestandig -40 °C bis +180 °C

Track your
Plastic-Savings

Mehrwegsystem

Aueway ul apep



https://rieber.systems/de/produkte/digitale-mehrwegorganisation

Einzelportionen Mehrportionen

Kleingebinde (bis zu ca. 900 Essen) GroBgebinde (ab ca. 1000 Essen)
Gastronomie, Metzger, Backer, Food-Handler Caterer, Kantinen, Krankenh&user, Food-Lieferanten
eatTAINABLE CHECK TRACE

Scannen liber Smartphone App / Kundenkarte Scannen iliber automatische Scan-Einheit

Behalter QR-Code wird auf einen Kunden QR-Code ver- Hardwareoptionen:

bucht, aufgebracht auf Kundenkarte, digital im Wallet oder ~ Scan-Servierwagen, Scan-Regalwagen, Scan-Briicke

in der App.
Behalter QR-Code wird auf Lokations QR-Code ver-
bucht, aufgebracht auf Lieferschein bzw. aus Warenwirt-
schaftssystem

1,121 kgbronn
3000"'

Q ‘6028 kg

’burg

Stuttgart

?Schwabisch Gmiind
Heidenheim

11,856 kg ;55 pingen® an der Brenz

2.690,288 ka
18.203,485 kg
eatTAINABLE [ W~

Fir Einzelportionen

New:
Stainless steel
for your
microwave

Best.Nr.
8502 27 44



CHECK TRAC

GN-Mehrwegprozess

11

Behdlter Reinigung
Professionelle hygienische Reinigung
Uber gewerbliche Bandspulmaschine

10

GN-Leergut - QR-Code Scan
GN-Behalter QR-Codes werden voll-
automatisch Uber Scaneinheit wieder

in GroBkuche eingebucht

9

Ricktransport

Transportgebinde wird nach Verzehr
beim Kunden abgeholt und in GroB-
klche zurtckgebracht

8

Essensausgabe -

CHECK Kerntemperatur

Je nach Einrichtung Schopf- oder
Buffetausgabe, mit digitaler HACCP
Kerntemperaturmessung tber
CHECK CLOUD

7

Vorbereitung fiir Verzehr

Mit mobilen Rieber Zubereitungsge-
raten je nach Verfahren

- Cook & Chill

- Cook & Serve

- Cook & Freeze

6

Anlieferung

Transportgebinde (GN + thermoport®
/Regalwagen) wird temperatursicher
bei Kunden angeliefert



https://rieber.systems/de/news/artikel/gn-behaelter-rueckverfolgung-im-mehrweg-bei-den-zieglerschen-in-wilhelmsdorf

1]
&

Wir organisieren lhren GN-Behélterstandard ein-

Track your

P I a St | C = S a\" n g S fach und nachriistbar iiber QR-Code Aufkleber im

digitalen Mehrwegsystem. Damit haben Sie zu jeder
Zeit den Uberblick liber Ihr Equipment, besten Spei-

S sentransport & -qualitat und sehen zudem wie viel
ta I‘t Einwegverpackung Sie durch lhr Mehrwegsystem
1 taglich einsparen.

Handeln Sie nachhaltig — fir lhre Kunden, unsere Umwelt
GN-Lager und den CO2-Footprint lhres Unternehmens. Ob Caterer,
Bereitstellung der GN-Behalter fir Kantinen, Gastronomen, Metzger, Bécker, Food-Handler

Produktionsprozess in GroBkiche oder Lieferanten — let's all eat(sus) TAINABLE.

2

GroBkiiche -
CHECK Raumtemperatur
& Kerntemperatur
Speisentransport im GroB3gebinde
Uber Kombidampfer/Kipper. Gesam-
te HACCP Dokumentation digital
Uber CHECK CLOUD (Kerntempera-
tur in Produktion & Raumtemperatur
in Kihlhausern)

3

Unsere Verteilung - QR-Code Scan
Mehrweg- Beflllung der GN-Behalter
Referenz & Deckelverschluss

- Uber Schdpfen am Speisen-
verteilband (Scan-Briicke)

- oder Uber Regalwagensystem
(Scan-Wagen)

Behalter QR-Codes werden auf
Kunden/Lieferschein verbucht

4

Kommissionierung

GN-Behalter bestlcken

- in isolierten thermoport®
(beheizt/gekihlt/neutral)

- oder in Regalwagen

Transport -

CHECK Raumtemperatur
Transportgebinde (GN + thermoport®
/Regalwagen) wird sicher isoliert aus-
gefahren und Raumtemperatur Uber
CHECK CLOUD dokumentiert (HACCP)

Connected by CHECK CLOUD fiir
digitale HACCP Dokumentation



https://rieber.systems/de/news/artikel/gn-behaelter-rueckverfolgung-im-mehrweg-bei-den-zieglerschen-in-wilhelmsdorf

14

Lagern
Kuhlen

Z

digital rlickverfolgbar Uber
unseren QR-Code

02

bereiten

ransport /
Mehrweg

03

Auewayn ul apep



Unser neues thermoplates®eco,
nicht einfach nur ein GN-Behal-
ter sondern lhr energiesparender
GN-Kochtopf.

Fur Sie und flr unsere Umwelt ma-
chen wir Klimawandel zur Chefsache
in jeder Kliche. Denn die gréBte Inno-
vation ist immer noch das Bestehen-
de besser zu machen — unseren GN-
Standard.

thermoplates®eco

Mit unserem neuen thermoplates®eco sparen Sie taglich
bis zu 30 % Energie (kWh) Uber Ihren gesamten Prozess
und kénnen damit effizienter & schneller Zubereiten, Chil-
len & Regenerieren und gleichzeitig CO2 reduzieren.

Noch besser — Sie miissen hierflUr nicht lhre Klche, Pro-
zesse oder Gerate andern, sondern nur lhren normalen
Edelstahl GN-Behaltern in einen neuen thermoplates®eco
Kochtopf, aus energiesparendem SWISS|PLY-Mehr-
schichtmaterial tauschen.

VERGLEICH: 1. Herunterkiihlen auf 3 °C ¥ & 2. Regenerieren auf 72 °C @)
(Kartoffelpiirée in GN 1/1 100 mm)

Energie-Einsparung

[ ] -9,6%

GN-Behalter

-9,8%

Zeit-Einsparung

-21,2%

GN-Behalter

-21%

&) GN-Behalter

Der Materialunterschied

-
¢

EDELSTAHL - normaler GN-Behilter

Made in Germany

-

SWISSI|IPLY - thermoplates®eco

15
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CHECK CLOUD

Sagen Sie
Goodbye zur
HACCP Zettel-
wirtschaft

HACCP-Listen nicht mehr 4 Jahre im unubersichtlichen
Zettel-Ordner-Chaos, sondern transparent und digital je-
derzeit abrufoar. Alle Messpunkte und Dokumentationen
sowie Alarmierungen zentral in einer Weboberflache. Or-
ganisieren Sie lhren Betrieb von Uberall und sind immer
Uber alle Ihre prozessrelevanten Daten informiert.

Effizientes Energiemanagement — kuhlt Ihr Kihlschrank
sténdig 3 °C zu kalt?

CHECK CLOUD
Fragen Sie CHECK HACCP an und decken Sie zu-

satzlich lhre Einsparpotentiale auf.

QD

*s
?
(@) 5

Mehr Infos ...

CHECK Cockpit

Zentrale webbasierte Datenabrufung, Konfigu-
ration und Verwaltung (Temperatur HACCP-Be-
richt, Hygiene Bericht, Qualitatsindex, User- und
Rechteverwaltung, Export, Systemkonfiguration,
Festlegen von Aufgabenintervallen).

Mobile CHECK

Manuelle Temperaturmessung mittels bluetooth-
fahigem Kerntemperaturfihler und CHECK App.
Einfaches Hygiene und Servicemanagement mit
flexibel individuell erstellbaren Checklisten und
zusatzlicher Foto- und Textfunktion Uber die
CHECK App. Best.Nr. 94 01 01 05

>0

Mobile CHECK

Universal auch auBerhalb der HACCP flr ver-
schiedenste Kontrollbereiche individuell einsetz-
bar (Wartungen, Facility Management, Reini-
gung, Produktion, Anlagenwartung).

QR-Code
Eindeutige CHECK
Point Identifikation mit-
tels lebensmittelzerti-
fiziertem Aufkleber.
Best.Nr. 94 01 01 32

CHECK App
Intuitiv. - geflhrte Be-
dienung und Daten-
erhebung fir Kern-
temperaturmessung
und Checklisten.

Auto CHECK
Automatische Raum-
temperaturerfassung
mittels Sensoren, sta-
tiondr und in mobilen
Geraten.

Best.Nr. 94 02 01 38


https://checkcloud.com

Sparen Sie rund 80 % Zeit &
100 % Papier- und Druckkosten

Personal Sicherheit
[

£ goesetetttree,
...

@ . s &

MIT CHECK ALLE
TEMPERATUREN JEDER-

¢

’
T eoosensnec®®

Energie

. -

+

Auto CHECK .
mit internem Messfuhler (siehe Bild) Best.Nr. 94 02 01 48

mit externem MessfUhler (mit Kabel) Best.Nr. 94 02 01 56
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Gastronorm-Behalter System

Die Rieber Vorteile

Hochliegende und gut ausgepragte Stapelschulter,
ermdglicht perfekte Stapelbarkeit mit tiefem Einstapeln,
platzsparende Lagerung, mehr Kippsicherheit und
optimale Luftzirkulation dank spezieller Eckenausfuhrung.

Praxisgerechte Fullhdhe bis
zum Stapelschulterrand,
damit der Deckel transport-
sicher verschlossen werden
kann, ohne in der SoBe/
Speise zu liegen. Mit engen
Eck- & Bodenradien fir noch
mehr Fullmenge. E
hochwertiger Edelstahl 18/10
rostfrei | hitzebestandig
lebensmittelecht | geruchsneutral
antibakteriell |
spulmaschinentauglich
hygienisch | langlebig
Nachristbarer QR-Code Aufkleber, 100 % recycelbar
fUr eine digitale Mehrwegorganisation
der GN-Behalter.

PATENT-PENDING

» Kochdeckel | Zubereitung
» vaculid® Deckel | Lagerung

» Wasserdichter Steckdeckel | Transport EFFEKTIVES GARERGEBNIS

Durch die durchgehende Lochung auch in
den Eckradien, sowie durch die optimale
LochgréBe und -anzahl, erméglichen wir
ein effektives Garergebnis (bei gelochter
Behaltervariante, nicht zum Einsetzten).

» Gelochter Behélter | Vor- & Zubereitung

DECKEL-HIGHLIGHTS DECKELSYSTEM,
& KOMPATIBILITAT

Vielfaltigstes & innovatives Deckelsorti-

18

ment —mit unserer Nr. 1, dem wasserdich-
ten Steckdeckel garantieren wir 100 %
Schwappsicherheit flr absolut sicheren
Transport.

Fur Lagerung, Transport, Kochen oder Aus-
geben,flr jeden Prozessschritt die passen-
de Deckelvariante. Einfach auswechselbar
und auf unterschiedlichen GN-Behaltervari-
anten/-materialien anwendbar.



GNONE®
- DIE ENTSTAPEL-REVOLUTION

Die gepragten Stapelnasen auBen an al-
len 4 Ecken vermeiden das Verkeilen und
ermdglichen problemloses Entstapeln. Flr
mehr Effizienz im Handling, manuell und
automatisch. Ebenso fur optimierte Luft-
zirkulation im gestapelten Zustand.

KOCHEN MIT KONTAKTWARME

Standard Edelstahl GN-Behalter fur effizi-
entes Kochen mit direkter Kontaktwarme
(auf Ceran/Induktion), durch den integrier-
ten leitfahigen SWISS|PLY-Mehrschicht-
boden.

VIELSEITIG & VARIABEL

Das 1/1 GrundmaB des GN-Systems passt
in und auf alle Rieber Produkte. Hiermit
kénnen weitere Teilungen oder Verdop-
pelungen wie GN 2/1, 2/3, 1/2, 1/3, 1/4,
2/8, 2/4, 1/6 und 1/9 passend eingesetzt
werden.

ROBUSTE & STABILE
KONSTRUKTION

Mit den engsten Eck- & Bodenradien im
Markt flr htchste Formstabilitat, vor allem
in Ofen/Kombidampfern, zudem hdhere
Flllmenge. Das Zwischenglihen ab 100
mm Tiefe erhoht zusatzlich die Stabilitat.

3 \/~\<

HANDLICHE
& EFFIZIENTE GRIFFE

Robuste, sichere und effiziente Griffop-
tionen, wie die versenkbaren Fallgriffe
flr problemloses Einschieben, Einsetzen,
Herausziehen sowie Tragen. Oder mit Sta-
pelklappgriffen flr einfaches Einsetzen
von gelochten GN-Behélter in geschlos-
sene GN-Behalter.

ORDNUNGSSYSTEMATIK

Universales Betriebssystem mit effizienter
Ordnungssystematik, bietet bis zu 30 %
Platzgewinn im Vergleich zu runden Behalt-
nissen bzw. Topfen.

Rieber
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thermoplates®

GN-Kochtopf 5

Die Rieber Vorteile

GleichmaBige Leitfahigkeit des Alumi-
niumkerns, bis in den Rand, auch bei
punktueller Energiezufihrung Uberall

perfekt temperiert.

&

SWISS|PLY"

material

! Mehrschichtmaterial mit einem Aluminiumkern zwischen

¥ b

Vorteile mit den thermischen Aluminium-Vorteilen.

SWISS|PLY"

material

v

Kochdeckel | Zubereitung

v

Buffetdeckel | Ausgabe

v

vaculid® Deckel | Lagerung

v

Wasserdichter Steckdeckel | Transport

v

Gelochter Behélter | Vor- & Zubereitung

ECKIGE VARIANTE

Die thermoplates® mit eckigen Ecken
eignen sich wie herkdmmliche GN-Be-
hélter, passgenau zum Einhangen in alle
Ausgabeelemente oder mobile Schopf-
systeme — ohne Entweichen von Warme
oder Kélte Uber die Ecken.

zwei Edelstahlschichten, vereint die hygienischen Edelstahl-

Uber den gesamten Pro-
zess anwendbar ohne
Umzuschitten — durch-
géngig im GN-Format fur
mehr Effizienz im Hand-
ling.

DECKELSYSTEM_
& KOMPATIBILITAT

FUr jeden Prozessschritt die passende De-
ckelvariante, die kompatibel gewechselt
werden kann, ob zur Lagerung, dem
Transport, dem Kochen oder in der Aus-
gabe. Vielfaltige Optionen aus dem GN-
Deckel Standardprogramm — multifunktio-
nal anwendbar.

ABGERUNDETE VARIANTE

thermoplates® C in Cateringausfihrung mit
abgerundeten Ecken bieten die perfekte &
stilvolle Buffetldsung abgestimmt auf un-
sere mobile Auftischkliche K|POT®. Jetzt
auch digital steuerbar Uber unsere Rieber
CONNECT App.



PATENTED
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CATERING
STAR

STAPELFUNKTION

Variante mit hochwertiger Stapelschul-
ter fUr optimales Handling, damit kann
das thermoplates® sicher, einfach und
raumeffizient gestapelt und entstapelt
werden. Mit konischer Form flr optimale
Luftzirkulation.

TEPPANYAKI
EFFIZIENT GRILLEN

Mobile Grillplatte aus SWISS-PLY Mate-
rial fur hervorragende Girillergebnisse auf
Induktion-/Cerankochfeldern und maxi-
male Anwendungsflexibilitat. Die teppa-
nyaki Platte kann in Sekundenschnelle
gewechselt und in der Spulmaschine
gereinigt werden.

ENERGIEEINSPARUNG

Eine bis zu 10 x hohere Leitfahigkeit
(kalt/warm) im Vergleich zu herkémm-
lichem Edelstahl, durch den Aluminium-
kern, fUr signifikante Energieeinsparung
und effiziente Zubereitung.

EINSPARPOTENTIALE
COOK & CHILL

Das stapelbare thermoplates® garantiert
bei Cook & Chill Verfahren mehr Ausbrin-
gungsmenge in gleicher Zeit und enorme
Einsparpotentiale in jedem Prozessschritt
(Abkuhlen bis zu 30 % mehr Fullmenge
und beim Erwarmen bis zu 60 %
Zeitersparnis).

OPTIMAL TRAGBAR
MIT GRIFFEN

Mit fest montierten, robusten Griffen
erhéltlich, fur problemloses Einschieben,
Herausziehen, Tragen und Einstellen in
die Ausgabe.

OBERFLACHENVARIANTEN

Je nach Anwendung mit einer hochwer-
tigen Antihaftbeschichtung (PFO- und
PFOA-frei) oder robust und kratzfest mit
einer Nano-Oberflachenbehandlung™.

*Die robuste Nano-Oberflache mit Antihaftwirkung, fur Elek-
tro-, Ceran-, Induktion- & Gaskochstellen sowie im Kombi-
dampfer/Ofen. Bei Antihaftbeschichtung keine Anwendung
auf Gas moglich.

Rieber
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vaculid® GN-Mehrwegsystem

Nachhaltig und beutellos vakuumieren.

IHRE VORTEILE

© HOHERE QUALITAT & WENIGER WASTE | Damit kdnnen die abgefiliten
Speisen in den Edelstahl GN-Behaltern oder GN-Kochtdpfen thermoplates®,
direkt im GN-System sehr viel 1anger gelagert und haltbar gemacht werden.

© GESUND & NACHHALTIG"| Zudem kénnen auch weitere Kochmethoden
wie Sous Vide Garen ohne Ubergang von Mikroplastik in die Speisen abgebil-
det werden.

© ENERGIE- & ZEITSPAREND | Perfekt und energieeffizient auf den Punkt
gegart, da die GN-Kochttpfe thermoplates® durch das SWISS|PLY-Mehr-
schichtmaterial, die Energie besonders gleichméBig in alle Ecken und Rander
und 10 x schneller leiten als herkdmmlicher Edelstahl.

© OPTIMALE PROZESSEFFIZIENZ & AUSLATUNG | Optimaler und zeit-
sparender Produktionsprozess, da die Produktion flexibel zeitlich vorver-
legt werden und der Aufwand nicht jeden Tag anfallt und ihr Personal damit
besser ausgelastet ist.

VAKUUMIEREN IN 5 SCHRITTEN

Ray o &

— &=

vaculid® auf Pumpe betatigen, Pumpe I6sen, vaculid® Mit dem Finger leicht Um Deckel zu entfernen,
Behélter stecken, Vakuum im Plug halt das Vakuum. andrucken. vaculid® Plug bewegen.
Pumpenaufsatz auf Behalter entsteht.

Ventil setzen.

PROTECTING FOOD - VaCU|Id® Passende Gastronormbehélter und thermoplates® zum vaculid® Deckel
o )
Um den nattirlichen Verfall von Speisen zu bremsen, die tggxggﬁi:@ c Gastronormbehaiter
Quialitét von Speisen moglichst lange auf bestem Niveau zu beschichtet/unbeschichtet
halten, Geruchs- und Geschmackstbertragung zu vermei- Tiefe/GroBe 172 1/3 1/6 172 1/3 1/6
den und Lebensmittel sicher zu transportieren bedarf es -l R
eines Deckels, der dies gewahrleistet.
Der vaculid® von Rieber setzt genau auf diese Themen. 150 - - - Material- - -

Durch den luftdichten Abschluss garantiert er lange stérke 1 mm)

Haltbarkeit, keine GeruchsUbertragung, einfaches ,Ein- [1007] x x x x x x
wecken®, sicheres Transportieren und Niedertemperatur-
garen. | — x x x x x x
65
40 ) ) ) ) ) )
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Mehrweg-Ruckverfolgung

Einfach nachristbarer QR-Code Aufkleber flr alle GN-Behélter. Ermdglicht nachhaltige &
digitale Organisation Uber unser CHECK TRACE Mehrwegsystem und die Ruckverfolgung
der GN-Behalter zum Kunden und Einrichtung. Robust einsetzbar in der GroBktche, da spul-
maschinentauglich, lebensmittelzertifiziert & temperaturbestandig von -40 °C bis +180 °C.

QR-Code Aufkleber
Best.Nr. 94 01 01 32

p——

+ vaculid®:

Fir Vakuum-
e Kammer-, Hand-
(‘ L & Schlauchpumpen
o~
h - ' . geeignet!

Niedertemperaturgaren
ohne Einwegplastik



thermoport® light Kunststoff

Die Rieber Vortelle.

Leichte & robuste Kunststoffbehélter aus Polypropylen,

physiologisch unbedenkliche Kunststoffhaut, glatt und ohne Poren

SerienmaBiger QR-Code mit
hinterlegten Servicevideos

Einfach aushangbare Tire

Austauschbare Einsteckkarte
zum Beschriften

Herausnehmbare, gradgenaue &
digital steuerbare Heizung

Geschutzte Steuerung durch
erhdhten Geh&userand

Separate Anschluss-
leistung zum Zuheizen

@ rieber.systems

er

Bedienung |
KIPOT®

Alle Videos zu Bedienung

VIDEO
CHANNEL FUR
BEDIENUNG,
REINIGUNG,
ERSATZTEILE

Bedienung

EINFACH AUSHANGBARE TURE

Durch das Zapfenscharnier kdnnen die
TUrvarianten (beheizt/unbeheizt) flexibel
ausgetauscht werden.

24

Bei unseren Kunststoff thermoport® Modellen wird bei der "
Herstellung 20% wiederverwertbares Material verwendet. ’

Dampfschieber flr
Feuchtigkeitsregulierung

Beidseitig stabiler & klapp-
barer Kunststoff-Tragegriff

=8 Austauschbare
Stapel-/Bodenschutzschienen

=) Robuster Einhand-Tirverschluss aus Kunststoff

I

,"_ )

TIEFGEZOGENE SICKEN
& HYGIENISCHER INNENRAUM

DichtgeschweiBter Innenraum mit spezi-

ell fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken
(verhindern das Kippen beim Ausziehen

der GN-Behalter), ohne Schmutzfugen &
absolut hygienisch.

REINIGUNG

Durch die herausnehmbaren Heizelemente
bzw. des Kihlelements problemlos splil-
maschinentauglich (bis +90 °C). Fur eine
einfache und hygienische Reinigung.


https://rieber.systems/de/news/artikel/hybrid-kitchen-service-videos

CHECK
RAUMTEMPERATURSENSOR

In der TUrinnenseite (Frontlader) / im De-
ckel (Toplader) automatisch sendender
CHECK Raumtemperatursensor fur Echt-
zeitdokumentation, einfach nachrustbar.

KOMBINIERBARKEIT

Sie kdnnen unsere Edelstahl & Kunststoff
thermoport® Modelle miteinander kombi-
nieren und stapeln — als voll flexibles und
mobiles Transportsystem.

DOPPELWANDIG ISOLIERT

Die doppelwandige Isolierung hélt die
Temperatur Uber lange Transportwege zu-
verlassig, auch voll bestuickt. Innen- und
AuBenbehalter sind dichtverschweilt und
mit FCKW-freiem PU-Schaum isoliert.

SCHOPFAUSGABE & CHECK
KERNTEMPERATURMESSUNG
Tragbare Toplader Modelle kénnen direkt
als Ausgabe zum Schoépfen verwendet
werden. Manuelle Temperaturmessung
mittels bluetoothfahigem Kerntemperatur-
fuhler.

STAPELECKEN

Oberseite mit stabilen und austausch-
baren Stapelecken, zum rutschfesten
Aufstellen weiterer Edelstahl & Kunststoff
thermoport® Modelle.

HYGIENISCHE KUHLUNG

Bei unserem statisch gekuhlten thermo-
port® befindet sich die leichte und zu-
gleich leistungsstarke Kuhlung auf der
Ruckseite. Schnell & einfach abnehmbar
und damit sptlmaschinentauglich (ohne
Kuhlung).

Rieber
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thermoport® Premium Edelstahl

Die Rieber Vorteile.

SerienmaBiger QR-Code /
hinterlegte Servicevideos

Dampfschieber flr
Feuchtigkeitsregulierung

Herausnehmbare, exakte &
digital steuerbare Heizung

Spiralkabel 1,5 m lang

Bedienung |
KIPOT®

Alle Videos zu Bedienung

Bedienung
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VIDEO

| CHANNEL FUR
BEDIENUNG,
REINIGUNG,
ERSATZTEILE

EINFACH AUSHANGBARE TURE
& REINIGUNG

Durch das Zapfenscharnier kdnnen die
Turvarianten (beheizt/unbeheizt) flexibel
ausgetauscht werden. Das herausnehm-
bare Heizelement ermdglicht griindliche
Reinigung des Innenraums.

Ergonomischer und
stabiler Schiebegriff

%

hochwertiger Edelstahl 18/10
rostfrei | hitzebestandig
lebensmittelecht | geruchsneutral
antibakteriell |
spulmaschinentauglich
hygienisch | langlebig
100 % recycelbar

B 2
[)
>
<

TIEFGEZOGENE SICKEN
& HYGIENISCHER INNENRAUM

DichtgeschweiBter Innenraum mit spezi-
ell fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken
(verhindern das Kippen beim Ausziehen

der GN-Behalter) in Hygieneausfuhrung

H3, ohne Schmutzfugen & absolut hygi-
enisch.

TURDICHTUNG

Die umlaufende & lebensmittelbesténdi-
ge Turdichtung kann fir eine grindliche
und schnelle Reinigung einfach entnom-
men werden.

Robuster Einhand-Turverschluss


https://rieber.systems/de/news/artikel/hybrid-kitchen-service-videos

CHECK
RAUMTEMPERATURSENSOR

An der TUrauBenseite automatisch sen-
dender CHECK Raumtemperatursensor
mit Echtzeitdokumentation (nachristbar).

——

KOMBINIERBARKEIT

Sie kdnnen unsere Edelstahl & Kunststoff
thermoport® Modelle miteinander kombi-
nieren und stapeln — als voll flexibles und
mobiles Transportsystem.

STOSSECKEN & ROLLEN

4-seitige StoBecken fur einen perfekten
Rammschutz sowie robuste Rollenaus-
stattung mit feststellbaren Rollen.

SCHOPFAUSGABE & CHECK
KERNTEMPERATURMESSUNG

Die thermoport® Top- & Frontlader Mo-
delle mit Ausgabeoption kénnen direkt
zum Schodpfen im GN-System verwendet
werden. Manuelle Temperaturmessung
mittels bluetoothfahigem Kerntempera-
turfdhler.

STAPELPRAGUNG

Deckel mit hochwertiger Stapelpragung,
zum rutschfesten Aufstellen weiterer Edel-
stahl & Kunststoff thermoport® Modelle.

HYGIENISCHE KUHLUNG

Unsere statisch gekUhlten thermoport®
Modelle haben Kihlimé&ander in den
Seitenwanden und sind damit absolut
hygienisch, da keine Verkeimung im In-
nenraum maoglich ist.

Rieber
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Gastronorm-Behalter

Programm Uberblick

SWISSI||IPLY

SWISSI||IPLY

thermoplates®eco SWISS | PLY - ohne Griffe

Der stapelbare & patentierte Kochbehalter im GN-MaB aus leitfahigem SWISS-PLY Mehrschichtmaterial
- flr energiesparendes Zubereiten (bis zu 30 % kWh Einsparung), durch sehr schnelle & gleichmaBige
Warme-/Kélteverteilung. Auch einsatzbar mit direkter Kontaktwarme (Gas, Ceran, Induktion, Elektro) fr
universelles Zubereiten. Uber den gesamten Prozess in und auf allen Kiichengeraten, ohne Umschitten
bei Zubereiten, Chillen, Regenerieren, Warmhalten. Mit robuster & kratzfester nano Oberflache fur Anit-
haftwirkung und hochwertiger Stapelschulter fir einfaches Entstapeln.

Bis zu 30 % Energie, Zeit & Kosten sparen, durch das eco-Mehrschichtmaterial - im
Vergleich zu GN-Behaéltern aus reinem Edelstahl

thermoplates®eco SWISS | PLY - mit Fallgriff

Der stapelbare & patentierte Kochbehélter im GN-MaB aus leitfahigem SWISS-PLY Mehrschichtmaterial
- fir energiesparendes Zubereiten (bis zu 30 % kWh Einsparung), durch sehr schnelle & gleichmaBige
Warme-/Kalteverteilung. Auch einsatzbar mit direkter Kontaktwarme (Gas, Ceran, Induktion, Elektro) fur
universelles Zubereiten. Uber den gesamten Prozess in und auf allen Kiichengeraten, ohne Umschiitten
bei Zubereiten, Chillen, Regenerieren, Warmhalten. Mit robuster & kratzfester nano Oberflache fir Anit-
haftwirkung und hochwertiger Stapelschulter fir einfaches Entstapeln.

Bis zu 30 % Energie, Zeit & Kosten sparen, durch das eco-Mehrschichtmaterial - im
Vergleich zu GN-Behéltern aus reinem Edelstahl

Edelstahl GN-Behalter | GNONE® ohne Griffe

Absolut hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei, spulmaschinentauglich,
hitze-, kélte- & saurebestandig. Enge Eckradien fur Stabilitat & Volumen, hochwertige Stapelschulter (ab
55mm) fUr optimale Luftzirkulation, GNONE®-Modelle mit 4 Eck-Stapelnasen fur problemloses Entsta-
peln (1/1, 2/3, 1/2 von 55-200mm & 1/3 von 65-200mm).

c GNONE?® einzigartige Rieber-Innovation - fiir ein reibungslosen Entstapelprozess ohne
Verkeilen, auch automatisiert méglich, durch unsere speziellen Stapelnasen

Edelstahl GN-Behélter | GNONE® mit versenkbaren Griffen

Optimal tragbar, hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei, spllmaschinen-
taugl., hitze-, kélte- & séurebestandig. Enge Eckradien fur Stabilitat & Volumen, hochwertige Stapelschul-
ter (ab 55mm) flr optimale Luftzirkulation, GNONE®-Modelle mit 4 Eck-Stapelnasen fiir problemloses
Entstapeln (1/1, 1/2 von 55-200mm & 2/3, 1/3 von 65-200mm).

Der universale Klassiker fiir jeden Einsatz - handlich & effizient, durch die versenkba-
ren Fallgriffe flir problemloses Einschieben, Einsetzen, Herausziehen sowie Tragen



Behalter-Ruckverfolgung -

Digitales Mehrwegsystem

Unseren speziellen QR-Codes, einfach nachriistbar auf allen GN-Behaltern, fir digitale
Ruckverfolgung & Organisation Uber unser Mehrwegsystem. Robust einsetzbar in der
GroBkuche, da spulmaschinentauglich, lebensmittelzertifiziert & temperaturbestandig.

SWISSI||IPLY

Die Mehrweg QR-Codes tracken ebenso
ihre Einwegersparnis | Best.-Nr. 94010132

Edelstahl GN-Behalter zum Vakuumieren

Ohne Griffe in Anwendung mit Vakuum GN-Deckel, fiir langere Speisenhaltbarkeit ohne Einwegbeutel.
Absolut hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei, spilmaschinentauglich,
hitze-, kélte- & saurebestandig. Enge Eckradien fUr Stabilitat & Volumen, hochwertige Stapelschulter (ab
55mm) fUr optimale Stapelbarkeit & Luftzirkulation.

ﬂ Vakuumieren ohne Einweg-Plastikbeutel, nachhaltig direkt im lebensmittelechten GN-
Behalter - anwendbar mit allen Vakuumpumpen (Hand-/Kammer-/Schlauchpumpe)

GN-Behalter mit Mehrschichtboden

Zum Transportieren, Kochen, Braten und Ausgeben. Durch den SWISS|PLY-Mehrschichtboden wird der
herkdmmliche GN-Behéalter zum energieeffizienten Kochtopf. Fur direkte Kontaktwarme geeignet (Ceran/
Induktion). Transporttemperatur des Behalters im Kunststoff thermoport® max. +85 °C. Erhaltlich mit
Fallgriffen.

Durch den leitfahigen SWISS-PLY-Mehrschichtboden effizient & energiesparend ein-
setzbar - auf allen Ceran-/Induktionskochfeldern mit direkter Kontaktwérme

Polycarbonat GN-Behdlter aus transparentem Kunststoff

Der transparente Polycarbonat Behaélter, ohne Griffe - zum Lagern oder Prasentieren von Kaltspeisen,
wie Salat, Gemuse, Obst, Dessert oder Kése, sowie zur Vorbereitung in der Kliche. Empfohlene Reini-
gung nur mit geeigneten Mitteln. Hygienisch verschlieBbar in Anwendung mit passenden Polycarbonat-
Deckeln & weiteren GN-Deckeln.

c Optisch ansprechendes Lagern, Vorbereiten & Prasentieren von Kaltspeisen wie Salate,
Gemiise, Obst oder Trockenspeisen

Edelstahl GN-Behalter gelocht nicht zum Einsetzen

Gelochter Edelstahl Behalter nicht zum Einsetzen - optimal zum Spulen, Waschen, Abgieen oder Ab-
tropfen von Speisen. Absolut hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei, spul-
maschinentauglich, sowie enorm hitze-, kélte- und sdurebestandig und dadurch universell einsetzbar.

Optimal zum Spiilen, Waschen, AbgieBen, Abtropfen von Speisen oder Geschirr und
dhlichem - universell anwendbar, sowie enorm hitze-, kédlte- und saurebestédndig



Gastronorm-Behalter

Programm Uberblick

Edelstahl GN-Behélter gelocht zum Einsetzen - ohne Griffe

Gelochte Ausflihrung zum Einsetzen in geschlossenen GN-Behélter - ideal zum Garen, Dampfen & Blan-
chieren von GemUse oder zum Abtropfen. Die Lochung erméglicht verkirzte Garzeit, sowie schnelleres
Abkuhlen, spilmaschinentauglich.

Unsere durchgehende Lochung auch in den Eckradien verkiirzt ihre Gar- & Abkiihlzeit -
ideal zum Garen, Dampfen & Blanchieren von Gemiise & Speisen oder zum Abtropfen

Edelstahl GN-Behalter gelocht zum Einsetzen - mit Stapel-
klappgriffen

Gelocht & mit Stapelklappgriff, zum einfachen Einsetzen in geschlossenen GN-Behalter, ideal fir Garen,
Dampfen & Blanchieren von GemUse & zum Abtropfen, mit Lochung fur verkirzte Garzeit & schnelleres
Abkuhlen. Absolut hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei, splilmaschinen-
tauglich, sowie enorm hitze-, kélte- und sé&urebestandig.

Unsere durchgehende Lochung auch in den Eckradien verkiirzt ihre Gar- & Abkiihlzeit -
ideal zum Garen, Dampfen & Blanchieren von Gemiise & Speisen oder zum Abtropfen

GN-microwave

GN-Schale aus Edelstahl, mit der Speisen/Beilagen in der handelstiblichen Mikrowelle schnell erwarmt
werden kénnen. Optimale GroBe fur die Einzelportionierung im GN-MaB 1/6, Fullvolumen 0,9 L. Hygie-
nisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, eng ausgeflhrte Eckradien flir mehr Stabilitat &
Volumen, hochwertige Stapelschulter fir perfekte Stapelbarkeit & Luftzirkulation.

Unsere Innovation - Mehrwegbox aus Edelstahl zum schnellen Erwarmen der Speisen
in der handelsiiblichen Mikrowelle - fiir Einzelportionierung (0,9 L)

GN-Beilagenschalen

Verschiedene Speisenschalen-Varianten fUr die Einzelportionierung im GN-Standardformat, praktisch
und effizient. Aus hochwertigem Edelstahl - rostfrei, hitzebestandig, lebensmittelecht, geruchsneutral,
antibakteriell, spllmaschinentauglich, hygienisch, sehr langlebig und 100% recyclebar. Je nach Speise-
nart in 3-geteilter / 1-teiliger Ausflihrung. Von 0,3 bis 1,4 Liter Flllvolumen fUr Beilagen & Hauptmahizei-
ten, mit passenden wasserdichten oder vakuumierbaren Deckeln absolut transportsicher verschlieBbar.

Flexibel kombinierbares GN-Speisenschalen-System von 0,3 bis 1,4 L fiir einzelportio-
nierte Beilagen & Hauptmahlzeiten - in 3-geteilter / 1-teiliger Ausfithrung



Behalter-Ruckverfolgung -

Digitales Mehrwegsystem

Unseren speziellen QR-Codes, einfach nachriistbar auf allen GN-Behaltern, fir digitale
Ruckverfolgung & Organisation Uber unser Mehrwegsystem. Robust einsetzbar in der
GroBkuche, da spulmaschinentauglich, lebensmittelzertifiziert & temperaturbestandig.

Die Mehrweg QR-Codes tracken ebenso
ihre Einwegersparnis | Best.-Nr. 94010132

GN-Deckel fiir Beilagenschalen

Vielfaltiges GN-Deckelsystem mit hochwertigen Dichtlippen, flr einen absolut zuverlassigen Transport
ohne Auslaufen und zum Schutz der Speisen fur perfekte Hygiene, Qualitat und Haltbarkeit. Kompatibel
und austauschbar anwendbar auf allen passenden GN-Behaltern. Die Nummer Eins im Transport der
wasserdichte Steckdeckel auch bis 180 °C hitzebestandig oder die praktischen, farbigen oder transpa-
renten Domdeckelvarianten mit oder ohne Handvakuumfunktion perfekt fir togo (bis +95 °C).

Funktionales GN-Deckelsystem, kompatibel wechseln auf den passenden GN-GroBen.
Unsere Nr. 1 im Transport der wasserdichte Steckdeckel, bis 180 °C hitzebestandig




thermoplates®eco
SWISS | PLY - ohne Griffe

Der stapelbare & patentierte Kochbehalter im GN-MaB aus leitfahigem

SWISS-PLY Mehrschichtmaterial - flr energiesparendes Zubereiten (bis

zu 30 % kWh Einsparung), durch sehr schnelle & gleichméaBige Warme-/

Kalteverteilung. Auch einsatzbar mit direkter Kontaktwéarme (Gas, Ceran,

Induktion, Elektro) firr universelles Zubereiten. Uber den gesamten Prozess Mebhr Infos
in und auf allen Klichengeraten, ohne Umschutten bei Zubereiten, Chillen,

Regenerieren, Warmhalten. Mit robuster & kratzfester nano Oberflache fur

Anithaftwirkung und hochwertiger Stapelschulter fir einfaches Entstapeln.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
) GN 1/1 100 10,0 84010869
% — 65 6.0 84010868
¢ /// e
Sm mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/2 100 5,0 84010864
PR — 65 30 84010849
N — / GNeco|
3;;37) mm

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84010869
https://rieber.systems/_qr/DE-84010868
https://rieber.systems/_qr/DE-84010864
https://rieber.systems/_qr/DE-84010849

Made in Germany

thermoplates®eco
SWISS | PLY - mit Fallgriff

Der stapelbare & patentierte Kochbehalter im GN-MaB aus leitfahigem

SWISS-PLY Mehrschichtmaterial - fir energiesparendes Zubereiten (bis

zu 30 % kWh Einsparung), durch sehr schnelle & gleichméaBige Warme-/

Kalteverteilung. Auch einsatzbar mit direkter Kontaktwéarme (Gas, Ceran,

Induktion, Elektro) flir universelles Zubereiten. Uber den gesamten Prozess Mehr Infos
in und auf allen Klichengeréaten, ohne Umschuitten bei Zubereiten, Chillen,

Regenerieren, Warmhalten. Mit robuster & kratzfester nano Oberflache fur

Anithaftwirkung und hochwertiger Stapelschulter fir einfaches Entstapeln.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.

mm L
GN 1/1 100 10,0 84010819 -
— 65 6,0 BAOI0818 PR
(GNeco| N \‘////,,
w0
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.

mm L
GN 1/2 100 5,0 84010877

aNeco! N\ ,\,;/

A
325 x 530 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

1
— 65 3,0 84010876 a
el
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https://rieber.systems/_qr/DE-84010819
https://rieber.systems/_qr/DE-84010818
https://rieber.systems/_qr/DE-84010877
https://rieber.systems/_qr/DE-84010876

Edelstahl GN-Behélter | GNONE®

ohne Griffe

Absolut hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei,
spulmaschinentauglich, hitze-, kélte- & sdurebestandig. Enge Eckradien fur
Stabilitat & Volumen, hochwertige Stapelschulter (ab 55mm) fir optimale
Luftzirkulation, GNONE®-Modelle mit 4 Eck-Stapelnasen flir problemloses

Entstapeln (1/1, 2/3, 1/2 von 55-200mm & 1/3 von 65-200mm). Mehr Infos
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 2/1 200 55,0 84010101
} e = 150 41,0 84010102
\/ Ej 100 27,0 84010103
— 65 17,0 84010104
650 x 530 mm
40 10,0 84010105
20 - 84010106
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/1 200 26,0 84010107
&, 150 18,4 84010108
’ GNONE 100 1,7 84010109
Denoe
65 7,0 84010110
325 x 530 mm
55 5,6 84010159
40 3,4 84010111
20 - 84010112
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
- GN 2/3 200 15,3 84010113
\ - 150 11,8 84010114
S [GNONF: 100 7.4 84010115
GINONE® 65 43 84010116
325 x 3562 mm
55 3,2 84010197
40 2,4 84010117
20 - 84010118

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84010101
https://rieber.systems/_qr/DE-84010102
https://rieber.systems/_qr/DE-84010103
https://rieber.systems/_qr/DE-84010104
https://rieber.systems/_qr/DE-84010105
https://rieber.systems/_qr/DE-84010106
https://rieber.systems/_qr/DE-84010107
https://rieber.systems/_qr/DE-84010108
https://rieber.systems/_qr/DE-84010109
https://rieber.systems/_qr/DE-84010110
https://rieber.systems/_qr/DE-84010159
https://rieber.systems/_qr/DE-84010111
https://rieber.systems/_qr/DE-84010112
https://rieber.systems/_qr/DE-84010113
https://rieber.systems/_qr/DE-84010114
https://rieber.systems/_qr/DE-84010115
https://rieber.systems/_qr/DE-84010116
https://rieber.systems/_qr/DE-84010197
https://rieber.systems/_qr/DE-84010117
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Rieber

Made in Germany

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/2 200 10,9 84010119
150 8,4 84010120
[GN—ONt] 100 53 84010121
65 3,3 84010122
e 55 26 84010160
40 1,7 84010123
20 - 84010124
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/3 200 6,6 84010125
150 4,9 84010126
100 3,3 84010127
65 20 84010128
eoemm 40 10 84010129
20 - 84010130
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/4 200 50 84010131
150 3,6 84010132
100 2,3 84010133
65 1,5 84010134
e 20 - 84010135
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 2/8 200 5,6 84010163
150 3,9 84010136
100 2,6 84010137
_ 65 1,3 84010138
325 x 131 mm
20 - 84010139
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 2/4 150 8,4 84010158
() 100 53 84010157
65 3,3 84010156
L 40 1,7 84010155
e 20 - 84010154
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/6 200 2,8 84010140
150 21 84010141
100 1,4 84010142
@ 65 0,9 84010143

162 x 176 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/9 100 0,7 84010144
\’/ 65 05 84010145
108 x 176 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Edelstahl GN-Behélter | GNONE®
mit versenkbaren Griffen

Optimal tragbar, hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell,
rostfrei, spllmaschinentaugl., hitze-, kélte- & surebestandig. Enge Eckra-
dien fUr Stabilitat & Volumen, hochwertige Stapelschulter (ab 55mm) fir
optimale Luftzirkulation, GNONE®-Modelle mit 4 Eck-Stapelnasen flr prob-

lemloses Entstapeln (1/1, 1/2 von 55-200mm & 2/3, 1/3 von 65-200mm). Mehr Infos

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 11 200 26,0 84010201
150 18,4 84010202
100 1,7 84010203
65 7,0 84010204

325 x 530 mm
55 5,6 84010259

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/3 200 15,3 84010205
150 11,8 84010206
100 74 84010207
65 4.3 84010208

325 x 352 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/2 200 10,9 84010209

/

150 8,4 84010210 = >
100 53 84010211 -

[ J 65 3,3 84010212

325 x 265 mm
55 2,6 84010260

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/3 200 6,6 84010213
150 49 84010214
100 3,3 84010215

) 65 20 84010216

325 x 176 mm

Made in Germany
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GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/4 200 5,0 84010217
@ 150 3,6 84010218
. 100 2,3 84010219
65 1,5 84010220
162 x 265 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
) GN 2/8 200 5,6 84010242
: 150 3,9 84010221
& 100 2,6 84010222
C 65 1,3 84010223
325 x 131 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 2/4 150 8,4 84010240
M) 100 53 84010239
65 3,3 84010238
-, 40 1,7 84010237
162 x 530 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/6 200 2,8 84010224
150 2,1 84010225
100 1,4 84010226
65 0,9 84010227
162 x176 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/9 100 1,0 84010228
65 1,0 84010229

108 x 176 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Edelstahl GN-Behalter

zum Vakuumieren

Ohne Giriffe in Anwendung mit Vakuum GN-Deckel, flr 1angere Speisen-
haltbarkeit ohne Einwegbeutel. Absolut hygienisch, lebensmittelecht, ge-
ruchsneutral, antibakteriell, rostfrei, spilmaschinentauglich, hitze-, kalte- &
séurebestandig. Enge Eckradien fUr Stabilitat & Volumen, hochwertige .
Stapelschulter (ab 55mm) fUr optimale Stapelbarkeit & Luftzirkulation. Mehr Infos

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/2 150 8,4 84010199
100 53 84010198

65 3,3 84010195

325 x 265 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.

mm L
GN 1/3 100 3,3 84010127

65 20 84010183 ?
GNONE®
325 x 176 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.

mm L
GN 1/6 100 1,4 84010142

- /)’——& —
65 0.9 84010143 @

O

162 x 176 mm

Made in Germany
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GN-Behalter

mit Mehrschichtboden

Zum Transportieren, Kochen, Braten und Ausgeben. Durch den SWISS|-

PLY-Mehrschichtboden wird der herkémmliche GN-Behélter zum energie-
effizienten Kochtopf. Fur direkte Kontaktwarme geeignet (Ceran/Induktion).
Transporttemperatur des Behélters im Kunststoff thermoport® max. +85 °C.

Erhéltlich mit Fallgriffen. Mehr Infos
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/1 200 26,0 99030212

Q 150 18,4 99080219
100 17 99030220

325 x 530 mm

Auewuay ui apepy
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Polycarbonat GN-Behalter
aus transparentem Kunststoff

Der transparente Polycarbonat Behalter, ohne Griffe - zum Lagern oder
Prasentieren von Kaltspeisen, wie Salat, Gemise, Obst, Dessert oder
Kése, sowie zur Vorbereitung in der Kiiche. Empfohlene Reinigung nur mit
geeigneten Mitteln. Hygienisch verschlieBbar in Anwendung mit passenden

Polycarbonat-Deckeln & weiteren GN-Deckeln. Mehr Infos

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/1 200 21,0 84210101
150 17,0 84210102
100 10,0 84210103
65 5,0 84210104

325 x 530 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/2 200 10,0 84210109
150 8,0 84210110
100 50 84210111

m 65 3,0 84210112

325 x 265 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/3 200 6,0 84210105
150 50 84210106 « /
100 3,0 84210107 =

) 65 2,0 84210108

325 x 176 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/4 150 3,0 84210113
100 2,0 84210114
65 1,0 84210115

162 x 265 mm

Made in Germany
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GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/8 150 4,0 84210123
100 2,0 84210122

325 x 131 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/4 150 70 84210119

() 100 50 84210120
65 3,0 84210121

1;;;530 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/6 150 2,0 84210116
100 1,0 84210117
65 1,0 84210118

162 x 176 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Edelstahl GN-Behalter gelocht
nicht zum Einsetzen

Gelochter Edelstahl Behalter nicht zum Einsetzen - optimal zum Spdlen,
Waschen, AbgieBen oder Abtropfen von Speisen. Absolut hygienisch, le-
bensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei, spilmaschinentaug-
lich, sowie enorm hitze-, kélte- und sédurebestandig und dadurch universell

Made in Germany

einsetzbar. Mehr Infos

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/1 200 55,0 84020101
150 4,0 84020102 %/
100 270 84020103 \////f//’////
65 17,0 84020104

650 x 530 mm
40 10,0 84020140
20 - 84020137

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/3 200 15,3 84020109
150 1,8 84020110

[: 100 74 84020111
65 4,3 84020112

s 40 2,4 84020113

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/3 200 6,6 84020114
150 4,9 84020115
100 3,3 84020116

) 65 2,0 84020117

325 x 176 mm
40 1,0 84020118
20 - 84020139

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/8 65 1,3 84020150

=
D
325 x 131 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Edelstahl GN-Behalter gelocht
zum Einsetzen - ohne Griffe

Gelochte Ausfihrung zum Einsetzen in geschlossenen GN-Behalter - ideal
zum Garen, Dampfen & Blanchieren von GemUse oder zum Abtropfen. Die
Lochung ermdglicht verkirzte Garzeit, sowie schnelleres Abkuhlen, spil-
maschinentauglich.

Mehr Infos

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.

mm L
GN 1/ 190 26,0 84020105
140 18,4 84020106
90 1,7 84020107
50 7,0 84020108
e 20 - 84020136
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.

mm L
GN 1/2 190 10,9 84020119
< sy , 140 8,4 84020120
N - 90 5,3 84020121
Q 50 3,3 84020122

325 x 265 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.

mm L
GN 1/3 90 6,6 84020127
55 4,9 84020126

Auewuay ui apepy
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Made in Germany

Edelstahl GN-Behalter gelocht
zum Einsetzen -
mit Stapelklappgriffen

Gelocht & mit Stapelklappgriff, zum einfachen Einsetzen in geschlossenen
GN-Behélter, ideal fur Garen, Dampfen & Blanchieren von Gemise & zum
Abtropfen, mit Lochung fur verklrzte Garzeit & schnelleres Abkuhlen. Ab-
solut hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei,

spllmaschinentauglich, sowie enorm hitze-, kalte- und saurebestandig. Mehr Infos

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/1 190 26,0 84020205
140 18,4 84020206
90 1,7 84020207
50 7,0 84020208

325 x 530 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/2 190 10,9 84020209
140 8,4 84020210
90 53 84020211

)

325 x 265 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GN-microwave

GN-Schale aus Edelstahl, mit der Speisen/Beilagen in der handelslblichen

Mikrowelle schnell erwarmt werden kdnnen. Optimale GroBe flr die Einzel-

portionierung im GN-MaB 1/6, Fullvolumen 0,9 L. Hygienisch, lebensmittel-

echt, geruchsneutral, antibakteriell, eng ausgeflhrte Eckradien fir mehr

Stabilitat & Volumen, hochwertige Stapelschulter flr perfekte Stapelbarkeit Mehr Infos
& Luftzirkulation.

- GN-Beilagenschale 1/6 60mm microwave 1
© GN-Schale aus Edelstahl - flir Speisen/Beilage zum Erwarmen in der handelsiiblichen Mikro-
- welle in der Einzelportionierung (0,9 L). Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibak-
@  teriell, eng ausgeflhrte Eckradien fur mehr Stabilitét & Volumen, hochwertige Stapelschulter
‘E + flr perfekte Stapelbarkeit & Luftzirkulation. 1

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
159,5 x 146 x 60 02 | 85022097

- Set GN-Beilagensch.1/6 microwave+Deckel
+ GN-Schale aus Edelstahl inklusive wasserdichtem Poly-Domdeckel - flir Speisen/Beilage zum

) + Erwérmen in der handelstiblichen Mikrowelle in der Einzelportionierung (0,9 L). Hygienisch,
f © lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, eng ausgefihrte Eckradien fur mehr Stabilitat
- & Volumen, hochwertige Stapelschulter flr perfekte Stapelbarkeit & Luftzirkulation. 1

Abmessungen | Gewicht Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
159,5 x 146 x 82 103 | 85022744

- Set GN-Beilagensch.1/6 microwave+WD !
© GN-Schale aus Edelstahl inklusive wasserdichtem Steckdeckel - fiir Speisen/Beilage zum ;
+ Erwérmen in der handelstiblichen Mikrowelle in der Einzelportionierung (0,9 L). Hygienisch,
© lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, eng ausgefihrte Eckradien fur mehr Stabilitat
+ & Volumen, hochwertige Stapelschulter fir perfekte Stapelbarkeit & Luftzirkulation. 1

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
159,5 x 146 x 82 ‘ 0,3 85022745

Auewuay ui apepy
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GN-Beilagenschalen

Verschiedene Speisenschalen-Varianten fur die Einzelportionierung im
GN-Standardformat, praktisch und effizient. Aus hochwertigem Edelstahl
- rostfrei, hitzebestandig, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell,
spllmaschinentauglich, hygienisch, sehr langlebig und 100% recyclebar. Je
nach Speisenart in 3-geteilter / 1-teiliger Ausfiihrung. Von 0,3 bis 1,4 Liter Mehr Infos
Fullvolumen fUr Beilagen & Hauptmahlzeiten, mit passenden wasserdichten

oder vakuumierbaren Deckeln absolut transportsicher verschlieBbar.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/9 32 0,3 85022066
—
108 x 176 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/6 91 1,4 85022009
60 0,9 85022002 Q
48 07 85022035 W
32 0,4 85022022
162 x 176 mm

Made in Germany
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GN-Deckel fur Beilagenschalen

Vielfaltiges GN-Deckelsystem mit hochwertigen Dichtlippen, fir einen abso-

lut zuverlassigen Transport ohne Auslaufen und zum Schutz der Speisen fur

perfekte Hygiene, Qualitéat und Haltbarkeit. Kompatibel und austauschbar

anwendbar auf allen passenden GN-Behaltern. Die Nummer Eins im Trans-

port der wasserdichte Steckdeckel auch bis 180 °C hitzebestandig oder Mebhr Infos
die praktischen, farbigen oder transparenten Domdeckelvarianten mit oder

ohne Handvakuumfunktion perfekt flr togo (bis +95 °C).

Abmessungen | Farbe Bestell-Nr.
mm ‘
162 x 176 | transparent 84200101

Abmessungen Farbe Bestell-Nr.
mm
162 x 176 schwarz 84200162
162 x 176 transparent 84200129
162 x 176 orange 84200160
162 x 176 grin 84200161
' GN-Domdeckel 1/9 - o. Dicht. |
Abmessungen | Farbe Bestell-Nr.
mm ‘
108 x 176 orange 84200158
108 x 176 transparent 84200102

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GN-Zubehor

Praktische Erganzungen fur Inr GN-Behaltersystem - von universalen Ein-
schubblechen, speziellen Besteck- & Gewrz-Behaltern, passenden Einle-
gebdden, robusten Rosten bis zu Quer & -Langsstegen, damit auch kleinere
GN-GroBen eingesetzt werden kdnnen.

Edelstahl-Rost GN 2/1 530x650mm

* Der GN-Rost - zum Einschieben in Schrénke / Wagen / Fécher im Gastronorm-MaB aus Edel-

 stahl.

GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
L |

GN 2/1 21 | 84140101

Edelstahl-Rost GN 2/1 L - 530x650mm
Der GN-Rost in leichter Ausflihrung - zum Einschieben in Schranke / Wagen / Facher im Gast-
ronorm-MaB aus Edelstahl.

GN-Norm | Gewicht \
L |
GN 2/1 14 |

Edelstahl-Rost GN 1/1 325x530mm

Der GN-Rost - zum Einschieben in Schranke / Wagen / Facher im Gastronorm-MaB aus Edel-

stahl.

GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
L |

GN 1/1 13 | 84140102

Edelstahl-Rost GN 2/3 352x325mm

Der GN-Rost - zum Einschieben in Schranke / Wagen / Facher im Gastronorm-MaB aus Edel-

stahl.

GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
L |

GN 2/3 06 | 84140138

Edelstahl-Rost GN 1/1 L - 325x530mm
Der GN-Rost in leichter Ausflhrung - zum Einschieben in Schranke / Wagen / Facher im Gast-
ronorm-MaB aus Edelstahl.

GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
L |
GN 1/1 07 | 84140105

Made in Germany
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+ Der gelochte GN-Einlegeboden aus Polycarbonat - zum Einsetzen in geschlossene GN-Be-
+ halter aus Polycarbonat.

GN-Norm \ Gewicht \ Bestell-Nr.
kg |
GN 1/1 04 | 84220101

Einlegeboden 1/2 gelocht Polycarbonat !
Der gelochte GN-Einlegeboden aus Polycarbonat - zum Einsetzen in geschlossene GN-Be-
hélter aus Polycarbonat.

GN-Norm \ Gewicht \ Bestell-Nr.
kg |
GN 1/2 02 84220102

Einlegeboden 1/3 gelocht Polycarbonat !
Der gelochte GN-Einlegeboden aus Polycarbonat - zum Einsetzen in geschlossene GN-Be-
hélter aus Polycarbonat.

. GN-Norm | Gewicht | Bestell-Nr.

kg |
GN1/3 0/ | 84220103

GN-Behiilter 1/1 060 EG - Griffe |

Der Edelstahl EG-Behélter ohne Auflagerand, mit Griffen, zum optimal platzsparenden Ein-

\ stapeln.
GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
ko |
GN 1/1 13 | 84010301

GN-Besteckeinsatz 1/4 mit Deckel
Der GN-Besteckeinsatz zum Einsetzen in einen Abdeckungsausschnitt, Besteckkasten oder
zum Aufstellen auf einer Abdeckung - aus Edelstahl.

GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
kg |
GN 1/4 07 | 84180101

GN-Einlegeboden 2/1 gelocht
Der gelochte GN-Einlegeboden - mit Fingerloch zum Einsetzen in geschlossene GN-Behalter
aus Edelstahl.

GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
kg |
GN 2/1 29 | 84130101

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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' GN-Einlegeboden 1/1 gelocht

+ Der gelochte GN-Einlegeboden - mit Fingerloch zum Einsetzen in geschlossene GN-Behélter

- aus Edelstahl.

GN-Norm \ Gewicht \ Bestell-Nr.
kg |
GN 1/1 08 | 84130102

GN-Einlegeboden 1/2 gelocht

aus Edelstahl.

Der gelochte GN-Einlegeboden - mit Fingerloch zum Einsetzen in geschlossene GN-Behalter

Bestell-Nr. b

GN-Norm | Gewicht \
kg |
GN 1/2 04 | 84130104

GN-Einlegeboden 1/3 gelocht

aus Edelstahl.

Der gelochte GN-Einlegeboden - mit Fingerloch zum Einsetzen in geschlossene GN-Behalter

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, \\\\ ]
GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr. \ 3 \//
kg |
GN1/3 02 | 84130105

GN-Einschubblech 2/3 041

Das Gastronorm Einschubblech - mit glattem Rand aus Edelstahl.

/

GN-Norm | Gewicht \
kg |
GN2/3 09 | 84100108

GN-Einschubblech 2/1 021

Das Gastronorm Einschubblech - mit glattem Rand aus Edelstahl.

fffffffffffffffffffff ‘/\

Bestell-Nr. \ /

GN-Norm | Gewicht \
kg |
GN 2/1 27 | 84100101

GN-Einschubblech 1/1 066

Das Gastronorm Einschubblech - mit glattem Rand aus Edelstahl.

GN-Norm | Gewicht \
kg |
GN 1/1 14 | 84100106

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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' GN-Einschubblech 1/2 041

- Das Gastronorm Einschubblech - mit glattem Rand aus Edelstahl.

,/
m GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
/ ‘ kg ‘
GN 1/2 06 | 84100111
- GN-Einschubblech 1/1 041 3
- Das Gastronorm Einschubblech - mit glattem Rand aus Edelstahl. 1
/\ GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
g |
GN 1/1 1.2 | 84100105
- GN-Einschubblech 2/3 021 3
/( - Das Gastronorm Einschubblech - mit glattem Rand aus Edelstahl. 1
\ \/ GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
L |
GN2/3 07 | 84100107
- GN-Einschubblech 1/1 021 }
+ Das Gastronorm Einschubblech - mit glattem Rand aus Edelstahl. 1
GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
L |
GN 1/1 1 | 84100104
- GN-Einschubblech 1/2 021 }
- Das Gastronorm Einschubblech - mit glattem Rand aus Edelstahl. 1
= > GN-Norm | Gewicht | Bestell-Nr.
L |
GN 1/2 06 | 84100110

| Gewicht \ Bestell-Nr.
L |
06 | 84170101

GN-Gewiirzschiitte 1/6

Die GN-Gewdrzschutte - zum Aufstellen oder Einschieben in passendes Flihrungsblech aus

Edelstahl.

GN-Norm | Gewicht Bestell-Nr.
L |

GN 1/6 105 | 84160101

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GN-Gewiirzschiitte 1/9

Die GN-Gewdrzschutte - zum Aufstellen oder Einschieben in passendes Flihrungsblech aus

- Edelstanl.

GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
kg |

GN 1/9 03 | 84160102

GN-Lédngssteg - 528mm
Langssteg zur Unterteilung von 1/1 Bain-Maries oder Kiihlwannen - damit kleinere GN-GroBen
© eingesetzt werden kénnen.

GN-Norm \ Gewicht \ Bestell-Nr.
kg |
] 02 | 84190101

- GN-Quersteg - 325mm
© Quersteg mit Feder zur Unterteilung von 1/1 Bain-Maries oder Kilhlwannen - damit kleinere
+ GN-GroBen eingesetzt werden kénnen.

GN-Norm \ Gewicht \ Bestell-Nr.
kg |
- 01 | 84190201

GN-Quersteg - thermoport® 50K/100K
Quersteg ohne Feder zur Unterteilung fir thermoport® 50/100K - damit kleinere GN-GréBen
© eingesetzt werden kénnen.

GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
@
ko |
- 01 | 84190202
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53


https://rieber.systems/_qr/DE-84160102
https://rieber.systems/_qr/DE-84190101
https://rieber.systems/_qr/DE-84190201
https://rieber.systems/_qr/DE-84190202

GN-Kochtopf

thermoplates® PATENTED

Programm Uberblick

SWISSI|IPLY

SWISSI|IPLY

SWISSI|IPLY

SWISSI|IPLY

GN-Kochtopf thermoplates® nano eckig - ohne Griffe

Mit Nano-Antihaft-Oberflache, robust & kratzfest flr direkte Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induktion/
Gas & im Kombidampfer. Aus 2,6mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, flr energieeffizientes Zubereiten
durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere Warme-/Kélteleitfahigkeit im Vergleich zu reinem Edelstahl.
Universal einsetzbar in allen Geraten & auf allen Kochstellen. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneut-
ral, antibakteriell, rostfrei & spulmaschinentauglich.

Eckige Ecken, passgenaues Einhdngen in Ausgaben, kein Temperaturverlust tiber Lii-
cken & in der Produktion einsetzbar auf Elektro/Ceran/Induktion/Gas & Kombidampfer

GN-Kochtopf thermoplates® nano eckig - mit Griffen

Optimal tragbar, mit Nano-Antihaft-Oberflache, robust & kratzfest flr direkte Kontaktwarme auf Elektro/
Ceran/Induktion/Gas & im Kombidampfer. Aus 2,6mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, flr energieef-
fizientes Zubereiten durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere Warme-/Kalteleitfahigkeit, im Vgl. zu
reinem Edelstahl. Universal einsetzbar in allen Geraten & auf allen Kochstellen. Hygienisch, lebensmittel-
echt, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei & spllmaschinentauglich.

Eckige Ecken, passgenaues Einhdngen in Ausgaben, kein Temperaturverlust liber Lii-
cken & in der Produktion einsetzbar auf Elektro/Ceran/Induktion/Gas & Kombidampfer

GN-Kochtopf thermoplates® nano eckig - mit Fallgriff

Optimal tragbar, mit Nano-Antihaft-Oberflache, robust & kratzfest flr direkte Kontaktwarme auf Elektro/
Ceran/Induktion/Gas & im Kombid&mpfer. Aus 2,6mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fur energieef-
fizientes Zubereiten durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere Warme-/Kalteleitfahigkeit, im Vgl. zu
reinem Edelstahl. Universal einsetzbar in allen Geraten & auf allen Kochstellen. Hygienisch, lebensmittel-
echt, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei & sptlmaschinentauglich.

Eckige Ecken, passgenaues Einhangen in Ausgaben, kein Temperaturverlust tiber Lii-
cken & in der Produktion einsetzbar auf Elektro/Ceran/Induktion/Gas & Kombidampfer

thermoplates®eco SWISS | PLY - mit Fallgriff

Der stapelbare & patentierte Kochbehalter im GN-MaB aus 1,5mm leitfahigem SWISS | PLY Mehrschicht-
material - fir energiesparendes Zubereiten (bis zu 20% kWh Einsparung), durch sehr schnelle & gleich-
maBige Warme-/Kalteverteilung. Auch einsatzbar mit direkter Kontaktwarme (Gas, Ceran, Induktion,
Elektro) fur universelles Zubereiten. Uber den gesamten Prozess in und auf allen Kiichengeréten, ohne
Umschutten bei Zubereiten, Chillen, Regenerieren, Warmhalten. Mit robuster & kratzfester nano Ober-
flache fur Anithaftwirkung und hochwertiger Stapelschulter fir einfaches Entstapeln.

Energiesparender GN-Kochtopf fiir den gesamten Prozess, ohne Umschiitten. Bis zu 30
% Energie, Zeit und Kosten sparen im Vgl. zu reinen Edelstahl GN-Behéltern



Ilhr energiesparender Kochtopf

im GN-Format

SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fur energiesffizientes Zubereiten. Bis zu 10x schnellere
& gleichmaBigere Warme-/Kalteleitfahigkeit, im Vgl. zu reinem Edelstahl. Einsetzbar in allen
Geraten & auf allen Kochstellen. GleichmaBige Leitfahigkeit auch bis in die Rander.

SWISSI||IPLY

SWISSI||IPLY

2

SWISSI|IPLY

-

®

(>

SWISSI|IPLY

Schneller & effizienter - energiesparend &
gleichzeitig bessere Speisenqualtat

GN-Kochtopf thermoplates® nano C - abgerundete Ecken -
ohne Griffe

Runde Ecken geeignet in Anwendung auf K|POT®, mit Nano-Antihaft-Oberflache, robust & kratzfest fur
direkte Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induktion/Gas & im Kombidéampfer. Aus 2,6mm SWISS | PLY
Mehrschichtmaterial, fir energieeffizientes Zubereiten durch bis zu 10x schnellere & gleichméaBigere War-
me-/Kélteleitfahigkeit, im Vgl. zu reinem Edelstahl. Universal einsetzbar in allen Geraten & auf allen Koch-
stellen. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei & spulmaschinentauglich.

Runde Ecken Ausfiihrung fiir den stilvollen Look und Einsatz auf unserem K|POT® fiir
eine optimale & energiesparende Buffettlosung

GN-Kochtopf thermoplates® nano teppanyaki Platte - ohne Grif-
fe

Mit Nano-Antihaft-Oberflache, robust & kratzfest fir direkte Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induktion/
Gas. Aus 4,00mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fir punktgenaue Grillergebnisse auf allen Koch-
stellen. Energieeffizient Zubereiten durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere Warme-/Kalteleitfahig-
keit, im Vgl. zu reinem Edelstahl. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei &
spUlmaschinentauglich.

ﬂ Sekundenschneller Wechsel der mobilen teppanyaki GN-Grillplatte ohne Aus-/Umbau
des Kochgerats/Herdplatte. Zeitsparende Reinigung da spiilmaschinentauglich

GN-Kochtopf thermoplates® nano teppanyaki Platte - mit Grif-
fen

Optimal tragbar, mit Nano-Antihaft-Oberflache, robust & kratzfest fir direkte Kontaktwarme auf Elektro/
Ceran/Induktion/Gas. Aus 4,00mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fir punktgenaue Grillergebnisse
auf allen Kochstellen. Energieeffizient Zubereiten durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere Warme-/
Kélteleitfahigkeit, im Vgl. zu reinem Edelstahl. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell,
rostfrei & spilmaschinentauglich.

c Sekundenschneller Wechsel der mobilen teppanyaki GN-Grillplatte ohne Aus-/Umbau
des Kochgerats/Herdplatte. Zeitsparende Reinigung da spiilmaschinentauglich

GN-Kochtopf thermoplates® beschichtet eckig - ohne Griffe

Antihaftbeschichtet fur direkte Kontaktwérme auf Elektro/Ceran/Induktion & im Kombidampfer. Aus
2,6mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fir energieeffizientes Zubereiten durch bis zu 10x schnellere &
gleichmaBigere Warme-/Kalteleitfahigkeit, im Vergleich zu reinem Edelstahl. Universal einsetzbar in allen
Geraten & auf allen Kochstellen, auBer Gas. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell,
rostfrei & spulmaschinentauglich.

Eckige Ecken fiir passgenaues Einhdngen in Ausgaben, kein Temperaturverlust iiber
Liicken & in der Produktion einsetzbar auf Elektro/Ceran/Induktion & Kombidampfer



GN-Kochtopf

thermoplates® PATENTED

Programm Uberblick
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2
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GN-Kochtopf thermoplates® beschichtet eckig - mit Griffen

Optimal tragbar, antihaftbeschichtet fiir direkte Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induktion & im Kombi-
dampfe. Aus 2,6mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fir energieeffizientes Zubereiten durch bis zu
10x schnellere & gleichméBigere Warme-/Kalteleitfahigkeit, im Vergleich zu reinem Edelstahl. Universal
einsetzbar in allen Geréaten & auf allen Kochstellen, auBer Gas. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchs-
neutral, antibakteriell, rostfrei & spulmaschinentauglich.

Eckige Ecken fir passgenaues Einhdngen in Ausgaben, kein Temperaturverlust liber
Liicken & in der Produktion einsetzbar aufElektro/Ceran/Induktion & Kombidampfer

GN-Kochtopf thermoplates® beschichtet C - abgerundete
Ecken - ohne Griffe

Runde Ecken geeignet in Anwendung auf K|POT®, mit Antihaft-Oberflache fur direkte Kontaktwéarme
auf Elektro/Ceran/Induktion/Gas & im Kombidampfer. Aus 2,6mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fur
energieeffizientes Zubereiten durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere Warme-/Kalteleitfahigkeit,

im Vgl. zu reinem Edelstahl. Universal einsetzbar in allen Geraten & auf allen Kochstellen. Hygienisch,
lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei & spllmaschinentauglich.

Runde Ecken Ausfiihrung fiir den stilvollen Look und Einsatz auf unserem K|POT® fiir
eine optimale & energiesparende Buffettldsung

GN-Kochtopf thermoplates® beschichtete teppanyaki Platte -
ohne Griffe

Antihaftbeschichtet fur direkte Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induktion. Aus 4,00mm SWISS | PLY
Mehrschichtmaterial, fur punktgenaue Grillergebnisse auf allen Kochstellen. Energieeffizient Zubereiten
durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere Warme-/Kélteleitfahigkeit, im Vgl. zu reinem Edelstahl.
Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei & spulmaschinentauglich.

c Sekundenschneller Wechsel der mobilen teppanyaki GN-Grillplatte ohne Aus-/Umbau
des Kochgerats/Herdplatte. Zeitsparende Reinigung da spiilmaschinentauglich

GN-Kochtopf thermoplates® beschichtete teppanyaki Platte -
mit Griffen

Optimal tragbar, antihaftbeschichtet fur direkte Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induktion. Aus 4,00mm
SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, flir punktgenaue Grillergebnisse auf allen Kochstellen. Energieeffizient
Zubereiten durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere Warme-/Kalteleitfahigkeit, im Vgl. zu reinem
Edelstahl. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei & spilmaschinentauglich.

c Sekundenschneller Wechsel der mobilen teppanyaki GN-Grillplatte ohne Aus-/Umbau
des Kochgerats/Herdplatte. Zeitsparende Reinigung da spiilmaschinentauglich






GN-Kochtopf thermoplates®

nano eckig - ohne Griffe

Mit Nano-Antihaft-Oberflache, robust & kratzfest fur direkte Kontaktwarme O] O
auf Elektro/Ceran/Induktion/Gas & im Kombidampfer. Aus 2,6mm SWISS

| PLY Mehrschichtmaterial, fr energieeffizientes Zubereiten durch bis zu
10x schnellere & gleichméBigere Warme-/Kélteleitfahigkeit im Vergleich zu [=

reinem Edelstahl. Universal einsetzbar in allen Geraten & auf allen Kochstel- Mehr Infos
len. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei &
spulmaschinentauglich.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/1 100 10,0 84010801
&% 65 6,0 84010802
\/ 40 25 84010803
325 x 530 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 2/3 100 7,0 84010805

65 4,0 84010806
40 2,0 84010807

325 x 352 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/2 100 50 84010809

T 65 30 84010810
-8 ’ [—] 40 1,5 84010811

325 x 265 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/3 100 3,0 84010831
o = 65 2,0 84010841
! / 40 1,0 84010840
)

325 x 176 mm
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GN-Kochtopf thermoplates®

nano eckig - mit Griffen

Optimal tragbar, mit Nano-Antihaft-Oberflache, robust & kratzfest fir direkte O] O]
Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induktion/Gas & im Kombidampfer. Aus
2,6mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fir energieeffizientes Zubereiten
durch bis zu 10x schnellere & gleichméaBigere Warme-/Kalteleitfahigkeit, im [=

Vgl. zu reinem Edelstahl. Universal einsetzbar in allen Geraten & auf allen Mehr Infos
Kochstellen. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell,

rostfrei & spllmaschinentauglich.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 11 100 10,0 84010901
65 6,0 84010902
40 2,5 84010903
325 x 530 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 2/3 100 7,0 84010905
65 4,0 84010906 \@
325 x 352 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/2 100 50 84010909
65 3,0 84010910 fo==" i
m 40 1,5 84010911 -
325 x 265 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/3 100 3,0 84010946
65 2,0 84010941
40 1,0 84010940
)
325 x 176 mm
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GN-Kochtopf thermoplates®

nano eckig - mit Fallgriff

Optimal tragbar, mit Nano-Antihaft-Oberflache, robust & kratzfest fir direkte O] =
Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induktion/Gas & im Kombidampfer. Aus
2,6mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fir energieeffizientes Zubereiten
durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere Warme-/Kalteleitféahigkeit, im

Vgl. zu reinem Edelstahl. Universal einsetzbar in allen Geréten & auf allen Mehr Infos
Kochstellen. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell,

rostfrei & spllmaschinentauglich.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/1 100 10,0 84011301
65 6,0 84011302
325 x 530 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/2 65 3,0 84011308
[/1 — -
@/
325 x 265 mm

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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thermoplates®eco
SWISS | PLY - mit Fallgriff

Der stapelbare & patentierte Kochbehalter im GN-Maf3 aus 1,5mm leitfahi-

gem SWISS | PLY Mehrschichtmaterial - flir energiesparendes Zubereiten

(bis zu 20% kWh Einsparung), durch sehr schnelle & gleichméaBige Warme-/
Kalteverteilung. Auch einsatzbar mit direkter Kontaktwéarme (Gas, Ceran,

Induktion, Elektro) flir universelles Zubereiten. Uber den gesamten Prozess Mehr Infos
in und auf allen Klichengeréaten, ohne Umschuitten bei Zubereiten, Chillen,

Regenerieren, Warmhalten. Mit robuster & kratzfester nano Oberflache fur

Anithaftwirkung und hochwertiger Stapelschulter fir einfaches Entstapeln.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.

mm L
GN 11 100 10,0 84010819 B
- 65 6,0 84010818 %
anece] =
3;;3; mm

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

61


https://rieber.systems/_qr/DE-84010819
https://rieber.systems/_qr/DE-84010818

62

GN-Kochtopf thermoplates®
nano C - abgerundete Ecken -
ohne Griffe

Runde Ecken geeignet in Anwendung auf K|POT®, mit Nano-Antihaft-Ober-
flache, robust & kratzfest fur direkte Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induk-
tion/Gas & im Kombidampfer. Aus 2,6mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial,
fUr energieeffizientes Zubereiten durch bis zu 10x schnellere & gleich-
maBigere Warme-/Kalteleitfahigkeit, im Vgl. zu reinem Edelstahl. Universal
einsetzbar in allen Geraten & auf allen Kochstellen. Hygienisch, lebensmittel-
echt, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei & spulmaschinentauglich.

Mehr Infos

e

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/1 100 10,0 84010887
65 6,0 84010888
40 2,5 84010889
325 x 530 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 2/3 100 7,0 84010894
&» 65 4,0 84010895
- [ 40 20 84010896
325 x 352 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/2 100 50 84010897
e a 65 3,0 84010898
e
[—] 40 1,5 84010899
325 x 265 mm
GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/3 100 3,0 84010857
&? 65 2,0 84010858
|’ 40 10 84010859
@)

325 x 176 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84010887
https://rieber.systems/_qr/DE-84010888
https://rieber.systems/_qr/DE-84010889
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Rieber

Made in Germany

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/6 100 1,2 84010856
65 0,7 84010855

O

162 x 176 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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nano teppanyaki Platte -
ohne Griffe

GN-Kochtopf thermoplates®

Mit Nano-Antihaft-Oberflache, robust & kratzfest fur direkte Kontaktwarme
auf Elektro/Ceran/Induktion/Gas. Aus 4,00mm SWISS | PLY Mehrschicht-
material, fir punktgenaue Grillergebnisse auf allen Kochstellen. Energieef-

fizient Zubereiten durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere Warme-/

Kélteleitfahigkeit, im Vgl. zu reinem Edelstahl. Hygienisch, lebensmittelecht,

geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei & spulmaschinentauglich.

(=] [u]

Mehr Infos

-

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/1 20 - 84010836

325 x 530 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/3 20 - 84010837

325 x 352 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/2 20 - 84010838

-

325 x 265 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84010836
https://rieber.systems/_qr/DE-84010837
https://rieber.systems/_qr/DE-84010838

GN-Kochtopf thermoplates®

nano teppanyaki Platte -
mit Griffen

Optimal tragbar, mit Nano-Antihaft-Oberflache, robust & kratzfest fir direkte
Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induktion/Gas. Aus 4,00mm SWISS | PLY
Mehrschichtmaterial, fir punktgenaue Grillergebnisse auf allen Kochstellen.
Energieeffizient Zubereiten durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere =]
Warme-/Kalteleitfahigkeit, im Vgl. zu reinem Edelstahl. Hygienisch, lebens- Mehr Infos
mittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei & spllmaschinentauglich.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/1 20 - 84010935

325 x 530 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/3 20 - 84010936

— <

325 x 352 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L
GN 1/2 20 - 84010937

- <

325 x 265 mm

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GN-Kochtopf thermoplates®

beschichtet eckig - ohne Griffe

Antihaftbeschichtet fur direkte Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induktion & ELHE]
im Kombidampfer. Aus 2,6mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fir ener- ;
gieeffizientes Zubereiten durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere War-
me-/Kalteleitfahigkeit, im Vergleich zu reinem Edelstahl. Universal einsetzbar

in allen Geréaten & auf allen Kochstellen, auBer Gas. Hygienisch, lebensmit- Mehr Infos
telecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei & sptulmaschinentauglich.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/ 100 10,0 84010820
65 6,0 84010821
40 2,5 84010822

325 x 530 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/3 100 7,0 84010824
65 4,0 84010825

40 2,0 84010826

325 x 352 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/2 100 5,0 84010828
65 3,0 84010829

\,i 40 1,5 84010830

325 x 265 mm

I I

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/3 100 3,0 84010845
65 2,0 84010844
40 1,0 84010843

@)

325 x 176 mm

Auewuan ui apep

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GN-Kochtopf thermoplates®

beschichtet eckig - mit Griffen

Optimal tragbar, antihaftbeschichtet fur direkte Kontaktwarme auf Elektro/ ELHEE
Ceran/Induktion & im Kombidampfe. Aus 2,6mm SWISS | PLY Mehrschicht- ;
material, fUr energieeffizientes Zubereiten durch bis zu 10x schnellere &
gleichmaBigere Warme-/Kalteleitfahigkeit, im Vergleich zu reinem Edelstahl. [=
Universal einsetzbar in allen Geraten & auf allen Kochstellen, auBer Gas. Mehr Infos
Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rostfrei & spul-
maschinentauglich.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/1 100 10,0 84010920
65 6,0 84010921
40 2,5 84010922

325 x 530 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/3 100 7,0 84010924
65 4,0 84010925

D 40 2,0 84010926

325 x 352 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/2 100 5,0 84010928
65 3,0 84010929

C] 40 1,5 84010930

325 x 265 mm

I B

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/3 100 3,0 84010945

] 65 2,0 84010944
40 1,0 84010943

()

325 x 176 mm

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GN-Kochtopf thermoplates®

beschichtet C - abgerundete
Ecken - ohne Griffe

Runde Ecken geeignet in Anwendung auf K|POT®, mit Antihaft-Oberflache EHEE
fur direkte Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induktion/Gas & im Kombi- ;
déampfer. Aus 2,6mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fur energieeffizi-
entes Zubereiten durch bis zu 10x schnellere & gleichmaBigere Warme-/ [=
Kalteleitfahigkeit, im Vgl. zu reinem Edelstahl. Universal einsetzbar in allen Mehr Infos
Geraten & auf allen Kochstellen. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneut-

ral, antibakteriell, rostfrei & sptlmaschinentauglich.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/1 100 10,0 84010860
65 6,0 84010861
40 2,5 84010862

325 x 530 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/3 100 7,0 84010865
65 4,0 84010866

40 2,0 84010867

325 x 352 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/2 100 5,0 84010870
65 3,0 84010871

m 40 1,5 84010872

325 x 265 mm

I I

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/3 100 3,0 84010847
65 2,0 84010846
40 1,0 84010848

D)

325 x 176 mm

Auewuan ui apep

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Rieber

Made in Germany

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/6 100 1,2 84010875
65 0,7 84010874

O

162 x 176 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GN-Kochtopf thermoplates®
beschichtete teppanyaki Platte -

ohne Griffe -

Antihaftbeschichtet fur direkte Kontaktwarme auf Elektro/Ceran/Induktion. EHEE
Aus 4,00mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fiir punktgenaue Griller- ;
gebnisse auf allen Kochstellen. Energieeffizient Zubereiten durch bis zu 10x

schnellere & gleichmaBigere Warme-/Kalteleitfahigkeit, im Vgl. zu reinem

Edelstahl. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, antibakteriell, rost- Mehr Infos
frei & spulmaschinentauglich.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/1 20 - 84010832

325 x 530 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/3 20 - 84010833

325 x 352 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/2 20 - 84010834

325 x 265 mm

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GN-Kochtopf thermoplates®

beschichtete teppanyaki Platte -
mit Griffen

Optimal tragbar, antihaftbeschichtet fur direkte Kontaktwarme auf Elektro/ ELHEE
Ceran/Induktion. Aus 4,00mm SWISS | PLY Mehrschichtmaterial, fr punkt- ;

genaue Grillergebnisse auf allen Kochstellen. Energieeffizient Zubereiten
durch bis zu 10x schnellere & gleichméaBigere Warme-/Kalteleitfahigkeit, im [=

Vgl. zu reinem Edelstahl. Hygienisch, lebensmittelecht, geruchsneutral, anti- Mehr Infos
bakteriell, rostfrei & sptlmaschinentauglich.

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/1 20 - 84010932

325 x 530 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 2/3 20 - 84010933

325 x 352 mm

GN-Norm Tiefe Inhalt Bestell-Nr.
mm L

GN 1/2 20 - 84010934

325 x 265 mm

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GN-Kochtopf thermoplates® C -

Buffet Sortiment Zubehor

Passendes Zubehdr fir die entsprechenden thermoplates® GN-GroBen,
wie die praktischen Handles aus Edelstahl, fir sicheres Tragen aller heien
thermoplates® ohne Giriffe, sowie als Untersetzer mit Hitzeschutz zum
direkten Servieren auf dem Tisch. Ebenso die passenden Kuhl- & Warme-
pellets aus Edelstahl, zum Unterstellen/Transportieren der thermoplates® flr Mehr Infos
passives Kalt- & Warmhalten.

Handle 1/1 - f. thermoplates®

+ Zum einfachen, sicheren Transportieren & Abstellen von heiBen/kalten GN-thermoplates®.

Gewicht ‘ Bestell-Nr.
kg
0,7 84190405
| |

Handle 2/3 - f. thermoplates®

© Zum einfachen, sicheren Transportieren & Abstellen von heiBen/kalten GN-thermoplates®.

\Q GN-Norm Gewicht Bestell-Nr.
kg

84190402

GN 2/3 05

Handle 1/2 - f. thermoplates®

Zum einfachen, sicheren Transportieren & Abstellen von heiBen/kalten GN-thermoplates®.

GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
k9 |
GN 1/2 05 | 84190403

Handle 1/3 - f. thermoplates®

Zum einfachen, sicheren Transportieren & Abstellen von heien/kalten GN-thermoplates®.

GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
kg |
GN1/3 104 | 84190404

- GN-Kiihlpellet CNS 1/2 - 12,5mm
' Edelstahl GN-KUihIplatte 1/2 zum Vortemperieren und passives Kilhlen tiber den Speisen-
+ Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben tber die Auflage-

© sicken.
e
GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
K9 |
GN 1/2 16 | 85012012

Auewuan ui apep

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Rieber

Made in Germany

- Warmepellet-CNS GN 1/2 - asymmetrisch

' Die Edelstahl Warmeplatte GN 1/2 zum Vortemperieren und passiven Warmhalten iber den

© Speisen-Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben werden

+ Uber die Auflagesicken. =)

GN-Norm | Gewicht \ Bestell-Nr.
kg |
GN 1/2 14 | 89080171

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Gastronorm-Deckel

Programm Uberblick

Unsere Nr.@

GN-Deckel wasserdicht aus Edelstahl - mit Dichtlippe & Griff-
mulde

100% schwappsicherer Transport, mit hitzebestandiger & lebensmittelechter Dichtlippe, umliegend auf-
vulkanisiert, absolut hygienisch ohne Schmutzfugen. Fir den Betrieb im Kombidampfer, navioven, hybrid
kitchen sowie weiteren Zubereitungsgeraten. Robust & spulmaschinentauglich - in Anwendung mit allen
GN-Behaltern & thermoplates® (nicht geeignet fur die Tiefen 20, 40mm).

Unsere Nr. 1, fiir 100 % schwappsicheren Transport mit hitzebestandiger (bis +180 °C),
lebensmittelechter Dichtlippe — optimal fiir alle Fliissigspeisen wie Suppen & SoBen

GN-Deckel vaculid®- zum Vakuumieren mit Dichtlippe

Der vakuumierbare GN-Deckel zum Lagern, Transportieren und Garen. Ermoglicht ein einfaches & zu-
verlassiges Vakuum mit Kammer-/ Schlauchpumpe, robust & spilmaschinentauglich, schiitzt Lebens-
mittel im GN-Mehrwegsystem & macht diese langer haltbar - in Anwendung mit Edelstahl GN-Behaltern/
thermoplates® ohne Griffe in GroBen 1/2, 1/3 & 1/6 bis max. 100mm Tiefe.

Vakuumieren, ohne Einweg-Beutel, direkt in 100 % lebensmittelunbedenklichem Edel-
stahl GN-System, passennd fiir professionelle Hand-/Kammer-/Schlauchpumpen

GN-Steckdeckel aus Edelstahl

Der stapelbare GN-Steckdeckel aus Edelstahl, praktisch, robust & spllmaschinentauglich, zum hygieni-
schen Abdeckeln von Lebensmitteln/Speisen - in Anwendung mit Edelstahl GN-Behéaltern (nicht geeignet
flr die Tiefen 20, 40mm & thermoplates® in GN-GroBe 1/1).

c Optimal fir feste & dickfliissige Speisen wie Kartoffeln, Brei, Nudeln oder Reis

GN-Flachdeckel aus Edelstahl

Der GN-Flachdeckel aus Edelstahl, zum hygienischen Abdeckeln von Lebensmittel/Speisen - handlich
mit praktischer Griffmulde, stapelbar & spllmaschinenfest - in Anwendung mit allen Edelstahl GN-Behal-
tern, nicht geeignet fir GN-thermoplates®.

c Optimale Luft- & Dampfzirkulation fiir knusprige Speisen (Pommes/Schnitzel etc.)



Deckel-Ruckverfolgung -

Digitales Mehrwegsystem

Unsere speziellen QR-Codes, einfach nachristbar auf allen GN-Deckeln, fur digitale Rick-
verfolgung & Organisation Uber unser digitales Mehrwegsystem. Robust einsetzbar in der
GroBkuche, da spulmaschinentauglich, lebensmittelzertifiziert & temperaturbestandig.

Die Mehrweg QR-Codes tracken ebenso
ihre Einwegersparnis | Best.-Nr. 94010132

GN-Scharnier Flachdeckel aus Edelstahl

Der mittig klappbare GN-Flachdeckel mit Scharnier, aus Edelstahl. Erméglicht einen minimalen Tem-
peraturverlust beim Offnen, da nur halbseitig gedffnet werden kann, praktisch in der Anwendung und
einfach in der Reinigung, spulmaschinengeeignet - in Anwendung mit allen Edelstahl GN-Behéaltern, nicht
geeignet fur GN-thermoplates®.

Optimale energieeffiziente Ausgabe, durch geringeren Temperaturverlust durch halb-
seitiges 6ffnen

GN-Deckel mit Dosierspenderfunktion & Dichtlippe

Aus Edelstahl mit Dichtlippe & Dosierspenderfunktion durch integrierten Pumpaufsatz (einstellbar auf
2 GN-Tiefen) & schwenkbarem Auslauf. Zum Ausgeben von Ketchup, Senf, Mayonnaise, SoBen etc. im
GN-Mehrweg. Genau einstellbar bis max. 40 g pro Pumpvorgang - in Anwendung kompatibel mit GN-
Behéltern in den GroBen 1/2 & 1/3, in den Tiefen 150 & 200mm.

ﬂ Mit praktischem Pumpaufsatz zum Ausgeben von Ketchup, Senf, SoBen etc., direkt aus
100 % lebensmittelunbedenklichen Edelstahl GN-Behéltern

GN-Flachdeckel aus Polycarbonat

Der transparente GN-Flachdeckel aus Polycarbonat - optimal zum hygienischen Lagern oder Prasentie-
ren von Kaltspeisen, wie Salat, GemUse/Obst. Fir die Reinigung von Polycarbonat nur geeignete Mittel
verwenden (nicht sdurebestanding) - in Anwendung mit GN-Behéalter aus Edelstahl/Polycarbonat (nicht
geeignet fur GN-Behalter mit Tiefen 20, 40mm).

c Ideal fiir Kaltspeisen wie Salate, Gemiise und Obst

GN-Deckel Domdeckel fiir Hand-Vakuum

Der transparente GN-Domdeckel aus Tritan ™ Copolyester mit schwarzer umlaufender wasserdichten
Dichtlippe und Entliiftungsstopfen, fir einfaches Offnen eines natiirlichen Hand-Vakuums. Zum luft- &
wasserdichten Lagern, Transportieren & ansprechendem Prasentieren von Speisen in einer GN 1/6
Schale (erhéltlich in verschiedenen Tiefen), aus hygienischem & lebensmittelunbedenklichem Edelstahl -
perfekt geeignet flr togo Speisen.

c Absolut wasserdicht und mit praktischem Entliiftungsstopfen, kann das natiirliche
Hand-Vakuum einfach geo6ffnet werden, fiir luft- & wasserdichten Lagern & Transport



Gastronorm-Deckel

Programm Uberblick

GN-Kochdeckel aus Edelstahl - mit festem Griff

Der Koch-GN-Deckel aus Edelstahl, optimal im Handling, mittig mit festem Griff und abgerundeten
Ecken. Flexibel einsetzbar fir das Zubereiten von Speisen, optimal passend in Anwendung mit Kochbe-
hélter thermoplates® C auf dem K|POT®.

ﬂ Passgenau auf thermoplates® mit runden/eckigen Ecken, sowie GN-Behaltern

GN-Buffetdeckel aus Edelstahl - mit automatischer Absenk-
funktion

Der Ausgabe-GN-Deckel aus Edelstahl, fur hygienischen Schutz von Warm-/Kaltspeisen in GN-thermo-
plates® - mit automatischer Absenkfunktion flr optimales Handling am Buffet - perfekt passend in An-
wendung mit Kochbehélter thermoplates® C auf dem K|POT®.

Fiir Selbstbedienung & Ausgabe und zum Regenerieren & Prasentieren von Warm- und
Kaltspeisen. Mit automatischer Absenkfunktion fiir optimales Handling am Buffet

GN-Buffetdeckel aus Polycarbonat - mit automatischer Ab-
senkfunktion
Der transparente Ausgabe-GN-Deckel aus Polycabonat, flr hygienischen Schutz & Présentieren von

Kaltspeisen in GN-thermoplates® - mit automatischer Absenkfunktion fur optimales Handling am Buffet -
perfekt passend in Anwendung mit thermoplates® C auf dem K|POT® cool/passiv.

Fiir Selbstbedienung & Ausgabe und zum Prasentieren von Kaltspeisen. Mit automati-
scher Absenkfunktion fiir optimales Handling am Buffet



Deckel-Ruckverfolgung -
Digitales Mehrwegsystem

Unsere speziellen QR-Codes, einfach nachristbar auf allen GN-Deckeln, fur digitale Rick-
verfolgung & Organisation Uber unser digitales Mehrwegsystem. Robust einsetzbar in der
GroBkuche, da spulmaschinentauglich, lebensmittelzertifiziert & temperaturbestandig.

Die Mehrweg QR-Codes tracken ebenso
ihre Einwegersparnis | Best.-Nr. 94010132
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GN-Deckel
wasserdicht aus Edelstahl - mit
Dichtlippe & Griffmulde

100% schwappsicherer Transport, mit hitzebestandiger & lebensmittel-
echter Dichtlippe, umliegend aufvulkanisiert, absolut hygienisch ohne
Schmutzfugen. Fur den Betrieb im Kombid&mpfer, navioven, hybrid kitchen
sowie weiteren Zubereitungsgeraten. Robust & sptlmaschinentauglich - in
Anwendung mit allen GN-Behaltern & thermoplates® (nicht geeignet flr die
Tiefen 20, 40mm).

Mehr Infos

GN-Norm Bestell-Nr.
GN 1/ 84080101
/ﬁ GN 1/2 84080103
GN 1/3 84080104
GN 1/4 84080105
GN 1/6 84080107
GN 1/9 85022016
GN 2/3 84080102
GN 2/8 84080106

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84080101
https://rieber.systems/_qr/DE-84080103
https://rieber.systems/_qr/DE-84080104
https://rieber.systems/_qr/DE-84080105
https://rieber.systems/_qr/DE-84080107
https://rieber.systems/_qr/DE-85022016
https://rieber.systems/_qr/DE-84080102
https://rieber.systems/_qr/DE-84080106

Made in Germany

GN-Deckel
vaculid®- zum Vakuumieren mit
Dichtlippe

Der vakuumierbare GN-Deckel zum Lagern, Transportieren und Garen.
Ermdglicht ein einfaches & zuverlassiges Vakuum mit Kammer-/ Schlauch-
pumpe, robust & spllmaschinentauglich, schitzt Lebensmittel im GN-
Mehrwegsystem & macht diese langer haltbar - in Anwendung mit Edelstahl

GN-Behéltern/thermoplates® ohne Griffe in GroBen 1/2, 1/3 & 1/6 bis max. Mehr Infos
100mm Tiefe.
GN-Norm Material Bestell-Nr.
GN 1/2 Edelstahl 1.4301 (CNS) 84011045
GN 1/3 Edelstahl 1.4301 (CNS) 84011042
GN 1/6 Edelstahl 1.4301 (CNS) 84011041
GN 1/6 Tritan™ Copolyester 84200165

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84011045
https://rieber.systems/_qr/DE-84011042
https://rieber.systems/_qr/DE-84011041
https://rieber.systems/_qr/DE-84200165

GN-Steckdeckel

aus Edelstahl

Der stapelbare GN-Steckdeckel aus Edelstahl, praktisch, robust & spilma- O] O

schinentauglich, zum hygienischen Abdeckeln von Lebensmitteln/Speisen - W
in Anwendung mit Edelstahl GN-Behaltern (nicht geeignet fur die Tiefen 20,
40mm & thermoplates® in GN-GréBe 1/1). (=]
Mehr Infos
Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.
ohne Ausschnitte GN 1/1 84090101
» \ GN 1/2 84090103
«_— GN 1/3 84090104
GN 1/4 84090105
GN 1/6 84090107
GN 1/9 84090108
GN 2/3 84090102
GN 2/8 84090106
Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.
mit Griffausschnitten GN 1/1 84090201
4 \ GN 1/2 84090203
< — GN 1/3 84090204
GN 1/6 84090207
GN 2/8 84090206

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84090101
https://rieber.systems/_qr/DE-84090103
https://rieber.systems/_qr/DE-84090104
https://rieber.systems/_qr/DE-84090105
https://rieber.systems/_qr/DE-84090107
https://rieber.systems/_qr/DE-84090108
https://rieber.systems/_qr/DE-84090102
https://rieber.systems/_qr/DE-84090106
https://rieber.systems/_qr/DE-84090201
https://rieber.systems/_qr/DE-84090203
https://rieber.systems/_qr/DE-84090204
https://rieber.systems/_qr/DE-84090207
https://rieber.systems/_qr/DE-84090206

Made in Germany

GN-Flachdeckel

aus Edelstahl

Der GN-Flachdeckel aus Edelstahl, zum hygienischen Abdeckeln von
Lebensmittel/Speisen - handlich mit praktischer Griffmulde, stapelbar &
spUlmaschinenfest - in Anwendung mit allen Edelstahl GN-Behaéltern, nicht

(=] (]
i ]

geeignet fur GN-thermoplates®. [=]
Mehr Infos
Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.
ohne Ausschnitte GN 1A 84030101
GN 1/2 84030103
GN 1/3 84030104
GN 1/4 84030105
GN 1/6 84030106
GN 1/9 84030107
GN 2/1 84030124
GN 2/3 84030102
GN 2/4 84030108
GN 2/8 84030123
Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.
mit Léffelausschnitt GN 1/1 84030201
GN 1/2 84030203
GN 1/3 84030204
GN 1/4 84030205
GN 1/6 84030206
GN 1/9 84030207
GN 2/3 84030202
GN 2/4 84030208
GN 2/8 84030217

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84030101
https://rieber.systems/_qr/DE-84030103
https://rieber.systems/_qr/DE-84030104
https://rieber.systems/_qr/DE-84030105
https://rieber.systems/_qr/DE-84030106
https://rieber.systems/_qr/DE-84030107
https://rieber.systems/_qr/DE-84030124
https://rieber.systems/_qr/DE-84030102
https://rieber.systems/_qr/DE-84030108
https://rieber.systems/_qr/DE-84030123
https://rieber.systems/_qr/DE-84030201
https://rieber.systems/_qr/DE-84030203
https://rieber.systems/_qr/DE-84030204
https://rieber.systems/_qr/DE-84030205
https://rieber.systems/_qr/DE-84030206
https://rieber.systems/_qr/DE-84030207
https://rieber.systems/_qr/DE-84030202
https://rieber.systems/_qr/DE-84030208
https://rieber.systems/_qr/DE-84030217
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Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.

mit Griffausschnitten GN 1/1 84030301

/3“ GN 1/2 84030303

€ ol GN 1/3 84030304

GN 1/4 84030305

GN 1/6 84030306

GN 1/9 84030307

GN 2/3 84030302

GN 2/4 84030308

GN 2/8 84030317

Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.

mit Griff- & Loffelausschnitt GN 11 84030401

e YN GN 1/2 84030403
\ T

& GN 1/3 84030404

GN 1/4 84030405

GN 1/6 84030406

GN 1/9 84030407

GN 2/3 84030402

GN 2/4 84030408

GN 2/8 84030423

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84030301
https://rieber.systems/_qr/DE-84030303
https://rieber.systems/_qr/DE-84030304
https://rieber.systems/_qr/DE-84030305
https://rieber.systems/_qr/DE-84030306
https://rieber.systems/_qr/DE-84030307
https://rieber.systems/_qr/DE-84030302
https://rieber.systems/_qr/DE-84030308
https://rieber.systems/_qr/DE-84030317
https://rieber.systems/_qr/DE-84030401
https://rieber.systems/_qr/DE-84030403
https://rieber.systems/_qr/DE-84030404
https://rieber.systems/_qr/DE-84030405
https://rieber.systems/_qr/DE-84030406
https://rieber.systems/_qr/DE-84030407
https://rieber.systems/_qr/DE-84030402
https://rieber.systems/_qr/DE-84030408
https://rieber.systems/_qr/DE-84030423

GN-Scharnier Flachdeckel

aus Edelstahl

Der mittig klappbare GN-Flachdeckel mit Scharnier, aus Edelstahl. Erm&g- E:% 6]
licht einen minimalen Temperaturverlust beim Offnen, da nur halbseitig i 3
geoffnet werden kann, praktisch in der Anwendung und einfach in der

Reinigung, spilmaschinengeeignet - in Anwendung mit allen Edelstahl GN- [=
Behaltern, nicht geeignet fir GN-thermoplates®. Mehr Infos
Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.
ohne Ausschnitte GN 1/1 84040101
GN 1/2 84040102
Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.
mit Loffelausschnitt GN 1/1 84040201
GN 1/2 84040202
Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.
mit Griffausschnitten GN 11 84040301
GN 1/2 84040302 -
~. € Y
Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.
mit Griff- & Loffelausschnitt GN 1/1 84040401 N
GN1/2 84040402 - \ =
) NS
/

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84040101
https://rieber.systems/_qr/DE-84040102
https://rieber.systems/_qr/DE-84040201
https://rieber.systems/_qr/DE-84040202
https://rieber.systems/_qr/DE-84040301
https://rieber.systems/_qr/DE-84040302
https://rieber.systems/_qr/DE-84040401
https://rieber.systems/_qr/DE-84040402
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GN-Deckel
mit Dosierspenderfunktion &
Dichtlippe

Aus Edelstahl mit Dichtlippe & Dosierspenderfunktion durch integrierten
Pumpaufsatz (einstellbar auf 2 GN-Tiefen) & schwenkbarem Auslauf. Zum
Ausgeben von Ketchup, Senf, Mayonnaise, SoBen etc. im GN-Mehrweg.
Genau einstellbar bis max. 40 g pro Pumpvorgang - in Anwendung kompati-

bel mit GN-Behéltern in den GroBen 1/2 & 1/3, in den Tiefen 150 & 200mm. Mehr Infos
GN-Norm \ Bestell-Nr.
GN 1/2 | 84011022
GN 1/3 | 84011023

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84011022
https://rieber.systems/_qr/DE-84011023

GN-Flachdeckel
aus Polycarbonat

Der transparente GN-Flachdeckel aus Polycarbonat - optimal zum hygieni-
schen Lagern oder Prasentieren von Kaltspeisen, wie Salat, GemUse/Obst.
Fur die Reinigung von Polycarbonat nur geeignete Mittel verwenden (nicht
séurebestanding) - in Anwendung mit GN-Behalter aus Edelstahl/Polycar-

bonat (nicht geeignet fir GN-Behéalter mit Tiefen 20, 40mm). Mehr Infos
Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.
ohne Ausschnitte GN 1A 84200105
GN 1/2 84200106
GN 1/3 84200107
GN 1/4 84200108
GN 1/6 84200109
GN 1/9 84200113
GN 2/3 84200114
GN 2/4 84200111
GN 2/8 84200112

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84200105
https://rieber.systems/_qr/DE-84200106
https://rieber.systems/_qr/DE-84200107
https://rieber.systems/_qr/DE-84200108
https://rieber.systems/_qr/DE-84200109
https://rieber.systems/_qr/DE-84200113
https://rieber.systems/_qr/DE-84200114
https://rieber.systems/_qr/DE-84200111
https://rieber.systems/_qr/DE-84200112

GN-Deckel
Domdeckel fir Hand-Vakuum

Der transparente GN-Domdeckel aus Tritan ™ Copolyester mit schwarzer

umlaufender wasserdichten Dichtlippe und Entliftungsstopfen, fur einfaches

Offnen eines natrlichen Hand-Vakuums. Zum luft- & wasserdichten Lagern,
Transportieren & ansprechendem Prasentieren von Speisen in einer GN 1/6

Schale (erhaltlich in verschiedenen Tiefen), aus hygienischem & lebensmit- Mehr Infos
telunbedenklichem Edelstahl - perfekt geeignet flr togo Speisen.

GN-Norm Material \ Bestell-Nr.

\
GN 1/6 | Tritan™ Copolyester | 84200166

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84200166

GN-Kochdeckel

aus Edelstahl - mit festem Griff

Der Koch-GN-Deckel aus Edelstahl, optimal im Handling, mittig mit festem O] O]
Griff und abgerundeten Ecken. Flexibel einsetzbar flr das Zubereiten von ) 3
Speisen, optimal passend in Anwendung mit Kochbehélter thermoplates® C

auf dem K|POT®. (=]
Mehr Infos
Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.
ohne Ausschnitte GN 11 84012131
GN 1/2 84012133
GN 1/3 84012134
GN 2/3 84012132
Ausfiihrung GN-Norm Bestell-Nr.
mit Griffausschnitten GN 11 84012135
GN 1/2 84012137
GN 1/3 84012138
GN 2/3 84012136

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84012131
https://rieber.systems/_qr/DE-84012133
https://rieber.systems/_qr/DE-84012134
https://rieber.systems/_qr/DE-84012132
https://rieber.systems/_qr/DE-84012135
https://rieber.systems/_qr/DE-84012137
https://rieber.systems/_qr/DE-84012138
https://rieber.systems/_qr/DE-84012136
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GN-Buffetdeckel
aus Edelstahl - mit automatischer

Absenkfunktion

Der Ausgabe-GN-Deckel aus Edelstahl, fir hygienischen Schutz von
Warm-/Kaltspeisen in GN-thermoplates® - mit automatischer Absenkfunk-
tion fur optimales Handling am Buffet - perfekt passend in Anwendung mit
Kochbehélter thermoplates® C auf dem K|POT®.

Mehr Infos

GN-Norm Bestell-Nr.
GN 1/1 84012111
325 x 530 mm
GN-Norm Bestell-Nr.
GN 2/3 84012113
< ]
325 x 3562 mm
GN-Norm Bestell-Nr.
GN 1/2 84012115

)

325 x 265 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

Auewuay ui apepy


https://rieber.systems/_qr/DE-84012111
https://rieber.systems/_qr/DE-84012113
https://rieber.systems/_qr/DE-84012115

Made in Germany

GN-Buffetdeckel
aus Polycarbonat - mit automati-

scher Absenkfunktion

Der transparente Ausgabe-GN-Deckel aus Polycabonat, fir hygienischen
Schutz & Prasentieren von Kaltspeisen in GN-thermoplates® - mit automati-
scher Absenkfunktion fUr optimales Handling am Buffet - perfekt passend in
Anwendung mit thermoplates® C auf dem K|POT® cool/passiv.

Mehr Infos

GN-Norm Bestell-Nr.
GN 1/1 84012112
325 x 530 mm

GN-Norm Bestell-Nr.
GN 2/3 84012114
325 x 352 mm

GN-Norm Bestell-Nr.
GN 1/2 84012116
325 x 265 mm

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84012112
https://rieber.systems/_qr/DE-84012114
https://rieber.systems/_qr/DE-84012116

thermoport®

Premium Edelstahl

Programm Uberblick

thermoport® Edelstahl Toplader tragbar - beheizt

Beheizte Speisentransport-Box mit isoliertem Deckel, selbstregelnde Silikonfolienheizung fix +86°C max.
+95°C, nur nass beheizbar. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweilt. Zum Einstapeln von GN-Behal-
tern/thermoplates® mit wasserdichten Steckdeckel, fir zuverlassigen & isolierten Speisentransport. Alle
thermoport®-Modelle sind miteinander kombiniert stapelbar. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

ﬂ Praktisch direkt als Schopfausgabe nutzbar Giber den abnehmbaren thermoport® De-
ckel. Transport & Ausgabe in einem. Max. Fassungsvermégen mit GN: GréBe 100: 26L

thermoport® Edelstahl Frontlader fahrbar - unbeheizt

Unbeheizte Speisentransport-Wagen mit isolierter TUr, Innenraum Hygieneausfihrung H3. Hygienisch
doppelwandig & dichtgeschweiBt. Zum Einschieben von GN-Behéltern/thermoplates® mit wasserdichtem
Steckdeckel, flr zuverlassigen & isolierten Speisentransport. Alle thermoport®-Modelle, Kunststoff &
Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Optimal fahrbar mit 2 Bock- & 1 Lenkstoprollen, sicher
geschutzt durch 4 StoBecken.

Sicher Kalt- & Warmhalten mit passenden GN-Kiihl-/Warmepellets. Max. Fassungsver-
mdgen mit GN: GroBe 1000: 38L | 1400: 63,7L | 1600: 70,4L | 2000: 89,7L | 3000: 130L

thermoport® Edelstahl Frontlader fahrbar - umluftbeheizt

Umluftbeheizte Speisentransport-Box mit isolierter Tur, digital regelbarer Umluftheizung max. +100°C.
Innenraum Hygieneausflihrung H3. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweiBt. Zum Einschieben von
GN-Behéltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel. Alle thermoport® Kunststoff & Edelstahl
sind miteinander kombiniert stapelbar. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz. Optimal fahrbar mit 2
Bock- & 1 Lenkstoprollen, sicher geschitzt durch 4 StoBecken.

Gradgenaue, leistungsstarke digitale Umluftheizung, bis max.. +100 °C. Max. Fassungs-
vermogen mit GN: Gr6Be 1000: 38L | 1400: 63,7L | 1600: 70,4L | 2000: 89,7L | 3000: 130L

hybrid kitchen - Modelle 140 °C mit Deckel | 200 °C thermoport®
canteen

Die spezielle Hybrid-Tur mit getrennt digital steuerbaren Heizungen & Liftern, max. 140°C. Funktions-
Programme: Kalt- & Warmhalten gleichzeitig/separat, Regenerieren, Garen, mit indiviudell einstellba-
rer Zeit, Befeuchtung, Sollwert Kammer- /Kerntemperatur. Deckel abnehmbar, mit Stapelpragung &
Dichtung. Innenraum-H2 dichtgeschweiBt, fugenlose Auflagesicken. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.
Optimal fahrbar mit 2 Bock- & 1 Lenkstoprollen, sicher geschitzt durch 4 StoBecken.

c Hinterlegbare Auto-Programm-Funktion, fiir 100% Gelinggarantie. Ohne Starkstrom (da
230V), bauliche MaBnahmen, Dunstabzugshaube, Wasseranschliisse etc. nutzbar



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale Dokumentation mit unserem CHECK HACCP System. Automatische Raumtempe-
raturerfassung im thermoport®, Uber nachristbare Sensoren. Papier- & Itickenlose HACCP
Uber den Transport, in Echtzeit, Uberalll in ihrem Dashboard einsehbar.

L~
-
Automatischer Raumtemperatursensor - JE
jederzeit nachriistbar - Best.-Nr. 94020138

thermoport® Edelstahl Frontlader tragbar - unbeheizt

Unbeheizte Speisentransport-Box mit isolierter Tur, Innenraum Hygieneausfiihrung H3. Hygienisch
doppelwandig & dichtgeschweilt. Zum Einschieben von GN-Behaltern/thermoplates® mit wasserdichtem
Steckdeckel, flr zuverlassigen & isolierten Speisentransport. Alle thermoport®-Modelle, Kunststoff &
Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar.

ﬂ Max. Fassungsvermégen mit GN: GréBe 1000: 38L

thermoport® Edelstahl Frontlader tragbar - umluftbeheizt

Umluftbeheizte Speisentransport-Box mit isolierter Tur, digital regelbare Umluftheizung max. +90°C.
Innenraum Hygieneausflihrung H3. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweiBt. Zum Einschieben von
GN-Behaltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel. Alle thermoport® Kunststoff & Edelstahl
sind miteinander kombiniert stapelbar. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

ﬂ Max. Fassungsvermégen mit GN: GréBe 1000: 38L

thermoport® Edelstahl Frontlader fahrbar - gekiihlt

Gekuhlter Speisentransport-Wagen mit isolierter Tur und digital regelbarer Kihimaschine, Innenraum
Hygieneausfiihrung H3. Doppelwandig & dichtgeschweilt. Zum Einschieben von GN-Behaltern/thermo-
plates® mit wasserdichtem Steckdeckel. Thermoport® Kunststoff & Edelstahl sind miteinander kombiniert
stapelbar. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz. Optimal fahrbar mit 2 Bock- & 1 Lenkstoprollen, sicher
geschutzt durch 4 StoBecken.

Hygienisch, da Kiihimaander in den Seitenwanden, keine Verkeimung im Innenraum.
Max. Fassungsvermdégen mit GN: GroBe 1000: 38L | 1600: 70,4L | 2000: 89,7L | 3000: 130L

thermoport® Edelstahl Frontlader fahrbar - hybrid

Hybrider Speisentransport-Wagen mit 2 isolierten Abteilen, oben digitale Umluftheizung, unten Kihlfach
(aktiv/passiv). Innenraum Hygieneausfihrung H3. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweilt. Zum
Einschieben von GN-Behéltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel. Thermoport® Kunststoff
& Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz. Optimal fahrbar
mit 2 Bock- & 1 Lenkstoprollen, sicher geschutzt durch 4 StoBecken.

c Hinterlegbare Auto-Programm-Funktion, fiir 100% Gelinggarantie. Ohne Starkstrom (da
230V), bauliche MaBnahmen, Dunstabzugshaube, Wasseranschliisse etc. nutzbar



thermoport® Edelstahl
Toplader tragbar - beheizt

Beheizte Speisentransport-Box mit isoliertem Deckel, selbstregelnde

Silikonfolienheizung fix +86°C max. +95°C, nur nass beheizbar. Hygienisch

doppelwandig & dichtgeschweiBt. Zum Einstapeln von GN-Behaltern/

thermoplates® mit wasserdichten Steckdeckel, flr zuverlassigen & isolierten
Speisentransport. Alle thermoport®-Modelle sind miteinander kombiniert Mehr Infos
stapelbar. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

' thermoport® CNS 105 beheizt 3
© Anschlusswert: 500 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellan-
© ge: 200 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ‘

Abmessungen | Fassungsvermégen | Gewicht | Funktion | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘
600 x 400x 306 | 26 132 | statisch beheizt | 85010802
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thermoport® Edelstahl
Frontlader fahrbar - unbeheizt

Unbeheizte Speisentransport-Wagen mit isolierter TUr, Innenraum Hygiene-

ausflhrung H3. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweilt. Zum Ein-

schieben von GN-Behéaltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel,

flr zuverlassigen & isolierten Speisentransport. Alle thermoport®-Modelle,

Kunststoff & Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Optimal fahr- Mehr Infos
bar mit 2 Bock- & 1 Lenkstoprollen, sicher geschitzt durch 4 StoBecken.

' thermoport® CNS 1400 unbeheizt
© Strahlwassergeschiitzt | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C |
+ 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 76 mm | Max. Zuladung: 75 kg | 4 StoBecken

Abmessungen | Fassungsvermdgen | Gewicht | Auflagesicken | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘
492x769x793 | 64 1330 |14 | 85011101

thermoport® CNS 1600 unbeheizt

Strahlwassergeschlitzt | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C |
2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: 150 kg | 4 StoBecken

Abmessungen | Fassungsvermdgen | Gewicht | Auflagesicken | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘
492x769x930 | 70 362 |16 | 85010608

thermoport® CNS 2000 unbeheizt

Strahlwassergeschlitzt | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C |
2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: 150 kg | 4 StoBecken

Abmessungen | Fassungsvermdgen | Gewicht | Auflagesicken | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘
492 x 769 x 1078 | 90 41,2 20 | 85010707

thermoport® CNS 3000 unbeheizt
Strahlwassergeschlitzt | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C |

2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: 150 kg | 4 StoBecken

Abmessungen | Fassungsvermégen | Gewicht | Auflagesicken | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘
592 x 769 x 1448 | 130 1600 30 | 85010807

Made in Germany
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thermoport® Edelstahl
Frontlader fahrbar - umluftbeheizt

Umluftbeheizte Speisentransport-Box mit isolierter Tur, digital regelbarer

Umluftheizung max. +100°C. Innenraum Hygieneausflihrung H3. Hygienisch
doppelwandig & dichtgeschweiBt. Zum Einschieben von GN-Behaltern/

thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel. Alle thermoport® Kunststoff

& Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Nennspannung 1N AC Mehr Infos
230V 50/60Hz. Optimal fahrbar mit 2 Bock- & 1 Lenkstoprollen, sicher ge-

schitzt durch 4 StoBecken.

' thermoport® CNS 1400 umluftbeheizt !
Heizbereich: max. +95°C | Anschlusswert: 765 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabel-
art: Spiralkabel | Kabelldnge: 1.500 mm | Schutzart: IPX5 | Strahlwassertauglich (wenn Heiz-
element ausgebaut) | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C |2
Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 75 mm | Max. Zuladung: 75 kg | 4 StoBecken 1

Abmessungen | Fassungsvermdgen | Gewicht | Auflagesicken | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘
492x769x793 | 64 36,4 14 | 85011102

' thermoport® CNS 1600 umluftbeheizt 1
' Heizbereich: max. +95°C | Anschlusswert: 763 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabel-
© art: Spiralkabel | Kabelldnge: 1.500 mm | Schutzart: IPX5 | Strahlwassertauglich (wenn Heiz-
- element ausgebaut) | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C |2
- Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: 150 kg | 4 StoBecken 1

Abmessungen | Fassungsvermdgen | Gewicht | Auflagesicken Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘
492x769x930 | 70 | 45,0 16 | 85010609

' thermoport® CNS 1600-D umluftbeheizt 1
' Heizbereich: max. +95°C | Anschlusswert: 763 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabel-
© art: glattes Kabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutzart: IPX5 | Strahlwassertauglich (wenn Heiz-
+ element ausgebaut) | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C |2
+ Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: 150 kg | 4 StoBecken 1

Abmessungen | Fassungsvermdgen | Gewicht | Auflagesicken | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘
492x769x 963 | 78 404 16 | 85010003

 thermoport® CNS 2000 umluftbeheizt 1
' Heizbereich: max. +95°C | Anschlusswert: 763 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabel-
© art: Spiralkabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutzart: IPX5 | Strahlwassertauglich (wenn Heiz-
+ element ausgebaut) | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C |2
- Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: 150 kg | 4 StoBecken 1

Abmessungen | Fassungsvermdgen | Gewicht | Auflagesicken | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘
492x769x 1078 | 90 | 44,0 20 | 85010708
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Rieber

Made in Germany

' thermoport® CNS 3000 umluftbeheizt

' Heizbereich: max. +95°C | Anschlusswert: 763 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabel-
© art: Spiralkabel | Kabelldnge: 1.500 mm | Schutzart: IPX5 | Strahlwassertauglich (wenn Heiz-

+ element ausgebaut) | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C | 2
- Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: 150 kg | 4 StoBecken

Abmessungen | Fassungsvermégen | Gewicht | Auflagesicken | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘
502 x 769 x 1448 | 130 63,0 30 | 85010808

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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hybrid kitchen - Modelle 140 °C
mit Deckel | 200 °C
thermoport® canteen

Die spezielle Hybrid-Ttr mit getrennt digital steuerbaren Heizungen & LUf-
tern, max. 140°C. Funktions-Programme: Kalt- & Warmhalten gleichzeitig/
separat, Regenerieren, Garen, mit indiviudell einstellbarer Zeit, Befeuchtung,
Sollwert Kammer- /Kerntemperatur. Deckel abnehmbar, mit Stapelpréagung
& Dichtung. Innenraum-H2 dichtgeschweiBt, fugenlose Auflagesicken. Mehr Infos
Nennspannung 1N AC 230V 50Hz. Optimal fahrbar mit 2 Bock- & 1 Lenk-

stoprollen, sicher geschitzt durch 4 StoBecken.

- hybrid kitchen 140°C-D mobil 3
+ Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutzart:
+ IPX4 | Auflagesicken: 16 | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: +5°C bis +40°C

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘
592 x 769 x 963 | 3.300 55,0 | 85010904

hybrid kitchen 140°C Einbau :
Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldnge: 1.500 mm | Schutzart:
IPX5 | Auflagesicken: 16 | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: +5°C bis +40°C

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘
584 x 715 x 745 3300 610 | 85010906

hybrid kitchen 200°C mobil :
Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldnge: 1.500 mm | Schutzart:
IPX4 | Auflagesicken: 16 | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: +5°C bis +40°C

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘
662 x 870 x 981 | 3300 675 | 85010911

hybrid kitchen 200°C Einbau :
Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldnge: 1.500 mm | Schutzart:
IPX5 | Auflagesicken: 16 | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: +5°C bis +40°C

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ wW ‘ kg ‘
594 x 834 x 810 | 3500 610 | 85010912

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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' thermoport® canteen 3
© Auflagesicken: 16 | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ‘

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘
502 x 788 x 959 E | 44,0 | 85010017

thermoport® canteen (100°C)
Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutzart:
IPX5 | Auflagesicken: 16 | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +140°C

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘
592 x 788 x 959 763 471 | 85010918

thermoport® canteen (hybrid 140°C)
Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldange: 1.500 mm | Schutzart:
IPX5 | Auflagesicken: 16 | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur:

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘
592 x 788 x 959 18.300 56,8 | 85010919

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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thermoport® Edelstahl
Frontlader tragbar - unbeheizt

Unbeheizte Speisentransport-Box mit isolierter Tir, Innenraum Hygieneaus-
fUhrung H3. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweit. Zum Einschieben
von GN-Behaltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel, flr zuver-
lassigen & isolierten Speisentransport. Alle thermoport®-Modelle, Kunststoff
& Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar.

' thermoport® CNS 1000 unbeheizt 3
+ Auflageabstand: 36 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C 1

Abmessungen Fassungsver- Gewicht | Auflagesi- Bestell-Nr.
mogen cken

mm max. L kg

410 x 665 x 470 38 19,0 8 85010404
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thermoport® Edelstahl
Frontlader tragbar - umluftbeheizt

Umluftbeheizte Speisentransport-Box mit isolierter TUr, digital regelbare

Umluftheizung max. +90°C. Innenraum Hygieneausflhrung H3. Hygienisch

doppelwandig & dichtgeschweiBt. Zum Einschieben von GN-Behaltern/

thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel. Alle thermoport® Kunststoff

& Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Nennspannung 1N AC Mehr Infos
230V 50/60Hz.

' thermoport® CNS 1000 umluftbeheizt
' Anschlusswert: 810 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabellan-
© ge: 1.500 mm | Schutzart: IPX5 | Auflageabstand: 36 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis

+ +100°C

Abmessungen | Fassungsvermégen | Gewicht | Auflagesicken | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘

410x655x 470 | 38 230 |8 | 85010405

' thermoport® CNS 1000-D umluftbeheizt
' Anschlusswert: 810 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabellan-
© ge: 1.500 mm | Schutzart: IPX3 | Auflageabstand: 55 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis

+ +100°C

Abmessungen | Fassungsvermégen | Gewicht | Auflagesicken | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘
410x645x530 | 52 800 |7 | 85010503

Made in Germany
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thermoport® Edelstahl
Frontlader fahrbar - gekuhlt

Gekuhlter Speisentransport-Wagen mit isolierter Tr und digital regelbarer

Kthimaschine, Innenraum Hygieneausfiihrung H3. Doppelwandig & dicht-

geschweit. Zum Einschieben von GN-Behaltern/thermoplates® mit wasser-

dichtem Steckdeckel. Thermoport® Kunststoff & Edelstahl sind miteinander

kombiniert stapelbar. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz. Optimal fahrbar Mehr Infos
mit 2 Bock- & 1 Lenkstoprollen, sicher geschitzt durch 4 StoBecken.

' thermoport® CNS 1000 gekiihlt R290 1
© Anschlusswert: 250 W | Kiihlbereich: +2°C bis +10°C | Gewicht: 45 kg | Steckerart: Schuko-
- stecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart: IPX3 | Hygieneaus-
- fihrung: H3 | Spritzwassergeschutzt | Auflageabstand: 37 mm | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@:
© 75 mm | Max. Zuladung: 75 kg | 4 StoBecken ;

Abmessungen | Fassungsvermégen | Auflagesicken | Kéltemittel | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ ‘
492X 769X 770 | 44 '8 | R290 | 85010411

- thermoport® CNS 1600 gekiihlt R290 1
© Anschlusswert: 265 W | Kiihlbereich: +2°C bis +8°C | Gewicht: 50 kg | Steckerart: Schuko- ;
- stecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart: IPX3 | Hygieneaus-
- fihrung: H3 | Spritzwassergeschutzt | Auflageabstand: 37 mm | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen |
- Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: 62 kg | 4 StoBecken 1

Abmessungen | Fassungsvermégen | Auflagesicken | Kéltemittel | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ ‘
492 x 769 x 1130 | 70 16 | R290 | 85010616

' thermoport® CNS 2000 gekiihit R290 1
© Anschlusswert: 265 W | Kiihlbereich: +2°C bis +8°C | Gewicht: 80 kg | Steckerart: Schuko- ;
+ stecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart: IPX3 | Hygieneaus-
- fihrung: H3 | Spritzwassergeschutzt | Auflageabstand: 37 mm | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen |
- Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: | 4 StoBecken 1

Abmessungen | Fassungsvermégen | Auflagesicken | Kéltemittel | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ ‘
492 x 769x 1276 | 90 20 | R290 | 85010718

- thermoport® CNS 3000 gekiihit R290 1
© Anschlusswert: 265 W | Kiihlbereich: +2°C bis +8°C | Gewicht: 100 kg | Steckerart: Schuko-
+ stecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelléange: 2.000 mm | Schutzart: IPX3 | Hygieneaus-
- fihrung: H3 | Spritzwassergeschiitzt | Auflageabstand: 37 mm | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen |
- Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: | 4 StoBecken 1

Abmessungen | Fassungsvermégen | Auflagesicken | Kidltemittel | Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ ‘
492 x 769 x 1646 | 130 30 | R290 | 85010820
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thermoport® Edelstahl
Frontlader fahrbar - hybrid

Hybrider Speisentransport-Wagen mit 2 isolierten Abteilen, oben digitale

Umluftheizung, unten Kuhlifach (aktiv/passiv). Innenraum Hygieneausfiihrung

H3. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweiBt. Zum Einschieben von
GN-Behéaltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel. Thermoport®

Kunststoff & Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Nennspan- Mehr Infos
nung 1N AC 230V 50/60Hz. Optimal fahrbar mit 2 Bock- & 1 Lenkstoprollen,

sicher geschitzt durch 4 StoBecken.

' thermoport® CNS 3000 hybrid ak-W & pa-K

© Anschlusswert: 763 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabel-

" lange: 1.500 mm | Schutzart: IPX4 | Hygieneausfiihrung: H3 | Strahlwassertauglich (wenn

' Heizelement ausgebaut) | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: +2°C bis +100°C |
+ 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 1256 mm | Max. Zuladung: 150 kg | 4 StoBecken

Abmessungen Fassungsvermo- Gewicht Auflagesicken Bestell-Nr.
gen

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘

492 x 769 x 1448 | 114 66,0 16 (warm), 8 85010816

(neutral)

' thermoport® 3000 hybr.ak-W&ak-K R290 1
© Anschlusswert: 834 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabel- 1
" lange: 2.000 mm | Schutzart: IPX4 | Hygieneausfihrung: H3 | Strahlwassertauglich (wenn
+ Heizelement ausgebaut) | Auflageabstand: 37 mm | Umgebungstemperatur: +2°C bis +100°C |
+ 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Max. Zuladung: 150 kg | 4 StoBecken 1

Abmessungen Fassungsvermo- Gewicht Auflagesicken Bestell-Nr.
gen
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘

492 x 769 x 1645 | 114 78,0

16 (warm), 8 (kalt) 85010823

Made in Germany
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hybrid kitchen & thermoport® can-

teen Zubehor

Passendes Zubehdr fir alle hybrid kitchen Modelle - fUr sicheren und sto3-
geschutzen Transport die Transport-Box aus robustem Holz, zum Einfahren
der hybrid kitchen oder die Edelstahl GN-KUhl- oder Warmepellets fir
zusétzlich passives Kalt- / Warmhalten zum Einschieben auf den Auflage-
sicken.

- und Scharnieren. Einfach an den vorhandenen Klappbord-Befestigungspunkten zu installieren.
+ FUr eine sichere, Speisenausgabe. :

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
9,2 | 85011718

- Tair thermoport® canteen (100°C) 1
" Eine perfekte Option fiir thermoport® canteen ist die zuheizbare Tiir thermoport® canteen ;
© 100°C mit aktiver Umluftheizung. Geeignet zum aktiven Warmhalten. Einfach einhangbar. Zu-
+ sétzliche Kuhloption mit Einschub von GN 1/1 Kuhlpellets méglich, durch reinen Umluftbetrieb
- wird die kalte Luft gleichmé&Big im Innenraum verteilt. 1

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
8.7 | 85011720

- Tiir thermoport® canteen (hybrid 140°C) !
© Als perfekte Option fiir thermoport® canteen ist die zuheizbare Tiir thermoport® canteen Hy-
* brid 140° C. Fiir mobiles und volifunktionales Regenerieren/Zubereiten, mit 2 getrennt digital,
© steuerbaren Umluftheizungen, wéhlbaren Programmen fiir Kalt- und Warmhalten gleichzeitig
+ oder separat, wie auch Regenerieren und Garen von Speisen. Zudem Kuhlfunktion durch das
+ reine Umluft-Programm und mit Einschub von GN 1/1 Kihlpellets. w

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
18,8 | 85011721

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
6.0 | 85011719
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- GN-Kiihlpellet CNS 1/1 - 12,5mm
Edelstahl GN-Kuhlplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kuhlen tUber den Speisen-
+ Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben tber die Auflage-

Rieber

© sicken.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
3,2 | 85012015

- GN-Kiihlpellet CNS 1/1 - 30mm
Edelstahl GN-Kihlplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kihlen Uber den Speisen-
+ Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben tber die Auflage-

© sicken.
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, o — ——
E—
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
56 | 85012002

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
63,0 | 85011717

Made in Germany
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thermoport® Edelstahl

Zubehor

Passendes Zubehor fir alle thermoport® Edelstahl Modelle - wie Einschub-
rahmen fUr verschiedene kleinere GN-BehaltergroBen, Edelstahl GN-KUhI
oder Warmepellets flr passives Kalt- / Warmhalten, bis hin zur Transport-
sicherung mit umlaufender Galerie, sodass weitere thermoport® Modelle
rutschsicher aufgestapelt werden kénnen oder das Fahrgestell fur tragbare Mebhr Infos
Edelstahl thermoport® Modelle. FUr robusten Schutz ebenso mit umlaufen-

den StoBschutz erweiterbar.

'Einschubrahmen - 1/6, 1/9

+ Einschubrahmen GN 1/1 aus Edelstahl mit 2 Querstegen - zum Einhéngen von kleinere GN-
- GroBen wie 6x 1/6 oder 9x 1/9.

z Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘
07 | 85012010

Einschubrahmen - 1/4, 1/6, 2/4

Einschubrahmen GN 1/1 aus Edelstahl mit 1 Langssteg - zum Einh&ngen von kleinere GN-
GroBen wie 4x 1/4, 6x 1/6 oder 2x 2/4.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
05 | 85012009

Fahrgestell - thermoport® Edelstahl
Edelstahl Fahrgestell mit 4 StoBecken, 2 Lenkstopp- und 2 Bockrolle fiir den Transport von
tragbaren Edelstahl thermoport® Modellen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
77 | 88140107

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
18 | 85100202

- StoBschutz umlauf. - thermoport®3000 3
' Umlaufender StoBschutz fiir Edelstahl thermoport®-Modell 3000. ‘

Gewicht Bestell-Nr.
kg ‘
23 | 85012054
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Rieber

Made in Germany

StoBschutz umlauf. - TH 1400, 1600, 2000
Umlaufender StoBschutz fur Edelstahl thermoport®-Modell 1400, 1600, 2000.

Gewicht Bestell-Nr.
kg
2,2 85012055

Transportsicherung - thermoport® CNS
LKW-Transportsicherung zum Aufsetzen auf allen Edelstahl thermoport® Modellen - flir einen
rutschsicheren Transport von gestapelten thermoporten.

Gewicht Bestell-Nr.
kg
- 85012053

GN-Kiihlpellet CNS 1/1 - 30mm
Edelstahl GN-Kuhlplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kuhlen Uber den Speisen-
Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben Uber die Auflage-

sicken.
L
Gewicht Bestell-Nr.
kg
5,6 85012002

GN-Kiihlpellet CNS 1/1 - 12,5mm
Edelstahl GN-Kuhlplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kuhlen Uber den Speisen-
Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben Uber die Auflage-

sicken.

Gewicht Bestell-Nr.
kg

3,2 85012015

Warmepellet-CNS GN 1/1

Die Edelstahl Warmeplatte {514} zum Vortemperieren und passiven Warmhalten tber den
Speisen-Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben werden
Uber die Auflagesicken.

Gewicht Bestell-Nr.
kg
2,9 89080172
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thermoport®
Kunststoff

Programm Uberblick

(22N

PATENTED

%

thermoport® Kunststoff Toplader tragbar - unbeheizt / passiv
gekiihlt

Unbeheizte Speisentransport-Box mit Deckel, aus stabilem, leichtem & porenfreien Kunststoff. Hygie-
nisch doppelwandig & dichtgeschwei3t, splilmaschinentauglich (bis +90°C). Zum Einstapeln von GN-Be-
haltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel, flir zuverlassigen & isolierten Speisentransport.
Alle thermoport®-Modelle, Kunststoff & Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Passiv geklhlte
Version mit im Deckel integrierter Kuhlplatte GN 1/1 aus Kunststoff.

ﬂ Leichte Reinigung, spiilmaschinentauglich bis +90 °C. Max. Fassungsvermégen mit GN:
GroBe 50: 11, 7L | 100: 26L

thermoport® Kunststoff Toplader tragbar - beheizt

Beheizte Speisentransport-Box mit Deckel & selbstregelnder PTC-Heizung fix +86°C max. +95°C, nass
& trocken beheizbar, hygienisch doppelwandig & dichtgeschweiBt. Zum Einstapeln von GN-Behéaltern/
thermoplates® mit wasserdichten Steckdeckel, fir zuverlassigen & isolierten Speisentransport. Alle
thermoport®-Modelle sind miteinander kombiniert stapelbar. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

Leichte Reinigung, ohne Heizung spiilmaschinentauglich bis +90 °C. Max. Fassungsver-
mdégen mit GN: GroBe 50: 11, 7L | 100: 26L

thermoport® Kunststoff Toplader tragbar - unbeheizt mit Hyb-
rid-Funktion

Unbeheizte Speisentransport-Box mit Deckel & passivem Kalt-/Warmbereich trennbar durch Isosteg.
Aus stabilem, leichtem & porenfreien Kunststoff. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweilt. Zum
raumeffizienten Einstapeln von GN-Behéltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel. Alle
thermoport®-Modelle miteinander kombiniert stapelbar.

Trennbarer Inneraum in warm & kalt, effizientes GN-Einstapeln in versch. GréBen/Tie-
fen. Spililmaschinentaugl. bis +90 °C. Max. Fassungsverm. mit GN: GroBe 100: 26L

thermoport® Kunststoff Frontlader tragbar - unbeheizt

Unbeheizte Speisentransport-Box mit Tir, aus stabilem, leichtem & porenfreien Kunststoff. Hygienisch
doppelwandig & dichtgeschweiBt. Zum Einschieben von GN-Behaltern/thermoplates® mit wasserdichtem
Steckdeckel, fur zuverlassigen & isolierten Speisentransport. Alle thermoport®-Modelle, Kunststoff &
Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar.

c Leichte Reinigung, spiilmaschinentauglich bis +90 °C. Max. Fassungsvermégen mit GN:
GroBe 230: 26L | 500: 26L | 600: 33L | 1000: 52L | 6000: 104L



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale Dokumentation mit unserem CHECK HACCP System. Automatische Raumtempe-
raturerfassung im thermoport®, Uber nachristbare Sensoren. Papier- & Itickenlose HACCP
Uber den Transport, in Echtzeit, Uberalll in ihrem Dashboard einsehbar.

=
Automatischer Raumtemperatursensor - ﬂ%
jederzeit nachriistbar - Best.-Nr. 94020138

thermoport® Kunststoff Frontlader tragbar - umluftbeheizt

Umluftbeheizte Speisentransport-Box mit Tur, digitale gradgenaue Temperatureinstellung von +20°C bis
+ 85°C. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweiBt, spllmaschinentauglich ohne Heizung (bis +90°C).
Zum Einschieben von GN-Behaltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel. Alle thermoport®
Kunstst. & Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

Leichte Reinigung, ohne Heizung spiilmaschinentauglich bis +90 °C. Max. Fassungsver-
mdégen mit GN: GroBe 600: 33L | 1000: 52L | 6000: 104L
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thermoport® Kunststoff
Toplader tragbar -
unbeheizt / passiv gekiihlt

Unbeheizte Speisentransport-Box mit Deckel, aus stabilem, leichtem & O] O
porenfreien Kunststoff. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweift, :
splUlmaschinentauglich (bis +90°C). Zum Einstapeln von GN-Behéltern/

thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel, fir zuverlassigen & isolierten [=
Speisentransport. Alle thermoport®-Modelle, Kunststoff & Edelstahl sind Mehr Infos
miteinander kombiniert stapelbar. Passiv gekuhlte Version mit im Deckel

integrierter KiihIplatte GN 1/1 aus Kunststoff.

Abmessungen | Funktion | Farbe Bestell-Nr.

mm | | |

645 x 370 x 240 neutral orange 85020201
645 x 370 x 240 neutral schwarz 85020216

thermoport® K 100 unbeheizt 3
Fassungsvermdgen max. 26 L | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C | Bestlickungsbei-
spiel: 1 x GN 1/1, 200 mm tief oder deren Unterteilung | Gewicht: 7,5 kg

Abmessungen Funktion Farbe Bestell-Nr.

mm

645 x 370 x 308 neutral orange 85020301
645 x 370 x 308 neutral schwarz 85020328
645 x 370 x 334 passiv gekuhit orange 85020346
645 x 370 x 334 passiv gekuhit schwarz 85020347

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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thermoport® Kunststoff

Toplader tragbar - beheizt

Beheizte Speisentransport-Box mit Deckel & selbstregelnder PTC-Heizung O] O]
fix +86°C max. +95°C, nass & trocken beheizbar, hygienisch doppelwandig

& dichtgeschweiBt. Zum Einstapeln von GN-Behaltern/thermoplates® mit
wasserdichten Steckdeckel, fir zuverlassigen & isolierten Speisentransport. [=

Alle thermoport®-Modelle sind miteinander kombiniert stapelbar. Nennspan- Mehr Infos
nung 1N AC 230V 50/60Hz.

© lange: 2.000 mm | Schutzart: IPX4 | Strahlwassertauglich (wenn Heizelement ausgebaut) |
- Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ‘

Abmessungen | Fassungsvermogen | Gewicht | Farbe |  Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘

645 x 370 x 240 12 7,5 orange 85020206
645 x 370 x 240 12 7.5 schwarz 85020217

thermoport® K 100 beheizt

Anschlusswert: 240 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabel-
lange: 2.000 mm | Schutzart: IPX4 | Strahlwassertauglich (wenn Heizelement ausgebaut) |
Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ‘

Abmessungen | Fassungsvermégen | Gewicht | Farbe |  Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘

645 x 370 x 308 26 8,3 orange 85020313
645 x 370 x 308 26 8,3 schwarz 85020329

Made in Germany
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thermoport® Kunststoff
Toplader tragbar - unbeheizt mit
Hybrid-Funktion

Unbeheizte Speisentransport-Box mit Deckel & passivem Kalt-/Warmbe-
reich trennbar durch Isosteg. Aus stabilem, leichtem & porenfreien Kunst-
stoff. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweilt. Zum raumeffizienten

Einstapeln von GN-Behaltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckde- [=
ckel. Alle thermoport®-Modelle miteinander kombiniert stapelbar. Mehr Infos

' thermoport® K 100 hybrid passiv 3
+ Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C | Bestiickungsbeispiel: 1 x GN 1/1, 200 mm tief
- oder deren Unterteilung | Sptlmaschinentauglich bis +90 °C

Abmessungen | Fassungsvermégen \ Bestell-Nr.
mm ‘ max. L ‘

700 x 425 x 368 26 85020353
700 x 425 x 368 26 85020354

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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thermoport® Kunststoff

Frontlader tragbar - unbeheizt

Unbeheizte Speisentransport-Box mit Tir, aus stabilem, leichtem & poren- O] O]
freien Kunststoff. Hygienisch doppelwandig & dichtgeschweiBt. Zum Ein-
schieben von GN-Behéaltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel,
flr zuverlassigen & isolierten Speisentransport. Alle thermoport®-Modelle,
Kunststoff & Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Mehr Infos

' thermoport® K Pizzaport unbeheizt
© Auflageabstand: 83 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C | Bestlickung max. 3 x 2
+ Pizza-Kartons 320 x 320 mm oder 6 Pastas

Abmessungen Fassungsver-
mogen

Ge- Auflagesi- | Farbe Bestell-Nr.
wicht cken

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘
397 x 394 x 340 - 45 2 lorange | 85020509

thermoport® K 600 unbeheizt 3
Auflageabstand: 36 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C | Spulmaschinentauglich

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘

610 x 435 x 385
610 x 435 x 385

33
33

8,2
8,2

7

7 schwarz

orange 85020505
85020518

thermoport® K 1000 unbeheizt
Auflageabstand: 36 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C | Spulmaschinentauglich

bis +90 °C !
Abmessungen Fassungsver- | Ge- Auflagesi- | Farbe Bestell-Nr.
mogen wicht cken

bis +90 °C

Abmessungen ‘ Fassungsver- | Ge- Auflagesi- ‘ Farbe ‘ Bestell-Nr.
mogen wicht cken

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘

610 x 435 x 561 52 12,0 12 orange 85020401

610 x 435 x 561 52 12,0 12 schwarz 85020412

thermoport® K 6000 unbeheizt 3
Auflageabstand: 36 mm | Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C | Spulmaschinentauglich

bis +90 °C

Abmessungen ‘ Fassungsver- | Ge- ‘ Auflagesi- ‘ Farbe ‘ Bestell-Nr.
mogen wicht cken

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘

779 x 644 x 562 104 20,5 12 orange 85020801

779 x 644 x 562 104 20,5 12 schwarz 85020805

Made in Germany
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thermoport® Kunststoff

Frontlader tragbar - umluftbeheizt

Umluftbeheizte Speisentransport-Box mit Tur, digitale gradgenaue Tempe- O] O
ratureinstellung von +20°C bis + 85°C. Hygienisch doppelwandig & dichtge- :
schweiBt, spldlmaschinentauglich ohne Heizung (bis +90°C). Zum Einschie-
ben von GN-Behéltern/thermoplates® mit wasserdichtem Steckdeckel. Alle =]
thermoport® Kunstst. & Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar. Mehr Infos
Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

' thermoport® K 600 D-FLAT-umluftb
- ' Steuerung der Heizung: digital | Anschlusswert: 500 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) |
© Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart: IPX4 | Auflageabstand: 36 mm|
- Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ‘

Abmessungen ‘ Fassungsver- | Ge- ‘ Auflagesi- ‘ Farbe ‘ Bestell-Nr.
mogen wicht cken

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘

435 x 639 x 385 33 10,7 7 orange 85020526

435 x 639 x 385 33 10,7 7 schwarz 85020527

thermoport® K 600 A-FLAT-umluftb

Steuerung der Heizung: analog | Anschlusswert: 500 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) |
Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart: IPX4 | Auflageabstand: 36 mm|
Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ‘

Abmessungen Fassungsver- | Ge- Auflagesi- ‘ Farbe ‘ Bestell-Nr.
mogen wicht cken

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘

435 x 639 x 385 33 10,7 7 orange 85020524

435 x 639 x 385 33 10,7 7 schwarz 85020525

thermoport® K 1000 umlufbeheizt

Steuerung der Heizung: digital | Anschlusswert: 810 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) |
Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart: IPX4 | Auflageabstand: 36 mm|
Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ‘

Abmessungen Fassungsver- | Ge- Auflagesi- ‘ Farbe ‘ Bestell-Nr.
mogen wicht cken

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘

688 x 435 x 561 52 17,6 12 orange 85020423

688 x 435 x 561 52 17,6 12 schwarz 85020424
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© Kabelart: glattes Kabel | Kabelldnge: 2.000 mm | Schutzart: IPX5 | Auflageabstand: 36 mm |
- Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ‘

Abmessungen ‘ Fassungsver- | Ge- ‘ Auflagesi- ‘ Farbe ‘ Bestell-Nr.
mogen wicht cken

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘

435 x 634 x 561 52 14,8 12 orange 85020436

435 x 634 x 561 52 14,8 12 schwarz 85020437

thermoport® K 1000 A-FLAT-umluftb

Steuerung der Heizung: analog | Anschlusswert: 500 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) |
Kabelart: glattes Kabel | Kabelléange: 2.000 mm | Schutzart: IPX4 | Auflageabstand: 36 mm |
Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ‘

Abmessungen ‘ Fassungsver- | Ge- ‘ Auflagesi- ‘ Farbe ‘ Bestell-Nr.
mogen wicht cken

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘

435 x 634 x 561 52 14,8 12 orange 85020434

435 x 634 x 561 52 14,8 12 schwarz 85020435

thermoport® K 6000 D-FLAT-umluftb

Steuerung der Heizung: digital | Anschlusswert: 500 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) |
Kabelart: glattes Kabel | Kabelléange: 2.000 mm | Schutzart: IPX4 | Auflageabstand: 36 mm |
Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ‘

Abmessungen ‘ Fassungsver- | Ge- ‘ Auflagesi- ‘ Farbe ‘ Bestell-Nr.
mogen wicht cken

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘

644 x 779 x 562 104 23,0 12 orange 85020815

644 x 779 x 562 104 23,0 12 schwarz 85020816

thermoport® K 6000 A-FLAT-umluftb

Steuerung der Heizung: analog | Anschlusswert: 500 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) |
Kabelart: glattes Kabel | Kabelldange: 2.000 mm | Schutzart: IPX4 | Auflageabstand: 36 mm |
Umgebungstemperatur: -20°C bis +100°C ‘

Abmessungen ‘ Fassungsver- | Ge- ‘ Auflagesi- ‘ Farbe ‘ Bestell-Nr.
mogen wicht cken

mm ‘ max. L ‘ kg ‘ ‘ ‘

644 x 779 x 562 104 23,0 12 orange 85020813

644 x 779 x 562 104 23,0 12 schwarz 85020814

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

113


https://rieber.systems/_qr/DE-85020436
https://rieber.systems/_qr/DE-85020437
https://rieber.systems/_qr/DE-85020434
https://rieber.systems/_qr/DE-85020435
https://rieber.systems/_qr/DE-85020815
https://rieber.systems/_qr/DE-85020816
https://rieber.systems/_qr/DE-85020813
https://rieber.systems/_qr/DE-85020814

thermoport® Kunststoff

Zubehor

Passendes Zubehdr flr alle thermoport® Kunststoff Modelle - wie Einschub-
rahmen fUr verschiedene kleinere GN-BehaltergroBen, Kunstsoff GN-KUhI
oder Warmepellets fUr passives Kalt- / Warmhalten, bis hin zum Fahrgestell
und Rolliport fUr rutschsicheren Transport aller thermoport® Modelle.

+ Einschubrahmen GN 1/1 aus Edelstahl mit 2 Querstegen - zum Einhéngen von kleinere GN-
+ GroBen wie 6x 1/6 oder 9x 1/9.

Z; Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘
07 | 85012010

Einschubrahmen - 1/4, 1/6, 2/4 |

Einschubrahmen GN 1/1 aus Edelstahl mit 1 Langssteg - zum Einh&dngen von kleinere GN-
GroBen wie 4x 1/4, 6x 1/6 oder 2x 2/4.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
05 | 85012009

Fahrgestell - thermoport® Kunststoff
Edelstahl Fahrgestell mit 4 StoBecken, 2 Lenkstopp- und 2 Bockrolle fir den Transport von
tragbaren Kunststoff thermoport® Modellen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
52 88140106

Montage-Fahrgestell - thermoport®K 1000
Fahrgestell mit Edelstahlplatte und rostfreier Rollenausstattung zur festen Montage an thermo-
port® K 1000.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
6.3 | 88140105

GN-Quersteg - thermoport® 50K/100K
Quersteg ohne Feder zur Unterteilung fir thermoport® 50/100K - damit kleinere GN-GroBen
eingesetzt werden kénnen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
01 | 84190202
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Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
11 | 85022069

Iso-Raumteiler Kunststoff - orange
Isoraumteiler aus Kunststoff - zum thermischen Abtrennen von eimem Kalt- und Warmbereich
in Kunststoff thermoporten.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
11 | 85022012

Iso-Steg - thermoport® K 100
Iso-Steg aus Kunststoff zum isolierten Abtrennen von einem Kalt- & Warmbereich - beim Spei-
sentransport im thermoport® K 100.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
1,6 | 85022042

Rolli - thermoport® K 6000

Passender Transport-Rolli fir den Kunstoff thermoport® 6000.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ~
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
13 | 88140201

Rolliport Kunststoff - thermoport® K
Geeignet fur thermoport: 50 / 100 / 105L / 600 / 1000 | 2 Bock-; 1 Lenk-; 1 Lenkstopprollen |
Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
86 | 88070601

Stapelarretierung - thermoport® K 1000
Stapelarretierung zum Anbringen am Boden des Kunststoff thermoport® 1000 - fir sicheres
und rutschfestes Aufeinandersteller der Boxen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
10 | 85022061

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0,0 | 37130841

- GN-Kihlpellet 1/1 Kunststoff - schwarz
© Kunststoff GN-Kuhliplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kihlen tiber den Speisen-
+ Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben tber die Auflage-

 sicken.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
27 | 85022067

- GN-Kiihlpellet-Kunststoff 1/1 - orange
© Kunststoff GN-Kuhliplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kihlen tber den Speisen-
+ Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben tber die Auflage-

B KON
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

26 | 85022038

Warmepellet-CNS GN 1/1

' Die Edelstahl Warmeplatte {514} zum Vortemperieren und passiven Warmhalten tiber den

~ © Speisen-Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben werden
° S + Uber die Auflagesicken.
Sl i
~ Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
29 | 89080172

- Warmepellet-CNS GN 1/2 - asymmetrisch

' Die Edelstahl Warmeplatte GN 1/2 zum Vortemperieren und passiven Warmhalten (iber den

+ Speisen-Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben werden
&) + Uber die Auflagesicken.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
14 | 89080171

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Made in Germany

Transport- / Ausgabewagen
far tragbare Kunststoff & Edel-
stahl thermoport®-Modelle

Robuste Edelstahlwagen, zum Transportieren von tragbaren thermo-
port®-Kunsstoff/Edelstahl Boxen 50, 100, 600 oder 1000. Auf stabilem
Ablagebord mit rutschsicherer Pragung fir 1-3 thermoport®-Boxen. Auch
zur mobilen Speisenausgabe verwendbar, durch direktes Schopfen aus
thermoport® Toplader-Modellen. Umlaufend stoBgeschitzt, praktische zu-
satzliche Ablageflache auf dem unterem Bord.

Mehr Infos

' Transport-/Ausgabewagen 3x thermoport®
2 Bock-; 1 Lenk-; 1 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Max. Zuladung \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ kg ‘
1775 x 706 x 840 1280 210 | 88150301

Transport-/Ausgabewagen 2x thermoport®
2 Bock-; 1 Lenk-; 1 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Max. Zuladung \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ kg ‘
1271 x 706 x 840 220 130 | 88150201

Transport-/Ausgabewagen 1x thermoport®
2 Bock-; 1 Lenk-; 1 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Max. Zuladung \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ kg ‘
706 x 705 x 840 135 80 | 88150101

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Einzelportion thermo-

port® Kunststoff

Programm Uberblick

thermoport® 10 - Kunststoff fiir 1 x Menii mit Suppe

Unbeheizte Isolations-Box, doppelwandig & dichtgeschweiBt, spllmaschinentauglich bis +90 °C. Set-
Bestlckung mit 1x 3-tlg Speisenschale-Latentwarmespeicher, 1/6 32mm Beilagenschale, je inkl. passen-
dem Deckel. Fur den sicheren Transport & Warm-/Kalthalten von Einzelportion-Mahlzeiten. 10er Modelle
(10, 10D, 10KW) sind genormt & die Speisen-/Beilagenschalen kompatibel anwendbar.

ﬂ Einfache Auspragung im Deckel - fiir 1 x Menii (3- oder 1-teilig) mit Suppe.
Spiilmaschinentauglich bis +90 °C

thermoport® 10 D - Kunststoff fiir 1 x Menii und 2 x Beilagen

Unbeheizte Isolations-Box, doppelwandig & dichtgeschweiBt, spllmaschinentauglich bis +90 °C. Set-
Bestlickung mit 1x 3-tlg Speisenschale-Latentwarmespeicher, 2x 1/6 32mm Beilagenschale, je inkl.
passendem Deckel. Fur den sicheren Transport & Warm-/Kalthalten von Einzelportion-Mahlzeiten. 10er
Modelle (10, 10D, 10KW) sind genormt & die Speisen-/Beilagenschalen kompatibel anwendbar.

Doppelter Auspragung im Deckel - fiir 1 x Menii (3- oder 1-teilig) und 2 x Beilagen.
Spiilmaschinentauglich bis +90 °C

thermoport® 10 KW - Kunststoff mit Kaltfach & mit/ohne Kiihl-
pellet - fiir Essen, Beilage & Kaltspeise

Isolations-Box mit extra Kaltfach, doppelwandig & dichtgeschweiBt, spllmaschinentauglich bis +90 °C.
Set-Bestickung: 1x 3-tlg Speisenschale-Latentwarmesp., 1x 1/6 22mm & 2x 1/9 22mm Beilagenschale,
je inkl. passendem Deckel & 1x 1/6 Klhlpellet. FUr Transport von kalten/warmen Mahlzeiten. 10er Model-
le (10, 10D, 10KW) sind genormt & die Speisen-/Beilagenschalen kompatibel anwendbar.

Zusatzliches abgetrenntes Kaltfach im Deckel oben - fiir 1 x Essen und 1 x Kaltspeise
(Dessert/Salat) mit passenden Speisenschalen. Spiilmaschinentauglich bis +90 °C

thermoport® 20 - Kunststoff

Unbeheizte Isolations-Box, komplett bestlick mit Porzellan-Systemgeschirr:

1x eckige MenUschale + Warmepellet, 1x runde Suppenschale und 2x Eckige Beilagenschale, je inkl.
Passendem Kunststoff-Deckel. Doppelwandig & dichtgeschweiBt, sptimaschinentauglich bis +90°C.
Gewicht bestlckt ca. 5 kg

Mit Porzellan-Systemgeschirr: 1x eckige Meniischale + Warmepellet, 1x runde Suppen-
schale & 2x eckige Beilagenschale, jeweils + Deckel. Spiilmaschinentauglich bis +90°C



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale HACCP-Dokumentation mit dem CHECK HACCP System. App Temperaturmes-
sung mit bluetoothfahigem Kerntemperturfuhler. Von Warenannahme, Produktion bis Aus-
gabe. Papier- & llickenlose HACCP in Echtzeit, Uberall in ihrem Dashboard einsehbar.

Kerntemperaturfiihler - jederzeit nachriist-
bar - Best.-Nr. 94 01 01 05

thermoport® 21 - Kunststoff mit Menii-Teller 1 oder 2-tlg, War-
mepellet, 1x Suppe, 2x Beilage

Unbeheizte Isolations-Box, komplett bestlickt mit Porzellan-Systemgeschirr: 1x runder Teller 1tlg
(©230mm) + Warmepellet, 1x runde Suppenschale und 2x eckige Beilagenschalen (klein&groB), je inkl.
passendem Kunststoff-Deckel. Doppelwandig & dichtgeschweiBt, spulmaschinentauglich bis +90°C.
Gewicht bestlckt ca. 5 kg.

Mit Porzellan-Systemgeschirr: 1x runder Teller 1tlg (3230mm) + Warmepellet, 1x runde
Suppenschale & 2x eckige Beilagenschale, je Deckel. Spiilmaschinentauglich bis +90°C




thermoport® 10 - Kunststoff
far 1 x Menu mit Suppe

Unbeheizte Isolations-Box, doppelwandig & dichtgeschweiBt, spilmaschi- O] = “
nentauglich bis +90 °C. Set-Bestlickung mit 1x 3-tlg Speisenschale-Latent-

warmespeicher, 1/6 32mm Beilagenschale, je inkl. passendem Deckel. Flr

den sicheren Transport & Warm-/Kalthalten von Einzelportion-Mahlzeiten.

10er Modelle (10, 10D, 10KW) sind genormt & die Speisen-/Beilagenschalen Mehr Infos

kompatibel anwendbar.

' thermoport® K 10

* Unbeheizte Einzelportion-Isolations-Box aus Kunststoff mit einfacher Auspragung im Deckel,
- doppelwandig und dichtgeschweiBt, spilmaschinentauglich (bis +90 °C) - fir den ,Essen auf
Radern“- Transport von 1 x MenU mit Suppe. ‘

Abmessungen Gewicht Farbe Bestell-Nr.
mm kg
380 x 220 x 153 13 | orange | 85020101

' thermoport® 10 Set 1 3
* Set bestehend aus 1x unbeheizte Kunststoff Einzelportion-Isolations-Box + Deckel, 1x Edel-
- stahl Speisenschale 3-geteilt + Deckel, 1x GN-Beilagenschale 1/6 32mm + Steckdeckel.

“ Abmessungen Gewicht Farbe Bestell-Nr.
mm kg
380 x 220 x 153 132 | orange | 85022705

Auewuay ui apepy
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thermoport® 10 D - Kunststoff

far 1 x Meni und 2 x Beilagen

Unbeheizte Isolations-Box, doppelwandig & dichtgeschweiBt, spilmaschi-
nentauglich bis +90 °C. Set-Bestlickung mit 1x 3-tlg Speisenschale-Latent-
warmespeicher, 2x 1/6 32mm Beilagenschale, je inkl. passendem Deckel.
Flr den sicheren Transport & Warm-/Kalthalten von Einzelportion-Mahlzei- [=

ten. 10er Modelle (10, 10D, 10KW) sind genormt & die Speisen-/Beilagen- Mehr Infos
schalen kompatibel anwendbar.

' thermoport® K10 D

' Unbeheizte Einzelportion-Isolations-Box aus Kunststoff mit doppelter Auspragung im Deckel,
- doppelwandig und dichtgeschweiBt, spilmaschinentauglich (bis +90 °C) - fur den ,Essen auf
- Rédern“- Transport von 1x Menl und 2 x Beilagen.

Abmessungen | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
377 x 221 x 158 RE: | orange | 85020102

thermoport® 10 D Set 1

Set bestehend aus 1x unbeheizte Kunststoff Einzelportion-Isolations-Box mit doppelter Aus-
pragung im Deckel + Deckel, 1x Edelstahl Speisenschale 3-geteilt + Deckel, 2x GN-Beilagen-
schale 1/6 32mm + Steckdeckel.

Abmessungen | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
380 x 220 x 153 134 | orange | 85022706

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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thermoport® 10 KW - Kunststoff
mit Kaltfach & mit/ohne Kiihlpellet
- fir Essen, Beilage & Kaltspeise

Isolations-Box mit extra Kaltfach, doppelwandig & dichtgeschweiBt, spilma- O
schinentauglich bis +90 °C. Set-Bestlickung: 1x 3-tlg Speisenschale-Latent-

warmesp., 1x 1/6 22mm & 2x 1/9 22mm Beilagenschale, je inkl. passendem

Deckel & 1x 1/6 Kuhlpellet. Fur Transport von kalten/warmen Mahlzeiten.

10er Modelle (10, 10D, 10KW) sind genormt & die Speisen-/Beilagenschalen Mehr Infos
kompatibel anwendbar.

' thermoport® K 10 KW - orange

© Unbeheizte Einzelportion-Isolations-Box aus Kunststoff mit zusétzlichem Kaltfach, doppelwan-
- dig und dichtgeschweiBt, spllmaschinentauglich (bis +90 °C) - fur den ,Essen auf Radern*-
- Transport von 1x Essen und 1x Kaltspeise mit passenden Speisenschalen. ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
380 x 220 x 165 15 | 85020103

thermoport® 10 KW Set 1

Set bestehend aus 1x unbeheizte Kunststoff Einzelportion-Isolations-Box mit Kaltfach + Zwi-
schenteil & Deckel, 1x Edelstahl Speisenschale 3-geteilt + Deckel, 2x GN-Beilagenschale 1/6
32mm + Steckdeckel. ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg

380 x 220 x 165 137 | 85022702
thermoport® 10 KW Set 2 ;

Set mit Kuhlpellet bestehend aus 1x unbeheizte Kunststoff Einzelportion-Isolations-Box mit
Kaltfach + Zwischenteil & Deckel, 1x Edelstahl Speisenschale 3-geteilt + Deckel, 1x GN-Bei-
lagenschale 1/6 32mm + Steckdeckel, 1x Kuhlpellet, 2x GN-Beilagenschale 1/9 22mm. ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘

380 x 220 x 165 42 | 85022703
thermoport® 10 KW Set 3 ;

Set bestehend aus 1x unbeheizte Kunststoff Einzelportion-Isolations-Box mit Kaltfach + Zwi-
schenteil & Deckel, 1x Edelstahl Speisenschale 3-geteilt + Deckel, 1x GN-Beilagenschale 1/6
32mm + Steckdeckel, 2x GN-Beilagenschale 1/9 22mm. ‘

(e e ow

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
380 x 220 x 165 138 | 85022704

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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thermoport® 20 - Kunststoff

Unbeheizte Isolations-Box, komplett bestlick mit Porzellan-Systemgeschirr: O] O]
1x eckige Menuschale + Warmepellet, 1x runde Suppenschale und 2x Ecki- :

ge Beilagenschale, je inkl. Passendem Kunststoff-Deckel. Doppelwandig &
dichtgeschweiBt, sptlmaschinentauglich bis +90°C. Gewicht bestlckt ca. [=

5 kg Mebhr Infos

' thermoport® K 20 m. Griff-Variante S4

Unbeheizte Einzelportion-Isolations-Box aus Kunststoff bestlckt mit Systemgeschirr, doppel-
wandig und dichtgeschweiBt, spulmaschinentauglich (bis +90 °C) - fir den ,Essen auf Radern
Transport. Set beinhaltet 1 x Menuschale 3-geilt aus CNS mit Latent-Warmespeicher, 1 x
Suppenschale aus Porzellan, 2 x Kaltschale aus Porzellan.

1
'
'
'
'
'
'

“«
'
'
'
i
'
'
1

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
454 x 364 x 111 ‘ 52 85020704

' thermoport® K 20 neutral V. P3.1 -orange

© Unbeheizte Einzelportion-Isolations-Box aus Kunststoff bestiickt mit Systemgeschirr, doppel-
- wandig und dichtgeschweiBt, spilmaschinentauglich (bis +90 °C) - fir den ,Essen auf Radern
+ Transport. Set beinhaltet 1 x Warmepellet und jeweils aus Porzellan - 1 x MenUschale ohne

+ Teilung, 1 x Suppenschale, 2 x Kaltschale.

1
'
'
'
'
'
'

“
'
'
'
i
'
'
1

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
454 x 364 x 111 45 | 85020716

' thermoport® K 20 neutral V. P3.2 -orange
© Unbeheizte Einzelportion-Isolations-Box aus Kunststoff bestiickt mit Systemgeschirr, doppel-
- wandig und dichtgeschweiBt, spilmaschinentauglich (bis +90 °C) - fur den ,Essen auf Rédern*

+ Transport. Set beinhaltet 1 x Warmepellet und jeweils aus Porzellan - 1 x Menuschale 3-geteilt,
+ 1 x Suppenschale, 2 x Kaltschale

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
454 x 364 x 111 143 | 85020717

thermoport® K 20 unbeheizt unbes.-orange
Unbeheizte Einzelportion-Isolations-Box aus Kunststoff unbestlckt, doppelwandig und dicht-
geschweif3t, spilmaschinentauglich (bis +90 °C) - fir den ,Essen auf Radern” Transport.

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
454 x 364 x 111 20 | 85020705

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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thermoport® 21 - Kunststoff
mit Meni-Teller 1 oder 2-tlg, War-
mepellet, 1x Suppe, 2x Beilage

Unbeheizte Isolations-Box, komplett bestlickt mit Porzellan-Systemgeschirr:
1x runder Teller 1tlg (@230mm) + Warmepellet, 1x runde Suppenschale und
2x eckige Beilagenschalen (klein&groB), je inkl. passendem Kunststoff-De-
ckel. Doppelwandig & dichtgeschweiBt, spllmaschinentauglich bis +90°C.
Gewicht bestlckt ca. 5 kg.

124

Unbeheizte Einzelportion-Isolations-Box aus Kunststoff bestiickt mit Systemgeschirr, doppel-
wandig und dichtgeschweiBt, spiilmaschinentauglich (bis +90 °C) - fir den ,Essen auf Radern®
+ - Transport von 1x Essen auf Teller ohne Teilung, 1x Suppe und 2x Beilage. ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
454 x 364 x 111 45 | 85020711

‘thermoport® K 21 unbeheizt V.1.2-grau !
' Unbeheizte Einzelportion-Isolations-Box aus Kunststoff bestlickt mit Systemgeschirr, doppel-
- wandig und dichtgeschweiBt, spilmaschinentauglich (bis +90 °C) - fur den ,Essen auf Radern®
+ - Transport von 1x Essen auf Teller ohne Teilung, 1x Suppe und 2x Beilage. ‘

Abmessungen | Gewicht Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
454 x 364 x 111 139 | 85020712

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Getrinkebehailter - ‘4 .
thermi } igas

Programm Uberblick - ”» >
D
{ ah
e d i — |

4

Getrankebehalter - thermi aus Edelstahl - beheizt

Getrankebehalter aus hygienischem Edelstahl, mit fest eingebauter Heizung 230V/80W, riickseitigem An-
schlusskabel 2m. Doppelwandig isoliert, innen tiefgezogen & fugenlos verschweiBt. AuBen 2 Spannver-
schlisse & 1 Tragegriff, Silikondichtung, Entliftungsstopfen & stoBgesichertem, reinigungsfreundlichem
Ablasshahn. Zum Tansportieren von 7-24 Liter FlUssigkeit je nach Modell.

Getrankebehalter - thermi aus Edelstahl - unbeheizt

Getrankebehalter aus hygienischem Edelstahl, doppelwandig isoliert, Innenbehalter tiefgezogen & fugen-
los verschweiBt, zum direkten Beflllen geeignet. AuBen mit 2 Spannverschltsse & 1 Tragegriff, Silikon-
dichtung, Entliftungsstopfen & stoBgesichertem, reinigungsfreundlichem Ablasshahn. Zum Tansportie-
ren von 7-24 Liter FlUssigkeit je nach Modell.

Mit tiefgezogenem & fugenlos verschweiBtem Edelstahl-Innenbehalter, zur direkten Be-
flllung. Sehr hitzebestandig, lebensmittelecht, geruchsneutral & antibakteriell

Getrankebehalter - thermi aus Kunststoff - unbeheizt

Getrankebehalter aus schlagzahem keimhemmenden Polypropylen, zum direkten Beflillen geeignet,
spulmaschinentauglich bis +90°C. Doppelwandig isoliert, mit/ ohne Tropfwanne (stapelbar), integrierter
Ablasshahn mit Bajonettverschluss, einfach zu tragen mit 2 Bugelverschltisse & 3 Tragegriffen. Fur 10-40
Liter Flussigkeit je Modell, einsetzbar -20°C bis +100°C.







Getrankebehalter - thermi

aus Edelstahl - beheizt

Getrankebehalter aus hygienischem Edelstahl, mit fest eingebauter Heizung
230V/80W, rickseitigem Anschlusskabel 2m. Doppelwandig isoliert, innen
tiefgezogen & fugenlos verschweiBt. AuBen 2 Spannverschlisse & 1 Trage-

griff, Silikondichtung, Entliftungsstopfen & stoBgesichertem, reinigungs- [=
freundlichem Ablasshahn. Zum Tansportieren von 7-24 Liter FlUssigkeit je Mehr Infos
nach Modell.

- Getrankeb. Thermi CNS 8L beheizt 3
© AnschluBwert: 110 W | Schukostecker (Typ F) | Kabellange: 2.000 mm ‘

Abmessungen | Inhalt | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ L ‘ kg ‘
219 x 368 x 335 8 72 | 85040101

- Getrankeb. Thermi CNS 12L beheizt 3
© AnschluBwert: 110 W | Schukostecker (Typ F) | Kabellange: 2.000 mm ‘

Abmessungen | Inhalt | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ L ‘ kg
219 x 368 x 435 12 78 | 85040102

' Getrénkeb. Thermi CNS 16L beheizt |

g% © AnschluBwert: 110 W | Schukostecker (Typ F) | Kabellange: 2.000 mm
Abmessungen | Inhalt | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ L ‘ kg ‘
219 x 368 x 535 16 1102 | 85040103

- Getrankeb. Thermi CNS 24L beheizt 3
© AnschluBwert: 110 W | Schukostecker (Typ F) | Kabellange: 2.000 mm ‘

Abmessungen | Inhalt | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ L ‘ kg ‘
219 x 368 x 735 24 146 | 85040104
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Getrankebehalter - thermi

aus Edelstahl - unbeheizt

Getrankebehélter aus hygienischem Edelstahl, doppelwandig isoliert,
Innenbehalter tiefgezogen & fugenlos verschweilt, zum direkten Beflllen
geeignet. AuBen mit 2 Spannverschltsse & 1 Tragegriff, Silikondichtung,
Entliftungsstopfen & stoBgesichertem, reinigungsfreundlichem Ablasshahn. [=

Zum Tansportieren von 7-24 Liter FlUssigkeit je nach Modell. Mehr Infos

Abmessungen | Inhalt | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ L ‘ kg ‘
147 x 426 x 407 7 150 | 85040107

Abmessungen | Inhalt | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ L ‘ kg ‘
219 x 368 x 335 8 61 | 85040112

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Getrankebehalter - thermi

aus Kunststoff - unbeheizt

Getrankebehalter aus schlagzadhem keimhemmenden Polypropylen, zum E5%E
direkten Beftillen geeignet, sptlmaschinentauglich bis +90°C. Doppelwan- 3

dig isoliert, mit/ ohne Tropfwanne (stapelbar), integrierter Ablasshahn mit
Bajonettverschluss, einfach zu tragen mit 2 Blgelverschlisse & 3 Tragegrif- [=
fen. FUr 10-40 Liter FlUssigkeit je Modell, einsetzbar -20°C bis +100°C. Mehr Infos

Abmessungen | Inhalt | Gewicht Bestell-Nr.
mm ‘ L ‘ kg ‘
240 x 620 x 430 12 6.2 85040203
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Thermi Zubehor

Passendes Zubehor fur die entsprechende Thermi Modelle - wie die Base-
Unterschalen zum Unterstellen aus hygienischem & robustem Edelstahl fur
rutsch- & tropfsicheres Getrankeabfiillen aus dem darlberliegenden Thermi
Ablasshahn.

Gewicht Bestell-Nr. !/

kg
20 | 85040304

Base - Thermi CNS 7L beheizt/unbeheizt

Passender Untersatz fUr die Edelstahl Thermis CNS 7L beheizt/neutral.

Gewicht Bestell-Nr. ‘
kg )

08 | 85040305

Made in Germany
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GN-Bankettwagen

Programm Uberblick

GN-Bankettwagen Edelstahl beheizt - digital mit Befeuchtung

Bankettwagen, digitale Umluftheizung +30°C bis +100°C, nass/trocken beheizbar. Mit Bodenwanne,
fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken (115mm Sickenabstand mit Kippsicherung) fir GN-Roste/Be-
halter (Teller @ max. 310mm). Umlaufende Dachgalerie, doppelwandig isoliert, stirnseitiger Schiebegriff.
Sicherer Transport, servierbereites Warmhalten, zeitgleiches Ausgeben. Nennspannung 1N AC 230V
50/60Hz.

ﬂ Zentrale Steuerung & separater Befeuchtungsregler. Nass & trocken beheizbar, trocken
beheizt signifikante Energieeinsparung & geringerer Reinigungsaufwand

GN-Bankettwagen Edelstahl beheizt - analog ohne Befeuch-
tung

Bankettwagen, analoge Umluftheizung +30°C bis +90°C. Schrankabteil mit fugenlos tiefgezogenen
Auflagesicken (115mm Sickenabstand mit Kippsicherung) fir GN-Roste/Behélter (Teller @ max. 310mm).
Doppelwandig isoliert, geringer Warmeverlust, stirnseitiger Schiebegriff. Flr sicheren Transport, servier-
bereitem Warmhalten & zeitgleichem Ausgeben. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

GN-Bankettwagen Edelstahl gekiihlt - digital

Bankettwagen, digitale Umluftkihlung -12°C bis +8°C, 580W bei -10°C VT. Fugenlos tiefgezogenen Auf-
lagesicken, mit Kippsicherung fir GN-Roste/Behalter (Teller @ max. 310mm). Umlaufende Dachgalerie,
doppelwandig isoliert, stirnseitiger Schiebegriff. Sicherer Transport, servierbereites Kalthalten, zeitglei-
ches Ausgeben. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

Gradgenauer & leistungsstarker Kompressorkiihlung & Umluftgebldse. Zuverlassige
Kiihlung durch Verdampfer oben & Kiihimaschine mit Tauwasserverdunstung unten

GN-Bankettwagen Kunststoff beheizt und/oder unbeheizt -
analog/digital

2x Bankett-Tansport-Box, fest verbunden auf montierten Rollen, in den Kombinationen beheizt max.
+90°C und/oder unbeheizt, mit analog oder digital steuerbarer Umluftheizung von +20°C bis max.+85°C.
Mit fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken fir GN-Roste/Behalter. Doppelwandig & dichtgeschwei3t. Fir
sicheren Transport, servierbereitem Warmhalten & zeitgleichem Ausgeben. Nennspannung 1N AC 230V
50/60Hz.







GN-Bankettwagen
Edelstahl beheizt - digital
mit Befeuchtung

Bankettwagen, digitale Umluftheizung +30°C bis +100°C, nass/trocken
beheizbar. Mit Bodenwanne, fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken (115mm
Sickenabstand mit Kippsicherung) fir GN-Roste/Behalter (Teller @ max.
310mm). Umlaufende Dachgalerie, doppelwandig isoliert, stirnseitiger
Schiebegriff. Sicherer Transport, servierbereites Warmhalten, zeitgleiches Mehr Infos
Ausgeben. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

Max. Anzahl GN 2/1 Roste: 11 | AnschluBwert: 2.250 W | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart:
IPX4 | Anzahl Schiebegriff(e): 1 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | Max. Zu-
ladung: 120 kg | 4 StoBecken ‘

Abmessungen | Gewicht | Auflagesicken | Auflageabstand | Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘ mm ‘
777x837 x 1712|1070 | 1 115 | 88230104

Bankettwagen 2/1 beheizt - Sicken 70mm

Max. Anzahl GN 2/1 Roste: 18 | AnschluBwert: 2.250 W | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart:
IPX5 | Anzahl Schiebegriffe): 1 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | Max. Zu-
ladung: 120 kg | 4 StoBecken ‘

Abmessungen | Gewicht | Auflagesicken | Auflageabstand | Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘ mm ‘
777x837x1712 | 1080 | 18 70 | 88230105

Bankettwagen 2x 2/1 beheizt Sicken 115mm

Max. Anzahl GN 2/1 Roste: 22 | AnschluBwert: 2.900 W | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart:
IPX5 | Anzahl Schiebegriffe): 2 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | Max. Zu-
ladung: 220 kg | 4 StoBecken ‘

Abmessungen | Gewicht | Auflagesicken | Auflageabstand | Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘ mm ‘
1490x 837 x 1712 | 1760 | 22 115 | 88230203

Bankettwagen 2x 2/1 beheizt Sicken 70mm

Max. Anzahl GN 2/1 Roste: 36 | AnschluBwert: 2.900 W | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart:
IPX4 | Anzahl Schiebegriff(e): 2 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | Max. Zu-
ladung: 220 kg | 4 StoBecken ‘

Abmessungen | Gewicht | Auflagesicken | Auflageabstand | Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘ mm ‘
1490x 837 x 1712|1830 |36 70 | 88230204

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GN-Bankettwagen
Edelstahl beheizt - analog ohne
Befeuchtung

Bankettwagen, analoge Umluftheizung +30°C bis +90°C. Schrankabteil mit
fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken (115mm Sickenabstand mit Kipp-
sicherung) fir GN-Roste/Behalter (Teller @ max. 310mm). Doppelwandig
isoliert, geringer Wéarmeverlust, stirnseitiger Schiebegriff. Fir sicheren Trans-
port, servierbereitem Warmhalten & zeitgleichem Ausgeben. Nennspannung Mehr Infos
1N AC 230V 50/60Hz.

- Bankettwag.2/1 analog beheizt -Sicken115

Max. Anzahl GN 2/1 Roste: 11 | AnschluBwert: 1.750 W | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart:
IPX4 | Anzahl Schiebegriff(e): 1 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | Max. Zu-
ladung: 120 kg | 4 StoBecken

Abmessungen Gewicht | Auflagesicken Auflageabstand Bestell-Nr.
mm kg mm
777x837x 1674 | 1010 11 115 | 88230111

Bankettwag.2/1 analog beheizt -Sicken70

Max. Anzahl GN 2/1 Roste: 18 | AnschluBwert: 1.750 W | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart:
IPX5 | Anzahl Schiebegriffe): 1 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | Max. Zu-
ladung: 120 kg | 4 StoBecken

Abmessungen Gewicht | Auflagesicken Auflageabstand Bestell-Nr.
mm kg mm
777x837x 1674 | 104,0 18 70 | 88230112

Bankettw. 2x2/1 analog beheizt Sicken115

Max. Anzahl GN 2/1 Roste: 22 | AnschluBwert: 2.400 W | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart:
IPX5 | Anzahl Schiebegriffe): 1 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | Max. Zu-
ladung: 220 kg | 4 StoBecken

Abmessungen Gewicht | Auflagesicken Auflageabstand Bestell-Nr.
mm kg mm
1490 x 837 x 1674 | 168,0 22 115 | 88230211

Bankettw. 2x2/1 analog beheizt Sicken 70

Max. Anzahl GN 2/1 Roste: 36 | AnschluBwert: 2.400 W | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart:
IPX5 | Anzahl Schiebegriffe): 1 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | Max. Zu-
ladung: 220 kg | 4 StoBecken

Abmessungen Gewicht | Auflagesicken Auflageabstand Bestell-Nr.
mm kg mm
1490x 837 x 1674 | 172,0 36 70 | 88230212

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

135


https://rieber.systems/_qr/DE-88230111
https://rieber.systems/_qr/DE-88230112
https://rieber.systems/_qr/DE-88230211
https://rieber.systems/_qr/DE-88230212

GN-Bankettwagen
Edelstahl gekihilt - digital

Bankettwagen, digitale Umluftkihlung -12°C bis +8°C, 580W bei -10°C VT.
Fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken, mit Kippsicherung fir GN-Roste/
Behalter (Teller @ max. 310mm). Umlaufende Dachgalerie, doppelwandig
isoliert, stirnseitiger Schiebegriff. Sicherer Transport, servierbereites Kalt-
halten, zeitgleiches Ausgeben. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

Max. Anzahl GN 2/1 Roste: 22 | AnschluBwert: 600 W | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart:
IPX2 | Anzahl Schiebegriff(g): 2 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | Max. Zu-
ladung: 220 kg | 4 StoBecken | Kaltemittel: R290 ‘

Abmessungen | Gewicht | Auflagesicken | Auflageabstand | Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ mm ‘
1482x 837 x 1771|1940 |22 115 | 88230405

Bankettwag.2/1 gekiihlt Sicken 115mm R290

Max. Anzahl GN 2/1 Roste: 11 | AnschluBwert: 600 W | Kabellange: 2.000 mm | Schutzart:
IPX2 | Anzahl Schiebegriff(g): 1 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | Max. Zu-
ladung: 120 kg | 4 StoBecken | Kaltemittel: R290 ‘

Abmessungen | Gewicht | Auflagesicken | Auflageabstand | Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ mm ‘
802x884x1771 | 1430 | 1f 115 | 83230406
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Made in Germany

GN-Bankettwagen
Kunststoff beheizt und/oder
unbeheizt - analog/digital

2x Bankett-Tansport-Box, fest verbunden auf montierten Rollen, in den

chem Ausgeben. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

Kombinationen beheizt max. +90°C und/oder unbeheizt, mit analog oder
digital steuerbarer Umluftheizung von +20°C bis max.+85°C. Mit fugenlos
tiefgezogenen Auflagesicken fir GN-Roste/Behalter. Doppelwandig & dicht-
geschweif3t. Fur sicheren Transport, servierbereitem Warmhalten & zeitglei-

Mehr Infos

thermoport® K 2x6000 D-FLAT unb&b-orang

+ Steuerung der Heizung: digital | AnschluBwert: 500 W | Kabelldnge: 2.000 mm | 2 Lenk-; 2

+ Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Gewicht: 55 kg

Abmessungen ‘ Auflagesi- ‘ Auflageab- ‘ Farbe ‘ Bestell-Nr.
cken stand

mm ‘ ‘ mm ‘

766 x 790 x 1280 2x12 36 orange 85020825

766 x 790 x 1280 2x12 36 schwarz 85020826

thermoport® K 2x6000 A-FLAT unb&b

Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Gewicht: 55 kg

Steuerung der Heizung: analog | AnschluBwert: 500 W | Kabellange: 2.000 mm | 2 Lenk-; 2

Abmessungen Auflagesi- Auflageab- Farbe Bestell-Nr.
cken stand
mm ‘ ‘ mm ‘
766 x 790 x 1280 2x12 36 orange 85020823
766 x 790 x 1280 2x12 36 schwarz 85020824
' thermoport® K 2x6000 unbeheizt
© 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Gewicht: 53 kg
Abmessungen Auflagesi- Auflageab- Farbe Bestell-Nr.
cken stand
mm ‘ ‘ mm ‘
766 x 779 x 1280 2x12 36 orange 85020802
766 x 779 x 1280 2x12 36 schwarz 85020812

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GN-Bankettwagen Edelstahl

Zubehor

Passendes Zubehdr fir Bankettwagen - wie GN-Roste aus Edelstahl, in
robuster oder leichter Ausfuhrung, zum flexiblen Einschieben auf den Auf-

lagesicken, damit Teller/Clochen/Speisen sicher abgestellt und transportiert
werden kénnen.

- Edelstahl-Rost GN 2/1 530x650mm 3
+ Der GN-Rost - zum Einschieben in Schrénke / Wagen / Facher im Gastronorm-MaB aus Edel-
. stahl.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
21 | 84140101

- Edelstahl-Rost GN 2/1 L - 530x650mm ;
* Der GN-Rost in leichter Ausfihrung - zum Einschieben in Schrénke / Wagen / Facher im Gast-
+ ronorm-MafB aus Edelstanhl. ‘

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
14 \ 84140106
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Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

138


https://rieber.systems/_qr/DE-84140101
https://rieber.systems/_qr/DE-84140106

GN-Bankettwagen Kunststoff

Zubehor

Passendes Zubehdr fur Bankettwagen aus Kunststoff.

' Kunststoff GN-Kiihlplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kilhlen (lber den Speisen-
+ Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben tber die Auflage-

+ sicken.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
26 | 85022038

GN-Kiihlpellet 1/1 Kunststoff - schwarz
Kunststoff GN-Kuhlplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kihlen tber den Speisen-
Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben Uber die Auflage-

sicken.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

27 | 85022067

Warmepellet-CNS GN 1/1

Die Edelstahl Warmeplatte {514} zum Vortemperieren und passiven Warmhalten Gber den

Speisen-Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben werden ~

Uber die Auflagesicken. : -
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, A

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

29 | 89080172

Iso-Raumteiler 1/1 - TH K 1000 - schwarz
Iso-Raumteiler aus Kunststoff im GN-MaR - zum isolierten Abtrennen von einem Kalt- & Warm-
bereich - beim Speisentransport im thermoport® K 1000.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
11 | 85022069

Made in Germany
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Iso-Raumteiler Kunststoff - orange :
Isoraumteiler aus Kunststoff - zum thermischen Abtrennen von eimem Kalt- und Warmbereich
in Kunststoff thermoporten.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
11 | 85022012

Edelstahl-Rost GN 2/1 L - 530x650mm 3
Der GN-Rost in leichter Ausfiihrung - zum Einschieben in Schrénke / Wagen / Facher im Gast-
ronorm-Maf aus Edelstahl. ‘

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
14 | 84140106

Einschubrahmen - 1/4, 1/6, 2/4

Einschubrahmen GN 1/1 aus Edelstahl mit 1 Langssteg - zum Einhangen von kleinere GN-
GroBen wie 4x 1/4, 6x 1/6 oder 2x 2/4.

% Gewicht | Bestell-Nr.

kg ‘
05 | 85012009

Einschubrahmen - 1/6, 1/9 |

Einschubrahmen GN 1/1 aus Edelstahl mit 2 Querstegen - zum Einhdngen von kleinere GN-
GroBen wie 6x 1/6 oder 9x 1/9.

z Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘
07 | 85012010

Stapelarretierung - thermoport® K 1000 3
Stapelarretierung zum Anbringen am Boden des Kunststoff thermoport® 1000 - fir sicheres
- und rutschfestes Aufeinandersteller der Boxen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
1.0 85022061

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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K|POT® die mobile Kii-

che & Buffettsolution PATENTED

Programm Uberblick

N

K|POT® passiv mit Auspragung fiir GN-Kiihl- /Warmepellet

Mobile & stilvolle Buffet-Ausgabe ohne Strom, mit Ausbuchtung im Gehauseboden, fir Warme-/Kihlpel-
lets GN 1/2 zum passiven Warm-/Kalthalten von verzehrfertigen Speisen. In Anwendung mit thermopla-
tes® C mit abgerundeten Ecken, aus energieeffizientem SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial & passendem
GN-Koch-/Buffetdeckel. Erhaltlich im 1/1 oder 2/3 GN-MaB, in schwarz/Edelstahl.

ﬂ Ganz ohne Strom, liberall zuverlassig einsetzbar, fiir passives Warm-/Kalthalten

K|POT® mit GN-Ceranheizfeld - zum Warmhalten

Mobile temperaturgenaue Warmhalte-Ausgabe, mit stufenlos regelbarem & energiesparendem Ceran-
heizfeld (0-800W), bediensicher vertieft eingelassen. Transportsicherer, versenkbarer Drehschalter. In
Anwendung mit Kochbehalter thermoplates® C abgerundeten Ecken & passendem GN-Koch-/Buffet-
deckel. Erhéltlich im 1/1 GN-MaB in schwarz/Edelstahl, auch als Einbau-K|POT®. Nennspannung 1N AC
230V 50Hz.

Energieeffizient Warmhalten mit dem stufenlos regelbaren Ceranheizfeld (0-800W) und
den GN-thermoplates®, fiir eine perfekte Buffetlésung

K|POT® mit GN-Cerankochfeld - zum Kochen

Mobile Kiiche, mit elektronisch steuerbarem Cerankochfeld, bediensicher vertieft eingelassen. Versenk-
barer Drehschalter fir 6 Regenerier-, 3 Warmhalte-, 3 Koch-Programme. In Anwendung mit Kochbehal-
ter thermoplates® C abgerundeten Ecken & passendem GN-Koch-/Buffetdeckel. Erhaltlich 1-/2-zonig, im
1/1 oder 2/3 GN-MaB, in schwarz/Edelstahl, auch als Einbau-K|POT®. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

c Energieeffizientes Cerankochfeld steuerbar lGiber Drehregler mit 6 Regenerier-, 3 Warm-
halte-, 3 Koch-Programmen. In Anwendung mit GN-Kochtopf thermoplates®

K|POT® CONNECT mit App Steuerung

Digitale und App- gesteuerte Catering-Klche, frei programmierbares, stufenlos regelbares energiespa-
rendes Ceranheizfeld (0-2200W). Individuelle K|POT Programme flir Cook & Chill und jetzt auch ftir Cook
& Freeze Gerichte mit dem Rieber CONNECT Dashboard erstellen und verwalten. 1- und 2-zonig, im 1/1
bzw. 2x 1/2 GN MaB, schwarz und in Edelstahl. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

100% Gelinggarantie ohne Fachpersonal, liber die App kdnnen vordefinierte selbst-
erstellte Programme bediensicher abgerufen oder direkt tibertragen werden



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale Dokumentation mit dem CHECK HACCP System. App-Temperaturmessung mit
bluetoothfahigem Kerntemperturfuhler. Von Warenannahme, Produktion bis Ausgabe.
Papier- & lickenlose HACCP, in Echtzeit, Gberall in ihrem Dashboard einsehbar.

-
Kerntemperaturfiihler - jederzeit nachriist-
bar - Best.-Nr. 94 01 01 05

K|POT® mit GN-Induktionskochfeld - zum Kochen

Mobile Kiiche, mit leistungsstarkem 2-Zonen-Induktionskochfeld, bediensicher vertieft eingelassen.
Versenkbarer Drehschalter fir 1 Schmelz-, 2 Warmhalte-, 6 Koch-Programme. In Anwendung mit Koch-
behélter thermoplates® C abgerundeten Ecken & passendem GN-Koch-/Buffetdeckel. Erhaltlich im 1/1
oder 2/3 GN-MaB, in schwarz/Edelstahl, auch als Einbau-K|POT®. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

Leistungsstarkes 2-Zonen-Induktionskochfeld, mit 1 Schmelz-, 2 Warmhalte-, 6 Koch-
Programme. Energieeffizient & multifunktional Zubereiten, Braten und Grillen

SWISSI|IPLY
K|POT® gekiihit mit GN SWISS-PLY- Mehrschichtplatte

Mobile Kalt-Ausgabe, mit steuerbarer, energiesparender & ganzflachiger Kihlplatte aus SWISS-PLY-
¢ /\ Mehrschichtmaterial fur Kihlen mit sehr kurzer Reaktionszeit. In Anwendung mit Kochbehélter thermo-
‘/‘ T ; plates® C abgerundeten Ecken & passendem GN-Koch-/Buffetdeckel. Erhéltlich im 1/1, in schwarz/Edel-
‘ stahl. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

Aktiv gekiihlte SWISS|PLY Mehrschichtplatte, fiir perfekte und energieeffiziente Kiih-
lung, sehr schnell einsatzbereit

K|POT® Einbau fiir Abdeckungsausschnitt 582 x 378 mm

Die K|POT®-Einbau-Varianten, in Ceranwarmhalte, Ceran- oder Induktionskochfeld, Feld-

maf: ca. 607x394x57mm. Passend fUr Ausschnitte: Abdeckung ca. 582x378mm, Steuerung ca.
388x152x100mm, Frontblende ca. 322x85mm. In Anwendung mit thermoplates® C mit abgerundeten
Ecken & passendem GN-Koch-/Buffetdeckel. Erhéltlich im 1/1 Gastronorm-MaB aus Edelstahl. Nenn-
spannung 1N AC 230V 50Hz.

c Optimal fir den stationaren Einsatz am Buffett oder in Ausgabelésungen
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K|POT® passiv

mit Auspragung fiur GN-Kiihl- /
Warmepellet

Mobile & stilvolle Buffet-Ausgabe ohne Strom, mit Ausbuchtung im Gehau-
seboden, fir Warme-/Kihlpellets GN 1/2 zum passiven Warm-/Kalthalten
von verzehrfertigen Speisen. In Anwendung mit thermoplates® C mit ab-
gerundeten Ecken, aus energieeffizientem SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial
& passendem GN-Koch-/Buffetdeckel. Erhéltlich im 1/1 oder 2/3 GN-MaB,

in schwarz/Edelstahl.

id
+
d\

Mehr Infos
- K|POT® 1/1-passiv 3
' Reinigung: mit feuchtem Tuch 1
Abmessungen | Gewicht Farbe Bestell-Nr.
mm ‘ kg
533 x 380 x 95 3,2 Edelstahl 84012007
533 x 380 x 95 3,2 schwarz 84012008
- K|POT® 2/3-passiv 3
* Reinigung: mit feuchtem Tuch 1
Abmessungen | Gewicht Farbe Bestell-Nr.
mm ‘ kg
353 x 378 x 96 2,2 Edelstahl 84012037
353 x 378 x 96 2,2 schwarz 84012039

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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K|POT®
mit GN-Ceranheizfeld -

zum Warmhalten

Mobile temperaturgenaue Warmhalte-Ausgabe, mit stufenlos regelbarem &
energiesparendem Ceranheizfeld (0-800W), bediensicher vertieft einge-

lassen. Transportsicherer, versenkbarer Drehschalter. In Anwendung mit

Kochbehélter thermoplates® C abgerundeten Ecken & passendem GN-
Koch-/Buffetdeckel. Erhéltlich im 1/1 GN-MaB in schwarz/Edelstahl, auch Mehr Infos
als Einbau-K|POT®. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

K|POT® 1/1-ch-800
+ Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutz-

- art: IPX0 | Reinigung: mit feuchtem Tuch | Feldausfiihrung: ganzflachig P .

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr. o
gl W ko | |

533 x 378 x 96 800 6,7 Edelstahl 84012011

533 x 378 x 96 800 6,7 schwarz 84012012

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84012011
https://rieber.systems/_qr/DE-84012012

K|POT®
mit GN-Cerankochfeld -

zum Kochen

Mobile Kiiche, mit elektronisch steuerbarem Cerankochfeld, bediensicher

vertieft eingelassen. Versenkbarer Drehschalter fur 6 Regenerier-, 3 Warm-

halte-, 3 Koch-Programme. In Anwendung mit Kochbehalter thermoplates®

C abgerundeten Ecken & passendem GN-Koch-/Buffetdeckel. Erhaltlich

1-/2-zonig, im 1/1 oder 2/3 GN-MaB, in schwarz/Edelstahl, auch als Einbau- Mehr Infos
K|POT®. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

- K|POT® 1/1-ck-2200
+ Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutz-
- art: IPX0 | Reinigung: mit feuchtem Tuch | Feldausfiihrung: ganzflachig

a0 o T s
FO.‘?/ Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ wW ‘ kg ‘ ‘
533 x 378 x 96 2.200 6,8 Edelstahl 84012001
533 x 378 x 96 2.200 8,0 schwarz 84012002
- K|POT® 1/1-ck-2200-2Z :
© Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutz-
P - art: IPX0 | Reinigung: mit feuchtem Tuch | Feldausfiihrung: 2-zonig ‘
F "‘/
o Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ wW ‘ kg ‘ ‘
533 x 378 x 96 2.200 79 Edelstahl 84012013
533 x 378 x 96 2.200 8,2 schwarz 84012014
K|POT® 2/3-ck-1600

Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutz-
art: IPXO0 | Reinigung: mit feuchtem Tuch | Feldausfuhrung: ganzflachig

L Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘ ‘
353 x 378 x 96 1.600 4,3 Edelstahl 84012038
353 x 378 x 96 1.600 4,3 schwarz 84012036

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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K|POT® CONNECT
mit App Steuerung

Digitale und App- gesteuerte Catering-Kiche, frei programmierbares, stu-

fenlos regelbares energiesparendes Ceranheizfeld (0-2200W). Individuelle

K|POT Programme fir Cook & Chill und jetzt auch fir Cook & Freeze Ge-

richte mit dem Rieber CONNECT Dashboard erstellen und verwalten. 1- und

2-zonig, im 1/1 bzw. 2x 1/2 GN MaB, schwarz und in Edelstahl. Nennspan- Mehr Infos
nung 1N AC 230V 50Hz.

- K|[POT® CONNECT 1/1-ck-2200
+ Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutz-

- art: IPX0 | Reinigung: mit feuchtem Tuch | Feldausfiihrung: ganzflachig ‘ !
T '1/

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr. ‘e
mm ‘ wW ‘ kg ‘ ‘

533 x 378 x 96 2.200 6,8 Edelstahl 84012082

533 x 378 x 96 2.200 6,8 schwarz 84012083

K|POT® CONNECT 1/1-ck-2200-2Z
Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutz-
art: IPXO0 | Reinigung: mit feuchtem Tuch | Feldausflihrung: 2-zonig

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr. '6"]‘/
mm ‘ W ‘ kg ‘ ‘

533 x 378 x 96 2.200 6,8 Edelstahl 84012084

533 x 378 x 96 2.200 6.8 schwarz 84012085

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-84012082
https://rieber.systems/_qr/DE-84012083
https://rieber.systems/_qr/DE-84012084
https://rieber.systems/_qr/DE-84012085

K|POT®
mit GN-Induktionskochfeld -

zum Kochen

Mobile Kiiche, mit leistungsstarkem 2-Zonen-Induktionskochfeld, bedien-

sicher vertieft eingelassen. Versenkbarer Drehschalter fur 1 Schmelz-, 2

Warmhalte-, 6 Koch-Programme. In Anwendung mit Kochbehélter thermo-

plates® C abgerundeten Ecken & passendem GN-Koch-/Buffetdeckel.

Erhéltlich im 1/1 oder 2/3 GN-MaB, in schwarz/Edelstahl, auch als Einbau- Mehr Infos
K|POT®. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

K|POT® 1/1-ik-3600-2Z
- Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutz-

- art: IPX0 | Reinigung: mit feuchtem Tuch | Feldausfiihrung: 2-zonig

(4 Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr.
m W ko | |
533 x 378 x 96 3.600 9,9 Edelstahl 84012040
533 x 378 x 96 3.600 9,1 schwarz 84012041

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Made in Germany

K|POT®

Mehrschichtplatte s

Mobile Kalt-Ausgabe, mit steuerbarer, energiesparender & ganzflachiger
Kihlplatte aus SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial fir Kihlen mit sehr kurzer
Reaktionszeit. In Anwendung mit Kochbehalter thermoplates® C abgerun-
deten Ecken & passendem GN-Koch-/Buffetdeckel. Erhaltlich im 1/1, in
schwarz/Edelstahl. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

- K|POT® 1/1-coolSWISSPLY
+ Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutz-

- art: IPX0 | Reinigung: mit feuchtem Tuch | Feldausfiihrung: ganzflachig ‘ N
””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””” P
Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘ ‘
533 x 378 x 149 150 12,0 Edelstahl 84012056
533 x 378 x 149 150 12,0 schwarz 84012058

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

gekuhlt mit GN SWISS-PLY- p——
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Die K|POT®-Einbau-Varianten, in Ceranwarmhalte, Ceran- oder Induktions-
kochfeld, FeldmaB: ca. 607x394x57mm. Passend fur Ausschnitte: Abde-
ckung ca. 582x378mm, Steuerung ca. 388x152x100mm, Frontblende ca.
322x85mm. In Anwendung mit thermoplates® C mit abgerundeten Ecken &

K|POT® Einbau
fur Abdeckungsausschnitt ~
582 x 378 mm s

(d

!x.Q

passendem GN-Koch-/Buffetdeckel. Erhaltlich im 1/1 Gastronorm-Mal aus Mehr Infos
Edelstahl. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

K|POT® 1/1-ik-3600-2Z Einbau
+ Steckerart: ohne Stecker | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.400 mm | Schutzart: IPXO0 |
- Reinigung: mit feuchtem Tuch | Feldausfihrung: 2-zonig

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘ ‘
603 x 398 x 218 | 3600 185 | Edelstahl | 84012053

K|POT® 1/1-ck-2200 Einbau
Steckerart: ohne Stecker | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.400 mm | Schutzart: IPXO |
Reinigung: mit feuchtem Tuch | Feldausfuhrung: ganzflachig

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘ ‘
603 x 398 x 218 2200 116 | Edelstahl | 84012050

K|POT® 1/1-ck-2200-2Z Einbau
Steckerart: ohne Stecker | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.400 mm | Schutzart: IPXO |
Reinigung: mit feuchtem Tuch | Feldausfihrung: 2-zonig

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr.
o w o |
603x398x218 | 2.200 185 | Edelstahl | 84012052

K|POT® 1/1-ch-800 Einbau
Steckerart: ohne Stecker | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.400 mm | Schutzart: IPXO |
Reinigung: mit feuchtem Tuch | Feldausfuhrung: ganzflachig

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘ ‘
603x398x218 | 800 108 | Edelstahl | 84012051

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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K|POT® Zubehor

Praktisches Zubehor fiir alle K|POT® Modelle - wie der K|POT® Regalwa-
gen fur alle GN 1/1 Modelle, fUr sicheren Transport & Lagerung mehrerer
K|POT®s oder der stapelbaren Transport-Box aus Holz. Fiir alle Modelle
mit Kochflache aus Glas, der passende Reinigungsschaber, fur kratzfreies
Entfernen sdmtlicher Verschmutzungen. Spezielles Zubehdr wie einlegbare Mehr Infos
Wéarme- /Kélte GN-Pellets aus Edelstahl fur die passiven K|POT® Modelle.

Fur alle Einbau K|POT® Modelle, das passende LUftungsgitter fur den statio-

naren Betrieb.

Hoher Regalwagen fur den sicheren Transport von K|POT® Geraten im GN 1/1 MaB, aus Edel-
stahl mit StoBecken - Quadratrohrgestell, 9 Auflageschienen, seitlich und hinten mit hoch
gekantetem Anschlag, sowie rutschsicherer Transportsicherung. ‘

| A

4%

i - 254

Gewicht \ Bestell-Nr. Fi<7
kg ‘ 4

24.0 | 88042601

Transport-Box - K|POT® 1/1

Stabile & stapelbare Holzkiste fir den sicher geschiitzen Transport & Lagerung eines K|POT®
GN 1/1, ideal bei haufigem Transport wie zB. im Event-Catering, optimal auch auf Euro-Palet-

ten stapelbar. ‘ ‘-

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
25 | 84012057

GN-Kiihlpellet CNS 1/2 - 12,5mm
Edelstahl GN-KUhlplatte 1/2 zum Vortemperieren und passives Kihlen Uber den Speisen-
Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben Uber die Auflage-

sicken.
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, e
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
16 | 85012012

Warmepellet-CNS GN 1/2 - asymmetrisch

Die Edelstahl Warmeplatte GN 1/2 zum Vortemperieren und passiven Warmhalten Uber den
Speisen-Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben werden
Uber die Auflagesicken. ‘

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
14 | 89080171

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0,2 84012054

- Reinigungsschaber fiir Ceranglas }
Reinigungsschaber fiir alle varithek® Felder mit Glasoberflache 400 und 1/1.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
0f | 91020301

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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navioven &

thermomat®

Programm Uberblick

navioven mobiles Auftischgerat mit digitaler Umluftheizung

Auftisch-Ofen mit digitaler Steuerung & Kerntemperaturflhler fir versch. Programme: Backen, Garen,
Kerntemperaturgaren, Schmoren, Regenerieren von +20°C bis +240°C. Tir aus Isolierglas, fur Einblick
in beleuchteten Innenraum. 7 Schienenpaare, herausnehmbar Uber seitliches Register, zum Einschieben
von GN-System. Unten Kufen zum Stapeln auf thermoport®. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

ﬂ Hinterlegbare Auto-Programm-Funktion, fiir 100% Gelinggarantie. Ohne Starkstrom (da
230V), bauliche MaBnahmen, Dunstabzugshaube, Wasseranschliisse etc. nutzbar

thermomat® aus Edelstahl mit Rahmen- Schublade

Mit Rahmenschubladen mit Schnappverschluss, Griffmulde, Dichtung, laufend auf staiblen Teles-
kop-Uberausziigen. Fiir GN 1/1 langs, sowie seitliches Einschieben von Roste/Einschublechen. Zum
Warmbhalten/Niedertemperaturgaren mit steckbarem Kerntemperaturfihler (Cook&Hold), verschiedene
Programme. Unten Kufen zum Stapeln auf thermoport®-Modellen. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

thermomat® aus Edelstahl mit selbstschlieBender Tiir

Einhand-Schlie/Offnungs-Mechnismus, 210° Offnungswinkel, Anschlag DIN rechts (wechselbar). Innen
beidseitiges GN-Auflageschienengestell mit Kippsicherung & Durchschubsperre. Seitlich 2 flachenbindi-
ge Aluklappgriffe. Warmhalten/Niedertemperaturgaren, steckbarer Kerntemperaturfthler, verschiedene
Programme. Unten Kufen zum Stapeln auf thermoport®-Modellen. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.
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navioven
mobiles Auftischgerat mit digitaler
Umluftheizung

Auftisch-Ofen mit digitaler Steuerung & Kerntemperaturfihler fUr versch.
Programme: Backen, Garen, Kerntemperaturgaren, Schmoren, Regenerie-
ren von +20°C bis +240°C. TUr aus Isolierglas, fur Einblick in beleuchteten
Innenraum. 7 Schienenpaare, herausnehmbar Uber seitliches Register, zum
Einschieben von GN-System. Unten Kufen zum Stapeln auf thermoport®. Mehr Infos
Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

" navioven 1/1 !
+ Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 1.500 mm | Schutz-
- art: IPX4 | Reinigung: mit feuchtem Tuch | Auflagesickenpaare:

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘
460 x 775 x 632 3300 50,0 85011021

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023


https://rieber.systems/_qr/DE-85011021

thermomat®
aus Edelstahl mit Rahmen-

Schublade

Mit Rahmenschubladen mit Schnappverschluss, Griffmulde, Dichtung,

laufend auf staiblen Teleskop-Uberausziigen. Fir GN 1/1 1&ngs, sowie

seitliches Einschieben von Roste/Einschublechen. Zum Warmhalten/Nie-
dertemperaturgaren mit steckbarem Kerntemperaturfihler (Cook&Hold),

verschiedene Programme. Unten Kufen zum Stapeln auf thermoport®-Mo- Mehr Infos
dellen. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

' thermomat® 1/1 - 2 Schubladen quer
+ Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabelldnge: 2.000 mm | Reini-
- gung: mit feuchtem Tuch

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ w ‘ kg ‘
666 x 601,5 x 504 910 370 | 85011004

thermomat® 1/1 - 2 Schubladen langs
Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm | Reini-
gung: mit feuchtem Tuch

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ w ‘ kg ‘
448 x 672,5 x 551 910 450 | 85011005

thermomat® 1/1 - 3 Schubladen langs
Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm | Reini-
gung: mit feuchtem Tuch

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ w ‘ kg ‘
454 x 672,5 x 749 1,510 50,0 | 85011006

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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thermomat®
aus Edelstahl mit

selbstschlieBender Tir

Einhand-SchlieB/Offnungs-Mechnismus, 210° Offnungswinkel, Anschlag

DIN rechts (wechselbar). Innen beidseitiges GN-Auflageschienengestell mit

Kippsicherung & Durchschubsperre. Seitlich 2 flachenbiindige Aluklappgrif-

fe. Warmhalten/Niedertemperaturgaren, steckbarer Kerntemperaturfihler,

verschiedene Programme. Unten Kufen zum Stapeln auf thermoport®-Mo- Mehr Infos
dellen. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

' thermomat® 1/1 - Tiir - 3 Schienen 3
© Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabelldnge: 2.000 mm | Reini-
© gung: mit feuchtem Tuch

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘
454 x 672,5 x 453 910 1300 | 85011001

' Thermomat® 1/1 - Tiir - 7 Schienen 3
+ Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabelldnge: 2.000 mm | Reini-
© gung: mit feuchtem Tuch

Abmessungen | Anschlusswert | Gewicht Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kg ‘
454 x 672,5 X 749 1510 1450 | 85011002

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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acs Frontcooking-

Stationen

Programm Uberblick

acs 600 ec - fiir 1 varithek® Modul mit Querabsaugung (ec) -
mit/ohne Plasmatechnologie

Fahrbare Koch-Station, mit Push-&Pull-Absaugung von links nach rechts (ec). Mehrstufiges Filtersys-
tem: Fett/Aktivkohle/Schadstoff, mit abnehmbarer Fettauffangwange. Mit Spritzschutz, geschlossener
Schrankraum, dichtgeschweiBte Einstellnische, fir varithek® Module: 400er direkt & 1/1 Gber AST. 1x
230V / 1x 400V Steckdosen.

Mit patentierter Plasmatechnologie 03, durch den Plasmagenerator werden nicht nur
die Geriiche neutralisiert, sondern ebenso Bakterien und Mikroorganismen abgetétet

acs 1000 ec - fiir 2 varithek® Module mit Querabsaugung (ec) -
mit/ohne Plasmatechnologie

Fahrbare Koch-Station, mit Push-&Pull-Absaugung von links nach rechts (ec). Mehrstufiges Filtersys-
tem: Fett/Aktivkohle/Schadstoff, mit abnehmbarer Fettauffangwange. Mit Spritzschutz, geschlossener
Schrankraum, dichtgeschweiBte Einstellnische, fir varithek® Module: 400er direkt & 1/1 Gber AST. 2x
230V & 2x 400V Steckdosen.

Mit patentierter Plasmatechnologie 03, durch den Plasmagenerator werden nicht nur
die Geriiche neutralisiert, sondern ebenso Bakterien und Mikroorganismen abgetétet

acs 1100 d3 - fiir 2 varithek® Module mit 3-seitiger Randabsau-
gung (d3) - mit/ohne Plasmatechn.

Fahrbare Koch-Station, mit 3-seitiger Randabsaugung (d3). Mehrstufiges Filtersystem: Fett/Aktivkohle/
Schadstoff, mit abnehmbarer Fettauffangwange. Mit Spritzschutz, geschlossener Schrankraum, dicht-
geschweiBte Einstellnische, fur varithek® Module: 400er direkt & 1/1 Gber AST. 2x 230V & 2x 400V Steck-
dosen.

Mit patentierter Plasmatechnologie 03, durch den Plasmagenerator werden nicht nur
die Geriiche neutralisiert, sondern ebenso Bakterien und Mikroorganismen abgetotet

servocuccina acs

Fahrbare Koch-Station, mit Umluft-Absaugsystem. Mehrstufiges Filtersystem: Fett/Aktivkohle/Schadstoff
mit abnehmbarer Fettauffangwange. Mit Spritzschutz, 1 Schublade, tiefgezogene Seitenwande 200mm,
eingebauter Systemtréager flr 2x Varithek® Module 1/1. 4x 230V Steckdosen. Nennspannung 3 N AC
400V 50Hz.



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale HACCP-Dokumentation mit dem CHECK HACCP System. App Temperaturmes-
sung mit bluetoothfahigem Kerntemperturfuhler. Von Warenannahme, Produktion bis Aus-
gabe. Papier- & llickenlose HACCP in Echtzeit, Uberall in ihrem Dashboard einsehbar.

Kerntemperaturfiihler - jederzeit nachriist-
bar - Best.-Nr. 94 01 01 05

acs 1500 d3- fiir 3 varithek® Module mit 3-seitiger Randabsau-
gung (d3) - mit/ohne Plasmatechn.

Fahrbare Koch-Station, mit Push-&Pull-Absaugung von links nach rechts (ec). Mehrstufiges Filtersys-
tem: Fett/Aktivkohle/Schadstoff, mit abnehmbarer Fettauffangwange. Mit Spritzschutz, geschlossener
Schrankraum, dichtgeschweiBte Einstellnische, fir varithek® Module: 400er direkt & 1/1 Gber AST. 2x
230V & 2x 400V Steckdosen.

Mit patentierter Plasmatechnologie 03, durch den Plasmagenerator werden nicht nur
die Geriiche neutralisiert, sondern ebenso Bakterien und Mikroorganismen abgetétet

acs 1600 O3 - fiir 3 varithek® Module mit 3-seitiger Randabsau-
gung (d3), Plasmatech.& Facher

Fahrbare Koch-Station, mit 3-stg Randabsaugung (d3) & 2 H3 Funktions-Schrankfacher in Kombis
warm/kalt/neutral. Mehrstufiges Filtersystem: Fett/Aktivkohle/Schadstoff, abnehmbare Fettauffangwan-
ge. Mit Husten- & Spritzschutz, dichtgeschweiBte Einstellnische, fur varithek® Module: 400er direkt & 1/1
Uber AST.

Mit patentierter Plasmatechnologie 03, durch den Plasmagenerator werden nicht nur
die Geriiche neutralisiert, sondern ebenso Bakterien und Mikroorganismen abgetétet

A




acs 600 ec - fiir 1 varithek®
Modul mit Querabsaugung (ec) -
mit/ohne Plasmatechnologie

Fahrbare Koch-Station, mit Push-&Pull-Absaugung von links nach rechts
(ec). Mehrstufiges Filtersystem: Fett/Aktivkohle/Schadstoff, mit abnehmbarer
Fettauffangwange. Mit Spritzschutz, geschlossener Schrankraum, dichtge-
schweiBte Einstellnische, flr varithek® Module: 400er direkt & 1/1 Uber AST.
1x 230V / 1x 400V Steckdosen.
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acs 600 ec - 1x varithek® ;
Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Aktivkohlefilter | push & pull Absaugung|
Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm | Schutz-
art: IPX4 | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
602 x 722 x 1001 11000 | 11.000 | 91140190

acs 600 ec O3 - 1x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | push & pull Ab-
saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm |
Schutzart: IPX4 | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
602 x 722 x 1001 11000 | 11.000 | 91140195

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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acs 1000 ec - fiir 2 varithek®
Module mit Querabsaugung (ec) -
mit/ohne Plasmatechnologie

Fahrbare Koch-Station, mit Push-&Pull-Absaugung von links nach rechts
(ec). Mehrstufiges Filtersystem: Fett/Aktivkohle/Schadstoff, mit abnehmbarer
Fettauffangwange. Mit Spritzschutz, geschlossener Schrankraum, dichtge-
schweiBte Einstellnische, fir varithek® Module: 400er direkt & 1/1 Uber AST.
2x 230V & 2x 400V Steckdosen.

acs 1000 ec - 2x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Aktivkohlefilter | push & pull Absaugungl
Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm | Schutz- |
art: IPX4 | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1000 x 722 x 1000 11000 | 11.000 | 91140192

acs 1000 ec O3 - 2x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | push & pull Ab-
saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm |
Schutzart: IPX4 | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1000 x 722 x 1000 11000 | 11.000 | 91140197

acs 1000 ec - Aufsatz - 2x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Aktivkohlefilter | push & pull Absaugungl
Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm | Schutz- |
art: IPX4 | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1000 x 722 x 1300 1 125,0 | 11.000 | 91140401

acs 1000 ec O3 - Aufsatz - 2x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | push & pull Ab-
saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm |
Schutzart: IPX4 | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1000 x 722 x 1300 125,0 | 11.000 | 91140404

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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acs 1100 d3 - fiir 2 varithek®
Module mit 3-seitiger Randabsau-
gung (d3) - mit/ohne Plasmatechn.

Fahrbare Koch-Station, mit 3-seitiger Randabsaugung (d3). Mehrstufiges
Filtersystem: Fett/Aktivkohle/Schadstoff, mit abnehmbarer Fettauffang-
wange. Mit Spritzschutz, geschlossener Schrankraum, dichtgeschweilte
Einstellnische, flr varithek® Module: 400er direkt & 1/1 Gber AST. 2x 230V &
2x 400V Steckdosen.

acs 1100 d3 - 2x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Aktivkohlefilter | 3-seitige Randabsau-
gung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm |
Schutzart: IPX4 | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1100 x 760 x 1103 ‘ 115,0 ‘ 11.000 91140450

acs 1100 d3 O3 - 2x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-
saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: glattes Kabel | Kabelldnge: 2.000 mm |
Schutzart: IPX4 | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1100 x 722 x 1100 1150 | 11.000 | 91140198

acs 1100 d3 - Aufsatz - 2x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Aktivkohlefilter | 3-seitige Randabsau-
gung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm |
Schutzart: IPX4 | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1100 x 760 x 1300 1450 | 11.000 | 91140451

acs 1100 d3 O3 - Aufsatz - 2x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-
saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm |
Schutzart: IPX4 | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1100 x 722 x 1300 1450 | 11.000 | 91140405

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

164

Auewuay ui apepy


https://rieber.systems/_qr/DE-91140450
https://rieber.systems/_qr/DE-91140198
https://rieber.systems/_qr/DE-91140451
https://rieber.systems/_qr/DE-91140405

servocuccina acs

Fahrbare Koch-Station, mit Umluft-Absaugsystem. Mehrstufiges Filtersys-
tem: Fett/Aktivkohle/Schadstoff mit abnehmbarer Fettauffangwange. Mit
Spritzschutz, 1 Schublade, tiefgezogene Seitenwande 200mm, eingebauter
Systemtréager flr 2x Varithek® Module 1/1. 4x 230V Steckdosen. Nennspan-
nung 3 N AC 400V 50Hz.

servocuccina® acs 2x EST 1/1

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: | | Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A
| Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 4.000 mm | Schutzart: | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen |
Rollen-@: 125 mm ;

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1070 x 785 x 1164 11050 | 250 | 88025232

servocuccina® acs 3x EST 1/1

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: | | Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A
| Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 4.000 mm | Schutzart: | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen |
Rollen-@: 125 mm ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1433 x 785 x 1164 42,0 | 250 | 88025236

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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acs 1500 d3- fiir 3 varithek®
Module mit 3-seitiger Randabsau-
gung (d3) - mit/ohne Plasmatechn.

Fahrbare Koch-Station, mit Push-&Pull-Absaugung von links nach rechts
(ec). Mehrstufiges Filtersystem: Fett/Aktivkohle/Schadstoff, mit abnehmbarer
Fettauffangwange. Mit Spritzschutz, geschlossener Schrankraum, dichtge-
schweiBte Einstellnische, flr varithek® Module: 400er direkt & 1/1 Uber AST.
2x 230V & 2x 400V Steckdosen.

acs 1500 d3 - 3x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Aktivkohlefilter | 3-seitige Randabsau-
gung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm |
Schutzart: IPX4 | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1500 x 760 x 1100 1300 | 22,000 | 91140194

acs 1500 d3 O3 - 3x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-
saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm
| Schutzart: IPX4 | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm ;

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1500 x 760 x 1100 1300 | 22,000 | 91140199

acs 1500 d3 - Aufsatz - 3x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Aktivkohlefilter | 3-seitige Randabsau-
gung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm |
Schutzart: IPX4 | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1500 x 760 x 1300 1800 | 22,000 | 91140403

acs 1500 d3 O3 - Aufsatz - 3x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-
saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm
| Schutzart: IPX4 | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1500 x 760 x 1300 | 180,0 | 22,000 | 91140406

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

Auewuay ui apepy


https://rieber.systems/_qr/DE-91140194
https://rieber.systems/_qr/DE-91140199
https://rieber.systems/_qr/DE-91140403
https://rieber.systems/_qr/DE-91140406

Rieber

Made in Germany

-acs 1500 d3 03 - 3x varithek® m. EF ‘
' Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-

© saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm
© | Schutzart: | 4 Lenkstopprollen | Rollen-@: 80 mm ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1500 x 760 x 1300 11400 | 22,000 | 91140442

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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acs 1600 O3 - fiir 3 varithek®
Module mit 3-seitiger Randabsau-
gung (d3), Plasmatech.& Facher

Fahrbare Koch-Station, mit 3-stg Randabsaugung (d3) & 2 H3 Funktions- ELE
Schrankfacher in Kombis warm/kalt/neutral. Mehrstufiges Filtersystem: g =
Fett/Aktivkohle/Schadstoff, abnehmbare Fettauffangwange. Mit Husten- &

Spritzschutz, dichtgeschweiBte Einstellnische, flr varithek® Module: 400er [=

direkt & 1/1 Uber AST. Mehr Infos

acs 1600 O3 - 2x neutral - 3x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-
saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 3.000 mm
| Schutzart: IPX4 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm ‘

‘il(& Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1664 x 850 x 1300 2400 | 22,000 | 91140409

acs 1600 O3 - 2x warm - 3x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-
saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 3.000 mm
| Schutzart: IPX4 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm ‘

% Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1664 x 850 x 1300 2400 | 22,000 | 91140408

acs 1600 O3 neutral&warm -3x varithek®

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-
saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabelldnge: 2.000 mm
| Schutzart: IPX4 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1664 x 850 x 1300 2400 | 22,000 | 91140410

acs 1600 O3 - 2x neutral - 3x400V

Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-
saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 3.000 mm
| Schutzart: IPX4 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm ‘

% Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1664 x 850 x 1300 2367 | 22,000 | 91140434

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Made in Germany

-acs 1600 O3 - warm&kalt - 3x400V R290
+ Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-

© saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 3.000 mm !

© | Schutzart: IPX4 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Kéltemittel R290 i =l

ffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffffff ]\l:&
Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr. o %
mm ‘ kg ‘ W ‘
1664 x 850 x 1300 ' 236,7 | 22,000 | 91140462

- acs 1600 O3 neutr&kalt-3x varithek® R290

+ Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-

© saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 3.000 mm
© | Schutzart: IPX4 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Kéltemittel R290

e !
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, =
Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr. %
mm ‘ kg ‘ W ‘
1664 x 850 x 1300 1 240,0 | 22,000 | 91140461

~acs 1600 O3 - 2x kalt-3x varithek® R290

+ Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-

© saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 3.000 mm
* | Schutzart: IPX4 | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 1256 mm | Kéltemittel R290 ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr. %
mm ‘ kg ‘ W ‘
1664 x 850 x 1300 | 240,0 | 22,000 | 91140460

"acs 1600 03 warm&kalt-3xvarithek® R290

+ Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-

© saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 3.000 mm
© | Schutzart: IPX4 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Kaltemittel R290

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr. %
mm ‘ kg ‘ W ‘
1664 x 850 x 1300 | 240,0 | 22,000 | 91140459

~acs 1600 O3 - 2x kalt - 3x400V R290

+ Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Filtersystem: Plasmatechnologie | 3-seitige Randab-

© saugung| Steckerart: CEE-Stecker 400V/32A | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 3.000 mm
© | Schutzart: IPX4 | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | Kaltemittel R290

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr. %
mm ‘ kg ‘ W ‘
1664 x 850 x 1300 ' 236,7 | 22,000 | 91140463

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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acs Zubehor

Passendes Zubehdr fir die acs - fur sicheren und stoBgeschiitzen Trans-
port die Transport-Box aus robustem Holz, zum Einfahren der acs 1100 mit/
ohne Aufsatz. Sowie viele weitere funktionale Filter-Varianten, Plasma-Ge-
neratoren oder praktische GewUrzschuttenhalter. Zusatzlich verschiedene
Verkleidungsoptionen flr die stilvolle Optik.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 91140815

HEPA Filtereinheit (1 Stiick)

Die Elektrostatische Filtereinheit ist zur Erweiterung der Filterstufen der Rieber acs Geréte vor-

/7>>>>> ' gesehen. j

< ,
4 Gewicht \ Bestell-Nr.
) | 91140314

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
05 | 37252208

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
40 | 91140208

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 91140255
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Made in Germany

Gewicht \ Bestell-Nr. -
kg | i
_ ‘ 91140262

Gewicht \ Bestell-Nr. ¢ i
kg ‘

- | 91140318

Gewicht \ Bestell-Nr. -~

Plasma-Generator Advanced (Satz)
Plasmagenerator in Kunststoffgehause auf CNS (1.4301) Befestigungswinkel. Die Plasma-Ge-
* neratoreinheit ist zur Erweiterung der Filterstufen der Rieber acs 1100 &1500 in der Ausfuhrung %

* basic (ohne Elektrostatischen Filter) vorgesehen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 91140312

Plasma-Generator Profi (Satz)
Plasmagenerator in Kunststoffgehduse auf CNS (1.4301) Befestigungswinkel.Die Plasma-Ge-

* neratoreinheit ist zur Erweiterung der Filterstufen der Rieber acs 1100 / 1500 in Verbindung mit
' den Elektrostatischen Filtern (91140315) vorgesehen. . *
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 91140313

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
97,0 | 91140310

Gewicht \ Bestell-Nr.
] ‘
050 | 91140811

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

- | 91140304
- Verkleidung schwarz 3Seitig ACS 1500 }

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

- | 91140288
- Verkleidung schwarz 3Seitig ACS 1100 }

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

- | 91140287
- Verkleidung schwarz 3Seitig ACS 1000 }

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

- | 91140286
- Zusatzverkleidung (Satz) 1100 schwarz }
© Zur optischen Aufwertung und farblichen Gestaltung des acs Gerétes.

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

- | 91140316
- Vliesfiltermatte, Agglom.760 x 128 mm

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

0,0 | 72519829
- Vliesfiltermatte - 460x128 mm

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

00 | 91700515

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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varithek®

Frontcooking-Module

Programm Uberblick

varithek® GN 1/1 Modul mit Ceranfeld - zum Warmhalten & Ko-
chen

Modul zum temperaturgenauen Warmhalten, mit stufenlos regelbarem & energiesparendem Ceranheiz-
feld (0-800W) mit 9 Programmstufen, bediensicher vertieft eingelassen. Gehause aus Edelstahl, mit
transportsicherem, versenkbarem Drehschalter. Passgenaues Einschieben in AST / EST oder in GN-port,
i.A. mit Kochtopf thermoplates®. Spritzwassergeschiitzt IPX4. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

ﬂ Energiesparendes Ceranheizfeld (0-800W) mit 9 Programmstufen

varithek® GN 1/1 Modul mit Induktionskochfeld - zum Kochen

Modul mit elektronisch steuerbarem Induktions-Ceranfeld (ganzflachig / rund: @230mm Flache / 2x
eckig: je 220x180mm), steuerbar mit Wahlstufen 0-9, bediensicher vertieft eingelassen. Mit bellftetem
Hochleistungs-Induktionsgenerator. Passgenaues Einschieben in AST-/EST oder in GN-port, in Anwen-
dung mit Kochtopf thermoplates®. Spritzwassergeschttzt IPX4. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

Induktions-Ceranfeld (ganzflachig / rund: @230mm Flache / 2x eckig: je 220x180mm),
steuerbar mit Wahlstufen 0-9. Mit beliiftetem Hochleistungs-Induktionsgenerator

SWISSI|IPLY

varithek® GN 1/1 Modul mit SWISS-PLY-Mehrschichtplatte -
O zum Warm-/Kalthalten

Modul mit ganzflachiger, biindiger SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial-Platte (280x490mm), versenkbarer
Drehregler fur Stufen 0-9, Wechsel Kalt-200W auf Warm-500W Uber 2-stufigem Wippschalter. Kuhl-
bereich: -7°C bis +10°C, Warmbereich: max. 120°C. Passgenaues Einschieben in AST-/EST oder in GN-
port, in Anwendung mit Kochtopf thermoplates®. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

c SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial-Platte (280x490mm), mit Stufen 0-9, Wechsel Kalt-
200W auf Warm-500W iiber 2-stufigem Wippschalter. Kiihlbereich: -7°C bis +10°C

SWISSI|IPLY

varithek® GN 1/1 Modul mit SWISS-PLY-Mehrschichtplatte -
O zum Grillen

e

:\‘
n =
/]

®
~

Modul mit ganzflachiger SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial-Grillplatte (280x480mm) zum direkten Grillen,
8mm hohem Rand & Antihaft-Wirkung. Wérmeverteilung gleichméBig bis in die Ecken. Versenkbarer
elektronisch gesteuerter Leistungsregler bis 250°C. Fettablauf & Stopfen, entleerbare Fettauffangschale.
Einschieben in AST-/EST oder in GN-Port. Spritzwassergeschitzt IPX4. Nennspannung 1N AC 230V
50/60Hz.

SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial-Grillplatte (280x480mm) stufenlos regelbar bis 250°C,
zum direkten Grillen, sehr schnelle & gleichmaBige Warmeverteilung bis in die Ecken



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale HACCP-Dokumentation mit dem CHECK HACCP System. App Temperaturmes-
sung mit bluetoothfahigem Kerntemperturfuhler. Von Warenannahme, Produktion bis Aus-
gabe. Papier- & llickenlose HACCP in Echtzeit, Uberall in ihrem Dashboard einsehbar.

-
Kerntemperaturfiihler - jederzeit nachriist-
bar - Best.-Nr. 94 01 01 05

varithek® 400 Modul mit Induktionsfeld - zum Kochen

Modul mit rundem Induktions-Ceranfeld, @250mm Flache, elektronisch steuerbar tber Leistungsregler
mit 11 Wahlstufen. Mit bellftetem microprozessorgesteuertem Hochleistungs-Induktionsgenerator. Fur
passgenaues direktes Einstellen in acs-Frontcooking / als Auftischgerat auf Arbeitsplatte. Spritzwasser-
geschutzt IPX4.

ﬂ Rundes Induktions-Ceranfeld, @250mm Fliche, steuerbar mit 11 Wahlstufen. Mit be-
ltiftetem microprozessorgesteuertem Hochleistungs-Induktionsgenerator

varithek® 400 Modul mit Induktions-Cuvette - zum Woken

Modul mit runder Ceran-Cuvette @300mm, zum sicheren Einsetzen einer runden Wok-Pfanne, fir
stufenloses Woken mit 11 Leistungsstufen. Mit belUftetem microprozessorgesteuertem Hochleistungs-
Induktionsgenerator. Fir passgenaues direktes Einstellen in acs-Frontcooking / als Auftischgeréat auf
Arbeitsplatte. Spritzwassergeschitzt IPX4.

Ceran-Cuvette @300mm, fiir runde Wok-Pfanne, stufenlos Woken mit 11 Leistungsstu-
fen. Mit beliiftetem microprozessorgesteuertem Hochleistungs-Induktionsgenerator

varithek® 400 Modul als Pastakocher & Fritteuse

/ - Pasta-Fritteusen-Modul, fugenlos eingeschweiBtes GN-Becken 1/1, 200mm mit SWISS-PLY-Mehr-
/ schicht-Boden, darunter leistungsstarkes Heizfeld. BelUftet, Sicherheitsablasshahn, integrierter Tem-

“ > peraturfihler einstellbar +/-1°C. In Anwendung mit jeweils GN-Einhange-Sets. Fur direktes Einstellen in
,;’A\ ‘ acs-Frontcooking/als Auftischgerat auf Arbeitsplatte. Spritzwassergeschitzt IPX4. Nennspannung 3N
P % \ AC 400 V 50/60 Hz.

Hygienisch fugenlos eingeschweiBtes GN-Becken mit SWISS-PLY-Mehrschicht-Boden
+ leistungsstarkes Heizfeld, einstellbar +/-1°C

SWISSI|IPLY

varithek® 400 & 800 Modul mit SWISS-PLY-Mehrschichtplatte -
O zum Grillen

Modul mit ganzflachiger SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial-Grillplatte, zum direkten Grillen mit Antihaft-
Wirkung. Warmeverteilung gleichmaBig bis in die Ecken. Stufenlos regelbar bis 250°C. Mit Fettablauf &
Stopfen und entleerbarer Fettauffangschale. Fir direktes Einstellen in acs-Frontcooking/als Auftischgerat
auf Arbeitsplatte. Spritzwassergesch. IPX4. Nennspannung 3N AC 400V 50/60Hz.

c SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial-Grillplatte stufenlos regelbar bis 250°C, zum direkten
Grillen, sehr schnelle & gleichmaBige Warmeverteilung bis in die Ecken



varithek® GN 1/1 Modul
mit Ceranfeld -

zum Warmhalten & Kochen

Modul zum temperaturgenauen Warmhalten, mit stufenlos regelbarem &
energiesparendem Ceranheizfeld (0-800W) mit 9 Programmstufen, bedien-

sicher vertieft eingelassen. Gehause aus Edelstahl, mit transportsicherem,

versenkbarem Drehschalter. Passgenaues Einschieben in AST / EST oder

in GN-port, i.A. mit Kochtopf thermoplates®. Spritzwassergeschitzt IPX4. Mehr Infos
Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

“varithek® 1/1-ch-800 |
Feldausfihrung: ganzflachig | Arbeitsoberflache: Ceran | Steckerart: Schukostecker (Typ F) ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange |  Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘ mm ‘

325 x 620 x 63 6,6 800 1.000 91010150
325 x 620 x 63 8,0 800 2.500 91010153

varithek® 1/1-ck-2800 |
Feldausfihrung: ganzflachig | Arbeitsoberflache: Ceran | Steckerart: Schukostecker (Typ F) ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange |  Bestell-Nr.

mm ‘ kg ‘ W ‘ mm ‘

325 x 620 x 82 6,9 2.800 1.000 91010151
325 x 620 x 82 6,9 2.800 2.500 91010154

varithek® 1/1-ck-3400-2Z-rund }
Feldausflihrung: 2-zonig | Arbeitsoberflache: Ceran | Steckerart: Schukostecker (Typ F) |

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange |  Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘ mm ‘

325 x 620 x 81 7,0 3.400 1.000 91010152
325 x 620 x 81 7,0 3.400 2.500 91010155

Auewuay ui apepy
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varithek® GN 1/1 Modul
mit Induktionskochfeld -

zum Kochen

Modul mit elektronisch steuerbarem Induktions-Ceranfeld (ganzflachig /

rund: @230mm Flache / 2x eckig: je 220x180mm), steuerbar mit Wahlstufen

0-9, bediensicher vertieft eingelassen. Mit bellftetem Hochleistungs-In-
duktionsgenerator. Passgenaues Einschieben in AST-/EST oder in GN-port,

in Anwendung mit Kochtopf thermoplates®. Spritzwassergeschitzt IPX4. Mehr Infos
Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘ mm ‘

325 x 620 x 141 16,7 3.500 1.000 91010253
325 x 620 x 141 16,9 3.500 2.500 91010256

varithek® 1/1-ik-3500-rund !
Feldausftihrung: 1-zonig | Arbeitsoberflache: Induktion | Steckerart: Schukostecker (Typ F) ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellainge |  Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘ mm ‘

325 x 620 x 141 141 3.500 1.000 91010254
325 x 620 x 141 14,4 3.500 2.500 91010257

varithek® 1/1-ik-3600-2Z-eckig }
Feldausflihrung: 2-zonig | Arbeitsoberflache: Induktion | Steckerart: Schukostecker (Typ F) ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange \ Bestell-Nr. ’/

mm ‘ kg ‘ W ‘ mm ‘ 45 5
325 x 620 x 81 9,0 3.600 1.000 91010259
325 x 620 x 81 10,5 3.600 2.500 91010258

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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varithek® GN 1/1 Modul
mit SWISS-PLY-Mehrschichtplatte

- zum Warm-/Kalthalten

Modul mit ganzflachiger, bundiger SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial-Platte

(280x490mm), versenkbarer Drehregler fir Stufen 0-9, Wechsel Kalt-200W

auf Warm-500W Uber 2-stufigem Wippschalter. Kihlbereich: -7°C bis +10°C,
Warmbereich: max. 120°C. Passgenaues Einschieben in AST-/EST oder in

GN-port, in Anwendung mit Kochtopf thermoplates®. Nennspannung 1N AC Mehr Infos
230V 50/60Hz.

- varithek® 1/1-hp-SP }
+ Feldausfiihrung: ganzflachig | Arbeitsoberflache: SWISS-PLY | Kaltemittel Eisfink D2 | IPX4 ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘ mm ‘
325x620x 141 | 14,0 ' 500 | 2.500 | 91180114

- varithek® 1/1 hp-SP-i

+ Feldausfiihrung: ganzflachig | Arbeitsoberflache: SWISS-PLY | Kaltemittel Eisfink D2 | IPX0

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘ mm
604x399x 254 | 141 500 2,000 | 91180112

Auewuay ui apepy
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varithek® GN 1/1 Modul

mit SWISS-PLY-Mehrschichtplatte
- zum Grillen

Modul mit ganzflachiger SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial-Grillplatte
(280x480mm) zum direkten Grillen, 8mm hohem Rand & Antihaft-Wirkung.
Warmeverteilung gleichméBig bis in die Ecken. Versenkbarer elektronisch
gesteuerter Leistungsregler bis 250°C. Fettablauf & Stopfen, entleerbare [=
Fettauffangschale. Einschieben in AST-/EST oder in GN-Port. Spritzwasser- Mehr Infos
geschitzt IPX4. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

varithek® 1/1-gp-3400-SP !
eldausfiihrung: ganzflachig | Arbeitsoberflache: SWISS-PLY | Steckerart: Schukostecker (Typ

ey
‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabelldnge |  Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘ mm ‘

325 x 620 x 144 14,6 3.400 800 91030160
325 x 620 x 144 15,0 3.400 2.500 91030162

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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varithek® 400 Modul
mit Induktionsfeld - zum Kochen

Modul mit rundem Induktions-Ceranfeld, @250mm Flache, elektronisch
steuerbar Uber Leistungsregler mit 11 Wahlstufen. Mit bellftetem micropro-
zessorgesteuertem Hochleistungs-Induktionsgenerator. Fir passgenaues
direktes Einstellen in acs-Frontcooking / als Auftischgerat auf Arbeitsplatte.
Spritzwassergeschitzt IPX4.

varithek® 400-ik-3500-rund 3
Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Feldausfiihrung: 1-zonig | Arbeitsoberflache: Induk-

' ' tion | Steckerart: Schukostecker (Typ F) j

54 7 Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange |  Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘ mm ‘
400 x 660 x 138 17,9 3.500 1.000 91010239
400 x 660 x 138 18,0 3.500 2.500 91010240

varithek® 400-ik-5000-rund !
Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Feldausfiihrung: 1-zonig | Arbeitsoberflache: Induk-
tion | Steckerart: Schukostecker (Typ F)

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange |  Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ wW ‘ mm ‘

400 x 660 x 138 27,0 5.000 1.000 91010238
400 x 660 x 138 19,3 5.000 2.500 91010237

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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varithek® 400 Modul

mit Induktions-Cuvette -
zum Woken

Modul mit runder Ceran-Cuvette @300mm, zum sicheren Einsetzen einer
runden Wok-Pfanne, fur stufenloses Woken mit 11 Leistungsstufen. Mit
bellftetem microprozessorgesteuertem Hochleistungs-Induktionsgenerator.
FUr passgenaues direktes Einstellen in acs-Frontcooking / als Auftischgerat
auf Arbeitsplatte. Spritzwassergeschitzt IPX4.

varithek® 400-iw-3500
Nennspannung: 1IN AC 230 V 50/60 Hz | Feldausfuhrung: 1-zonig | Arbeitsoberflache: Ceran |

Steckerart: Schukostecker (Typ F) T
Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange | Bestell-Nr. e T\7
mm ‘ kg ‘ W ‘ mm ‘ -

400 x 660 x 200 21,0 3.500 1.000 91040309

400 x 660 x 200 21,0 3.500 2.500 91040310

varithek® 400-iw-5000 !
Nennspannung: 3N AC 400 V 50/60 Hz | Feldausfiihrung: 1-zonig | Arbeitsoberflache: Ceran |

Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A B
Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange |  Bestell-Nr.

mm ‘ kg ‘ wW ‘ mm ‘

400 x 660 x 200 21,0 5.000 1.000 91040308

400 x 660 x 200 21,0 5.000 2.500 91040307

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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varithek® 400 Modul
als Pastakocher & Fritteuse

Pasta-Fritteusen-Modul, fugenlos eingeschweiBtes GN-Becken 1/1, 200mm

mit SWISS-PLY-Mehrschicht-Boden, darunter leistungsstarkes Heizfeld.

BelUftet, Sicherheitsablasshahn, integrierter Temperaturfihler einstellbar +/-

1°C. In Anwendung mit jeweils GN-Einhénge-Sets. Fir direktes Einstellen in
acs-Frontcooking/als Auftischgeréat auf Arbeitsplatte. Spritzwassergeschitzt Mehr Infos
IPX4. Nennspannung 3N AC 400 V 50/60 Hz.

- varithek® 400-pf-5000-SP :
+ Feldausflihrung: ganzfléchig | Arbeitsoberflache: SWISS-PLY | Steckerart: CEE-Stecker

> | 400V/16A j
.s / 7777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777

1.’.\"2' ‘ Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange \ Bestell-Nr.
“ mm ‘ kg ‘ W ‘ mm
400x660x220 | 18,0 | 5.000 2500 | 91100105

Auewuay ui apepy
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varithek® 400 & 800 Modul

mit SWISS-PLY-Mehrschichtplatte
- zum Grillen

Modul mit ganzflachiger SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial-Grillplatte, zum
direkten Grillen mit Antihaft-Wirkung. Warmeverteilung gleichmaBig bis in
die Ecken. Stufenlos regelbar bis 250°C. Mit Fettablauf & Stopfen und ent-
leerbarer Fettauffangschale. Fur direktes Einstellen in acs-Frontcooking/als
Auftischgerét auf Arbeitsplatte. Spritzwassergesch. IPX4. Nennspannung Mehr Infos
3N AC 400V 50/60Hz.

varithek® 400-gp-4800-SP
Feldausflihrung: ganzfléachig | Arbeitsoberflache: SWISS-PLY | Steckerart: CEE-Stecker

| 400V/16A ‘ /\/
””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””” = = ‘ ;
e S

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabelldnge |  Bestell-Nr. ~Q\
'\ »

mm ‘ kg ‘ W ‘ mm ‘

400 x 660 x 198 26,5 4.800 1.000 91030165

400 x 660 x 198 22,0 4.800 2.500 91030166

varithek® 400-gp-4800-SP geriffelt
Feldausflihrung: ganzflachig | Arbeitsoberflache: SWISS-PLY | Steckerart: CEE-Stecker

400V/16A

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange |  Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ wW ‘ mm ‘

400x660x 198 | 265 | 4.800 11.000 | 91030167

varithek® 800-gp-9600-SP
Feldausftihrung: ganzflachig | Arbeitsoberflache: SWISS-PLY | Steckerart: CEE-Stecker

' 400V/16A - ‘
)

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kabellange |  Bestell-Nr. \
mm ‘ kg ‘ wW ‘ mm ‘

800 x 660 x 198 41,0 9.600 1.000 91030163

800 x 660 x 198 43,3 9.600 2.500 91030164

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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varithek® Module Zubehor

Passendes Zubehor fur die varithek® Module - wie verschiedene Koch-Auf-
satze/-Utensilien, flr spezielle Zubereitungsmethode wie Wok, Pasta, Frit-
teue etc. Passende Reinigungsschaber fur Glas-Kochfelder oder spzeiell fur
alle Grillplatten, fUr kratzfreies Entfernen samtlicher Verschmutzungen. Oder
fUr hygienisch saubere Anwendung verschiedene Spritzschutzvarianten.

 Frittier-Aufsatz-Set fir die funktionelle Bestiickung des varithek® 1/1-ik-3500 Moduls (ganzfla-
+ chige Induktion) - fir die Zubereitung von krossem Frittiertgut (1x GN-Behdlter 1/1 200mm mit
SWISS-PLY Mehrschichtboden & Fallgriffen, 1x Einhdngerahmen, 2x Frittierkdrbe GN 1/3).

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 91100109

Frittier-Set - varithek® 400-pf-5000-SP 3
Frittiert-Set fur die funktionelle Bestiickung des varithek® 400-pf-5000-SP Moduls - fiir die Zu-
bereitung von krossem Frittiertgut (1x Einhdngerahmen, 2x Frittierkdrbe GN 1/3). ‘

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
: | 91100107

- Pasta-Aufsatz-Set varithek® 1/1-ik-3500 !
© Pasta-Aufsatz-Set fir die funktionelle Bestlickung des varithek® 1/1-ik-3500 Moduls (ganz- ;
+ fliachige Induktion) - fir die Zubereitung von frischer Pasta (1x GN-Behalter 1/1 200mm mit
SWISS-PLY Mehrschichtboden & Fallgriffen, 1x Einhédngerahmen, 2x Pastakdrbe GN 1/3, 2x
- Pastakorbe GN 1/6). :

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 91100108

Pasta-Set - varithek® 400-pf-5000-SP
Pasta-Set flr die funktionelle Bestlickung des varithek® 400-pf-5000-SP Moduls - flir die Zu-
bereitung von frischer Pasta (1x Einhdngerahmen, 2x Pastakérbe GN 1/3, 2x Pastakérbe GN

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 91100106

Auewuay ui apepy
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Made in Germany

- Reinigungsschaber aus Polyamid
+ Reinigungsschaber fir alle varithek® Grillplatten 400, 800 und 1/1.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0.1 | 91030332

- Reinigungsschaber fiir Ceranglas
* Reinigungsschaber fur alle varithek® Felder mit Glasoberflache 400 und 1/1.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0,1 | 91020301

- Spritzschutz - varithek® 800-gp-9600-SP
Spritzschutz fur varithek® 800 Grillplatte, bei der Anwendung als Auftisch-Variante - fir eine
- saubere und hygienische Arbeitsflache (bei Anwendung in acs® nicht notwendig).

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
17 | 91030347

Spritzschutz - varithek® 1/1-gp-3400-SP

Spritzschutz fur varithek® 1/1 Grillplatte, bei der Anwendung als Auftisch-Variante - fUr eine

- saubere und hygienische Arbeitsflache (bei Anwendung in acs® nicht notwendig). M

Gewicht \ Bestell-Nr.

J
kg ‘
13 | 91030346

Spritzschutz - varithek® 400-gp-4800-SP

Spritzschutz fir varithek® 400 Grillplatte, bei der Anwendung als Auftisch-Variante - flr eine

- saubere und hygienische Arbeitsflache (bei Anwendung in acs® nicht notwendig). : <O
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, =
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
15 | 91030348

StellfuB Verlangerungsset (GP400/GP800)

StellfuB-Verlangerungsset zur Erweiterung von varithek® 400 / 800- Grillplatte, zum Integrieren

© eines tieferen Fettauffangbehélters GN 2/4 (40 mm), fir l&ngere Einsatzzeiten ohne Wechseln = ‘

- des Fettauffangbehalters. -
Gewicht \ Bestell-Nr. ‘
kg ‘

00 | 91030349

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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' Wok-Aufsatz - f. varithek® 400-ik
+ Wok-Aufsatz fur varithek® 400 Kochmodule - speziell zum Woken mit passender runder Wok-
" Pfanne.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
27 | 91040105

- Wok-Aufsatz - f. varithek® 1/1-ik-3500
+ Wok-Aufsatz fir varithek® 1/1 Kochmodule - speziell zum Woken mit passender runder Wok-
" Pfanne.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
24 | 91040106

- Wok-Pfanne 8,5L Boden flach - varithek®
' Wok-Pfanne mit flachem Boden zur direkten Anwendung auf varithek® 400 oder 1/1 Kochmo-
" dulen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
22 | 91040204

- Wok-Pfanne 6L Boden rund - varithek®
' Wok-Pfanne mit rundem Boden zur Anwendung mit passendem Wok-Aufsatz und varithek®
+ 400 oder 1/1 Kochmodulen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
17 | 91040203

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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varithek® GN 1/1 Systemtréager

AST - fir acs / Einbauten /
als Auftisch

Der stabile Auftisch-System-Trager mit/ohne Frontklappe (doppelt klappbar)
aus Edelstahl, doppelwandig mit Boden. Im Innenmantel hygienisch einge-
pragte Sicken, mit optimal austarierten Sicken-Absténden, flr passgenaues
Einschieben aller varithek® 1/1 Kochmodule. Zum Einstellen in Ausgabeanla- =]

gen, wie der varithek® acs, zum Auftischen in Stellnischen / als Auftisch-Va- Mehr Infos
riante. Passend flr alle 230 V varithek Gerate.

Abmessungen | Ausfiihrung | max. GN-GréBe | Bestell-Nr.
mm | | |

400 x 620 x 200 | fiir ACS 1100d3, 1500d3, 160003 | 1/1 150 | 91050107
400X 716x 260 | mit Frontklappe 11200 | 91050102
400 x 680 x 260 | ohne Frontklappe 141200 | 91050104

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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varithek® GN 1/1 Systemtrager
EST - fir varithek® Buffet /
Einbauten / als Auftisch

Einbau-System-Trager, mit doppelt klappbarer Frontklappe & Boden. Im

230V 50/60Hz.

f$ w

{$ b

Of=0)

Innenmantel eingepréagte Sicken mit optimalen Abstanden, fiir Einschie- : 3

ben von varithek® 1/1 Kochmodulen. Zum Einstellen in Ausgabeanlagen

(varithek®Buffet) / zum Einhangen in Abdeckungausschnitt. Je EST links 1x =]

230V-Steckdose, steckerfertig, mit Zuleitung 2m, fUr bauseitigen Festan- Mehr Infos

schluss. AnschluBwert je Systemtrager: 3.500 W. Nennspannung 1N AC
Abmessungen Systemtrager-An- | Abdeckungsaus- Bestell-Nr.

zahl schnitt

mm
465 x 736 x 302 1 430 x 704 mm 91050201
890 x 736 x 302 2 855 x 704 mm 91050202
1315 x 736 x 302 3 1.280 x 704 mm 91050203
1740 x 736 x 302 4 1.705 x 704 mm 91050204
2165 x 736 x 302 5 2130 x 704 mm 91050205

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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varithek® GN 1/1 Systemtréager

GN-port - fur catering kitchen /
Einbauten / als Auftisch

Der Mobile-System-Trager aus Edelstahl. Im Innenmantel Register mit
optimalen Abstanden, fur Einschieben von varithek® 1/1 Kochmodulen. Zum
Einstellen in Ausgabeanlagen (varithek®Buffet), als Auftischvariante, Einzeln

oder aufgesetzt auf thermoport®, mit Verbindungselementen zu catering [=
kitchen-Einheiten kombiniert. Fir GN-Behdlter mit max. 150mm Tiefe. Mehr Infos
Abmessungen \ Bestell-Nr.
mm ‘
350 x 555 x 160 | 91050301

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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ZUB, STW, Regio &

Ausgabewagen

Programm Uberblick

N A\\k

Zubringerwagen - ZUB beheizt - mit Warmehaltewannen

Schopf-Wagen aus Edelstahl oben tiefgezogene fugenlos eingeschweite GN 1/1 Warmhaltewanne,
nass & trocken beheizbar (trocken deutliche Energieersparnis), mit Entleerhahn, seperat regelbar +30°C
bis 110°C. Abdeckungs allseitig verkorpft, Griff stirn-/langsseitig, allseitig isoliert, unten eingeschweiltes
Edelstahlbord mit 4 StoBecken, rostfreie Rollen. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

Unsere GN-Becken nass & trocken beheizbar. Vorteile trocken beheizt: Energieeinspa-
rung, kein verkalken, bessere Hygiene, schnellere Reinigung & Handhabung

Zubringerwagen - ZUB gekuhlt - mit Kithlwannen

Schopf-Wagen aus Edelstahl oben tiefgezogene fugenlos eingeschweilte GN 1/1 Kihlwannen, darunter
Kihimaschine regelbar von +2°C bis 10°C. Abdeckungs allseitig verkorpft, Sicherheitsschiebegriff stirn-
seitig, allseitig isoliert, mit Entleerhahn, unten eingeschweiBtes Edelstahlbord mit 4 StoBecken, rostfreie

Rollen. VT -10°C, Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

Zubringerwagen - ZUB beheizt - mit Warmehaltewannen fir
Kita & Schulen

Schopf-Wagen aus Edelstahl, kinderfreundliche Arbeitshéhe von 750mm, oben tiefgezogene fugenlos
eingeschweiBte GN 1/1 Warmhaltewanne, nass & trocken beheizbar (trocken deutliche Energieerspar-
nis) mit Entleerhahn, separat regelbar +30 bis 110 °C, allseitig isoliert. Aufsatz inkl. Hustenschutz & Licht,
Abdeckung allseitig verkropft, Griff stirnseitig, 2xBord langsseitig, geschlossener Schrankraum mit 4
StoBecken, rostfreie Rollen. Nennspannung 1N AC 230V 50 Hz.

c Hinterlegbare Auto-Programm-Funktion, fiir 100% Gelinggarantie. Ohne Starkstrom (da
230V), bauliche MaBnahmen, Dunstabzugshaube, Wasseranschliisse etc. nutzbar

Speisentransportwagen - STW mit Schrankfach beheizt - mit/
ohne Warmhaltewannen

Ausgabe-Wagen aus Edelstahl oben glatte Abdeckung & umlaufende Galerie. Unten 2 bzw. 3 beheizte
GN 1/1 Schrankfacher in H3 (IPX5), seperat einstellbar +30°C bis 110°C, je 14 tiefgezogene Sickenpaare.
Tlren doppelwandig isoliert & selbstschlieBend, Transportverschluss. Stirnseitig Sicherheitsschiebegriff,
2 Bock- & 2 Lenkrollen mit Doppelstopp. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

Optimale Bedienung fiir Kleinkinder, in Arbeitshohe 750mm. Trocken beheizbar fiir
Energieeinsparung, kein Verkalken, bessere Hygiene, Reinigung & Handhabung



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale HACCP-Dokumentation mit dem CHECK HACCP System. App Temperaturmes-
sung mit bluetoothfahigem Kerntemperturfuhler. Von Warenannahme, Produktion bis Aus-
gabe. Papier- & llickenlose HACCP in Echtzeit, Uberall in ihrem Dashboard einsehbar.

\
W

-
Kerntemperaturfiihler - jederzeit nachriist-
bar - Best.-Nr. 94 01 01 05

Speisentransportwagen - STW mit Schrankfach 1xbeheizt, 1x
gekiihlt & Warmhaltewannen

Oben 3 tiefgezogenen GN 1/1 Warmhaltewannen nass & trocken beheizbar. Unten 1xbeheizt & 1xgekihlt
GN 1/1 Schrankfach in H3 (IPX5). Warm: +30°C bis 90°C, Kalt: +2°C bis +10°C, je 8 tiefgezogene Sicken-
paare. Turen doppelwandig isoliert, selbstschlieBend, Transportverschluss. Stirnseitig Sicherheitsschie-
begriff, 2 Bock- & 2 Lenkrollen mit Doppelstopp. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

Unsere GN-Becken nass & trocken beheizbar. Vorteile trocken beheizt: Energieeinspa-
rung, kein verkalken, bessere Hygiene, schnellere Reinigung & Handhabung

Regiostation mit 2 groBen Fachern in 230/400V

Verschiedene Facherkombis zum Warm-/Kuihlhalten & Regenerieren, unten 2 Facher je max. 7x GN 1/1
65mm. Typ 3 & 5 mittig neutrale Schublade. Warme-/Lichtbrlicke, Hustenschutz & 3-seitiger Galerie,
seitlich herausnehmbare Steuerung. Kihl: +2°C bis +14°C. Regenerier: bis +170°C. Nennspannung 1N
AC 230V 50Hz / 3N AC 400V 50Hz.

Mit intelligenter elektronischer Steuerung, auf Speisenplane abgestimmte 7-Tage-Pro-
grammierung méglich, auch fiir Individualportionen bei Diaten

Regiostation mit 1 groBem Fach bzw. 2 kleinen Fachern in
230/400V

Versch. Facherkombis zum Warm-/Kuhlhalten & Regenerieren, unten 1 Fach max. 7x GN 1/1 65mm
oder 2 kleine Facher. Warme-/Lichtbriicke, Hustenschutz & 3-seitiger Galerie, seitlich herausnehmbare
Steuerung (nicht bei Typ 13). Kihl: +2°C bis +14°C. Regenerier: bis +170°C. Nennspannung 1N AC 230V
50Hz / 3N AC 400V 50Hz.

Mit intelligenter elektronischer Steuerung, auf Speisenplane abgestimmte 7-Tage-Pro-
grammierung méglich, auch fiir Individualportionen bei Diaten

Ausgabewagen fiir Friihstlick & Abendbrot aus Edelstahl

Neutraler Wagen erhaltlich geschlossen mit tiefgezogener Innenmuffel (H3) der Facher oder in offener
Ausfuhrung. Oben mit hygienischer Edelstahlabdeckung, Kunststoffrollen, 4 StoBecken, 2 robusten
Schiebegriffen. Fir den Transport & die Ausgabe von Frihstlick und / oder Abendbrot, alternativ einsetz-
bar zum Tablettsystem.




Zubringerwagen - ZUB

beheizt - mit Warmehaltewannen

Schopf-Wagen aus Edelstahl oben tiefgezogene fugenlos eingeschweiBte EFE]
GN 1/1 Warmhaltewanne, nass & trocken beheizbar (trocken deutliche

Energieersparnis), mit Entleerhahn, seperat regelbar +30°C bis 110°C.
Abdeckungs allseitig verkorpft, Griff stirn-/langsseitig, allseitig isoliert, unten = E
eingeschweiftes Edelstahlbord mit 4 StoBecken, rostfreie Rollen. Nenn- Mehr Infos
spannung 1N AC 230V 50Hz.

' Fassungsvermagen: 1 x GN 1/1, 200 mm | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiral- :
* kabel | Kabellange: 2.500 mm | Schutzart: IPX4 | Spritzwassergeschiitzt | 2 Lenk-; 2 Lenk-
- stopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken ;

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Schiebegriff | Bestell-Nr.
o koW | |
715x475x900 | 22,9 470 | Stinseitig | 88160101

ZUB 2-Wannen
Fassungsvermogen: 2 x GN 1/1, 200 mm | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiral- -
kabel | Kabellange: 2.500 mm | Schutzart: IPX4 | Spritzwassergeschitzt | 2 Lenk-; 2 Lenk-
stopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Schiebegriff | Bestell-Nr.

m koW | |

816 x 677 x 900 33,2 940 Stirnseitig 88160201
816 x 677 x 900 33,2 940 Léngsseitig 88160203

ZUB 3-Wannen
Fassungsvermogen: 3 x GN 1/1, 200 mm | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiral- -
kabel | Kabellange: 2.500 mm | Schutzart: IPX4 | Spritzwassergeschlitzt | 2 Lenk-; 2 Lenk-
stopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken ;

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Schiebegriff | Bestell-Nr.

mm ‘ kg ‘ W

1185 x 678 x 900 44,2 1.410 Stirnseitig 88160301
1185 x 678 x 900 44,2 1.410 Léangsseitig 88160303

ZUB 4-Wannen ‘
Fassungsvermogen: 4 x GN 1/1, 200 mm | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiral- -
kabel | Kabellange: 2.500 mm | Schutzart: IPX4 | Spritzwassergeschiitzt | 2 Lenk-; 2 Lenk-
stopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Schiebegriff | Bestell-Nr.

gl ko W | |

1520 x 678 x 900 54,9 1.880 Stirnseitig 88160401
1620 x 717 x 900 56,9 3.060 Langsseitig 88160403

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

192


https://rieber.systems/_qr/DE-88160101
https://rieber.systems/_qr/DE-88160201
https://rieber.systems/_qr/DE-88160203
https://rieber.systems/_qr/DE-88160301
https://rieber.systems/_qr/DE-88160303
https://rieber.systems/_qr/DE-88160401
https://rieber.systems/_qr/DE-88160403

Zubringerwagen - ZUB

gekihlt - mit Kiihlwannen

Schopf-Wagen aus Edelstahl oben tiefgezogene fugenlos eingeschweiBte E5F ]
GN 1/1 Kdhlwannen, darunter Kihimaschine regelbar von +2°C bis 10°C.
Abdeckungs allseitig verkdrpft, Sicherheitsschiebegriff stirnseitig, allseitig
isoliert, mit Entleerhahn, unten eingeschweiltes Edelstahlbord mit 4 StoB- = E

ecken, rostfreie Rollen. VT -10°C, Nennspannung 1N AC 230V 50Hz. Mebhr Infos

' Fassungsvermdgen: 2 x GN 1/1, 200 mm | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiral- :
* kabel | Kabellange: 2.500 mm | Schutzart: IPX0 | Spritzwassergeschitzt | 2 Lenk-; 2 Lenk-
- stopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken ;

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kéltemittel | Bestell-Nr.
mn o W | |
854x665x900 | 550 265 | R290 | 88160804

ZUB 3-Wannen - gekiihlt R290
Fassungsvermogen: 3 x GN 1/1, 200 mm | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiral- -
kabel | Kabellange: 2.500 mm | Schutzart: IPX0 | Spritzwassergeschiitzt | 2 Lenk-; 2 Lenk-
stopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken ;

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kéltemittel | Bestell-Nr.
o o |w | |
1190x665x900 | 62,0 265 | R290 | 88160805

ZUB 4-Wannen - gekiihlt R290
Fassungsvermogen: 4 x GN 1/1, 200 mm | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiral- -
kabel | Kabellange: 2.500 mm | Schutzart: IPX0 | Spritzwassergeschiitzt | 2 Lenk-; 2 Lenk-
stopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken ;

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kéltemittel | Bestell-Nr.
mm kg w | |
1507 x 665 X900 | 75,0 265 | R290 | 88160806

Made in Germany
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Zubringerwagen - ZUB

beheizt - mit Warmehaltewannen
fur Kita & Schulen

Schopf-Wagen aus Edelstahl, kinderfreundliche Arbeitshéhe von 750mm, EFE]
oben tiefgezogene fugenlos eingeschweite GN 1/1 Warmhaltewanne, nass

& trocken beheizbar (trocken deutliche Energieersparnis) mit Entleerhahn,
separat regelbar +30 bis 110 °C, allseitig isoliert. Aufsatz inkl. Hustenschutz = E

& Licht, Abdeckung allseitig verkropft, Griff stirnseitig, 2xBord langsseitig, Mehr Infos
geschlossener Schrankraum mit 4 StoBecken, rostfreie Rollen. Nennspan-

nung 1N AC 230V 50 Hz.

' Fassungsvermagen: 2 x GN 1/1, 200 mm | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiral- :
* kabel | Kabellange: 2.500 mm | Schutzart: | Spritzwassergeschutzt | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprol-
- len | Rollen-@: 100 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Schiebegriff | Bestell-Nr.
o ko W | |
818x679x 1150 | 498 940 | Stimnseitig | 88160212

Kinderbuffet-Wagen 3-h=750 / 800 mm
Fassungsvermogen: 3 x GN 1/1, 200 mm | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiral- -
kabel | Kabellange: 2.500 mm | Schutzart: | Spritzwassergeschitzt | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprol-
len | Rollen-@: 100 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Schiebegriff | Bestell-Nr.
¥ mm kg W | |
187 x679x 1150 | 63,5 1420 ' Stimseitig | 88160312

Kinderbuffet-Wagen 4- h=750 / 800 mm
Fassungsvermogen: 4 x GN 1/1, 200 mm | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiral- -
kabel | Kabellange: 2.500 mm | Schutzart: | Spritzwassergeschutzt | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprol-
len | Rollen-@: 100 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Schiebegriff | Bestell-Nr.
mm oW | |
1522 x 679 x 1150 | 78,0 1.900 | Stimseitig | 88160412
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Zubringerwagen Zubehor

Passendes Zubehdr fur die Zubringerwagen ZUB - wie verschiedenen
Aufsatzvarianten & Kombinationen aus Licht- und/oder Warmebricken. Ab-
klappbaren Bordvarianten (langs-/stirnseitig), sowie praktische Ablaufsiebe
fur die Wannen.

- Passender Aufsatz mit Licht-/Warmebrticke fiir alle ZUB & Bain Marie 4 Modelle - gésteseitig
- mit 4-fach verstellbarem Hustenschutz.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
15,0 | 88161002

Aufsatz Licht-/Warmebriicke - STW & ZUB 3
Passender Aufsatz mit Licht-/WamebrUcke fUr alle STW & ZUB 3 Modelle, ohne Schiebe- /

Klappdeckel.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

15,5 | 88132048

Aufsatz Lichtbriicke - ZUB 4
Passender Aufsatz mit Lichtbricke flr alle ZUB & Bain Marie 4 Modelle - gésteseitig mit 4-fach
verstellbarem Hustenschutz.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
15,0 | 88161001

Aufsatz Licht-/Warmebriicke - STW & ZUB 2
Passender Aufsatz mit Licht-/Wamebricke fUr alle STW & ZUB 2 Modelle, ohne Schiebe- /

Klappdeckel.

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

8,0 | 88132046
- Aufsatz Lichtbriicke - STW & ZUB 3 ;
- Passender Aufsatz mit Lichtbriicke fir alle STW & ZUB 3 Modelle, ohne Schiebe- /Klappde-
+ ckel. ;

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

13,5 | 88132047

Made in Germany
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- Aufsatz Lichtbriicke - STW & ZUB 2
+ Passender Aufsatz mit Lichtbircke fir alle STW & ZUB 2 Modelle, ohne Schiebe- /Klappde-

- ckel.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
8,0 | 88132045

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
~ o | 58161704
'Bord f.Lingsseite,abklap.kpl.f.ZUB3 u.Kii |
Gewicht \ Bestell-Nr.
- kg |
3,0 | 58161703
'Bord f.Lingsseite,abklappbar,kpl.f.ZUB-2 |
Gewicht \ Bestell-Nr.
- kg \
3,0 | 58161702
'Bord f.Stirnseite,abklappbar,kpl. f.ZUB |
Gewicht Bestell-Nr.
— kg |
2,0 | 58161701
“abklappbare Ablage kpl.f.ZUB-1,2,3,4 |
) Gewicht \ Bestell-Nr.
e | kg
12 | 58162401
Ablaufsieb f. Ablaufrohr Warmhaltew. KPL
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0,0 57010301

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Speisentransportwagen - STW
mit Schrankfach beheizt - mit/

ohne Warmhaltewannen

Ausgabe-Wagen aus Edelstahl oben glatte Abdeckung & umlaufende Ga-

lerie. Unten 2 bzw. 3 beheizte GN 1/1 Schrankfécher in H3 (IPX5), seperat

einstellbar +30°C bis 110°C, je 14 tiefgezogene Sickenpaare. Tlren doppel-

wandig isoliert & selbstschlieBend, Transportverschluss. Stirnseitig Sicher-
heitsschiebegriff, 2 Bock- & 2 Lenkrollen mit Doppelstopp. Nennspannung Mehr Infos
1N AC 230V 50/60Hz.

- STW 2-Facher beheizt
+ Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldnge: 2.000 mm | Schutzart:
- IPX4 | Strahlwassergeschlitzt | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 1256 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
905 x 680 x 900 550 940 | 88130323

STW 2-Wannen & 2-Facher beheizt
Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldnge: 2.000 mm | Schutzart:
IPX4 | Strahlwassergeschditzt | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
905 x 680 x 900 60,0 1 1.880 | 88130623

STW 3-Facher beheizt
Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldnge: 2.000 mm | Schutzart:
IPX4 | Strahlwassergeschditzt | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1314 x 680 x 900 81,7 1.410 | 88131023

STW 3-Wannen & 3-Facher beheizt
Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldnge: 2.000 mm | Schutzart:
IPX4 | Strahlwassergeschditzt | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1314 x 680 x 900 847 | 2.820 | 88131423

Made in Germany
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Speisentransportwagen - STW
mit Schrankfach 1xbeheizt, 1x ge-

kuhlt & Warmhaltewannen

Oben 3 tiefgezogenen GN 1/1 Warmhaltewannen nass & trocken beheiz-

bar. Unten 1xbeheizt & 1xgeklhlt GN 1/1 Schrankfach in H3 (IPX5). Warm:

+30°C bis 90°C, Kalt: +2°C bis +10°C, je 8 tiefgezogene Sickenpaare. Turen

doppelwandig isoliert, selbstschlieBend, Transportverschluss. Stirnseitig
Sicherheitsschiebegriff, 2 Bock- & 2 Lenkrollen mit Doppelstopp. Nenn- Mehr Infos
spannung 1N AC 230V 50/60Hz.

- STW 3-Wannen & 1xF beheizt, 1xF K R290 3
+ Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldnge: 2.000 mm | Schutzart:
- IPX4 | Spritzwassergeschlitzt | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 1256 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert | Kéltemittel |  Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ wW
1314x680x900 | 897 2820 | R290 | 88131825
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STW Zubehor

Passendes Zubehdr fir die Speisentransportwagen STW- wie verschiede-
nen Aufsatzvarianten & Kombinationen aus Licht- und/oder Warmebricken.
Entspechende Klapp- oder Schiebedeckeloptionen, eine Erweiterung mit
Kupplung & Deichsel oder zusatzlich abklappbarer Stellflache, sowie digitale
Thermometer oder praktische Ablaufsiebe flr die Wannen. Bis hin zu GN- Mehr Infos
KUhl- oder Warmepellets flr zusétzlich passives Kalt- / Warmhalten zum

Einschieben auf den Auflagesicken im Schrankraum unten. Flr perfekten

Schutz auch mit umlaufendem StoBschutz ausstattbar.

- Passender Aufsatz mit Licht-/Wamebricke fir alle STW & ZUB 2 Modelle, ohne Schiebe- /

- Klappdeckel.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
8,0 | 88132046

Aufsatz Licht-/Warmebriicke - STW & ZUB 3
Passender Aufsatz mit Licht-/WamebrUcke fir alle STW & ZUB 3 Modelle, ohne Schiebe- /

Klappdeckel.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

15,5 | 88132048

Aufsatz Lichtbriicke - STW & ZUB 2
Passender Aufsatz mit Lichtburcke fir alle STW & ZUB 2 Modelle, ohne Schiebe- /Klappde-

ckel.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

8,0 | 88132045

Aufsatz Lichtbriicke - STW & ZUB 3
Passender Aufsatz mit Lichtbrtcke flr alle STW & ZUB 3 Modelle, ohne Schiebe- /Klappde-

ckel.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

13,5 | 88132047

Made in Germany
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- GN-Kihlpellet CNS 1/1 - 30mm
© Edelstahl GN-Kuhlplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kiihlen (iber den Speisen-
+ Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben tber die Auflage-

© sicken.
e e
Y —
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
56 | 85012002
- GN-Kiihlpellet-Kunststoff 1/1 - orange
© Kunststoff GN-Kilhiplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kiihlen tiber den Speisen-
+ Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben tber die Auflage-
Sey © sicken.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
26 | 85022038
- Klappdeckel - STW 2 }
+ Extra Klappdeckel fir alle STW 2 Modelle - 1/3 bedienseitig & 2/3 hinten.
_— Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
14,0 | 88132071
' Klappdeckel - STW 3 :
+ Extra Klappdeckel fir alle STW 3 Modelle - 1/3 bedienseitig & 2/3 hinten.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88132072
- Kupplung & Deichsel - STW 2er
R Deichsel- & Kupplung-System passend fur alle STW 2er Modelle - fir den Transport mit Zug-
] - maschinen.
/J.-'
L —
<& Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88221105
- Kupplung & Deichsel - STW 3er
) Deichsel- & Kupplung-System passend fur alle STW 3er Modelle - fir den Transport mit Zug-
“" " maschinen.
{'/ Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

88221106
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Made in Germany

- Schiebedeckel ausziehbar - STW 2
Extra Schiebedeckel flr alle STW 2 Modelle - isoliert, Uber Stirnseiten ausziehbar, 100mm
+ Rastposition, nicht nachristbar.

”””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””””” -
@2;//'
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
20,0 | 88132069

Schiebedeckel ausziehbar - STW 3
Extra Schiebedeckel flir alle STW 3 Modelle - isoliert, Uber Stirnseiten ausziehbar, 100mm
+ Rastposition, nicht nachristbar.

\

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, }.ﬂ
Gewicht \
kg ‘
25,0 | 88132070

- Stellflaiche CNS abklappbar - Stirnseite
" Abklappbare Stellflache aus Edelstahl an Stirnseite flr alle STW Modelle - zum Abstellen von

+ Tellern oder ahnlichem. /\%5
Gewicht \ Bestell-Nr. ‘
kg ‘ 1
20 | 88132002

- Umlaufender StoBschutz - STW 2
+ Extra umlaufender StoBschutz fur alle STW 2 Modelle.

Gewicht \ Bestell-Nr. O

kg ‘
; | 88132065

Umlaufender StoBschutz - STW 3

Extra umlaufender StoBschutz flr alle STW 3 Modelle.

Gewicht \ Bestell-Nr. 0

kg ‘
- | 88132066

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
00 | 57010301

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0,0 | 33070402
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Regiostation

mit 2 groBen Fachern in 230/400V

Verschiedene Facherkombis zum Warm-/KUhlhalten & Regenerieren, unten
2 Facher je max. 7x GN 1/1 85mm. Typ 3 & 5 mittig neutrale Schublade.
Wérme-/Lichtbriicke, Hustenschutz & 3-seitiger Galerie, seitlich heraus-
nehmbare Steuerung. Kuhl: +2°C bis +14°C. Regenerier: bis +170°C. Nenn- =
spannung 1N AC 230V 50Hz / 3N AC 400V 50Hz. Mehr Infos

- Regiostat. Typ 5-KihlF & KiihiIF/RegF 230V !
© 1x Kiihl- & 1x Regenerierfach | Breite Tablettrutsche ausgeklappt: 944 mm | Hohe Abdeckung:
+ 986 mm | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 2.500 mm |2
- Lenk-; 2 Lenkstopp-; 1 Bockrolle mittig | Rollen-@: 160 mm | 4 StoBecken ;

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1414 x 712 x 1460,5 1830 | 3600 | 88270501

Regiostation Typ 3 - KiihIF & RegF 400V
1x Kuhl- & 1x Regenerierfach | Breite Tablettrutsche ausgeklappt: 944 mm | Hohe Abdeckung:
986 mm | Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 2.500 mm |
2 Lenk-; 2 Lenkstopp-; 1 Bockrolle mittig | Rollen-@: 160 mm | 4 StoBecken ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1414 x 712 x 1460,5 1740 | 7.000 | 88270302

Regiostat. Typ 5-KiihIF & Kiihl-/RegF 400V
1x KUhl- & 1x Regenerierfach | Breite Tablettrutsche ausgeklappt: 944 mm | Hohe Abdeckung:
986 mm | Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 2.500 mm |
2 Lenk-; 2 Lenkstopp-; 1 Bockrolle mittig | Rollen-@: 160 mm | 4 StoBecken ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1414 x 712 x 1460,5 1830 | 7.400 | 88270502

Regiostation Typ 6 - 2x Kiihl-/RegF 400V

2x Regenerierfach | Breite Tablettrutsche ausgeklappt: 944 mm | Hohe Abdeckung: 986 mm |
Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 2.500 mm | 2 Lenk-; 2
Lenkstopp-; 1 Bockrolle mittig | Rollen-@: 160 mm | 4 StoBecken ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1414 x 712 x 1460,5 1850 | 7.400 | 88270403
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Reglostatlon Typ 7 - 2x RegFach 400V

' 2x Regenerierfach | Breite Tablettrutsche ausgeklappt: 944 mm | Hohe Abdeckung: 986 mm |
© Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 2.500 mm | 2 Lenk-; 2
+ Lenkstopp-; 1 Bockrolle mittig | Rollen-@: 160 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1414 x 712 x 1460,5 1650 6400 | 88270402
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Regiostation

mit 1 groBem Fach bzw. 2 kleinen
Fachern in 230/400V

Versch. Facherkombis zum Warm-/Kuhlhalten & Regenerieren, unten 1 Fach E%FE]
max. 7x GN 1/1 65mm oder 2 kleine Facher. Warme-/Lichtbriicke, Husten-

schutz & 3-seitiger Galerie, seitlich herausnehmbare Steuerung (nicht bei
Typ 13). Kihl: +2°C bis +14°C. Regenerier: bis +170°C. Nennspannung 1N [=]

AC 230V 50Hz / 3N AC 400V 50Hz. Mehr Infos

- Regiostation Typ 11-RegenerierFach 230V

© 1x Regenerier-Schrankfach | Breite Tablettrutsche ausgeklappt: 944 mm | Héhe Abdeckung:

© 986 mm | Steckerart: CEE-Stecker 400V/16A | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 2.500 mm |
+ 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 160 mm | 4 StoBecken ;

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
959,5 x 712 x 1460,5 11430 3200 | 88270601

Regiostation Typ 12 - Kiihl-/RegFach 230V

| Breite Tablettrutsche ausgeklappt: 944 mm | Hohe Abdeckung: 986 mm | Steckerart: Schu-
kostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 2.500 mm | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen |
Rollen-@: 160 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
959,5 x 712 x 1460,5 1550 8400 | 88270603

Regiostat.Typ 13-Kiihl-/RegF &KiihIF230 V

1x KUhl- & 1x Kihl- & Regenerierfach | Breite Tablettrutsche ausgeklappt: 944 mm | Hohe Ab-
deckung: | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabellange: 2.500 mm |
2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 160 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W
959,5 x 712 x 1116 11500 13200 | 88270605

Regiostation Typ 12- Kiihl-/RegFach 400V

| Breite Tablettrutsche ausgeklappt: 944 mm | Hohe Abdeckung: 986 mm | Steckerart: CEE-
Stecker 400V/16A | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldnge: 2.500 mm | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen
| Rollen-@: 160 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
959,5 x 712 x 1460,5 1550 | 7100 | 88270604
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Regiostation Zubehor

Passendes Zubehdr fur die Regiostation - wie Ausgabeaufsatze, abklapp-
bare Borde, diverse integrierbare Hordengestelle, Abdeckhauben aus
Kunststoff, sowie Tabletttrutschen. Ebenso logitsisch erweiterbar mit ent-
sprechenden Transferwagen. Zusatzlich verschiedene Verkleidungsoptionen
fur die stilvolle Optik.

- Bord abklappbar - Regiostation 3

© Abklappbares Bord aus Edelstanl - seitlich fiir alle Regio-Station Modelle. ‘
Gewicht \ Bestell-Nr. \
kg ‘ i
- | 88271112

Hordengestell 8xGN1/1, 55- Regiostation

- Passendes zusétzliches Hordengestell aus Edelstahl fir alle Regio-Station Modelle - mit 8 Auf-
* lageschienen fir GN 1/1, 55 mm tief.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88271101

Hordengestell 7x GN1/1 65- Regiostation

- Passendes zusétzliches Hordengestell aus Edelstahl fir alle Regio-Station Modelle - mit 7 Auf-
+ lageschienen fir GN 1/1, 65 mm tief.

Gewicht \ Bestell-Nr.
9 | @
78 | 88271104 4

- Kunststoff-Abdeckhaube -Transferwagen ;
© Abdeckhaube aus Kunststoff passend zu Transferwagen in Anwendung mit allen Regio-Sta-

+ tion Modelle.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88271103
- Tablettrutsche - Regiostation 2 Facher 3
- Passende Tablettrutsche aus Edelstahl fiir alle Regio-Station Modelle mit 2 Fachern. ‘
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88271012

Made in Germany
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- Tablettrutsche - Regiostation 1 Fach
- Passende Tablettrutsche aus Edelstahl fir alle Regio-Station Modelle mit 1 Fach.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88271014

 Transferwagen - Regiostation !
- Passender Transferwagen aus Edelstahl fiir alle Regio-Station Modelle.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
: | 88271102

Verkleidung - Regio-Station 2 Facher

Passende 3-seitige Resopal-Verkleidung fur alle Regio-Station Modelle mit 2 Facher.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
20 | 88271114

Verkleidung - Regio-Station 1 Fach

Passende 3-seitige Resopal-Verkleidung fur alle Regio-Station Modelle mit 1 Fach.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
2,0 | 88271113

- Ausgabeaufsatz - Regiostation 1 Fach
- Passender Ausgabeaufsatz aus Edelstahl fur alle Regio-Station Modelle mit 1 Fach.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
. | 88271010
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Ausgabewagen

fur Fruhstiuck & Abendbrot aus
Edelstahl

Neutraler Wagen erhaltlich geschlossen mit tiefgezogener Innenmuffel (H3) O] O]
der Facher oder in offener Ausflhrung. Oben mit hygienischer Edelstahlab- 3

deckung, Kunststoffrollen, 4 StoBecken, 2 robusten Schiebegriffen. Fir den k
Transport & die Ausgabe von Frihstlick und / oder Abendbrot, alternativ =]
einsetzbar zum Tablettsystem. Mehr Infos
- Friihstiickswagen 2x 1/1 offen }
© 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken 1 / ’
77777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777777 —
Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr. : /
mm ‘ kg ‘ W ‘ 4
872 x 681 x 1002 1350 - | 88042120
- Friihstiickswagen 3x 1/1 offen 3
+ 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken ‘
Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1237 x 681 x 1002 E E | 88042122
- Friihstiickswagen 2x 1/1 geschlossen (H3) 3
© 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken ‘
Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1161 x 775 x 1002 864 3200 | 88042121
- Friihstiickswagen 3x 1/1 geschlossen (H3) 3
© 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken ‘
Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1739 x 775 x 1002 1650 3200 | 88042123
- Kaltspeisen-Ausgabewagen 3x 1/1 3
© 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 125 mm | 4 StoBecken ‘
Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1203 x 850 x 1100 15,0 E | 88042401

Made in Germany
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Bain-Marie aus

Edelstahl

Programm Uberblick

SWISSI|IPLY

Bain-Marie aus Edelstahl zum Auftischen - zum Warmhalten

Elektrisch beheizbar von +30°C bis +90°C. Abdeckung mit eingezogener GN-Warmhaltewanne (bei 1x
1/1) bzw. eingeschweiBtem GN-Warmhaltebecken (bei 2x & 3x 1/1). Fir GN-Behalter max. 1/1 200mm.
Mit Verkropfung (nur bei 1x 1/1 ohne), mit Entleerungshahn pro Wanne. Allseitig verkleidet, mit Schalter-
blende, Kabelanschluss 2m. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

Bain-Marie aus Edelstahl zum Einbauen in Abdeckung - zum
Warmhalten

Elektrisch beheizbar mit Schalttableu von +30°C bis +110°C, Heizung untergebaut. Nur nass beheiz-
bar, tiefgezogenes GN-Becken fir GN-Behalter max. 1/1 200mm. Passend flr Ausschnitt-Tischplatte:
356x556, R50, -Schaltkasten: 152x 85 in mm. Umlaufender Rand 30mm, Befestigungselement, Isolier-
verkleidung & Entleerungshahn 1/2 Nennsp. 1N AC 230V 50Hz.

Bain-Marie aus Edelstahl zum EinschweiBBen in Abdeckung -
zum Warmhalten

Elektrisch beheizbar mit Schalttableu von +30°C bis +110°C, Heizung untergebaut. Nur nass beheiz-
bar, tiefgezogenes GN-Becken fur GN-Behalter max. 1/1 200mm. Passend flr Ausschnitt-Edelstahl
Abdeckung: 312x514, R32 in mm. Umlaufender Rand 30mm, Befestigungselement, Isolierverkleidung &
Entleerungshahn 1/2*. Nennsp. 1N AC 230V 50Hz.

Bain-Marie aus Edelstahl mit SWISS-PLY-Mehrschichtboden -
zum Kochen & Warmhalten

Elektrisch beheizbar bis max. +200°C. Nass & trocken beheizbar, trocken erhebliche Energieersparnis.
GN-Wanne mit SWISS-PLY-Mehrschichtboden fir GN-Behalter max. 1/1 200mm. Digitale Steuerung &
Temperaturanzeige. Mit Entleerungshahn. Allseitig verkleidet, mit Schalterblende, Kabelanschluss 2m.
Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

Unsere GN-Becken sind nass & trocken beheizbar. Vorteile trocken beheizt: Energieein-
sparung, kein verkalken, bessere Hygiene, schnellere Reinigung






Bain-Marie aus Edelstahl

zum Auftischen - zum Warmbhalten

Elektrisch beheizbar von +30°C bis +90°C. Abdeckung mit eingezogener
GN-Warmhaltewanne (bei 1x 1/1) bzw. eingeschweiBtem GN-Warmhaltebe-
cken (bei 2x & 3x 1/1). Fir GN-Behalter max. 1/1 200mm. Mit Verkrépfung
(nur bei 1x 1/1 ohne), mit Entleerungshahn pro Wanne. Allseitig verkleidet,
mit Schalterblende, Kabelanschluss 2m. Nennspannung 1N AC 230V 50Hz.

' Tisch-Bain-Marie 1x1/1 m. Ablasshahn 3
© Aussenmasse mit Schalterblende und Anschlusskabel: 360 x 640 x 290 mm | Nischenbreite
* bei abgesenkter Aufstellung: 660 mm

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
360 x 564 x 290 117 765 | 87030201

Tisch-Bain-Marie 2x1/1 m. Ablasshahn

© Aussenmasse mit Schalterblende und Anschlusskabel: 753 x 690 x 290 mm | Nischenbreite

gy POdbgEseniierAufstelung: 7I0mm o
-"7
, Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
753 x 614 x 290 227 11,530

87030202

Tisch-Bain-Marie 3x1/1 m. Ablasshahn

© Aussenmasse mit Schalterblende und Anschlusskabel: 1122 x 690 x 290 mm | Nischenbreite

_ | beiabgesenkter Aufstellung: 710 mm :
ﬁ _divd
| Gewicht \ Bestell-Nr.

Abmessungen | Anschlusswert
mm ‘ kg ‘ W
1122 x 614 x 290 1292 2,295 | 87030203

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Bain-Marie aus Edelstahl

zum Einbauen in Abdeckung - zum
Warmhalten

Elektrisch beheizbar mit Schalttableu von +30°C bis +110°C, Heizung
untergebaut. Nur nass beheizbar, tiefgezogenes GN-Becken flir GN-Be-
halter max. 1/1 200mm. Passend fir Ausschnitt-Tischplatte: 356x556, R50,
-Schaltkasten: 152x 85 in mm. Umlaufender Rand 30mm, Befestigungs-
element, Isolierverkleidung & Entleerungshahn 1/2“ Nennsp. 1N AC 230V Mehr Infos
50Hz.

- Einbau-Bain-Marie 1/1 - Verkleidung
© Ausschnitt Schalterblende: 152 x 85 mm | Aussenmasse bis Unterkante Ablasshahn: 370 x 574
© X 326 mm | Ausschnitt Tischplatte: 356 x 556 mm, R50

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
870 x 574 x 228 113 765 | 87010201

- Einbau-Bain-Marie 1/1 - o. Verkleidung
© Ausschnitt Schalterblende: 152 x 85 mm | Aussenmasse bis Unterkante Ablasshahn: 370 x 574

- x 326 mm | Ausschnitt Tischplatte: 356 x 556 mm, R50 ?
! '

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
370 x 574 x 228 5.7 765 | 87010202

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Bain-Marie aus Edelstahl
zum EinschweiBen in Abdeckung -

zum Warmhalten

Elektrisch beheizbar mit Schalttableu von +30°C bis +110°C, Heizung unter-
gebaut. Nur nass beheizbar, tiefgezogenes GN-Becken fir GN-Behalter
max. 1/1 200mm. Passend fUr Ausschnitt-Edelstahl Abdeckung: 312x514,
R32 in mm. Umlaufender Rand 30mm, Befestigungselement, Isolierverklei-

dung & Entleerungshahn 1/2“. Nennsp. 1N AC 230V 50Hz.

- Warmhaltewanne z.Einschwei3. BM-311-1/1B
© Aussenmasse bis Unterkante Ablasshahn: 345 x 549 x 326 mm | Ausschnitt Edelstahl-Abde-
- ckung: 312 x 514, R32

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
345 x 549 x 227 72 765 87020201

Warmhaltewanne z.Einschweif3. BM-311-2/1W ;
Aussenmasse bis Unterkante Ablasshahn: 669 x 549 x 392 mm | Ausschnitt Edelstahl-Abde-
ckung: 634 x 514, R32

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
669 x 549 x 231 10,0 1,530 | 87020202

Warmhaltewanne z.Einschweif3. BM-311-3/1W ;
Aussenmasse bis Unterkante Ablasshahn: 994 x 549 x 392 mm | Ausschnitt Edelstahl-Abde-
ckung: 959 x 514, R32

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
994 x 549 x 231 150 2,295 | 87020203

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Bain-Marie aus Edelstahl
mit SWISS-PLY-Mehrschichtboden

- zum Kochen & Warmhalten

Elektrisch beheizbar bis max. +200°C. Nass & trocken beheizbar, trocken
erhebliche Energieersparnis. GN-Wanne mit SWISS-PLY-Mehrschichtboden
fUr GN-Behélter max. 1/1 200mm. Digitale Steuerung & Temperaturanzeige.
Mit Entleerungshahn. Allseitig verkleidet, mit Schalterblende, Kabelan-
schluss 2m. Nennspannung 1N AC 230V 50/60Hz.

Tisch-Bain-Marie 1/1-SP m. Ablasshahn

© Aussenmasse mit Schalterblende und Anschlusskabel: 406 x 672,5 x 309 mm

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
406 x 620 x 309 17 | 2.900 | 87030209

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Bain-Marie Zubehor

Passendes Zubehor flr die Bain-Marie - wie verschiedenen Aufsatzvarian-
ten mit Lichtbricken oder praktische Ablaufsiebe flr die Wannen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0,0 | 57010301

Aufsatz Lichtbriicke - STW & ZUB 2 ;
Passender Aufsatz mit Lichtbircke fir alle STW & ZUB 2 Modelle, ohne Schiebe- /Klappde-
ckel.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
8,0 | 88132045

Aufsatz Lichtbriicke - STW & ZUB 3 3
Passender Aufsatz mit Lichtbrlcke flr alle STW & ZUB 3 Modelle, ohne Schiebe- /Klappde-
ckel.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
13,5 88132047

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Tabletttransportwagen

- TWF

Programm Uberblick

Tabletttransportwagen - TWF fiir GN-Tabletts - neutral

Aus Edelstahl, doppelwandig isolierte GN-Schrankabteile & Tlren. Robuste 2-Punkt-Verriegelung, max.
Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2 durchgehende stoBgeschiitze Rundrohr-Schiebegriffe. Zum Ein-
schieben (langs/quer) von GN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherungen. Tauchglich fur
Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupplung-Deichsel-System.

Tabletttransportwagen - TWF fiir GN-Tabletts - passiv gekiihlit

Doppelwandig isolierte GN-Schrankabteile & Turen, mittig 2 euktektische GN-Kuhlplatten & Tauwas-
serablauf. 2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2 durchgehende Rundrohr-
Schiebegriffe. Einschieben (langs/quer) von GN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherun-
gen. Fur Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupplung-Deichsel-System.

Tabletttransportwagen - TWF fiir GN-Tabletts - aktiv gekiihlt

Mittig Verdampfer, unten Kiihimaschine inkl. Tauwasserverd., doppelwandige GN-Schrankabteile & Tu-
ren. 2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2 durchgehende Rundrohr-Schiebe-
griffe. Zum Einschieben (langs/quer) von GN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherungen.
FUr Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupplung-Deichsel-System.

Tabletttransportwagen - TWF fiir EN-Tabletts - neutral

Aus Edelstahl, doppelwandig isolierte EN-Schrankabteile & Turen. Robuste 2-Punkt-Verriegelung, max.
Offnungswinkel 270°. Stimnseitig je 2 durchgehende stoBgeschiitze Rundrohr-Schiebegriffe. Zum Ein-
schieben (langs/quer) von EN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherungen. Tauchglich fir
Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupplung-Deichsel-System.



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale Dokumentation mit dem CHECK HACCP System. App-Temperaturmessung &
bluetoothfahigem Kerntemperturfuhler. Von Warenannahme, Produktion bis Ausgabe.
Papier- & lickenlose HACCP, in Echtzeit, Gberall zentral in ihrem Dashboard einsehbar.

Kerntemperaturfiihler - jederzeit nachriist-
bar - Best.-Nr. 94 01 01 05

Tabletttransportwagen - TWF fir EN-Tabletts - passiv gekiihlt

Doppelwandig isolierte EN-Schrankabteile & Tlren, mittig 2 euktektische GN-Kuhlplatten & Tauwas-
serablauf. 2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungswinkel 270°. Stimnseitig je 2 durchgehende Rundrohr-
Schiebegriffe. Einschieben (langs/quer) von EN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherun-
gen. Fur Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupplung-Deichsel-System.

Tabletttransportwagen - TWF fiir EN-Tabletts - aktiv gekiihlt

Mittig Verdampfer, unten Kiihimaschine inkl. Tauwasserverd., doppelwandige EN-Schrankabteile & Tu-
ren. 2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2 durchgehende Rundrohr-Schiebe-
griffe. Zum Einschieben (l&ngs/quer) von EN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherungen.
FUr Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupplung-Deichsel-System.

Tabletttransportwagen - TWF fiir GN-/EN-Tabletts - neutral

Aus Edelstahl, doppelwandig isolierte GN-/EN-Schrankabteile & Turen. Robuste 2-Punkt-Verriegelung,
max. Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2 durchgehende stoBgeschiitze Rundrohr-Schiebegriffe. Zum
Einschieben quer von GN-/EN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherungen. Fiur Transport
auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupplung-Deichsel-System.

Tabletttransportwagen - TWF fiir GN-/EN-Tabletts - passiv ge-
kihlt

Doppelwandig isolierte EN-/GN-Schrankabteile & Turen, mittig 2 euktektische GN-Kuhlplatten & Tau-
wasserablauf. 2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2 durchgehende Rundrohr-
Schiebegriffe. Einschieben quer von EN-/GN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherungen.
FUr Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupplung-Deichsel-System.




Tabletttransportwagen

- TWF

Programm Uberblick

Tabletttransportwagen - TWF fiir GN-/EN-Tabletts - aktiv ge-
kiihit

Mittig Verdampfer, unten Kihimaschine inkl. Tauwasserverd., doppelwandige GN-/EN-Schrankabteile

& Tiren. 2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2 durchgehende Rundrohr-
Schiebegriffe. Einschieben quer von GN-/EN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherungen.
Fur Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupplung-Deichsel-System.

Tabletttransportwagen - TWF fiir Veska-Tabletts - neutral

Aus Edelstahl, doppelwandig isolierte Veska-Schrankabteile & Ttren. Robuste 2-Punkt-Verriegelung,
max. Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2 durchgehende stoBgeschlitze Rundrohr-Schiebegriffe. Zum
Einschieben langs von Veska-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherungen. Tauchglich fur
Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupplung-Deichsel-System.




Digitale HACCP Dokumentation
- sicher & zeitsparend

Digitale Dokumentation mit dem CHECK HACCP System. App-Temperaturmessung &
bluetoothfahigem Kerntemperturfuhler. Von Warenannahme, Produktion bis Ausgabe.
Papier- & lickenlose HACCP, in Echtzeit, Uberall zentral in ihrem Dashboard einsehbar.

Kerntemperaturfiihler - jederzeit nachriist-
bar - Best.-Nr. 94 01 01 05




Tabletttransportwagen - TWF
fur GN-Tabletts - neutral

Aus Edelstahl, doppelwandig isolierte GN-Schrankabteile & Turen. Robuste
2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2 durch-

gehende stoBBgeschitze Rundrohr-Schiebegriffe. Zum Einschieben (langs/

quer) von GN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherungen. .
Tauchglich fur Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupp- Mehr Infos
lung-Deichsel-System.

Tablettwagen TWF - 2 x GN langs :
Schiebegriff Stimseitig | Tabletteinschub 1angs | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-&: 200
mm | U-formige StoBleiste

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
mm ‘ ‘ mm ‘

1087 x 765 x 1425 2x8 115 88440205
1087 x 765 x 1655 2x10 115 88440307
1087 x 765 x 1885 2x12 115 88440405

Tablettwagen TWF - 3 x GN langs !
Schiebegriff Stirnseitig | Tabletteinschub langs | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
mm ‘ ‘ mm ‘

1622 x 765 x 1425 3x8 115 88440507
1522 x 765 x 1655 3x10 115 88440607
1522 x 765 x 1885 3x12 115 88440705

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Tabletttransportwagen - TWF
fur GN-Tabletts - passiv gekuhlt

Doppelwandig isolierte GN-Schrankabteile & Tlren, mittig 2 euktektische

GN-Kihlplatten & Tauwasserablauf. 2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungs-

winkel 270°. Stimseitig je 2 durchgehende Rundrohr-Schiebegriffe. Ein-

schieben (langs/quer) von GN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken .

& -sicherungen. FUr Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Mehr Infos
Kupplung-Deichsel-System.

' Tablettwagen TWF-PK - 2 x GN langs !
+ Schiebegriff Stirnseitig | Tabletteinschub langs | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200
- mm | U-formige StoBleiste

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand Bestell-Nr.

mm ‘ mm ‘

1087 x 765 x 1425 2x8 115 88440207
1087 x 765 x 1655 2x10 115 88440309
1087 x 765 x 1885 2x12 115 88440407

Tablettwagen TWF-PK - 3 x GN langs ;
Schiebegriff Stirnseitig | Tabletteinschub l&angs | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200
mm | U-férmige StoBleiste

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
mm ‘ ‘ mm ‘

1522 x 765 x 1425 3x8 15 88440509
1622 x 765 x 1655 3x10 115 88440609
1522 x 765 x 1885 3x12 15 88440707

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Tabletttransportwagen - TWF
fur GN-Tabletts - aktiv gekihlt

Mittig Verdampfer, unten Kihimaschine inkl. Tauwasserverd., doppelwandi-

ge GN-Schrankabteile & Tiiren. 2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungswinkel

270°. Stirnseitig je 2 durchgehende Rundrohr-Schiebegriffe. Zum Ein-

schieben (langs/quer) von GN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken .

& -sicherungen. Fur Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Mehr Infos
Kupplung-Deichsel-System.

© Anschlusswert: 600 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldnge:
+ 2,000 mm | Kihlbereich +2°C bis +15°C | Kaltemittel: R290 | Schiebegriff Stimseitig | Tablett-
- einschub langs | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | U-férmige StoBleiste ‘

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
mm ‘ mm

1207 x 765 x 1478 2x8 15 88450208
1207 x 765 x 1710 2x10 115 88450308
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Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

222


https://rieber.systems/_qr/DE-88450208
https://rieber.systems/_qr/DE-88450308

Tabletttransportwagen - TWF
far EN-Tabletts - neutral

Aus Edelstahl, doppelwandig isolierte EN-Schrankabteile & Tiren. Robuste
2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2 durch-

gehende stoBgeschitze Rundrohr-Schiebegriffe. Zum Einschieben (Iangs/

quer) von EN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherungen. .
Tauchglich fur Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupp- Mehr Infos
lung-Deichsel-System.

- Tablettwagen TWF - 2 x EN langs !
+ Schiebegriff Stirnseitig | Tabletteinschub langs | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200
- mm | U-formige StoBleiste

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
mm ‘ mm ‘

1087 x 765 x 1425 2x8 115 88440204
1087 x 765 x 1655 2x10 115 88440306
1087 x 765 x 1885 2x12 115 88440404

Tablettwagen TWF - 3 x EN ldngs :
Schiebegriff Stirnseitig | Tabletteinschub l&angs | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200
mm | U-férmige StoBleiste

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
mm ‘ ‘ mm ‘

1522 x 765 x 1425 3x8 15 88440506
1622 x 765 x 1655 3x10 115 88440606
1522 x 765 x 1885 3x12 15 88440704

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Tabletttransportwagen - TWF
fur EN-Tabletts - passiv gekuhlt

Doppelwandig isolierte EN-Schrankabteile & Turen, mittig 2 euktektische

GN-Kihlplatten & Tauwasserablauf. 2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungs-

winkel 270°. Stimseitig je 2 durchgehende Rundrohr-Schiebegriffe. Ein-

schieben (langs/quer) von EN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken .

& -sicherungen. Fur Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Mehr Infos
Kupplung-Deichsel-System.

Tablettwagen TWF-PK - 2 x EN langs :
Schiebegriff Stimseitig | Tabletteinschub 1angs | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-&: 200
mm | U-formige StoBleiste

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
mm ‘ ‘ mm

1087 x 765 x 1425 2x8 115 88440206
1087 x 765 x 1655 2x10 115 88440308
1087 x 765 x 1885 2x12 115 88440406

Tablettwagen TWF-PK - 3 x EN langs ;
Schiebegriff Stirnseitig | Tabletteinschub langs | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
mm ‘ ‘ mm ‘

1622 x 765 x 1425 3x8 115 88440508
1622 x 765 x 1655 3x10 115 88440608
1522 x 765 x 1885 3x12 115 88440706

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Tabletttransportwagen - TWF
fur EN-Tabletts - aktiv gekuhlit

Mittig Verdampfer, unten Kihimaschine inkl. Tauwasserverd., doppelwan-

dige EN-Schrankabteile & Tiiren. 2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungs-

winkel 270°. Stimseitig je 2 durchgehende Rundrohr-Schiebegriffe. Zum

Einschieben (langs/quer) von EN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken .

& -sicherungen. FUr Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Mehr Infos
Kupplung-Deichsel-System.

' Tablettwagen TWF-AK - 2 x EN - langs
' Anschlusswert: 600 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldnge:
+ 2,000 mm | Kihlbereich +2°C bis +15°C | Kaltemittel: R290 | Schiebegriff Stimseitig | Tablett-
- einschub langs | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | U-férmige StoBleiste ‘

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
mm ‘ mm ‘

1207 x 765 x 1478 2x8 115 88450207
1207 x 765 x 1710 2x10 115 88450307

Made in Germany
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Tabletttransportwagen - TWF
fir GN-/EN-Tabletts - neutral

Aus Edelstahl, doppelwandig isolierte GN-/EN-Schrankabteile & Turen.

Robuste 2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2

durchgehende stoBgeschitze Rundrohr-Schiebegriffe. Zum Einschieben

quer von GN-/EN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherun- .

gen. Fur Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Kupplung- Mehr Infos
Deichsel-System.

' Tablettwagen TWF - 2 x EN/GN quer 3
© Schiebegriff Stirnseitig | Tabletteinschub quer | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm
+ | U-férmige StoBleiste ‘

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand Bestell-Nr.
mm ‘ mm ‘

1407 x 875 x 1425 2x16 115 88441107
1407 x 875 x 1655 2x20 115 88441206

' Tablettwagen TWF - 1x20 EN K/W quer 3
© Schiebegriff Stirnseitig | Tabletteinschub quer | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm
+ | U-férmige StoBleiste ‘

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
916 x 908 x 1655 2x10 115 | 88440905
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Tabletttransportwagen - TWF
fur GN-/EN-Tabletts - passiv ge-

kihit

Doppelwandig isolierte EN-/GN-Schrankabteile & TUren, mittig 2 euktek-

tische GN-Kuhlplatten & Tauwasserablauf. 2-Punkt-Verriegelung, max.

Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2 durchgehende Rundrohr-Schiebegriffe.

Einschieben quer von EN-/GN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken .

& -sicherungen. FUr Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Mehr Infos
Kupplung-Deichsel-System.

' Tablettwagen TWF-PK - 2 x EN/GN quer
© Schiebegriff Stirnseitig | Tabletteinschub quer | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm
© | U-férmige StoBleiste

Abmessungen Auflagesicken Auflageabstand Bestell-Nr.
mm mm
1407 x 875 x 1655 | 2x20 115 | 88441207

Made in Germany
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Tabletttransportwagen - TWF

fir GN-/EN-Tabletts - aktiv gekihlit

Mittig Verdampfer, unten Kihimaschine inkl. Tauwasserverd., doppel-
wandige GN-/EN-Schrankabteile & Turen. 2-Punkt-Verriegelung, max.
Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2 durchgehende Rundrohr-Schiebegriffe.
Einschieben quer von GN-/EN-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken .
& -sicherungen. Fur Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Mehr Infos
Kupplung-Deichsel-System.

© Anschlusswert: 600 W | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: Spiralkabel | Kabelldnge:
+ 2,000 mm | Kihlbereich +2°C bis +15°C | Kaltemittel: R290 | Schiebegriff Stimseitig | Tablett-
- einschub quer | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200 mm | U-férmige StoBleiste ‘

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
mm ‘ ‘ mm
1627 x 915 x 1708 12x20 115 | 88450402
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Tabletttransportwagen - TWF
far Veska-Tabletts - neutral

Aus Edelstahl, doppelwandig isolierte Veska-Schrankabteile & Turen.

Robuste 2-Punkt-Verriegelung, max. Offnungswinkel 270°. Stirnseitig je 2

durchgehende stoBgeschiitze Rundrohr-Schiebegriffe. Zum Einschieben

langs von Veska-Tabletts, tiefgezogene Tablettauflagesicken & -sicherun- .

gen. Tauchglich fir Transport auBerhaus, LKW, Elektro-Schlepper mittels Mebhr Infos
Kupplung-Deichsel-System.

- Tablettwagen TWF - 2 x Veska langs
+ Schiebegriff Stirnseitig | Tabletteinschub langs | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200
- mm | U-formige StoBleiste

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
mm ‘ mm ‘

1087 x 765 x 1425 2x8 115 88440208
1087 x 765 x 1655 2x10 115 88440310
1087 x 765 x 1885 2x12 115 88440408

Tablettwagen TWF - 3 x Veska langs
Schiebegriff Stirnseitig | Tabletteinschub l&angs | 2 Bock-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@: 200
mm | U-férmige StoBleiste

Abmessungen | Auflagesicken | Auflageabstand \ Bestell-Nr.
mm ‘ mm ‘

1522 x 765 x 1655 3x10 15 88440610
1522 x 765 x 1885 3x12 115 88440708

Made in Germany
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TWF Zubehor

Passendes Zubehdr fur die Tabletttransportwagen TWF - wie Erweiterungen
mit Kupplung & Deichsel, passenden EN- oder GN-Tabletts zum Einschie-
ben, bis hin zu GN-Tiefklhlplatten, flr zusétzlich passives Kalthalten. Oben
mit entsprechender Galerie ausstattbar, flr weitere rutschsichere Ablageflé-
che, innen mit Eurotablar fUr die Integration eines Thermi Getrankebehalters Mehr Infos
7L erweiterbar, sowie weiteren Kartenhaltern oder Lenkrollenoptionen fur

optimale Fahrbarkeit. Fir perfekten Schutz auch mit umlaufendem StoBleis-

tensatz ausstattbar.

' Deichsel & Kupplung - TWF 2x20 / 16 }
- Deichsel- & Kupplung-System passend fur TWF 2x20 - fiir den Transport mit Zugmaschinen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
: | 88220617

- Deichsel & Kupplung - TWF 1x20 }
- Deichsel- & Kupplung-System passend fir TWF 1x20 - fur den Transport mit Zugmaschinen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88220615

- Deichsel & Kupplung - TWF 3x8/ 10/ 12
Deichsel- & Kupplung-System passend fur TWF -Modelle 3x8, 10, 12 - fir den Transport mit
© Zugmaschinen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88220618

- Deichsel & Kupplung - TWF 2x8 /10 / 12 3
- Deichsel- & Kupplung-System passend fiir TWF -Modelle 2x8, 10, 12 - fir den Transport mit
© Zugmaschinen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88220616
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- EN-Tablett - Dekor-Granit 530x370mm
EN-Tablett in Euronorm, in Farbe Dekor-Granit, 530x370mm - in Anwendung mit allen EN-Ta-
* blettwagen-Modellen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0.2 | 89080272

GN-Tablett - Dekor-Granit 530x325mm
GN-Tablett in Gastronorm, in Farbe Dekor-Granit, 530x325mm - in Anwendung mit allen GN-
+ Tablettwagen-Modellen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0.2 | 89080281

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
50 | 88220120

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
36 | 88220117

- Galerie - f. TWF - 2x20 Modelle
+ Galerie komplett, oben auf Abdeckung umlaufend - fiir alle TWF-Modelle mit 2x20 Schrank-
- fach (EN/GN).

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88442008

Galerie - f. TWF - 3x Modelle

+ Galerie komplett, oben auf Abdeckung umlaufend - fiir alle TWF-Modelle mit 3x Schrankfach

+ (EN/GN/Veska).
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
) \ 88442006
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'Galerie - . TWF - 1x Modelle

Galerie komplett, oben auf Abdeckung umlaufend - fur alle TWF-Modelle mit 1x Schrankfach

" (EN/GN/Veska).
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88442007

Galerie - f. TWF - 2x Modelle

Galerie komplett, oben auf Abdeckung umlaufend - fir alle TWF-Modelle mit 2x Schrankfach

" (EN/GN/Veska).
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88442005

- GN-Tiefkiihlplatte 1/1 Kunststoff
* TiefkUhlplatte aus Kunststoff im GN-MaB - zum Einschieben fir passives Kalthalten von Spei-
- sen in GN-Behaltern.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
3.1 85022095

- Kartenhalter - f. DIN A6 - TWF

© Kartenhalter fir A6 Normal-Karten in Anwendung mit allen TWF-Modellen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0,2 | 88220205

' Kartenhalter Computerkarten - TWF
Kartenhalter fir Computer-Karten in Anwendung mit allen TWF-Modellen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
0,2 | 88220206

- Satz Lenkrollen mit Zentralfeststeller
Satz Lenkrollen mit Zentralstopp, mittels Trittblgel auf 2 Rollen wirkend, besonders fir LKW
Transport geeignet - fur alle TWF-Modelle.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88442013
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- Satz Lenkrollen mit Richtungsfeststeller
© Satz Lenkrollen mit Zentral-Richtungsfeststeller mittels Trittbtigel - fiir alle TWF-Modelle.

s
Gewicht \ Bestell-Nr. ‘

kg ‘

StoBleistensatz umlaufend 2x20
StoBleistensatz umlaufend oben flr StoBschutz in schwarz - fur alle TWF-Modelle mit 2x20
- Schrankfach (EN/GN).

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88442012

- StoBleistensatz umlaufend 1x20
© StoBleistensatz umlaufend oben flir StoBschutz in schwarz - fir alle TWF-Modelle mit 1x20
- Schrankfach (EN/GN).

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88442011

StoBleistensatz umlaufend 3x8 / 10/ 12

StoBleistensatz umlaufend oben flr StoBschutz in schwarz - fUr alle TWF-Modelle mit 3x8, 10
- oder 12 Schrankfach (EN/GN/Veska).

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
_ ‘ 88442010

StoBleistensatz - f. TWF 2x8 / 10 / 12

© StoBleistensatz umlaufend oben flir StoBschutz in schwarz - fiir alle TWF-Modelle mit 2x8, 10
- oder 12 Schrankfach (EN/GN/Veska).

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
; | 88442009
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Kompakttablett
Thermotray

Thermotray-Kompaktablett-Set, bestehend aus Unter- (37mm) & Oberteil,
(68mm) aus Polypropylen, doppelwandig FCKW-frei, geschaumt. Farbe
flieder/lichtgrau, Gesamtgewicht 2,2 kg. Bestlickbar mit 1x Speisenteller
2255mm, 1x Eintopfschale 1L, 3x Salat-/Dessertschale, 1x Suppentasse

0,45 L, Becher mit Henkel 0,25 L. Mehr Infos
Farbe Gewicht Bestell-Nr.
kg
flieder 2,2 89080204
lichtgrau 2,2 89080229
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Isoliergeschirr Tablettlosung

Combitray

Verschieden kombinierbare Isolier-Unterteile & Oberteile aus Polypropylen, 35 E]
doppelwandig/einwandig isoliert, FCKW-frei geschaumt. Farbe flieder/
lichtgrau. Zur Isolation von passenden Porzellan Geschirr i.A. mit Kuhl-/
Warmepellets. Ausflihrungen fUr Teller, Suppenschale, Eintopfschale und [=]?
Ultrasschussel. Mehr Infos

o | Héhe 1 Stiick | H6he 11 Stiick | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘mm ‘mm ‘ ‘
255 | 80 145 | matt | 89080130

Ultraschiissel-CNS - @255mm

Ultraschissel aus Edelstahl, doppelwandig, mit Wachsfillung, @ 255mm.

7] | Héhe 1 Stiick | H6he 11 Stiick | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘mm ‘mm ‘ ‘
255 | 34 7 | matt | 89080141

@ | Hoéhe 1 Stiick  Héhe 11 Stiick ' Farbe | Bestell-Nr.
mm ‘mm ‘mm ‘ ‘

250 | 34 87 flieder 89080284
259 | 34 87 lichtgrau 89080285

o | Héhe 1 Stiick | H6he 11 Stiick | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ mm ‘ mm ‘ ‘

255 32 144 flieder 89080213
255 32 144 lichtgrau 89080233

o | Héhe 1 Stiick | Héhe 11 Stiick | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ mm ‘ mm ‘ ‘

258 72 262 flieder 89080212
258 72 262 lichtgrau 89080232

Made in Germany
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o | Héhe 1 Stiick | H6he 11 Stiick | Farbe Bestell-Nr.
mm ‘mm ‘mm ‘

255 | 34 144 flieder 89080266
255 | 34 144 lichtgrau 89080282
- Kuihlpellet - f.PP-Tellerunterteil blau }
o | Héhe 1 Stiick | H6he 11 Stiick | Farbe Bestell-Nr.

mm ‘mm ‘mm ‘

185 |10 E lichtgrau 89080269
- Unterteil fiir Kiihlpellet Einlage }
o | Hohe 1 Stiick | Héhe 11 Stiick | Farbe Bestell-Nr.

mm ‘mm ‘mm ‘

255 | 34 144  flieder 89080266
- Kiihicloche IS-OTEL dunkel }
o | Héhe 1 Stiick | H6he 11 Stiick | Farbe Bestell-Nr.

mm ‘mm ‘mm ‘

258 | 70 305 ' blau 89080207
- Unterteil f. Eintopfsch. IS-U-Ei }
7] | Héhe 1 Stiick | H6he 11 Stiick | Farbe Bestell-Nr.

mm ‘mm ‘mm ‘

221 51 111 flieder 89080217
221 51 1 lichtgrau 89080235
- Cloche f. Eintopfschalen IS-O-Ei }
o | Héhe 1 Stiick | Héhe 11 Stiick | Farbe Bestell-Nr.

mm ‘mm ‘mm ‘

229 |36 116 flieder 89080216
229 |36 116 lichtgrau 89080234
- Unterteil f.Suppentassen IS-U-Bo }
7] | H6he 1 Stiick | H6he 11 Stiick | Farbe Bestell-Nr.

mm ‘mm ‘mm ‘
162 56 190 flieder 89080211
162 56 190 lichtgrau 89080231
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%) | Héhe 1 Stiick | Héhe 11 Stiick | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ mm ‘ mm ‘ ‘

164 37 201 flieder 89080210
164 37 201 lichtgrau 89080230

' Iso-Untert. Suppe Poly @162mm
* Isolierunterteil aus Polypropylen, doppelwandig, Farbe flieder, @162mm, zum Isolieren von
+ schwappsicheren Porzellan Suppenschalen @130mm - in Anwendung mit zugehérigem Isolier-

- deckel.
o | Héhe 1 Stiick | H6he 11 Stiick | Farbe \ Bestell-Nr.
mm ‘ mm ‘ mm ‘ ‘
162 56 216 flieder 89080511
162 56 216 lichtgrau 89080513

- Iso-Obert. Suppe Poly @168mm
Isolieroberteil aus Polypropylen, doppelwandig, Farbe flieder, @168mm, zum Isolieren von
+ schwappsicheren Porzellan Suppenschalen @130mm.

7] | Héhe 1 Stiick | H6he 11 Stiick | Farbe \ Bestell-Nr.
168 | 40 270 flieder | 89080512

Suppenbowle-CNS @132mm

Suppelbowle aus Edelstahl, doppelwandig, ©@132mm innen, @136mm aufBen, fir Suppen - in

 Anwendung auf Tablett. 6’”
\\‘\ L 27

7] | Héhe 1 Stiick | H6he 11 Stiick | Farbe \ Bestell-Nr.
132 6 228 ' poliert | 89080308

Deckel-CNS - f. Suppenbowle @132mm

Deckel aus Edelstahl, doppelwandig, passend flr Suppelbowle @132mm innen, @136mm
+auBen, fur Suppen - in Anwendung auf Tablett.

1) | Hohe 1 Stiick | Héhe 11 Stiick | Farbe \ Bestell-Nr. S
187 10 105 ' poliert | 89080309
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Sichere Tablettlésung

aus Edelstahl far JVA

JVA-Speisenschalen-Set im GN 1/2 MaB, aus hygienischem Edelstahl 1mm, O]
Unterteil 3-geteilt fur 1,25 L, Deckel mit Griffmulde, extra sichere Ausfih-
rung, tiefgezogen mit umlaufend umgebdrdeltem Rand ohne scharfe Ecken
& Kanten. Schale & Deckel optimal getrennt stapelbar. [=]x:
Mehr Infos

- Speisenschalen-Set - 3-tig !
+ JVA-Speisenschalen-Set im GN 1/2 MaB, aus hygienischem Edelstahl Imm, Unterteil 3-geteilt
- fiir 1,25 L, Deckel mit Griffmulde, extra sichere Ausfihrung, tiefgezogen mit umlaufend umge-
* bordeltem Rand ohne scharfe Ecken & Kanten. Schale & Deckel optimal getrennt stapelbar.

Abmessungen | Gewicht | Typ \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
325 x 265 x 55 14 | sicheres Meni-Set | 89080108

- Speisenschale - 3-tig
+ JVA-Speisenschale im GN 1/2 MaB aus Edelstahl 1mm, 3-geteilt filr 1,25 L, stapelbar, tief-
© gezogen extra sichere Ausfihrung mit umlaufend umgebérdeltem Rand ohne scharfe Ecken &

Abmessungen | Gewicht | Typ \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
325 x 265 x 55 07 ' sichere Meniischale 89080164

- Speisenschalen-Deckel m. Griff
- JVA-Speisenschalen-Deckel im GN 1/2 MaB aus Edelstahl Tmm, mit Griffmulde, staplbar, tief-
© gezogen extra sichere Ausfihrung mit umlaufend umgebérdeltem Rand ohne scharfe Ecken &

Abmessungen | Gewicht | Typ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
325 x 265 05 | sicherer Deckel | 89080165
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Stapler

Programm Uberblick

Rohren-Stapler aus Edelstahl unbeheizt - fiir rundes Geschirr

Unbeheizter Rundgeschirr-Stapler, mit 1 oder 2 Réhren @ 397mm (Zuladung max. 75 kg), flexibel ein-
stellbar durch 3 Verstellstangen flr Rundgeschirr @ 190-320mm, Stapelhéhe ca. 600mm. Ausgabehdhe
verstellbar Uber Federn. Mit Plattform, Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2
Lenkstopprollen).

Roéhren-Stapler aus Edelstahl beheizt - fiir rundes/quadrati-
sches Geschirr

Statisch beheizter Stapler fir Geschirr: rund/quadratisch, +30°C bis +110°C. Mit Polycarbonat-Deckel,
doppelwandig isoliert, mit 1 / 2 Réhren @ 397mm (Rundgeschirr max. @ 190-320 mm), flexibel einstellbar
durch 3 Verstellstangen, max. Stapelhdhe ca. 600mm. Mit Plattform, Sicherheitsschiebegriff, 4 StoB-
ecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennspannung 1N AC 230 V 50 Hz.

Roéhren-Stapler aus Edelstahl umluftbeheizt - fiir rundes Ge-
schirr

Umluftbeheizter Rundgeschirr-Stapler, +30°C bis +110°C. Mit Polycarbonat-Deckel, doppelwandig
isoliert, mit 1 /2 Rdéhren @ 397mm, flexibel einstellbar durch 3 Verstellstangen. Fir Rundgeschirr @
190-320mm, max. Stapelhéhe ca. 600mm. Mit Plattform, Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie
Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennspannung 1N AC 230 V 50 Hz.

Roéhren-Stapler aus Edelstahl unbeheizt zum Einbauen - fiir
eckiges Geschirr

Statisch beheizte Rohre @ 397mm (Zuladung max. 75 kg), flexibel einstellbar durch 3 Verstellstangen fur
Rundgeschirr g 190-320mm, Stapelhdhe ca. 600mm. Ausgabehdhe verstellbar Uber Federn.



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale HACCP-Dokumentation mit unserem CHECK HACCP System. Hygiene-, Reini-
gungs- & Wartungs-Checklisten per App, Uberal leinsetzbar. Papier- & llickenlose HACCP,
in Echtzeit von Uberall aus zentral in ihrem Dashboard einsehbar.

Checklisten QR-Code - jederzeit nachriist-
bar - Best.-Nr. 94 01 01 14

Rohren-Stapler aus Edelstahl beheizt zum Einbauen - fiir run-
des Geschirr

Statisch beheizte Rundgeschirr-Einbaurdhre, Rohren @ 397mm, flexibel einstellbar durch 3 Verstellstan-
gen fur Rundgeschirr @ 190-320mm (Zuladung max. 75 kg). Ausgabehodhe verstellbar Uber Federn. Mit
Polycarbonat-Deckel, kipp- & verkantsicheren Plattform, flr eine Einbautiefe von 685mm. Nennspan-
nung 1N AC 230 V 50 Hz.

Wechsel-Stapler aus Edelstahl unbeheizt - fiir universales Ge-
schirr

Unbeheizte Universal-Geschirr-Stapler (Zuladung max. 150 bzw. 200 kg) mit Gitterplattform (36 Boh-
rungen), kipp- und verkantsicher. Federkraft nach Geschirrgewicht einstellbar, Sicherheitsschiebegriff, 4
StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen).

Wechsel-Stapler aus Edelstahl beheizt - fiir universales Ge-
schirr

Statisch beheizter Universal-Geschirr-Stapler +30°C bis +110°C (Zuladung max. 150 bzw. 200 kg). Mit
Polycarbonat-Deckel, doppelwandig isoliert, mit Gitterplattform (36 Bohrungen). Federkraft nach Ge-
schirrgewicht einstellbar, 6 Wechselstangen, Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie Rollen (2
Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennspannung 1N AC 230 V 50 Hz.

Wechsel-Stapler aus Edelstahl umluftbeheizt - fiir universales
Geschirr
Umluftbeheizter Universal-Geschirr-Stapler +30°C bis +110°C (Zuladung max. 150 bzw. 200 kg). Doppel-

wandig isoliert, Federkraft einstellbar, Sicherheitsschiebegriff, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprol-
len). Auch in verkUrzter Ladnge zum bindigen Einstellen in Nischen. Nennsp. 1IN AC 230 V 50 Hz.



Stapler

Programm Uberblick

Plattform-Stapler offen aus Edelstahl unbeheizt - fiir GN- & EN-
Tabletts & Kérbe

Geeignet flr Kérbe und Tabletts (GN & EN, mit Abmessung 530x400 bzw. 800mm), Stapelhdhe ca.
575mm. Plattform kipp- & verkantsicher gefthrt, Zuladung max. 200 kg. Federkraft flexibel einstellbar,
mit Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen).

Plattform-Stapler offen aus Edelstahl unbeheizt - fiir Kérbe

Geeignet flr Kérbe (mit Abmessung 500x500mm), Stapelhdhe ca. 575mm. Plattform kipp- & verkantsi-
cher geflhrt, Zuladung max. 200 kg. Federkraft flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschiebegriff, 4 Stol3-
ecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen).

Plattform-Stapler offen aus Edelstahl beheizt - zum Einbauen -
fur Korbe

Geeignet fir Kérbe, Plattform kipp- & verkantsicher gefiihrt, Federkraft flexibel einstellbar, mit rechtecki-
gem Auflagerahmen, fur eine Einbautiefe von 580 bzw. 740mm.

Plattform-Stapler offen aus Edelstahl unbeheizt - zum Einbauen
fur Korbe & Tabletts

Geeignet flr Kérbe und GN-Tabletts Plattform kipp- & verkantsicher gefiihrt, Federkraft flexibel einstell-
bar, mit recheckigem Aiflagerahmen, flr eine Einbautiefe von 580 bzw. 740mm.



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale HACCP-Dokumentation mit unserem CHECK HACCP System. Hygiene-, Reini-
gungs- & Wartungs-Checklisten per App, Uberal leinsetzbar. Papier- & llickenlose HACCP,
in Echtzeit von Uberall aus zentral in ihrem Dashboard einsehbar.

Checklisten QR-Code - jederzeit nachriist-
bar - Best.-Nr. 94 01 01 14

Plattform-Stapler geschlossen unbeheizt - fiir Kérbe & JVA Me-
nischalen

Geeignet flr Kérbe, Stapelhdhe ca. 600mm. Doppelwandig isoliert. Mit Auflagerahmen, Plattform kipp- &
verkantsicher gefihrt, Zuladung max. 200 kg. Federkraft flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschiebegriff, 4
StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen).

Plattform-Stapler geschlossen unbeheizt - fiir Kunststoffteile

Geeignet flr Kunststoffteile, mit Einlegeblech mit Schlitzlochung, Stapelhéhe ca. 600mm. Doppelwandig
isoliert. Mit Auflagerahmen, Plattform kipp- & verkantsicher gefiihrt, Zuladung max. 200 kg. Federkraft
flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprol-

len).

Plattform-Stapler geschlossen umluftgekiihlt - fiir Kérbe

FUr Kérbe (mit max. Abmessung 500x500mm) +5°C bis +8°C, mit angebautem Edelstahl-Deckel 68mm,
Stapelhdhe ca. 600mm. Doppelwandig isoliert. Mit Auflagerahmen, Plattform kipp- & verkantsicher,
Zuladung max. 200 kg. Federkraft flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie
Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Kaltemittel R134a, Nennsp. 1IN AC 230 V 50 Hz.

Plattform-Stapler geschlossen umluftbeheizt - fiir GN-Tabletts
& JVA Menischalen

Nur fUr Edelstahl-GN-Koérbe (mit Abmessung max. 530x650mm), mit Edelstahl-Deckel 35mm stirn-

seitig einhangbar, Stapelhdhe ca. 600mm. Doppelwandig isoliert. Mit Auflageranmen, Plattform kipp- &
verkantsicher gefihrt, Zuladung max. 200 kg. Federkraft flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschiebegriff, 4
StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennsp. 1N AC 230 V 50 Hz.




Stapler

Programm Uberblick

Plattform-Stapler geschlossen umluftbeheizt - fiir GN- & EN-Ta-
bletts

Nur fUr Edelstahl-Kérbe GN & EN (mit Abmessung max. 530x800mm), mit Edelstahl-Deckel 35mm stirn-
seitig einhangbar, Stapelhdhe ca. 600mm. Doppelwandig isoliert. Mit Auflagerahmen, Plattform kipp- &
verkantsicher, Zuladung max. 200 kg. Federkraft flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschiebegriff, 4 StoB-
ecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennsp. 1N AC 230 V 50 Hz.

Plattform-Stapler geschlossen umluftbeheizt - fiir Kérbe

Nur fUr Edelstahl-Kérbe (mit Abmessung max. 500x500mm), mit Edelstahl-Deckel 35mm stirnseitig
einhangbar, Stapelhéhe ca. 600mm. Doppelwandig isoliert. Mit Auflagerahmen, Plattform kipp- & ver-
kantsicher geflhrt, Zuladung max. 200 kg. Federkraft flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschiebegriff, 4
StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennsp. 1N AC 230 V 50 Hz.

Ultra-Stapler aus Edelstahl umluftbeheizt - fiir Warme- & Ultra-
schusseln

2 Rohren fur 92 Ultraschisseln (@255), Stapelhdhe 610mm, Schachtabmess. 260x260mm je Réhre. Zu-
ladung max. 75kg, Plattform kipp- & verkantsicher, flexibel verstellbare Federn. Doppelwandig verstarkt
warmegedammt, reduzierte Oberflachentemperatur. 2 Edelstahl-Klappdeckel, Sicherheitsschiebegriff, 4
StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennsp. 1N AC 230 V 50 Hz.



Digitale HACCP Dokumentation
- sicher & zeitsparend

Digitale HACCP-Dokumentation mit unserem CHECK HACCP System. Hygiene-, Reini-
gungs- & Wartungs-Checklisten per App, Uberal leinsetzbar. Papier- & llickenlose HACCP,
in Echtzeit von Uberall aus zentral in ihrem Dashboard einsehbar.

Checklisten QR-Code - jederzeit nachriist-
bar - Best.-Nr. 94 01 01 14
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Roéhren-Stapler aus Edelstahl
unbeheizt - fur rundes Geschirr

Unbeheizter Rundgeschirr-Stapler, mit 1 oder 2 Réhren @ 397mm (Zuladung
max. 75 kg), flexibel einstellbar durch 3 Verstellstangen fir Rundgeschirr

@ 190-320mm, Stapelhdhe ca. 600mm. Ausgabehdhe verstellbar Uber
Federn. Mit Plattform, Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie Rollen
(2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen).

- Réhrenstapler 1x - unbeheizt !
© Anzahl Rohren: 1 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Nicht enthalten ‘

Abmessungen Gewicht Bestell-Nr.
mm kg
620 x 480 x 900 ‘ 21,5 89010468

Réhrenstapler 2x - unbeheizt 3
Anzahl Réhren: 2 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Nicht enthalten ‘

Abmessungen Gewicht Bestell-Nr.
mm kg
955 x 480 x 900 1325 | 89010469

Rdéhrenstapler 2x - m. Liiftungsschlitzen 3
Anzahl Réhren: 2 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Nicht enthalten ‘

Abmessungen Gewicht Bestell-Nr.
mm kg
955 x 480 x 900 1310 | 89010369

- Einbaurohr rund 190-320/750 3
© Stapelhdhe: 600 mm | Anzahl Réhren: 1 | Inkl. Deckelhaube: Nicht enthalten ‘

Abmessungen Gewicht Bestell-Nr.
mm kg
750 60 | 89050350

Einbaurohr rund 190-320/640 3
Stapelhohe: 495 mm | Anzahl Rohren: 1 | Inkl. Deckelhaube: Nicht enthalten ‘

Abmessungen Gewicht Bestell-Nr.
mm kg
640 5.7 | 89050351
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Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Roéhren-Stapler aus Edelstahl
beheizt - fur rundes/quadratisches

Geschirr

Statisch beheizter Stapler fir Geschirr: rund/quadratisch, +30°C bis +110°C.

Mit Polycarbonat-Deckel, doppelwandig isoliert, mit 1 / 2 Rohren @ 397mm

(Rundgeschirr max. @ 190-320 mm), flexibel einstellbar durch 3 Verstellstan-

gen, max. Stapelhdhe ca. 600mm. Mit Plattform, Sicherheitsschiebegriff, 4

StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennspannung Mehr Infos
1N AC 230 V 50 Hz.

- R6hrenstapler 1x - statisch beheizt !
© Anzahl Rohren: 1 | Schutzart: IPX5 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (1x Poly)

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
618 x 480 x 1030 1325 866 | 89010268

- Réhrenstapler 2x - statisch beheizt 3
© Anzahl Rohren: 2 | Schutzart: IPX5 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (2x Poly)

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
955 x 480 x 1030 470 1.400 89010269

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-89010268
https://rieber.systems/_qr/DE-89010269

Roéhren-Stapler aus Edelstahl
umluftbeheizt -

fur rundes Geschirr

Umluftbeheizter Rundgeschirr-Stapler, +30°C bis +110°C. Mit Polycarbonat-
Deckel, doppelwandig isoliert, mit 1 / 2 Réhren @ 397mm, flexibel einstellbar
durch 3 Verstellstangen. Fir Rundgeschirr @ 190-320mm, max. Stapelhdhe
ca. 600mm. Mit Plattform, Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie
Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennspannung 1N AC 230 V 50 Hz.

- R6hrenstapler 1x - umluftbeheizt !
© Anzahl Rohren: 1 | Schutzart: IPX5 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (1x Poly)

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ wW ‘
620 x 480 x 1030 3338 900 | 89010168

- Réhrenstapler 2x - umluftbeheizt 3
© Anzahl Rohren: 2 | Schutzart: IPX5 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (2x Poly)

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
986 x 480 x 1030 1490 | 1.460 | 89010169
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Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-89010168
https://rieber.systems/_qr/DE-89010169

Made in Germany

Roéhren-Stapler aus Edelstahl
unbeheizt zum Einbauen -
fur eckiges Geschirr

Statisch beheizte Rdhre @ 397mm (Zuladung max. 75 kg), flexibel einstellbar
durch 3 Verstellstangen fir Rundgeschirr @ 190-320mm, Stapelhdhe ca.
600mm. Ausgabehohe verstellbar Uber Federn.

' Mehrzweckrohr EWE 590x290-750 ,2005 |
© Stapelhéhe: 540 mm | Schachtabmessungen i. L.: 590 x 290 mm ‘

Abmessungen Gewicht Bestell-Nr.
mm kg
674 x 334 x 745,8 11,0 | 59034903

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Roéhren-Stapler aus Edelstahl
beheizt zum Einbauen -

fur rundes Geschirr

Statisch beheizte Rundgeschirr-Einbauréhre, Réhren @ 397mm, flexibel ein-
stellbar durch 3 Verstellstangen fiir Rundgeschirr @ 190-320mm (Zuladung
max. 75 kg). Ausgabehodhe verstellbar Uber Federn. Mit Polycarbonat-De-
ckel, kipp- & verkantsicheren Plattform, fUr eine Einbautiefe von 685mm.
Nennspannung 1N AC 230 V 50 Hz.

- Einbaurohr rund stat. beh. 190-320/685 ;
© Stapelhdhe: 495 mm | Anzahl Réhren: 1 | Schutzart: IPX4 | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (1x
- Poly) | Abdeckungsausschnitt: 380 mm | Ausschnitt fir Schalterblende: 152 x 85 mm

Durchmesser | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W
397 14,0 550 | 89050425

Einbaurohr rund stat. beh. 190-320/785 ;
Stapelhéhe: 600 mm | Anzahl Rohren: 1 | Schutzart: IPX4 | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (1x
Poly) | Abdeckungsausschnitt: 380 mm | Ausschnitt fir Schalterblende: 152 x 85 mm

Durchmesser | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
397 145 550 89050426

Einbaurohr rund stat. beh. 190-280/685 ;
Stapelhéhe: 595 mm | Anzahl Réhren: 1 | Schutzart: IPX4 | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (1x
Poly) | Abdeckungsausschnitt: 380 mm | Ausschnitt fir Schalterblende: 152 x 85 mm

Durchmesser | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
372 143 550 89050423

Einbaurohr rund stat. beh. 190-280/785 ;
Stapelhthe: 700 mm | Anzahl Réhren: 1 | Schutzart: IPX4 | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (1x
Poly) | Abdeckungsausschnitt: 380 mm | Ausschnitt fir Schalterblende: 152 x 85 mm

Durchmesser | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
372 150 550 | 89050424
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Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Roéhren-Stapler Zubehoér

Passendes Zubehdr flr die Rdhren-Stapler - wie passender Edelstahl De-
ckel fur optimale Isolation oder einer Deckelhaube aus Poly, sowie Halte-
rung.

Passender flacher, doppelwandig isolierter Edelstahldeckel, arretierbar, fir alle runden Réhren-
- stapler-Modelle, alternativ zum serienmaBigen Kunststoffdeckel.

Gewicht Bestell-Nr.
kg
13 | 89060102

Deckelhaube Poly - f. R6hrenstapler

Passende Kunstoffdeckelhaube, 130 mm hoch, fir runde Rdhrenstapler.

Gewicht Bestell-Nr.
kg
0,9 | 89060115

Gewicht Bestell-Nr.
kg
07 | 89060109

Deckel-Halterung - f. R6hrenstapler 3
Deckel-Halterung fur Réhrenstapler Polycarbonat-Deckel 130mm. ‘

kg
- | 89061001

Gewicht Bestell-Nr.

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Wechsel-Stapler aus Edelstahl

unbeheizt -
fur universales Geschirr

Unbeheizte Universal-Geschirr-Stapler (Zuladung max. 150 bzw. 200 kg) mit O] =
Gitterplattform (36 Bohrungen), kipp- und verkantsicher. Federkraft nach . W
Geschirrgewicht einstellbar, Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie =
Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). [=]

Mehr Infos

- Wechselstapler - unbeheizt ;
' Schachtabmessungen i. L.: 590 x 290 mm | Stapelhéhe ohne/mit Deckelhaube: 560 mm / 645
- mm | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Nicht enthalten | Plattformart: Gitterplattform mit 6

- FUhrungsstangen
Abmessungen Gewicht Bestell-Nr.
mm kg
955 x 480 x 900 ‘ 37,5 89010459

Wechselstapler - unbeheizt Q 1/1

Schachtabmessungen i. L.: 525 x 590 mm | Stapelhéhe ohne/mit Deckelhaube: 600 mm | Rol-
len-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Nicht enthalten | Plattformart: Plattform mit 36 Bohrungen
mit 6 FUhrungsstangen ‘

? Abmessungen Gewicht Bestell-Nr.
mm kg
750 x 690 x 911 ‘ 49,5 89020212

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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https://rieber.systems/_qr/DE-89010459
https://rieber.systems/_qr/DE-89020212

Wechsel-Stapler aus Edelstahl

beheizt - fiir universales Geschirr

Statisch beheizter Universal-Geschirr-Stapler +30°C bis +110°C (Zuladung
max. 150 bzw. 200 kg). Mit Polycarbonat-Deckel, doppelwandig isoliert, mit
Gitterplattform (36 Bohrungen). Federkraft nach Geschirrgewicht einstellbar,
6 Wechselstangen, Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie Rollen (2
Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennspannung 1N AC 230 V 50 Hz.

- Wechselstapler - statisch beheizt 955mm ‘
' Schachtabmessungen i. L.: 590 x 290 mm | Stapelhéhe ohne/mit Deckelhaube: 560 mm / 645
- mm | Schutzart: IPX5 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (1x Poly) | Plattformart:

+ Gitterplattform

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘

955 x 480 x 1030 530 1 1.700 | 89010259

- Wechselstapler - statisch beheizt 750mm ‘
' Schachtabmessungen i. L.: 590 x 290 mm | Stapelhéhe ohne/mit Deckelhaube: 560 mm / 645
- mm | Schutzart: IPX5 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (1x Poly) | Plattformart:

+ Gitterplattform

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘

750 x 420 x 1030 50,5 1 1.700 | 89010260

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Wechsel-Stapler aus Edelstahl
umluftbeheizt -

fur universales Geschirr

Umluftbeheizter Universal-Geschirr-Stapler +30°C bis +110°C (Zuladung
max. 150 bzw. 200 kg). Doppelwandig isoliert, Federkraft einstellbar, Si-
cherheitsschiebegriff, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Auch in
verkurzter Lange zum bundigen Einstellen in Nischen. Nennsp. 1N AC 230
V 50 Hz.

- Wechselstapler - umluftbeheizt !
' Schachtabmessungen i. L.: 590 x 290 mm | Stapelhéhe ohne/mit Deckelhaube: 545 mm / 645
- mm | Schutzart: IPX5 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (1x Poly) | Plattformart:
+ Gitterplattform mit 6 Flihrungsstangen ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ wW
955 x 480 x 1030 55,2 1 1.800 | 89010159

- Wechselstapler - umluftbeheizt Q 1/1

' Schachtabmessungen i. L.: 525 x 590 mm | Stapelhdhe ohne/mit Deckelhaube: 600 mm |
+ Schutzart: IPX5 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (1x Edelstahl) | Plattformart:
+ Plattform mit 36 Bohrungen mit 6 Flhrungsstangen ‘

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ wW ‘
860 x 690 x 911 670 2250 | 89020108
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Wechsel-Stapler Zubehor

Passendes Zubehdr flr die Wechsel-Stapler - wie entsprechend passenden
Edelstahl Deckelhaube flr optimale Isolation.

" delle).
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
26 | 89060110

Deckelhaube-CNS 1/1 - 30mm
Edelstahl-Deckelhaube 1/1 niedrig, 30mm hoch, passend fur Plattform- & Wechselstapler

Korbe Q 1/1.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

40 | 89070101

Deckelhaube Poly - f. WE unbeheizt |

Passende Kunstoffdeckelhaube, 130 mm hoch, fir unbeheizte Wechselstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
11 ‘ 89060112

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

255


https://rieber.systems/_qr/DE-89060110
https://rieber.systems/_qr/DE-89070101
https://rieber.systems/_qr/DE-89060112

Plattform-Stapler offen
aus Edelstahl unbeheizt - fiir GN-
& EN-Tabletts & Korbe

Geeignet flr Kérbe und Tabletts (GN & EN, mit Abmessung 530x400 bzw.
800mm), Stapelhdhe ca. 575mm. Plattform kipp- & verkantsicher gefihrt,

Zuladung max. 200 kg. Federkraft flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschie-
begriff, 4 StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen).

' Plattformabmessungen: 412 x 545 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 400 mm |
+ Stapelhthe: 575 mm | Rollen-@ 125 mm | Fassungsvermdgen Kérbe: 6 x (530 x 400 x 85 mm)
- oder 4 x (630 x 400 x 120 mm)

’ 4 Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
r mm ‘ kg ‘
690 x 690 x 911 35,0 | 89020301

- Plattformstapler offen - SV 2/1 ;
© Plattformabmessungen: 812 x 545 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 800 mm | ;
© Stapelhthe: 575 mm | Rollen-@ 125 mm | Fassungsvermagen Kérbe: 12 x (530 x 400 x 85
+ mm) oder 8 x (530 x 400 x 120 mm) oder 6 x (530 x 800 x 85 mm) oder 4 x (530 x 800 x 120

mm)

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘

1050 x 690 x 911 1430 | 89020302

Plattformstapler offen - GN 2/1

Plattformabmessungen: 662 x 545 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 650 mm |
Stapelhohe: 575 mm | Rollen-@ 125 mm | Fassungsvermagen Korbe: 7 x (530 x 650 x 75 mm)
oder 5 x (530 x 650 x 115 mm) oder 10 x (530 x 325 x 115 mm)

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
880 x 690 x 911 39,0 | 89020303

Plattformstapler offen - Tabletts 1/1

Plattformabmessungen: 535 x 412 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 400 mm |
Stapelhthe: 575 mm | Rollen-@ 125 mm | Fassungsvermogen Korbe: 6 x (530 x 400 x 85 mm)
oder 4 x (530 x 400 x 120 mm)

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
680 x 500 x 911 285 | 89020306
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Plattform-Stapler offen
aus Edelstahl unbeheizt -

fur Korbe

Geeignet flr Kérbe (mit Aomessung 500x500mm), Stapelhdhe ca. 575mm.
Plattform kipp- & verkantsicher gefthrt, Zuladung max. 200 kg. Federkraft
flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie Rollen
(2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen).

- Plattformstapler offen - Q 1/1 !
© Plattformabmessungen: 537 x 555 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 500 x 500 mm |
© Stapelhhe: 575 mm | Rollen-@ 125 mm | Fassungsvermdgen Kérbe: 7 x (500 x 500 x 75 mm)
- oder 5 x (500 x 500 x 115 mm) oder 8 x (500 x 500 x 70 mm) oder 5 x (500 x 500 x 70 mm mit
- Geschirrkorbaufsatz)

Abmessungen Gewicht Bestell-Nr.
mm kg
690 x 690 x 911 36,0 | 89020304

Made in Germany
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Plattform-Stapler offen
aus Edelstahl beheizt -

zum Einbauen - fur Korbe

Geeignet flr Korbe, Plattform kipp- & verkantsicher gefihrt, Federkraft
flexibel einstellbar, mit rechteckigem Auflageranmen, fUr eine Einbautiefe von
580 bzw. 740mm.

- EinbauPlattformst. umluftb. Q 1/1-600mm

' Einbautiefe: 600 mm oder Stapelhéhe: 430 mm | Plattformabmessungen: 535 x 535 mm |
+ Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 530 mm | Ausschnitt Schalterblende: 176 x 108 mm | ;
+ Inkl. Deckelhaube: Enthalten (1x Edelstahl) | Ausfiihrung: quadratisch

Abmessungen Gewicht Anschlusswert Bestell-Nr.
mm kg wW
717 X 736 x 700 510 | 1.560 | 89030301
- EinbauPlattformst. umluftb. Q 1/1-760mm ;
' Einbautiefe: 760 mm oder Stapelhdhe: 640 mm | Plattformabmessungen: 535 x 535 mm | ;
© Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 530 mm | Ausschnitt Schalterblende: 176 x 108 mm |
+ Inkl. Deckelhaube: Enthalten (1x Edelstahl) | Ausfihrung: quadratisch
@
Abmessungen Gewicht Anschlusswert Bestell-Nr.
kg W
705 x 664 x 760 60,0 | 1.560 | 89030302
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Plattform-Stapler offen
aus Edelstahl unbeheizt - zum
Einbauen fir Korbe & Tabletts

Geeignet fir Kérbe und GN-Tabletts Plattform kipp- & verkantsicher gefihrt,
Federkraft flexibel einstellbar, mit recheckigem Aiflagerahmen, fir eine Ein-
bautiefe von 580 bzw. 740mm.

© Plattformabmessungen: 535 x 535 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 530 mm |
+ Stapelhdhe: 430 mm | Ausfiihrung:

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
666 x 628 x 580 16,0 | 89030101

Einbau-Plattformst. offen Q 1/1 - 740mm
Plattformabmessungen: 535 x 535 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 530 mm |
Stapelhéhe: 590 mm | Ausflihrung:

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
666 x 628 x 740 19,0 | 89030102

Einbau-Plattformst. offen GN 1/1 - 580mm
Plattformabmessungen: 535 x 385 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 370 mm |
Stapelhéhe: 455 mm | Ausflihrung:

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
666 x 478 x 580 135 | 89030103

Einbau-Plattformst. offen GN 1/1-740mm
Plattformabmessungen: 535 x 385 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 370 mm |
Stapelhéhe: 590 mm | Ausflihrung:

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
666 x 478 x 750 16,0 | 89030104

EinbauPlattformst. unbeheizt Q 1/1-580mm
Plattformabmessungen: 535 x 535 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 530 mm |
Stapelhthe: 430 mm | Ausflhrung: quadratisch

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
666 x 628 x 580 210 | 89030201
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- EinbauPlattformst. unbeheizt Q 1/1-740mm
© Plattformabmessungen: 535 x 535 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 530 mm |

- Stapelhdhe: 590 mm | Ausfiihrung: quadratisch

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg
666 x 628 x 750 ‘ 24,5 89030202

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Plattform-Stapler geschlossen
unbeheizt - fur Korbe &
JVA Menischalen

Geeignet flr Kdrbe, Stapelhdhe ca. 600mm. Doppelwandig isoliert. Mit
Auflagerahmen, Plattform kipp- & verkantsicher gefthrt, Zuladung max. 200
kg. Federkraft flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken,
rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen).

© Plattformabmessungen: | Korb-/Tablettabmessungen: | Rollen-@ 125 mm | Fassungsverma-

© gen Korbe:

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.

mm ‘ kg ‘ ’
871 x 580 x 911 46,2 | 89020214

Plattformstapler - unbeheizt GN 2/1

Plattformabmessungen: 535 x 660 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 650 mm |
Rollen-@ 125 mm | Fassungsvermogen Korbe: 8 x (530 x 650 x 75 mm) oder 5 x (530 x 650 x

115 mm)

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘

880 x 690 x 911 50,0 | 89020201

Plattformstapler - unbeheizt SV 2/1

Plattformabmessungen: 535 x 810 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 530 x 800 mm |
Rollen-@ 125 mm | Fassungsvermagen Kérbe: 14 x (530 x 400 x 85 mm) oder 10 x (530 x 400
x 120 mm) oder 7 x (630 x 800 x 85 mm) oder 5 x (530 x 800 x 120 mm) ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
1040 x 690 x 911 | 54,5 | 89020206

Plattformstapler - unbeheizt Q 1/1

Plattformabmessungen: 535 x 505 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 500 x 500 mm |
Rollen-@ 125 mm | Fassungsvermagen Kérbe: 8 x (500 x 500 x 115 mm) oder 5 x (500 x 500 x
115 mm) oder 8 x (500 x 500 x 70 mm) oder 5 x (500 x 500 x 70 mm mit Geschirrkorbaufsatz)

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr. i’
mm ‘ kg ‘
730 x 690 x 911 46,2 | 89020202
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- Plattformst. unbeh. GN 2x1/1 m.Bestecka. !
© Plattformabmessungen: 535 x 330 mm | Korb-/Tablettabmessungen: 530 x 325 mm | Rollen-
© @125 mm | Fassungsvermdgen Korbe:

Abmessungen | Gewicht Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
960 x 690 x 1340 ‘ 80,0 89020215
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Plattform-Stapler geschlossen
unbeheizt - fur Kunststoffteile

Geeignet flr Kunststoffteile, mit Einlegeblech mit Schlitziochung, Stapelho-
he ca. 600mm. Doppelwandig isoliert. Mit Auflagerahmen, Plattform kipp- &
verkantsicher gefuhrt, Zuladung max. 200 kg. Federkraft flexibel einstellbar,
mit Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenk-
stopprollen).

' Plattformstapler klein Kunst.-Isolierg. }
© Plattformabmessungen: 566 x 566 mm | Rollen-@ 125 mm ‘

Abmessungen Gewicht Bestell-Nr.
mm kg
790 x 690 x 911 560 | 89020203

- Plattformstapler groB Kunst.-Isolierg. 3
© Plattformabmessungen: 587 x 566 mm | Rollen-@ 125 mm ‘

Abmessungen Gewicht Bestell-Nr.
mm kg
1090 x 690 x 911 610 | 89020204

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

263


https://rieber.systems/_qr/DE-89020203
https://rieber.systems/_qr/DE-89020204

Plattform-Stapler geschlossen
umluftgekiihlt - fir Korbe

FUr Kérbe (mit max. Abmessung 500x500mm) +5°C bis +8°C, mit ange-

bautem Edelstahl-Deckel 68mm, Stapelhdhe ca. 600mm. Doppelwandig

isoliert. Mit Auflagerahmen, Plattform kipp- & verkantsicher, Zuladung max.

200 kg. Federkraft flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschiebegriff, 4 StoB3-

ecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Kéltemittel R134a, Mehr Infos
Nennsp. 1IN AC 230 V 50 Hz.

- Plattformstapler-umluftgekiihlt Q1/1 R290 3
© Plattformabmessungen: 535 x 505 mm | Korb-/Tablettabmessungen: max. 500 x 500 mm |
- Rollen-@ 1256 mm

Abmessungen Gewicht Anschlusswert Bestell-Nr.
mm kg W
1161 x 812 x 950 1400 410 | 89020402
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Plattform-Stapler geschlossen
umluftbeheizt - flir GN-Tabletts &

JVA Menuschalen

Nur fUr Edelstahl-GN-Koérbe (mit Abmessung max. 530x650mm), mit Edel-

stahl-Deckel 35mm stirnseitig einhangbar, Stapelhéhe ca. 600mm. Doppel-

wandig isoliert. Mit Auflagerahmen, Plattform kipp- & verkantsicher gefihrt,

Zuladung max. 200 kg. Federkraft flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschie-

begriff, 4 StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennsp. Mehr Infos
1N AC 230 V 50 Hz.

+ Heizbereich: +30°C bis +85°C | Plattformabmessungen: | Korb-/Tablettabmessungen: | Rol-
* len-@ 125 mm | Ausflihrung: quadratisch

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
994 x 647 x 960 69,0 | 2400 | 89020125

Plattformstapler - umluftb. 140° 630x425
Heizbereich: +30°C bis +140°C | Plattformabmessungen: | Korb-/Tablettabmessungen: |
Rollen-@ 125 mm | Ausfuhrung: quadratisch

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
994 x 647 x 960 69,0 | 2400 | 89020124

Plattformstapler - umluftbeheizt GN 2/1
Heizbereich: +30°C bis +100°C | Plattformabmessungen: 535 x 660 mm | Korb-/Tablettab-
messungen: max. 530 x 650 mm | Rollen-@ 125 mm | Ausflihrung:

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr. *
mm ‘ kg ‘ W ‘
990 x 690 x 911 70,2 | 2.240 | 89020103

Meniischalenstapler - umluftbeheizt 2/1
Heizbereich: +50°C bis +185°C | Plattformabmessungen: 535 x 660 mm | Korb-/Tablettab-
messungen: max. 530 x 650 mm | Rollen-@ 125 mm | Ausfuhrung:

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ w ‘
1148 x 744 x 911 90,0 2,250 | 89020107

Made in Germany
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Plattform-Stapler geschlossen
umluftbeheizt - fiir GN-

& EN-Tabletts

Nur fUr Edelstahl-Kérbe GN & EN (mit Abmessung max. 530x800mm), mit
Edelstahl-Deckel 35mm stirnseitig einhangbar, Stapelhéhe ca. 600mm.

Doppelwandig isoliert. Mit Auflagerahmen, Plattform kipp- & verkantsicher,

Zuladung max. 200 kg. Federkraft flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschie-

begriff, 4 StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennsp. Mehr Infos
1N AC 230V 50 Hz.

- Plattformstapler - umluftbeheizt SV 2/1 3
+ Heizbereich: +30°C bis +100°C | Plattformabmessungen: 535 x 810 mm | Korb-/Tablettabmes-
© sungen: max. 530 x 800 mm | Rollen-@ 125 mm | Ausflihrung: ‘

Abmessungen Gewicht Anschlusswert Bestell-Nr.
mm kg W
1142 x 690 x 911 772 | 2.240 89020102
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Plattform-Stapler geschlossen
umluftbeheizt - fir Korbe

Nur fUr Edelstahl-Kérbe (mit Abmessung max. 500x500mm), mit Edelstahl-

Deckel 35mm stirnseitig einhangbar, Stapelhdhe ca. 600mm. Doppelwandig

isoliert. Mit Auflagerahmen, Plattform kipp- & verkantsicher gefiihrt, Zula-

dung max. 200 kg. Federkraft flexibel einstellbar, mit Sicherheitsschiebegriff,

4 StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenkstopprollen). Nennsp. 1IN AC Mehr Infos
230V 50 Hz.

- Plattformstapler - umluftbeheizt Q 1/1 3
+ Heizbereich: +30°C bis +100°C | Plattformabmessungen: 535 x 510 mm | Korb-/Tablettabmes-
© sungen: max. 500 x 500 mm | Rollen-@ 125 mm | Ausfiihrung: quadratisch ‘

Abmessungen Gewicht Anschlusswert Bestell-Nr.
mm kg W
840 x 690 x 911 64,0 | 2.240 | 89020104

Made in Germany
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Plattform-Stapler Zubehor

Passendes Zubehor flr die Plattform-Stapler - wie passenden Edelstahl
Deckelhauben fur optimale Isolation, gelochten Einlegeblechen, diversen
Korben aus Edelstahl/Kunststoff oder einem praktischen Besteckaufsatz.

© Edelstahl-Deckelhaube, niedrig, 35mm hoch, passend fiir Plattformstapler groB Kunstoff-Iso-

 liergeschirr.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 89070401

Deckelhaube-CNS-PG klein Kunst.lsolierg. !
Edelstahl-Deckelhaube, niedrig, 35mm hoch, passend fur Plattformstapler klein Kunstoff-Iso-
liergeschirr.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

89070301

Deckelhaube-CNS 1/1 - 30mm ;
Edelstahl-Deckelhaube 1/1 niedrig, 30mm hoch, passend fur Plattform- & Wechselstapler

Korbe Q 1/1.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

40 | 89070101

Deckelhaube-CNS 2/1 - 30mm 3
Edelstahl-Deckelhaube 2/1 niedrig, 30mm hoch, passend fiir Plattformstapler GN 2/1. ‘

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
3,0 | 89070201

Korb rilsaniert SV 2/1 - 530x800x120mm

Korb aus rilsaniertem Stahldraht, graue hitzebestandige Kunststoffbeschichtung, mit Eckver-
stérkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend
- flr EN & GN 2/1 Plattformstapler. :

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
3,4

89060204
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- Korb rilsaniert SV 2/1 - 530x800x85mm

' Korb aus rilsaniertem Stahldraht, graue hitzebestindige Kunststoffoeschichtung, mit Eckver-
© stérkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend
- fur EN & GN 2/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
3,2 | 89060203

- Korb rilsaniert GN 2/1 - 530x650x115mm

* Korb aus rilsaniertem Stahldraht, graue hitzebestindige Kunststoffoeschichtung, mit Eckver-
© stérkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend
- fur GN 2/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
20 | 89060206

- Korb rilsaniert GN 2/1 - 530x650x75mm

* Korb aus rilsaniertem Stahldraht, graue hitzebestindige Kunststoffoeschichtung, mit Eckver-
© stérkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend
- fur GN 2/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
20 | 89060205

- Korb rilsaniert Q 1/1 - 500x500x115mm

* Korb aus rilsaniertem Stahldraht, graue hitzebestandige Kunststoffoeschichtung, mit Eckver-
© stérkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend
- fur Korbe Q 1/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
22 | 89060208

- Korb rilsaniert Q 1/1 - 500x500x75mm

* Korb aus rilsaniertem Stahldraht, graue hitzebestindige Kunststoffoeschichtung, mit Eckver-
© stérkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend
- fur Korbe Q 1/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
15 | 89060207

Korb-CNS SV 2/1 - 530x800x120mm
Korb aus Edelstahl-Draht, mit Eckverstarkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht
+ @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend fur EN & GN 2/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
17 | 89060304
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' Korb-CNS SV 2/1 - 530x800x85mm

Korb aus Edelstahl-Draht, mit Eckverstarkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht
© @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend fir EN & GN 2/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
14 | 89060303

Korb-CNS GN 2/1 - 530x650x115mm
Korb aus Edelstahl-Draht, mit Eckverstarkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht
© @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend flir GN 2/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
2,3 89060306

Korb-CNS GN 2/1 - 530x650x75mm
Korb aus Edelstahl-Draht, mit Eckverstéarkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht
© @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend fir GN 2/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
22 | 89060305

Korb-CNS Q 1/1 - 500x500x115mm
Korb aus Edelstahl-Draht, mit Eckverstarkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht
© @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend fiir Kérbe Q 1/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
20 | 89060308

' Korb-CNS SV 1/1 - 530x400x120mm
Korb aus Edelstahl-Draht, mit Eckverstarkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht
+ @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend flir EN & GN 1/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
1,5 89060302

- Korb-CNS Q 1/1 - 500x500x75mm
Korb aus Edelstahl-Draht, mit Eckverstéarkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht
+ @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend flir Kérbe Q 1/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
17 | 89060307
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- Korb-CNS SV 1/1 - 530x400x85mm
Korb aus Edelstahl-Draht, mit Eckverstarkung (Maschenweite 40x25mm, Drahtgeflecht
© @2,5mm, Stapelrahmen @6mm) - passend fir EN & GN 1/1 Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
1,4 | 89060301

- Korb-Kunststoff Q 1/1 - engmaschig
+ Korb aus Kunststoff, engmaschig mit Eckverstérkung - passend fir Kérbe Q 1/1 Plattform-
- stapler (nur in Anwendung mit gekihlten/ neutralen - nicht mit beheizten Stapler).

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
18 | 89060401

- Korb-Kunststoff Q 1/1 - weitmaschig
+ Korb aus Kunststoff, weitmaschig mit Eckverstérkung - passend fir Kérbe Q 1/1 Plattform-
- stapler (nur in Anwendung mit gekihlten/ neutralen - nicht mit beheizten Stapler).

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
21 | 89060404

- Besteckaufsatz 4x - f. Plattformst.
+ Besteckaufsatz 4-teilig fir offenen Plattformstapler.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
7.0 | 89060903

Einlegeblech gelocht- Plattformst. SV2/1
+ Einlegeblech gelocht aus Edelstanl fiir alle Plattformstapler SV 2/1.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
6,5 | 89071004

Einlegeblech gelocht- Plattformst. GN2/1
+ Einlegeblech gelocht aus Edelstanl fiir alle Plattformstapler GN 2/1.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
51 | 89071002
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Einlegeblech gelocht - Plattformst. Q1/1 !

+ Einlegeblech gelocht aus Edelstanl fiir alle Plattformstapler Q 1/1.

Gewicht Bestell-Nr.
kg ‘
2,9 89071001

- GN-Tablett - Dekor-Granit 530x325mm
© GN-Tablett in Gastronorm, in Farbe Dekor-Granit, 530x325mm - in Anwendung mit allen GN-
+ Tablettwagen-Modellen.

Gewicht Bestell-Nr.
kg ‘
0,2 89080281
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Ultra-Stapler aus Edelstahl
umluftbeheizt - fir Warme-

& Ultraschiisseln

2 Rohren fir 92 Ultraschiisseln (@255), Stapelhéhe 610mm, Schacht-

abmess. 260x260mm je Rohre. Zuladung max. 75kg, Plattform kipp- &

verkantsicher, flexibel verstellbare Federn. Doppelwandig verstarkt warme-

gedammt, reduzierte Oberflachentemperatur. 2 Edelstahl-Klappdeckel,
Sicherheitsschiebegriff, 4 StoBecken, rostfreie Rollen (2 Lenk- & 2 Lenk- Mehr Infos
stopprollen). Nennsp. 1IN AC 230 V 50 Hz.

- Ultrastapler 2x - umluftbeheizt 3
© Anzahl Réhren: 2 | Schutzart: IPX5 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhaube: Enthalten (2x Edel-

' stahl)

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘

1005 x 508 x 1011 1750 3200 | 89040104

- Ultrastapler WEU-Ultra ;
© Anzahl Réhren: 1 fur 30 Speiseschalen | Schutzart: IPX5 | Rollen-@ 125 mm | Inkl. Deckelhau-
* be: Enthalten (1x Edelstahl)

Abmessungen | Gewicht | Anschlusswert \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ W ‘
1005 x 508 x 1011 1700 13200 | 89040105

Made in Germany
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Ultra-Stapler Zubehor

Passendes Zubehdr flr die Ultra-Stapler - wie die passenden Ultraschis-
seln aus Edelstahl, auch mit Alukern, diverse sichere Handschuhe fur das
Handling ohne Verbrennungsgefahr.

'Ultraschiissel-CNS - @255mm |

+ Ultraschuissel aus Edelstanl, doppelwandig, mit Wachsfiillung, @ 255mm.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
08 | 89080141

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
07 | 89080130

- Handschuhe - f. Ultraschiisseln 3
* Handschuh fiir die Anwendung mit Ultraschiisseln (5-Finger). ‘

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
01 | 89061201
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Servier- & Regalwagen

Programm Uberblick

Servierwagen aus Edelstahl in leichter Ausfiihrung

Aus Rundrohr-Schiebeblgeln, mit 2, 3 oder 4 tiefgezogenen Borden mit Stopprand, schallgedammt
(MaBe 800x500, 1000x500, 1000x600mm) unmontiert/montiert. Max. Flachenbelastung 80kg je Bord.
LichtmaB zwischen Borden 585 bzw. 275mm. Rostfreie Rollen, StoBecken an jedem Bord, Abweiserrol-
len, 2 Lenkrollen & 2 Lenkstopprollen. Flatpack 800x500mm auch mit verzinkten Rollen erhaltlich.

Servierwagen aus Edelstahl in leichter Ausfiihrung - servostar®
GN 1/1

Aus Rundrohr-Schiebeblgeln, mit 2 oder 3 tiefgezogenen Borden (630x400mm) mit Stopprand, schall-
gedammt, unmontiert/montiert. Max. Flachenbelastung 80 kg je Bord. Rostfreie Rollen, StoBecken an
jedem Bord, Abweiserrollen, 2 Lenkrollen & 2 Lenkstopprollen. Mit verschiedenen Glas-Einlegebdden
optisch individualisierbar oder funktional erweiterbar mit Schneidebrett.

Servierwagen aus Edelstahl in schwerer Ausfiihrung - servo+

Stabiler Rundrohr-Schieberahmen mit eingeschweiBten Traversen fur Rollenbefestigung. Mit 2, 3 oder 4
tiefgezogenen Borden mit Stopprand, schallgedammt (MaBe 1000x500, 1000x600mm), montiert. Max.
Flachenbelastung 80kg je Bord. Lichtmal zwischen Borden 585 bzw. 275mm. Rostfreie Rollen, StoB-
ecken an jedem Bord, Abweiserrollen, 2 Lenkrollen & 2 Lenkstopprollen.

Regalwagen aus Edelstahl fiir Gastronorm

Verschiedene Ausflihrungen von Regalwagen, geeignet fir GN-GréBen. Hoher oder niedriger Wagen, mit
StoBecken oder Abweiserrollen aus Quadratrohrgestell, mit U-formigen Auflageschienen mit Kippsiche-
rung und eingeschweiBter beidseitiger Durchschubsperre. Gesamttragkraft ca. 210 kg, je Auflagepaar
ca. 25 kg.



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale HACCP-Dokumentation mit unserem CHECK HACCP System. Hygiene-, Reini-
gungs- & Wartungs-Checklisten per App, Uberal leinsetzbar. Papier- & llickenlose HACCP,
in Echtzeit von Uberall aus zentral in ihrem Dashboard einsehbar.

Checklisten QR-Code - jederzeit nachriist-
bar - Best.-Nr. 94 01 01 14

Regalwagen aus Edelstahl flir Euronorm

Verschiedene Ausflihrungen von Regalwagen, geeignet fir EN-GréBen. Mit Abweiserrollen aus Qua-
dratrohrgestell, mit U-férmigen Auflageschienen mit Kippsicherung und eingeschweiBter beidseitiger
Durchschubsperre. Gesamttragkraft ca. 210 kg, je Auflagepaar ca. 25 kg.

Regalwagen aus Edelstahl fiir Backernorm

Verschiedene Ausflihrungen von Regalwagen, geeignet flr Backernorm. Mit Abweiserrollen aus Qua-
dratrohrgestell, mit L-fdrmigen Auflageschienen, beidseitige Durchschubsperre. Gesamttragkraft ca.

180kg, je Auflagepaar ca. 25kg




Servierwagen aus Edelstahl
in leichter Ausfiihrung

Aus Rundrohr-Schiebeblgeln, mit 2, 3 oder 4 tiefgezogenen Borden mit
Stopprand, schallgeddmmt (MaBe 800x500, 1000x500, 1000x600mm) un-
montiert/montiert. Max. Flachenbelastung 80kg je Bord. LichtmaB zwischen
Borden 585 bzw. 275mm. Rostfreie Rollen, StoBecken an jedem Bord, Ab-

weiserrollen, 2 Lenkrollen & 2 Lenkstopprollen. Flatpack 800x500mm auch

mit verzinkten Rollen erhéltlich.

Mehr Infos

BordgréBe | Anzahl Hohe Lieferzustand | Rollentyp Bestell-Nr.

Borde
mm

800 x 500 2 950 montiert Verzinkt 88025004

mm 2 950 montiert Rostfrei 88025002
2 955 montiert Luftidentisch 88025502
2 950 unmontiert Verzinkt 88025003
2 950 unmontiert Rostfrei 88025001
3 950 montiert Verzinkt 88025008
3 950 montiert Rostfrei 88025006
3 955 montiert Luftidentisch 88025506
3 950 unmontiert Verzinkt 88025007
3 950 unmontiert Rostfrei 88025005
3 955 unmontiert Luftidentisch 88025505
4 1260 montiert Rostfrei 88025010
4 1260 unmontiert Rostfrei 88025009

BordgroBe | Anzahl Hoéhe Lieferzustand | Rollentyp Bestell-Nr.
Borde

mm

1000 x 500 |2 950 montiert Rostfrei 88025012

mm 2 950 unmontiert Rostfrei 88025011
3 950 montiert Rostfrei 88025014
3 950 unmontiert Rostfrei 88025013
4 1260 montiert Rostfrei 88025016
4 1260 unmontiert Rostfrei 88025015
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Rieber

Made in Germany

BordgroBe | Anzahl Hoéhe Lieferzustand | Rollentyp Bestell-Nr.

Borde
mm

1000 x 600 | 2 950 montiert Rostfrei 88025018

mm 2 955 montiert Luftidentisch 88025518
2 950 unmontiert Rostfrei 88025017
3 950 montiert Rostfrei 88025020
3 955 montiert Luftidentisch 88025520
3 950 unmontiert Rostfrei 88025019
3 955 unmontiert Luftidentisch 88025519
4 1260 montiert Rostfrei 88025022
4 1260 unmontiert Rostfrei 88025021
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Servierwagen aus Edelstahl
in leichter Ausfihrung -

servostar® GN 1/1

Aus Rundrohr-Schiebeblgeln, mit 2 oder 3 tiefgezogenen Borden
(630x400mm) mit Stopprand, schallgedammt, unmontiert/montiert. Max.
Flachenbelastung 80 kg je Bord. Rostfreie Rollen, StoBecken an jedem
Bord, Abweiserrollen, 2 Lenkrollen & 2 Lenkstopprollen. Mit verschiedenen

Glas-Einlegebdden optisch individualisierbar oder funktional erweiterbar mit Mehr Infos
Schneidebrett.
BordgroBe Anzahl Hoéhe Lieferzu- Rollentyp Bestell-Nr.
Borde stand
mm
630 x 400 mm 2 950 montiert Rostfrei 88025035
2 950 unmontiert Rostfrei 88025036
3 950 montiert Rostfrei 88025037
3 950 unmontiert Rostfrei 88025038
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Servierwagen aus Edelstahl
in schwerer Ausfiihrung - servo+

Stabiler Rundrohr-Schieberahmen mit eingeschweilten Traversen flr

Rollenbefestigung. Mit 2, 3 oder 4 tiefgezogenen Borden mit Stopprand,

schallgedéammt (MaBe 1000x500, 1000x600mm), montiert. Max. Flachen-

belastung 80kg je Bord. LichtmaR zwischen Borden 585 bzw. 275mm.

Rostfreie Rollen, StoBecken an jedem Bord, Abweiserrollen, 2 Lenkrollen & Mehr Infos
2 Lenkstopprollen.

BordgroBe Anzahl Hoéhe Lieferzu- Rollentyp Bestell-Nr.
Borde stand
mm
1000 x 600 mm 2 1012 montiert Rostfrei 88025030
1012 montiert Rostfrei 88025032
4 1310 montiert Rostfrei 88025034
BordgroéBe Anzahl Hohe Lieferzu- Rollentyp Bestell-Nr.
Borde stand
mm
1000 x 500 mm 2 1012 montiert Rostfrei 88025024
1012 montiert Rostfrei 88025026
1355 montiert Rostfrei 88025028

Made in Germany
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Servierwagen Zubehor

Passendes Zubehdr fir die Servierwagen - wie diverse seitlich integrierbare
Abraumbehélter von 4,9 bis 21 Liter. Funktional Arbeitsbretter aus Kunst-
stoff, stilvolle Einlegeglaser in vielen Farboptionen oder Einleger aus bruch-
sicherem Resopal. Borde oben und unten zusatzlich mit entsprechender
Galerie ausstattbar, flr weitere rutschsichere Ablagefléache.

- Abraumbehalter 21L - Servierwagen
© Abraumbenhélter 21 Liter aus Edelstahl zum Einhdngen am Schiebegriff - fir Servierwagen
- leichte Ausfiihrung & schwere Ausfiihrung servo+.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
24 | 88023001

Abraumbehalter 4,9L - Servierwagen ;
Abrédumbehalter 4,9 Liter aus Edelstahl zum Einhdngen am Schiebegriff - fir Servierwagen
leichte Ausflihrung & schwere Ausfiihrung servo+.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
12 | 88023103

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
750,0 | 72100589

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
23 | 72100580

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
23 | 72100582
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Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

2,3 | 72100581
- Einlegeglas royal blue zu servostar

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

23 | 72100585
- Einlegeglas royal green zu servostar

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

23 | 72100579
- Einlegeglas royal red zu servostar }

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

2,3 | 72100583
- Arbeitsbrett servo Kunststoff }

Gewicht \ Bestell-Nr.

kg ‘

3,5 | 72100570

Galerie unteres Bord Servierw. 1060

- Umlaufende Galerie aus Edelstahl-Rundmaterial, passend fiir unteres Bord 1000x600mm von

+ Servierwagen.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88023010

Galerie unteres Bord Servierw. 1050

+ Umlaufende Galerie aus Edelstahl-Rundmaterial, passend fiir unteres Bord 1000x500mm von

+ Servierwagen.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
19 | 88023009
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- Galerie mitt./ unter. Bord Servierw. 640
+ Umlaufende Galerie aus Edelstahl-Rundmaterial, passend fiir unteres /mittleres Bord von
+ Servierwagen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
2.0 | 88023011

- Galerie unteres Bord Servierwagen 850
+ Umlaufende Galerie aus Edelstahl-Rundmaterial, passend fiir unteres Bord 800x500mm von
+ Servierwagen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
10 | 88023008

- Galerie oberes Bord Servierw. 1050/-60
- Umlaufende Galerie aus Edelstahl-Rundmaterial, passend fiir oberes Bord 1000x500mm von
+ Servierwagen.

Gewicht Bestell-Nr.
kg ‘
0.9 | 88023003

- Galerie oberes Bord Servierwagen 850
- Umlaufende Galerie aus Edelstahl-Rundmaterial, passend fiir oberes Bord 800x500mm von
+ Servierwagen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
1,0 88023002

- Galerie oberes Bord Servierwagen 640 }
Umlaufende Galerie aus Edelstahl-Rundmaterial, passend flr oberes Bord von Servierwagen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
20 | 88023012
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Regalwagen aus Edelstahl
fur Gastronorm

Verschiedene Ausflhrungen von Regalwagen, geeignet fir GN-GréBen.
Hoher oder niedriger Wagen, mit StoBecken oder Abweiserrollen aus
Quadratrohrgestell, mit U-férmigen Auflageschienen mit Kippsicherung und
eingeschweiB3ter beidseitiger Durchschubsperre. Gesamttragkraft ca. 210
kg, je Auflagepaar ca. 25 kg.

- GN-Regalwagen 2/1 niedr. - Abweiserr.
+ Geeignet fir GN (2/1, 1/1, 2/4) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 535 mm | vertlkal
+ 73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
648 x 739 x 845 1190 8 | 88040105

GN-Regalwagen 2/1 niedr. - StoBecken
Geeignet fur GN (2/1, 1/1, 2/4) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 535 mm | vertlkal
73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
656 x 747 x 845 180 8 | 88040106

GN-Regalwagen 2/1 niedr.H=900-Abweiserr.
Geeignet fur GN (2/1, 1/1, 2/4) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 535 mm | vertlkal
73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
748 x 639 x 900 1150 8 | 88041603

GN-Regalwagen 2/1 - Abweiserrollen
Geeignet fir GN (2/1, 1/1, 2/4) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 535 mm | vertlkal
73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
648 x 738 x 1641 1190 18 | 88040501

GN-Regalwagen 2/1 - StoBecken
Geeignet fur GN (2/1, 1/1, 2/4) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 535 mm | vertlkal
73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
656 x 747 x 1641 1190 18 | 88040502

Made in Germany
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' Tablett-RW 2/1 extrabreite Schienen - AR ;
© Geeignet fir Tabletts (GN 2/1, 1/1, 2/4) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 535 mm
- | vertikal: 110 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen ‘

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
F [ i mm ‘ kg ‘ ‘
! 648 x 739 x 1641 250 12 | 88041202

' Tablett-RW 2/1 extrabreite Schienen - SE ‘
© Geeignet fir Tabletts (GN 2/1, 1/1, 2/4) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 535 mm
| vertikal: 110 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 StoBecken ‘

=
?j Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
¥ [ i mm ‘ kg ‘ ‘

! 648 x 739 x 1641 255 12 | 88041204

- Raumspar-Regalwagen 1/1 - m. Abweiserr.
+ Geeignet fir GN (1/1, 2/3, 1/3, 2/8) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 330 mm |
- vertikal: 73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
382 x 559 x 1647 1259 18 | 88041905

- Raumspar-Regalwagen 2/1 - m. Abweiserr. !
© Geeignet fir Tabletts (GN 2/1, 1/1, 2/4) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 533 mm
+ | vertikal: 73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen ‘

Z Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
Qo L | |
{ 646 x 739 x 1641 220 18 88041901

GN -Regalwagen 2/1 zerlegbar - Abweiserr.
- Geeignet fir GN (2/1, 1/1, 2/4) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 535 mm | vertikal:
+ 73 mm | 2 Bock-; 1 Lenk-; 1 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen

% 3 Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
‘- ’ [ mm ‘ kg ‘ ‘
! 648 x 739 x 1641 225 18 88040801

- GN-Regalwagen 2/1 - zum Einfahren !
+ Geeignet fir GN (2/1, 1/1, 2/4) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 535 mm | vertikal: -
73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | ‘

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
',’q"‘ S mm ‘ kg
588 x 679 x 1641 1200 18 | 88040601

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Made in Germany

- GN-Regalwagen 1/1 - Abweiserrollen
Geeignet fur GN (1/1, 2/3, 1/3, 1/2, 2/8) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 332
- mm | vertikal: 73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
445 x 619 x 1641 1160 18 | 88040901

GN-Regalwagen 1/1 - StoBecken
Geeignet fur GN (1/1, 2/3, 1/3, 1/2, 2/8) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 332
- mm | vertikal: 73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
453 x 627 x 1641 1190 18 | 88040902

GN-Regalwagen 2x1/1 - Abweiserrollen
Geeignet fur GN (1/1, 2/3, 1/3, 2/8) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 332 mm |
- vertikal: 73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
805 x 619 x 1641 27,0 2x18 | 88040701

- GN-Regalwagen 2x1/1 - StoBecken
+ Geeignet fur GN ( 1/1, 2/3, 1/3, 2/8) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 332 mm |
- vertikal: 78 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 StoBecken

\)
A\

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr. :
mm kg | | PSS |
813 x 627 x 1641 285 2x18 | 88040702 4

- GN-Regalwagen 1/1 niedr. - Abweiserr. ;
+ Geeignet | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 335 mm | vertikal: 73 mm | 2 Lenk-; 2
- Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen ‘

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr. . ],%

o PR | i3

410 x 584 x 845 - 8 | 88042301

- GN-Regalwagen 2x1/1 niedr. - Abweiserr.
+ Geeignet fir GN ( 1/1, 2/3, 1/3, 2/8) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 332 mm |
- vertikal: 73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
i o |
805 x 619 x 845 230 2x8 | 88040305

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Regalwagen fur Navioven
+ Geeignet fir GN (2/1, 1/1, 2/4) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 535 mm | vertikal:
73 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 1256 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg
656 x 747 x 857 1200 8 | 88040113

- Kaltespeicherwagen 23er Typ 180-1/1 4L/A
+ Geeignet fir GN (1/1, 2/3, 1/3, 1/2, 2/8) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 332
- mm | vertikal: 58 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare Bestell-Nr.
o P |
445 x 619 x 1641 220 23 | 88040910

- Kaltespeicherwagen 46er Typ 180-2/1 4L/A
+ Geeignet fir GN (1/1, 2/3, 1/3, 1/2, 2/8) | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 332
- mm | vertikal: 58 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 Abweiserrollen

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
805 x 619 x 1641 1290 46 | 88040709

' Regalwagen fiir K|POT® 1/1 - StoBecken ‘
© Geeignet fir GN 1/1 | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: | vertikal: 150 mm | 2 Lenk-
©; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 StoBecken ‘

1%
gt 4 Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
A m o | \
668 x 508 x 1641 240 9 | 88042601

- Regalwagen fiir Meniischale JVA
+ Geeignet | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: | vertikal: | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprol-
- len | Rollen-@ 160 mm | umlaufender StoBschutz

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
806 x 868 x 1639 | 45,0 - | 88043105

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Regalwagen aus Edelstahl
fuar Euronorm

Verschiedene Ausflhrungen von Regalwagen, geeignet fir EN-GroBen. Mit
Abweiserrollen aus Quadratrohrgestell, mit U-férmigen Auflageschienen
mit Kippsicherung und eingeschweiBter beidseitiger Durchschubsperre.
Gesamttragkraft ca. 210 kg, je Auflagepaar ca. 25 kg.

' Tablett-RW EN-Norm - StoBecken
+ Geeignet flir Euronorm-Tabletts | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 378 mm | verti-
- kal: 110 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
499 x 627 x 1641 210 12 | 88041401

' Tablett-RW 2xEN-Norm - StoBecken ;
+ Geeignet flir Euronorm-Tabletts | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 378 mm | verti-
+ kal: 110 mm | 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Auflageschienenpaare \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘ <
905 x 627 x 1641 36,0 2x12 | 88041402 !

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Regalwagen aus Edelstahl
far Backernorm

Verschiedene Ausflhrungen von Regalwagen, geeignet flr Backernorm.
Mit Abweiserrollen aus Quadratrohrgestell, mit L-formigen Auflageschienen,
beidseitige Durchschubsperre. Gesamttragkraft ca. 180kg, je Auflagepaar
ca. 25kg

- Regalwagen-BackerNorm-Abweiserr-400x600 :
+ Geeignet | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 405 mm | vertikal: 73 mm | 2 Lenk-; 2
+ Lenkstopprollen | Rollen-@ 1256 mm | 4 Abweiserrollen ‘

Abmessungen ‘ Gewicht ‘ Auflageschienenpaare ‘ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
517 x 691 x 1784 180 20 | 88042501

- Regalwagen-BackerNorm-Abweiserr-800x600 :
+ Geeignet | LichtmaB zwischen den Schienen horizontal: 605 mm | vertikal: 73 mm | 2 Lenk-; 2
+ Lenkstopprollen | Rollen-@ 1256 mm | 4 Abweiserrollen ‘

Abmessungen ‘ Gewicht ‘ Auflageschienenpaare ‘ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
718 x 891 x 1687 237 20 | 88042502

Auewuay ui apepy
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Regalwagen Zubehor

Passendes Zubehdr fur die Regalwagen - wie passende EN- oder GN-
Tabletts zum Einschieben, bis hin zu GN-KUhl oder GN-TiefkUhlplatten,
flr zusatzlich passives Kalthalten. Optimaler Schutz & Isolation mit einer
3-seitigen Verkleidung aus Edelstahl oder einer Isolier- /Staubschutzhaube.
Rutschsicherheit Gber erweiterbarer Durchschubsperre.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88041561

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88041560

EN-Tablett - Dekor-Granit 530x370mm
EN-Tablett in Euronorm, in Farbe Dekor-Granit, 530x370mm - in Anwendung mit allen EN-Ta-
blettwagen-Modellen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0.2 | 89080272

GN-Tablett - Dekor-Granit 530x325mm
GN-Tablett in Gastronorm, in Farbe Dekor-Granit, 530x325mm - in Anwendung mit allen GN-
Tablettwagen-Modellen.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0.2 | 89080281

GN-Kiihlpellet CNS 1/1 - 30mm
Edelstahl GN-Kuhlplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kuhlen Uber den Speisen-
Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben Uber die Auflage-

sicken.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

56 | 85012002

Made in Germany

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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- GN-Tiefkiihlplatte 1/1 Kunststoff
* TiefkUhlplatte aus Kunststoff im GN-MaB - zum Einschieben fir passives Kalthalten von Spei-
- sen in GN-Behaltern.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
31 | 85022095

- GN-Kihlpellet 1/1 Kunststoff - schwarz
© Kunststoff GN-Kilhiplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kiihlen (iber den Speisen-
+ Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben tber die Auflage-

© sicken.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
2,7 | 85022067

- GN-Kiihlpellet-Kunststoff 1/1 - orange
© Kunststoff GN-Kilhlplatte 1/1 zum Vortemperieren und passives Kiihlen tiber den Speisen-
+ Transport in Rieber thermoport® Modellen, kann horizontal eingeschoben tber die Auflage-

B RO
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

26 | 85022038

- Isolierhaube - Regalwagen
 Isolierhaube fiir Regalwagen GN 2/1, 1/1, 2/4 - mit Vliesisolation fiir hygienische und tempera-
* tursichere Kalt/-Warmverteilung.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
71 | 88041502

Staubschutzhaube - Regalwagen 2/1
Staubschutzhaube fir Regalwagen GN 2/1, 1/1, 2/4 - ohne Isolierung fur hygienischen Trans-

' port.
Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
10 | 88041503

- Verkleid. CNS 3-seitig - Tablett-RW 2xEN
+ Edelstahl-Verkleidung 3-seitig fir doppelten Tablett-Regalwagen EN-Norm - fir hygienische
- und temperatursichere Kalt/-Warmverteilung.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

88041517

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Made in Germany

- Verkleidung CNS 3-seitg f. RW 2/1 !
- Edelstahl-Verkleidung 3-seitig fir Regalwagen GN 2/1, 1/1, 2/4 - fir hygienische und tempera-
© tursichere Kalt/-Warmverteilung. :

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88041504

Verkleldung CNS 3-seitig - RW 2x1/1
+ Edelstahl-Verkleidung 3-seitig fir doppelten Regalwagen GN 2/1, 1/1, 2/4 - fur hygienische und
+ temperatursichere Kalt/-Warmverteilung.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 88041505

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
) ‘ 58041203

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Mobile Helfer

Programm Uberblick

Spezielle Wagen Varianten - aus Edelstahl/ Kunststoff

Kartoffelwagen- & Gemusewaschwagen aus Edelstahl mit tiefgezogenem 90L Becken und Wulstrand,
Hebelablaufventil mit Sieb 2“. Materialwagen aus Edelstahl, tiefgezogen fiir 90L mit abnehmbarem
Klappdeckel und verzinkten Rollen. Materialwagen aus Kunststoff, nahtlos fiir 90L mit Kugelablasshahn
1/2%, eingeformtem Schiebegriff, abnehmbarem Klappdeckel und verzinkten Rollen.

Universelle Wagen Varianten - aus Edelstahl

Plattformwagen Univeral, fur Korbe, flr Schwertransport. Plattform mit Stopprand, Ablaufbohrung,
SchiebebUgel, rostfreie Rollen. Mehrzweckrollis, tiefgezogen zum Sammeln/Transportieren/Lagern, 2
Tragegriffe & Deckel. Je Modell mit Fahrschemel, 4 Lenkrollen @75mm. Mit 4 festmontierten Lenkrollen
@50mm. Einh&nge-Fahrgestell mit Tretoffnung & 2 @80mm Kunststoff-/Edelstahlrollen.

Besteck- & Tablettwagen

Der Besteckkasten, verfugbar als Thekenaufsatz oder als Wandausfuhrung mit zwei Hangebutgeln. Der
anthrazitfarbene Kunststoffbehalter mit 4 oder 8 Besteckeinsatzen GN 1/4, mit einem transparenten,
schwenkbaren, halbseitigen Kunststoffdeckel abgedeckt. Fassungsvermégen je Besteckeinsatz ca. 100
Besteckteile.

Besteckboxen

Fur die Ausgabe, zum Aufbewahren und den Transport von jeglichen GN- und EN-Tabletts. Der anthra-
zitfarbene Kunststoffbehalter, mit 4 oder 8 Besteckeinsatzen GN 1/4 und/oder mit Serviettenspender.
Die Besteckeinsatze abgedeckt mit einem transparenten, schwenkbaren, halbseitigen Kunststoffdeckel.
Fassungsvermagen je Besteckeinsatz ca. 100 Besteckteile, Serviettenspender ca. 300 Servietten. Fahr-
bar, rostfreie Rollen, 2 Lenkrollen & 2 Lenkstopprollen.
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Spezielle Wagen
Varianten - aus Edelstahl/

Kunststoff

Kartoffelwagen- & Gemisewaschwagen aus Edelstahl mit tiefgezogenem

90L Becken und Wulstrand, Hebelablaufventil mit Sieb 2“. Materialwagen

aus Edelstahl, tiefgezogen fur 90L mit abnehmbarem Klappdeckel und ver-

zinkten Rollen. Materialwagen aus Kunststoff, nahtlos fur 90L mit Kugelab-

lasshahn 1/2%, eingeformtem Schiebegriff, abnehmbarem Klappdeckel und Mehr Infos
verzinkten Rollen.

’ ] Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
<% mm ‘ kg ‘
¢ 4 807 x 615 x 605 150 | 88050103

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
o ¢ g
L 807 x 615 x 577 150 | 88050203

- Materialwagen Edelstahl - 90L 3
+ 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 75 mm | ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
614 x 414 x 595 195 | 88060103

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

Auewuay ui apepy


https://rieber.systems/_qr/DE-88050103
https://rieber.systems/_qr/DE-88050203
https://rieber.systems/_qr/DE-88060103

Universelle Wagen

Varianten - aus Edelstahl

Plattformwagen Univeral, fur Korbe, flr Schwertransport. Plattform mit
Stopprand, Ablaufbohrung, Schiebeblgel, rostfreie Rollen. Mehrzweckrollis,

tiefgezogen zum Sammeln/Transportieren/Lagern, 2 Tragegriffe & Deckel. =
Je Modell mit Fahrschemel, 4 Lenkrollen @75mm. Mit 4 festmontierten [=
Lenkrollen @50mm. Einhange-Fahrgestell mit Tretéffnung & 2 @80mm Mehr Infos

Kunststoff-/Edelstahlrollen.

- Plattformwagen Kérbe - 532x532mm }
2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | 4 StoBecken | Rollen-@ 125 mm ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
657 x 657 x 880 1100 | 88070402

Plattformwagen Universal - 667x532mm

2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | 4 StoBecken | Rollen-@ 125 mm \
Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ :

792 x 657 x 880 1100 | 88070403

Plattformwagen Schwertransporter - 1060 3
2 Bock-; 1 Lenk-; 1 Lenkstopprollen | 4 StoBecken | Rollen-@ 160 mm ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
1070 x 670 x 952 1220 | 88070301

Plattformwagen Schwertransporter - 1260 3
2 Bock-; 1 Lenk-; 1 Lenkstopprollen | 4 StoBecken | Rollen-@ 160 mm ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
1265 x 665 X 952 210 | 88070302

Mehrzweckeimer CNS

| | Rollen-@
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, § { %
Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.

mm ‘ kg ‘

492 60 | 88090202 )

Made in Germany
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- Fahrschemel m. 4 Lenkrollen @ 75 mm
* 4 Lenkrollen | | Rollen-@ 75 mm

- ™ @ Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
a mm ‘ kg ‘
313 x 313 x 134 20 | 88090304

- Mehrzweckrolli CNS - rostfreien Rollen
+ 3 Lenk; 1 Lenkstopprolle | | Rollen-@ 75 mm

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg
590 180 | 88090204

- Mehrzweckeimer CNS m. Schemel rostfr.R.

@ + 3 Lenk; 1 Lenkstopprolle | | Rollen-@ 75 mm ;
B
Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
{ -l mm ‘ kg ‘
v.gv 592 70 | 88090102

- Mehrzweckrolli CNS
+ 3 Lenk; 1 Lenkstopprolle | | Rollen-@ 75 mm

) e e
Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
& ¢ 592 79 | 88090201
- Mehrzweckeimer CNS m. Fahrschemel !
+ 8 Lenk; 1 Lenkstopprolle | | Rollen-@ 75 mm
@y Slenk!lenkstopprole| |Rolen @ S mm
W7
Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
& 592 79 | 88090101
' Abfallrolli CNS |
T + 4 Lenkstopprollen | | Rollen-@ 50 mm
Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
% A i mm ‘ kg ‘
LR 556 73 | 88090502

' Abfall-Buggy CNS - m. Fahrgestell
+ 2 Bockrollen | | Rollen-@ 80 mm

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
\ mm ‘ kg
9 @
. 490 x 393 x 800 184 | 88090501

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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- Bestecktauchwagen 2/1 GN-Wanne 90L 3
© 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | 4 Abweiserrollen | Rollen-@ 125 mm ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr. F
mm ‘ kg ‘ ‘

850 x 670 x 576 1280 | 88260102

Stapelwagen 1-teilig
2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | 4 Abweiserrollen | Rollen-@ 125 mm

Abmessungen | Gewicht \
mm ‘ kg
1200 x 500 x 970 1300 |

Stapelwagen 2-teilig 3
2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | 4 Abweiserrollen | Rollen-@ 125 mm ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
1200 x 800 x 970 60,0 | 88025099

Gewiirzwagen 2 Wannen 3
2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | 4 Abweiserrollen | Rollen-@ 125 mm ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
765 x 635 x 900 27,0 | 88210101

Loffelwagen 3 Borde 3
2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | 4 Abweiserrollen | Rollen-@ 125 mm ‘

Abmessungen | Gewicht \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
975 x 575 x 1100 1160 | 88200101

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Besteck- & Tablettwagen

Der Besteckkasten, verfligbar als Thekenaufsatz oder als Wandausfthrung
mit zwei Hangeblgeln. Der anthrazitfarbene Kunststoffbehalter mit 4 oder

8 Besteckeinsétzen GN 1/4, mit einem transparenten, schwenkbaren, halb-
seitigen Kunststoffdeckel abgedeckt. Fassungsvermogen je Besteckeinsatz

ca. 100 Besteckteile.

' Tablett-&Besteckw. 1-tig
2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Ausfithrung Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
648 x 428 x 1350 15,2 4 Besteckeinsétze & 100 79010202
Tabletts
' Tablett-&Besteckw. 2-tlg 3
+ 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 StoBecken 1
Abmessungen | Gewicht | Ausfithrung Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
648 x 787 x 1350 22,0 8 Besteckeinsatze & 200 79010204

Tabletts

Tablett-&Besteckw. 1-tlg +Serviettensp.
2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 StoBecken

Abmessungen | Gewicht | Ausfiihrung
mm ‘ kg ‘

Bestell-Nr.

648 x 428 x 1350 17,8 4 Besteckeinséatze & 100 79010201
Tabletts
' Tablett-&Besteckw. 2-tlg +Serviettensp. 3
+ 2 Lenk-; 2 Lenkstopprollen | Rollen-@ 125 mm | 4 StoBecken 1
Abmessungen | Gewicht | Ausfithrung Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘
648 x 787 x 1350 25,0 8 Besteckeinsétze & 200 79010203

Tabletts

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Besteckboxen

FUr die Ausgabe, zum Aufbewahren und den Transport von jeglichen

GN- und EN-Tabletts. Der anthrazitfarbene Kunststoffbehalter, mit 4 oder

8 Besteckeinsatzen GN 1/4 und/oder mit Serviettenspender. Die Besteck-

einsatze abgedeckt mit einem transparenten, schwenkbaren, halbseitigen
Kunststoffdeckel. Fassungsvermogen je Besteckeinsatz ca. 100 Besteck- Mehr Infos
teile, Serviettenspender ca. 300 Servietten. Fahrbar, rostfreie Rollen, 2

Lenkrollen & 2 Lenkstopprollen.

Abmessungen | Gewicht | Besteckeinsitze \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
648 x 288 x 291 60 4 | 79010101

Abmessungen | Gewicht | Besteckeinsétze \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
648 x 476 x 476 137 8 | 79010102

Abmessungen | Gewicht | Besteckeinsatze \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
648 x 288 x 288 61 4 | 79010301

Abmessungen | Gewicht | Besteckeinsitze \ Bestell-Nr.
mm ‘ kg ‘ ‘
648 x 476 x 476 120 8 | 79010302

Made in Germany
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Kuhlschranke

Programm Uberblick

multipolar® Gemeinschaftskiihlschrank mit Fachern

Mit 4 bis 16 SchlieBfacher, AuBengehduse verzinktes Stahlblech, elektrostatisch pulverbeschichtet, in
weif3, schlag- und stoB3fest / aus Edelstahl. Innenkessel hygienisches, fruchtséurebestandiges Polystrol.
Stabile TUrscharniere, umlaufende Magnetkammerdichtung, Energiesparender & leistungsstarker Kalte-
prozessor, gerdusch- & schwingungsarm. Bis zu 16-fach reduzierter Energieverbrauch, deutlich gerin-
gerer Kalteverlust durch Offnung der Einzelfacher, der ,Kiihlschrank im Kiihlschrank® spart Strom & Geld.

multipolar® Gemeinschaftskiihlschrank mit Schubladen

Mit 8 bis 10 Schubladen, AuBengehaduse verzinktes Stahlblech, elektrostatisch pulverbeschichtet, in
weiB, schlag- und stoBfest / aus Edelstahl. Innenkessel hygienisches, fruchtsdurebestandiges Polystrol.
Stabile Turscharniere, umlaufende Magnetkammerdichtung, Energiesparender & leistungsstarker Kélte-
prozessor, gerdusch- & schwingungsarm.

muItieoIar® CONNECT Digitaler Gemeinschaftskiihlschrank mit
App-Offnungssystem

Mit 10 digitalen SchlieBfachern, hygienische & einfache Reinigung, Facher aus entnehmbaren GN-Behal-
tern. AuBengehéuse aus Edelstahl. Innenkessel fruchtséurebestandiges Polystrol. Stabile Turscharniere,
umlaufende Magnetkammerdichtung, TUranschlag links/rechts. Energiesparender & leistungsstarker
Kélteprozessor, gerdusch- & schwingungsarm. Bis zu 16-fach reduzierter Energieverbrauch, deutlich
geringerer Kalteverlust durch Offnung der Einzelfacher, der ,Kihlschrank im Kithlschrank® spart Strom &
Geld.

Einfaches digitales Offnungssystem iiber die Riecber CONNECT App, 24/7 & kontatklos
zu 6ffnen. Bis zu 16-fach reduzierter Energieverbrauch, da sich nur Einzelfacher 6ffnen

gastropolar® GN-System Kiihischrank mit stufenlos regelbarer
Umluftkiihlung

Energiesparender Kéltekompressor gerausch-/schwingungsarm. AuBengehause verzinktes Stahlblech,
schlag-/stoBfest pulverbeschichtet in wei3 /aus Edelstahl. Innenkessel vertieft, Bodenablauf inkl. Polysty-
rol-Verschlussstopfen. Stabile Turscharniere, umlaufende Magnetkammerdichtung. Klimaklasse SN-ST
(43°C KT).



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale Dokumentation mit dem CHECK HACCP System. Automatische Raumtemperatur-
erfassung, Uber nachristbaren Sensor. Papier- & ltickenlose HACCP & friihzeitige Alarmie-
rung bei Ausfall, in Echtzeit von Uberall in ihrem Dashboard einsehbar.

Automatischer Raumtemperatursensor -
jederzeit nachriistbar - Best.-Nr. 94020149

Polar & multipolar® Tiefkiihlschrank mit statischer Kiihlung

AuBengehause verzinktes Stahlblech, schlag-/stoBfest pulverbesch. in wei3 /aus Edelstahl. Fugenloser
Innenkessel, weiBer Kunststoff mit 7 Verdampferplatten & Gitterkérbe. AbschlieBbare Tur, umlaufende
Magnetkammerdichtung. Turanschlag links/rechts. Klimaklasse SN-ST.

TK multipolar® CONNECT Digitaler Tiefkiihl-Gemeinschafts-
kiihlschrank mit App-Offnungssystem

Mit 10 digitalen SchlieBfachern, hygienische & einfache Reinigung. Facherbdden aus entnehmbaren GN-
Behéltern. AuBengehause aus Stahl weiB. Innenkessel Kunststoff weiB. Stabile Turscharniere, umlau-
fende Magnetkammerdichtung, TUranschlag links/rechts. Besonders Energiesparend durch angepasste
Kompressoren und Kaltemittel R290. Bis zu 16-fach reduzierter Energieverbrauch, deutlich geringerer
Kalteverlust durch Offnung der Einzelfacher, der ,Kihlschrank im Kihlschrank® spart Strom & Geld.

Einfaches digitales Offnungssystem iiber die Riecber CONNECT App, 24/7 & kontatklos
zu 6ffnen. Bis zu 16-fach reduzierter Energieverbrauch, da sich nur Einzelfacher 6ffnen




multipolar®
Gemeinschaftskiihlschrank

mit Fachern

Mit 4 bis 16 SchlieBfacher, AuBengehause verzinktes Stahlblech, elektro-

statisch pulverbeschichtet, in weil3, schlag- und stoBfest / aus Edelstahl.

Innenkessel hygienisches, fruchtsdurebestandiges Polystrol. Stabile Tur-

scharniere, umlaufende Magnetkammerdichtung, Energiesparender & leis-

tungsstarker Kalteprozessor, gerausch- & schwingungsarm. Bis zu 16-fach Mehr Infos
reduzierter Energieverbrauch, deutlich geringerer Kalteverlust durch Offnung

der Einzelfacher, der ,Kuhlschrank im Kihlschrank® spart Strom & Geld.

“multipolar® 182 - 4 Facher 3
- Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kihlbereich: +2°C bis +10°C | statische Kiihlung |
© Kaltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange:
+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +32°C | Energie-
. effizienklasse B | Bruttovolumen: 175 L | Nettovolumen: 136 L ;

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.

mm w | KWh pro Jahr | |
600 x 600X 850 | 240 204 links 83020101
600 x 600X 850 | 240 204 rechts 83020102

“multipolar® 182 - 6 Facher
* Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kilhlbereich: +2°C bis +10°C | statische Kiihlung |
| om © Kéltemittel: RB00a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabelléange:

+ 2.000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +32°C | Energie-
- effizienklasse B | Bruttovolumen: 175 L | Nettovolumen:

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.

mm W | KWh pro Jahr | |
600 x 600 x 850 240 204 links 83020103
600 x 600 x 850 240 204 rechts 83020104

- multipolar® 380 - 8 Facher

* Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kilhlbereich: +2°C bis +9°C | dynamische Kiihlung |

© Kaltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellénge:

+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energie-

+ effizienklasse C | Bruttovolumen: 327 L | Nettovolumen: 221 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiranschlag | Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr ‘ ‘

597 x 654 x 1684 | 480 367 links 83020201
597 x 654 x 1684 | 480 367 83020202

rechts
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- multipolar® 481 - 8 Facher

* Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kilhlbereich: +2°C bis +9°C | dynamische Kiihlung |

© Kéaltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabelléange:

+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energ|e—
- effizienklasse B | Bruttovolumen: 554 L | Nettovolumen: 400 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr ‘ ‘

747 X 769 x 1684 | 480 383 links 83020301
747 X 769 x 1684 | 480 383 83020302

rechts

“multipolar® 380 - 10 Facher

+ Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kilhlbereich: +2°C bis +9°C | dynamische Kiihlung |

© Kéltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellénge:

+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energ|e—
+ effizienklasse C | Bruttovolumen: 327 L | Nettovolumen: 230 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm W | KWh pro Jahr | |

597 x 654 x 1684 | 480 367 links 83020203
597 x 654 x 1684 | 480 367 83020204

rechts

" multipolar® 481 - 10 Facher

+ Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kilhlbereich: +2°C bis +9°C | dynamische Kiihlung |

© Kéltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellénge:

+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energle—
+ effizienklasse B | Bruttovolumen: 554 L | Nettovolumen: 413 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm W | KWh pro Jahr | |

7A7 x 769 x 1684 | 480 383 links 83020303

TA7 x 769 x 1684 | 480 383 rechts 83020304

- multipolar® 481 - 12 Facher

* Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kilhlbereich: +2°C bis +9°C | dynamische Kiihlung |

© Kéltemittel: RB00a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellénge:

+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energle-
 effizienklasse B | Bruttovolumen: 554 L | Nettovolumen: 419 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr ‘ ‘
TA7 X 769 x 1684 | 480 383 links 83020305

747 x 769 x 1684 | 480 383 rechts 83020306

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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- multipolar® 380 - 12 Facher

- Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kilhlbereich: +2°C bis +9°C | dynamische Kiihlung |

© Kaltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabelléange:

+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energ|e—
+ effizienklasse C | Bruttovolumen: 327 L | Nettovolumen: 234 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiranschlag | Bestell-Nr.

mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr ‘ ‘
597 x 654 x 1684 | 480 367
597 x 654 x 1684 | 480 367

83020205
83020206

links
rechts

“multipolar® 380 - 14 Facher

+ Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kilhlbereich: +2°C bis +9°C | dynamische Kiihlung |

© Kéltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabelléange:

+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energ|e—
 effizienklasse C | Bruttovolumen: 327 L | Nettovolumen: 229 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm W | KWh pro Jahr | |
597 x 654 x 1684 | 480 367 links 83020207

597 x 654 x 1684 | 480 367 rechts 83020208

- multipolar® 570 - 16 Facher

* Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kihlbereich: -2°C bis +15°C | dynamische Kihlung |

© Kéltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabelléange:

+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energie-
+ effizienklasse D | Bruttovolumen: 586 L | Nettovolumen: ‘

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm w | KWh pro Jahr | |
747 x 750 x 1864 | 240 786 links

747 x 750 x 1864 | 240 786

83020401

rechts 83020402

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023

J9q3iy

Auewuan ui apep


https://rieber.systems/_qr/DE-83020205
https://rieber.systems/_qr/DE-83020206
https://rieber.systems/_qr/DE-83020207
https://rieber.systems/_qr/DE-83020208
https://rieber.systems/_qr/DE-83020401
https://rieber.systems/_qr/DE-83020402

multipolar®

Gemeinschaftskiihlschrank
mit Schubladen

Mit 8 bis 10 Schubladen, AuBengeh&use verzinktes Stahlblech, elektro-
statisch pulverbeschichtet, in weil3, schlag- und stoBfest / aus Edelstahl.
Innenkessel hygienisches, fruchtsdurebestandiges Polystrol. Stabile
Tarscharniere, umlaufende Magnetkammerdichtung, Energiesparender &
leistungsstarker Kalteprozessor, gerdusch- & schwingungsarm.

" multipolar® 481 - 8 Schubladen 3
+ Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kilhlbereich: +2°C bis +9°C | dynamische Kiihlung |
© Kéltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange:
+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energie-
- effizienklasse B | Bruttovolumen: 554 L | Nettovolumen: 314 L w

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm W | KWh pro Jahr |
747 x 769 x 1684 | 480 | 383 ' rechts | 83020308

- multipolar® 481-8 Schubladen CNS 3
+ Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kilhlbereich: +2°C bis +9°C | dynamische Kiihlung |
© Kéltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabelléange:
+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energie-
- effizienklasse B | Bruttovolumen: 554 L | Nettovolumen: 314 L w

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm W | KWh pro Jahr |
760 x 747 x 1684 | 480 383 | rechts | 83020428

- multipolar® 481-10 Schubladen CNS 3
+ Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kilhlbereich: +2°C bis +9°C | dynamische Kiihlung |
© Kéltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabelléange:
+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energie-
- effizienklasse B | Bruttovolumen: 554 L | Nettovolumen: 308 L ;

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm W | KWh pro Jahr |
760 x 747 x 1684 | 480 383 | rechts | 83020427

- multipolar® 481 - 10 Schubladen 3
* Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kiihlbereich: +2°C bis +9°C | dynamische Kihlung |
© Kaltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange:
© 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energie-
- effizienklasse B | Bruttovolumen: 554 L | Nettovolumen: 308 L |

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiranschlag | Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr ‘

769 x 747 x 1684 | 480 383
747 x 769 x 1684 | 480 383

rechts 83020310

links 83020309

Made in Germany
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- multipolar® 481-12 Schubladen CNS

- Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Kilhlbereich: +2°C bis +9°C | dynamische Kiihlung |

© Kaltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart: glattes Kabel | Kabelléange:

© 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energie-
+ effizienklasse B | Bruttovolumen: 554 L | Nettovolumen: 442 L ‘

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr ‘

760 x 747 x 1684 | 480 383 | rechts

83020426

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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multipolar® CONNECT
Digitaler Gemeinschaftskuihl-
schrank mit App-Offnungssystem

Mit 10 digitalen SchlieBfachern, hygienische & einfache Reinigung, Facher
aus entnehmbaren GN-Behaltern. AuBengehause aus Edelstahl. Innen-
kessel fruchtsaurebestandiges Polystrol. Stabile Tlrscharniere, umlaufende
Magnetkammerdichtung, Turanschlag links/rechts. Energiesparender & leis-
tungsstarker Kalteprozessor, gerausch- & schwingungsarm. Bis zu 16-fach Mehr Infos
reduzierter Energieverbrauch, deutlich geringerer Kalteverlust durch Offnung

der Einzelfacher, der ,Kihlschrank im Kuhlschrank” spart Strom & Geld.

“multipolar® CONNECT 570-10 Facher 1
+ Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | Anschlusswert: 240 W | Kihlbereich: -2°C bis +15°C
* | dynamische Kiihlung | Kaltemittel: R600a | Steckerart: Schukostecker (Typ A) | Kabelart:
- glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur:
+ +10°C bis +40°C | Energieeffizienklasse D | Bruttovolumen: 586 L | Nettovolumen: 253 L 1

Abmessungen ‘ Anschlusswert ‘ Energiever- Tiiran- ‘ Bestell-Nr.
brauch schlag

mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr

750 x 747 x 1864 240 786 links 83020424

750 x 747 x 1864 240 786 rechts 83020420

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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gastropolar® GN-System
Kuhlschrank mit stufenlos
regelbarer Umluftkiihlung

Energiesparender Kéltekompressor gerdusch-/schwingungsarm. AuBenge- EX2LE
hause verzinktes Stahlblech, schlag-/stoB3fest pulverbeschichtet in weil /aus =
Edelstahl. Innenkessel vertieft, Bodenablauf inkl. Polystyrol-Verschlussstop-

fen. Stabile TUrscharniere, umlaufende Magnetkammerdichtung. Klimaklas- [=

se SN-ST (43°C KT). Mebhr Infos

Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | dynamische Kuhlung | Kihlbereich: -2°C bis +15°C
| Kaltemittel: R600a | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energiesffizienklasse D |

' Bruttovolumen: 586 L
Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.

mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr
750 x 750 x 1925 | 220 786
750 x 750 x 1925 | 220 786

| gastropolar® 570 SET STANDARD

Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | dynamische Kihlung | Kihlbereich: -2°C bis +15°C
| Kaltemittel: R600a | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energiesffizienklasse D |

+ Bruttovolumen: 586 L :
Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.

links
rechts

mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr ‘
750 x 750 x 1925 | 220 786
750 x 750 x 1925 | 220 786

| gastropolar® 570 SET BASIC

Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | dynamische Kuhlung | Kuhlbereich: -2°C bis +15°C
| Kaltemittel: R600a | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energieeffizienklasse D |

—— : ;
+ Bruttovolumen: 586 L
Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiranschlag | Bestell-Nr.

links
rechts

mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr ‘
750 x 750 x 1925 | 220 786
750 x 750 x 1925 | 220 786

gastropolar® 570 Edelst.

Bruttovolumen: 586 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.

links
rechts

Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | dynamische Kuhlung | Kihlbereich: -2°C bis +15°C
| Kaltemittel: R600a | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energiesffizienklasse D |

mm W | KWh pro Jahr |
750 x 750 x 1925 | 220 786
750 x 750 x 1925 | 220 786

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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- gastropolar® 570 weiB

+ Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | dynamische Kiihlung | Kihlbereich: -2°C bis +15°C
- | Kaltemittel: R600a | Umgebungstemperatur: +10°C bis +40°C | Energieeffizienklasse D |

+ Bruttovolumen: 586 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr ‘

750 x 750 x 1925 | 220 786
750 x 750 x 1925 | 220 786

rechts 83020410

links 83020411

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Polar & multipolar®
TiefkUthlschrank mit
statischer Kiihlung

AuBengehause verzinktes Stahlblech, schlag-/stoBfest pulverbesch. in weil O] =
/aus Edelstahl. Fugenloser Innenkessel, weiBer Kunststoff mit 7 Verdampfer-
platten & Gitterkdrbe. AbschlieBbare Tir, umlaufende Magnetkammerdich- :
tung. TUranschlag links/rechts. Klimaklasse SN-ST. [=
Mehr Infos

- TK-multipolar® weiB - 7 Facher

Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | statische Kihlung | Kihlbereich: -14°C bis -28°C |
Kaltemittel: R290 | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange:
2.000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +35°C | Energie-
effizienklasse | Bruttovolumen: 513 L | Nettovolumen: 279 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm W | KWh pro Jahr | |

750 x 760 x 1925 | 330 440 links 83060124
750 x 760 x 1925 | 330 440 83060123

rechts

- TK-multipolar® Edelst. - 7 Facher

* Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | statische Kiihlung | Kiihlbereich: -14°C bis -28°C |

© Kaltemittel: R290 | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange:

© 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +35°C | Energie-
 effizienklasse | Bruttovolumen: 513 L | Nettovolumen: 279 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.

kWh pro Jahr ‘

\
mm ‘ W ‘
750x 760 x 1925 | 330 440 | rechts | 83060122

- TK-Schrank Polar weif3

* Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | statische Kiihlung | Kiihlbereich: -14°C bis -28°C |

© Kaltemittel: R290 | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange:

+ 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +35°C | Energie-
+ effizienklasse | Bruttovolumen: 513 L | Nettovolumen: 279 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiiranschlag | Bestell-Nr.
mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr ‘ ‘

750 x 760 x 1925 | 330 440 links 83020419
750 x 760 x 1925 | 330 440 83020416

rechts

- TK-Schrank Polar Edelst.

* Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | statische Kiihlung | Kiihlbereich: -14°C bis -28°C |

© Kaltemittel: R290 | Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange:

© 2,000 mm | Reinigung mit feuchtem Tuch | Umgebungstemperatur: +10°C bis +35°C | Energie-
- effizienklasse | Bruttovolumen: 513 L | Nettovolumen: 279 L

Abmessungen | Anschlusswert | Energieverbrauch | Tiranschlag | Bestell-Nr. 2
mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr ‘ ‘ %
750 x 760 x 1925 | 330 440 links 83020417 o
750 x 760 x 1925 | 330 440 rechts 83020414 %

2

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Made in Germany

TK multipolar® CONNECT Digita-
ler Tiefkiihl-Gemeinschaftskiihl-
schrank mit App-Offnungssystem

Mit 10 digitalen SchlieBfachern, hygienische & einfache Reinigung. Facher- O] O]
bdden aus entnehmbaren GN-Behaltern. AuBengehduse aus Stahl weif3.

Innenkessel Kunststoff weil3. Stabile Tlrscharniere, umlaufende Magnet- v
kammerdichtung, Tlranschlag links/rechts. Besonders Energiesparend [=

durch angepasste Kompressoren und Kéltemittel R290. Bis zu 16-fach Mehr Infos
reduzierter Energieverbrauch, deutlich geringerer Kalteverlust durch Offnung

der Einzelfacher, der ,Kihlschrank im Kuhlschrank” spart Strom & Geld.

'tk multipolar® CONNECT

' Nennspannung: 1N AC 230 V 50/60 Hz | | Kihlbereich: -14°C bis -25°C | Kaltemittel: R290 |
+ Steckerart: Schukostecker (Typ F) | Kabelart: glattes Kabel | Kabellange: 2.000 mm | Umge-
* bungstemperatur: +10°C bis +32°C | Bruttovolumen: 620 L |

Abmessungen ‘ Anschlusswert ‘ Energiever- ‘ Tiiran- ‘ Bestell-Nr.
brauch schlag

mm ‘ W ‘ kWh pro Jahr ‘ ‘

820 x 793 x 1960 365 613 links 83020440

820 x 793 x 1960 365 613 rechts 83020441

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Kihlen Zubehor

Passendes Zubehdr flr entsprechende Kiihlschrank-Modelle - wie das GN-
Aufnahme-SET fur den gastropolar® GN-System-Kuhlschrank, GN Edel-
stahl-Rosten, bis zu optisch stilvoller GlastUr, fir Einblick in den Innenraum
des gastropolar®. Fir den multipolar® Gemeischaftskihlschrank Tur-De-
korrahmen zur Auswahl, Hauptschltssel zum sicheren Verriegelung, sowie Mehr Infos
robusten Untergestellen aus Edelstahl.

Edelstahl-Rost GN 2/1 530x650mm

- Der GN-Rost - zum Einschieben in Schrénke / Wagen / Facher im Gastronorm-MaB aus Edel-
- stahl.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
21 | 84140101

Glastiir - gastropolar® Edelst.
Die Glasture fUr alle gastropolar® Kuhlschranke - fir einen ansprechenden Einblick ins Innen-

leben.

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

- | 83020425

GN-Aufnahme-SET - gastropolar® 3
Das GN-Aufnahme-SET fUr den gastropolar®- 1x Rost 2/1 + GN-Aufnahme fur 1/1. ‘

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg
38 | 83020493

GN-Aufnahmeschienen-SET - gastropolar®
Das GN-Aufnahmeschienen-SET fUr den gastropolar®- 2x Auflageschienen flir Roste oder 2/1
GN-Behalter.

/ Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0,5 | 83020495

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘

83020298
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Made in Germany

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 83020398

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 83020198

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 83020297

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 83020197

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
- | 83020397

Gewicht \ Bestell-Nr.
kg ‘
0,0 | 83020200

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GroBkuchen Spilen

Programm Uberblick

waterstation® GN-professional - Varianten

Professionelle Gastronorm-Spulenabdeckung zur Anwendung mit GN-Behalter/Schneidbrettern fir mul-
tifunktionales & praktisches Spulen, Waschen, Vorbereiten. In verschiedenen Ausflihrungen: rechts/links
mit einem 1/1 und/oder mit einem 2/1 Becken und entsprechend links/rechts mit Abtropfflache.

Fiir die passgenaue Anwendung mit GN-Behélter und Sieben, fiir multifunktionales &
praktisches Spiilen, Waschen, Vorbereiten

Handwasch-AusguBbecken Kombinationen Varianten

Stabiles & hochwertiges Edelstahl Handwaschbecken, hygienisch tiefgezogen mit groBen Radien. Be-
ckenboden mit Gefélle zum Ablauf fUr restlose Entleerung. Mit Ablaufpragung 2“ bzw. 1 1/2% In Wand-/
FuB-Ausflihrungen: mit Revisionsblende, Sensor-Armatur und Einhebelmischbatterie, mit Revisionsblen-
de und Einhebelmischbatterie.

Handwaschbecken Varianten

Stabiles & hochwertiges Edelstahl Handwaschbecken, hygienisch tiefgezogen mit groBen Radien.
Beckenboden mit Gefalle zum Ablauf fUr restlose Entleerung. Mit Ablaufpragung 1 1/2* In verschiedenen
Ausflihrungen: zum EinschweiBen mit Sieb-Ventilpragung 1 1/2“ mittig, mit/ohne Konsole, mit/ohne Ver-
kleidung, mit Verkleidung & Knieschalter, mit Verkleidung & Sensorschaltung.

GroBkiichenbecken Varianten - zum Einschwei3en

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien. Boden mit Gefalle zum Auslauf, zur restlosen Entleerung.
Becken zylindrisch/konisch, innen seidenmatt bzw. geburstet, auBen unbehandelt. Ventilpragung 1 1/2°,
1 1/4“ bzw. 2“, mittig hinten, rechte/linke/mitte auf kurze/langer Seite, mit/ohne Uberlauforagung. Oben
umlaufend ca. 20 mm breiter Rand zum EinschweiBen.



Digitale HACCP Dokumentation

- sicher & zeitsparend

Digitale HACCP-Dokumentation mit unserem CHECK HACCP System. Hygiene-, Reini-
gungs- & Wartungs-Checklisten per App, Uberal leinsetzbar. Papier- & llickenlose HACCP,
in Echtzeit von Uberall aus zentral in ihrem Dashboard einsehbar.

Checklisten QR-Code - jederzeit nachriist-
bar - Best.-Nr. 94 01 01 14

Spiile mit 1 Becken

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien, Boden mit Gefélle zum Auslauf, zur restlosen Entleerung.
Abdeckung mit umlaufender Verkrépfung, innen seidenmatt bzw. gebiirstet, auBen unbehandelt. Ventil-
pragung 2.

Spiile mit 1 Becken und 1 Abtropfflache

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien, Boden mit Gefalle zum Auslauf, zur restlosen Entleerung.
Abdeckung mit umlaufender Verkrépfung, innen seidenmatt bzw. gebUrstet, auBen unbehandelt. Ventil-
pragung 2. Seitlich eine Abtropfflache.

Spiile mit 2 Becken

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien, Boden mit Gefalle zum Auslauf, zur restlosen Entleerung.
Abdeckung mit umlaufender Verkrépfung , innen seidenmatt bzw. geblirstet, auBen unbehandelt. Ventil-
pragung 2

Spilile mit 2 Becken & 1 oder 2 Abtropfflache(n)

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien, Boden mit Gefalle zum Auslauf, zur restlosen Entleerung.
Abdeckung mit umlaufender Verkrépfung, innen seidenmatt bzw. geburstet, auBen unbehandelt. Ventil-
pragung 2“. Seitlich eine Abtropfflache.



waterstation®

GN-professional - Varianten

Professionelle Gastronorm-Spulenabdeckung zur Anwendung mit GN-Be-

hélter/Schneidbrettern fir multifunktionales & praktisches Spulen, Waschen,
Vorbereiten. In verschiedenen Ausflihrungen: rechts/links mit einem 1/1
und/oder mit einem 2/1 Becken und entsprechend links/rechts mit Abtropf-

flache. Mehr Infos

Typen Abmessungen BeckengroBe Bestell-Nr.
mm

EinschweiBbecken 310 x 511 x 240 i 82500301
634 x 511 x 210 2/1 (Ablauf links) 82500303
634 x 511 x 210 2/1 (Ablauf rechts) 82500302

Typen Abmessungen BeckengroBe Bestell-Nr.
mm

Spllenabdeckung 1900 x 700 x 50 1/1 & 2/1 (Becken 82500203

rechts)
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Handwasch-AusguBbecken

Kombinationen Varianten

Stabiles & hochwertiges Edelstahl Handwaschbecken, hygienisch tiefgezo- O]
gen mit groBen Radien. Beckenboden mit Gefélle zum Ablauf fir restlose '

Made in Germany

Entleerung. Mit Ablaufpragung 2 bzw. 1 1/2". In Wand-/FuB-Ausflihrungen: Lo
mit Revisionsblende, Sensor-Armatur und Einhebelmischbatterie, mit Revi- =3z
sionsblende und Einhebelmischbatterie. Mehr Infos
Ausfiihrungen Abmessungen Typen Bestell-Nr.
mm
mit berdhrungsloser Armatur & | 500 x 680 x 900 FuBausfihrung 82110144
Einhebelmischbatterie 500x680x 850 | FuBausfihrung 82110138
500 x 680 x 750 Wandausfuhrung 82110146
500 x 600 x 900 FuBausfihrung 82110154
500 x 600 x 850 FuBausfiihrung 82110150
500 x 600 x 750 Wandausfuhrung 82110158
Ausfiihrungen Abmessungen Typen Bestell-Nr.
mm
mit Einhebelmischbatterie 500 x 680 x 900 FuBausfihrung 82110140
500 x 680 x 850 FuBausfihrung 82110142
500 x 680 x 750 Wandausfuhrung 82110148
500 x 600 x 900 FuBausfihrung 82110156
500 x 600 x 850 FuBausfihrung 82110152
500 x 600 x 750 Wandausflhrung 82110160
Ausfiihrungen Abmessungen Typen Bestell-Nr.
mm
Becken rechts 1100 x 600 x 900 zum Aufsetzen 82110301
1100 x 500 x 900 zum Aufsetzen 82110201
Ausfiihrungen Abmessungen Typen Bestell-Nr.
mm
Becken links 1100 x 600 x 900 zum Aufsetzen 82110302
1100 x 500 x 900 zum Aufsetzen 82110202

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Handwaschbecken

Varianten

Stabiles & hochwertiges Edelstahl Handwaschbecken, hygienisch tiefgezo-
gen mit groBen Radien. Beckenboden mit Gefélle zum Ablauf fUr restlose
Entleerung. Mit Ablaufpragung 1 1/2“. In verschiedenen Ausflhrungen: zum

Ofe= 00

- n

EinschweiBen mit Sieb-Ventilpragung 1 1/2“ mittig, mit/ohne Konsole, mit/ Ok
ohne Verkleidung, mit Verkleidung & Knieschalter, mit Verkleidung & Sensor- Mehr Infos
schaltung.
Ausfiihrungen Abmessungen Bestell-Nr.
mm
zum EinschweiBen 345 x 245 x 120 82100101
500 x 300 x 150 82100102
Ausfiihrungen Abmessungen Bestell-Nr.
mm
mit Verkleidung & Sensorschaltung 400 x 385 x 122 82100601
550 x 440 x 152 82100602
Ausfiihrungen Abmessungen Bestell-Nr.
mm
mit Verkleidung & Knieschalter 400 x 385 x 190 82100501
550 x 440 x 225 82100502
Ausfiihrungen Abmessungen Bestell-Nr.
mm
mit Verkleidung 400 x 385 x 122 82100401
550 x 440 x 152 82100402

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Ausfiihrungen Abmessungen Bestell-Nr.
mm

ohne Konsole 400 x 385 x 120 82100301
550 x 440 x 150 82100302

Ausfiihrungen Abmessungen Bestell-Nr.
mm

mit Konsole 400 x 385 x 120 82100201
550 x 440 x 150 82100202

Ausfiihrungen Abmessungen Bestell-Nr.
mm

Roundline mit Siebpragung 488 x 460 x 340 82350101

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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GroBkichenbecken
Varianten - zum Einschweif3en

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien. Boden mit Gefalle zum Aus-
lauf, zur restlosen Entleerung. Becken zylindrisch/konisch, innen seidenmatt
bzw. geblrstet, auBen unbehandelt. Ventilpragung 1 1/2%, 1 1/4“ bzw. 2°,
mittig hinten, rechte/linke/mitte auf kurze/langer Seite, mit/ohne Uberlauf-

pragung. Oben umlaufend ca. 20 mm breiter Rand zum EinschweiBen. Mehr Infos

Typen Abmessungen Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm

innen sei- | 240 x 340 x 150 Ventilloch mittig 82120103

denmatt | 550 x 370 x 160 Ventilloch mittig 82120301
300 x 500 x 300 Ventilloch mittig 82122101
340 x 370 x 150 Ventilloch links 82120502
340 x 370 x 150 Ventilloch mittig 82120503
340 x 370 x 150 Ventilloch rechts 82120501
370 x 370 x 160 Ventilloch rechts oder links 82120701
400 x 400 x 200 Ventilloch rechts oder links 82120801
400 x 400 x 250 Ventilloch rechts oder links 82120901
400 x 400 x 300 Ventilloch rechts oder links 82121001
450 x 450 x 250 Ventilloch rechts oder links 82121101
500 x 400 x 200 Ventilloch links 82122202
500 x 400 x 200 Ventilloch rechts 82122201
500 x 400 x 250 Ventilloch links 82122402
500 x 400 x 250 Ventilloch rechts 82122401
500 x 400 x 300 Ventilloch rechts 82122601
500 x 400 x 300 Ventilloch links 82122602
500 x 500 x 250 Ventilloch rechts oder links 82121201
500 x 500 x 300 Ventilloch rechts oder links 82121301
500 x 500 x 350 Ventilloch rechts oder links 82121401

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Rieber

Made in Germany

Typen Abmessungen Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm

innen 200 x 400 x 170 Ventilloch mittig 82121801

geburstet | 500 x 400 x 300 Ventilloch mittig 82122001

S;:gg)_ 600 x 450 x 300 Ventilloch rechts 82122801
600 x 450 x 300 Ventilloch links 82122802
600 x 450 x 350 Ventilloch rechts 82123001
600 x 450 x 350 Ventilloch links 82123002
600 x 500 x 250 Ventilloch links 82123206
600 x 500 x 250 Ventilloch rechts 82123205
600 x 500 x 300 Ventilloch rechts 82123201
600 x 500 x 300 Ventilloch links 82123202
600 x 500 x 350 Ventilloch rechts 82123401
600 x 500 x 350 Ventilloch links 82123402
600 x 600 x 350 Ventilloch rechts oder links 82121601
700 x 500 x 300 Ventilloch rechts 82123601
700 x 500 x 300 Ventilloch links 82123602
700 x 500 x 350 Ventilloch rechts 82123801
700 x 500 x 350 Ventilloch links 82123802
700 x 600 x 300 Ventilloch rechts 82124001
700 x 600 x 300 Ventilloch links 82124002

Typen Abmessungen Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm

innen 700 x 700 x 350 Ventilloch rechts oder links 82121701

poliert

Typen Abmessungen Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm

innen ge- | 200 x 400 x 250 Ventilloch mittig 82121901

blrstet

Typen Abmessungen Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm

V4A 400 x 400 x 200 Ventilloch rechts oder links 82124201
400 x 400 x 250 Ventilloch rechts oder links 82124301
500 x 400 x 200 Ventilloch rechts 82124601
500 x 400 x 200 Ventilloch links 82124602
500 x 400 x 250 Ventilloch rechts 82124701
500 x 400 x 250 Ventilloch links 82124702
500 x 400 x 300 Ventilloch rechts 82124801
500 x 400 x 300 Ventilloch links 82124802
600 x 500 x 300 Ventilloch rechts 82125001
600 x 500 x 300 Ventilloch links 82125002

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Spile mit 1 Becken

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien, Boden mit Gefalle zum
Auslauf, zur restlosen Entleerung. Abdeckung mit umlaufender Verkrépfung,
innen seidenmatt bzw. geblrstet, auBen unbehandelt. Ventilpragung 2°.
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Mehr Infos
Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
650 x 700 x 250 500 x 500 x 250 1 Becken 82010201
Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
650 x 600 x 250 450 x 450 x 250 1 Becken 82010101
Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
650 x 700 x 350 500 x 500 x 350 1 Becken 82010301
Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
750 x 800 x 300 600 x 600 x 300 1 Becken 82010401

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Spile mit 1 Becken und

1 Abtropfflache

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien, Boden mit Gefélle zum
Auslauf, zur restlosen Entleerung. Abdeckung mit umlaufender Verkrépfung,
innen seidenmatt bzw. geburstet, auBen unbehandelt. Ventilpragung 2*.

Made in Germany

Seitlich eine Abtropfflache.

Mehr Infos
Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
1400 x 700 x 250 500 x 500 x 250 Becken links 82022001
500 x 500 x 250 Becken rechts 82021901
Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
1200 x 700 x 250 500 x 500 x 250 Becken links 82020601
500 x 500 x 250 Becken rechts 82020501
Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
1200 x 600 x 350 600 x 450 x 350 Becken links 82020401
600 x 450 x 350 Becken rechts 82020301
Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
1200 x 600 x 250 500 x 400 x 250 Becken links 82021001
500 x 400 x 250 Becken rechts 82020901

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.

mm mm

1000 x 600 x 250 400 x 400 x 250 Becken links 82020201
400 x 400 x 250 Becken rechts 82020101

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Spile mit 2 Becken

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien, Boden mit Gefélle zum Aus-
lauf, zur restlosen Entleerung. Abdeckung mit umlaufender Verkropfung ,
innen seidenmatt bzw. geburstet, auBen unbehandelt. Ventilpragung 2

Made in Germany

Mehr Infos
Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
1400 x 700 x 300 600 x 500 x 300 2 Becken 82030501
Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
1200 x 700 x 250 500 x 500 x 250 2 Becken 82030301
Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
1200 x 600 x 250 500 x 400 x 250 2 Becken 82030201
Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
1000 x 600 x 250 400 x 400 x 250 2 Becken 82030101

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Spile mit 2 Becken & 1 oder 2

Abtropfflache(n)

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien, Boden mit Gefalle zum
Auslauf, zur restlosen Entleerung. Abdeckung mit umlaufender Verkrépfung,
innen seidenmatt bzw. geblrstet, auBen unbehandelt. Ventilpragung 2°.
Seitlich eine Abtropfflache.
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Mehr Infos
Abmessungen BeckengréBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
2600 x 700 x 250 500 x 500 x 250 2 Becken & 2 Abtropf- 82050101
flache
Abmessungen BeckengréBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
2100 x 700 x 350 700 x 500 x 350 Becken links 82041001
700 x 500 x 350 Becken rechts 82040901
Abmessungen BeckengréBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
2400 x 800 x 300 600 x 600 x 300 Becken links 82041401
600 x 600 x 300 Becken rechts 82041301
Abmessungen BeckengréBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.
mm mm
2000 x 700 x 350 600 x 500 x 350 Becken links 82040801
600 x 500 x 350 Becken rechts 82040701

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Rieber

Made in Germany

Abmessungen BeckengroBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.

mm mm

1900 x 700 x 250 500 x 500 x 250 Becken links 82040601
500 x 500 x 250 Becken rechts 82040501

Abmessungen BeckengréBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.

mm mm

1800 x 600 x 250 500 x 400 x 250 Becken links 82040201
500 x 400 x 250 Becken rechts 82040101

Abmessungen BeckengréBe Ausfiihrungen Bestell-Nr.

mm mm

1600 x 700 x 250 400 x 500 x250 Becken links 82042402
400 x 500 x250 Becken rechts 82042401

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Spulen Zubehor

Passendes Zubehdr flr entsprechende Spilen-Modelle - wie verschiedene
Standrohrventile, Schutzsiebe, Verschlussstangen, Armaturen, Klapproste,
Geruchsverschluss, Siebventil, Ablaufverbindung und Stopfentberlaufventil.

Mehr Infos
Typen Bezeichnung Bestell-Nr.
Standrohrventil Standrohrv 1 1/2* £150mm Becken,Gummik 72100204
Standrohrvent 2“ m. Steg - 150mm Becken 82151114
Standrohrventil 2“ - 200mm Becken 82151109
Standrohrventil 2“ - 350mm Becken 82151103
Standrohrventil 2“ - 300mm Becken 82151102
Standrohrventil 2“ - 250mm Becken 82151101
Standrohrventil 1 1/2“ - 300mm Becken 82151004
Standrohrventil 1 1/2“ - 250mm Becken 82151003
Standrohrventil 1 1/2* - 200mm Becken 82151002
Typen Bezeichnung Bestell-Nr.
Verschlussstange Verschlussstange komplett =550 mm f.HVU 40012805
Verschlussstange komplett =455 mm f.HVU 40012804
Verschlussstange komplett =355 mm f.HVU 40012803
Typen Bezeichnung Bestell-Nr.
Schutzsieb Schutzsieb f. Ventilecke - B.Tiefe 300mm 82200105
Schutzsieb f. Ventilecke - B.Tiefe 250mm 82200103

Auewuay ui apepy

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Rieber

Made in Germany

Typen Bezeichnung Bestell-Nr.
Armatur Zweigriff-Standbatterie 3/4“ 498mm 82150311
Zweigriff-Standbatterie 3/4“ 356mm 82150310
Zweigriff-Standbatterie 3/4“ 210mm 82150309
Typen Bezeichnung Bestell-Nr.
Geruchverschluss Geruchsverschluss 2* x 50mm KSt. weil 82150803
Kunststoff-Geruchsverschluss 1 1/2“X50mm 72100301
Typen Bezeichnung Bestell-Nr.
Klapprost Klapprost 550x200mm - f. Ausgussbecken 82011002
Klapprost 450x200mm - f. Ausgussbecken 82011001

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Typen Bezeichnung Bestell-Nr.
Siebventil Siebventil 1 1/2“x70x40mm 82151802
Typen Bezeichnung Bestell-Nr.
Ablaufverbindung Ablaufverbindung 2“2 x 2“ x 200mm 82151616
Typen Bezeichnung Bestell-Nr.
Stopfentberlaufventil | Stopfentberlaufventil 1 1/2¢ Be.ti.300mm 72100205
Typen Bezeichnung Bestell-Nr.
Hebelventil Hebelventil 3 1/2 ,, komplett 82150601

Hebellberlaufventil 3 1/2 ,, 82150701

Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.01.2023
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Servocuccina:

Catering sowie Schul- & Kita-Verpflegung
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Rollito:

Kitas und Schulen

varithek®-Buffet:

Betriebsverpflegung, Catering Event-
& Veranstaltung, Senioren \WWohngrup-
penverpflegung

Mehr Infos online

Rolling Buffet:

Betriebsverpflegung flr Mittelstandi-
sche Unternehmen und GroBkantinen
sowie Rehakliniken

Mehr Infos online

Buffetto:

Jugendherbergen (DJH),
Selbstbedienung, Kliniken,
Privatstationen als Buffetlésungen

Mehr Infos online @



https://rieber.systems/de/konfigurierbare-loesungen/rollito
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Immer auf dem (5 5

neuesten Stand

Sie mdchten stets Uber alle Neuigkeiten rund um Rieber informiert werden?
Dann melden Sie sich einfach Uber den QR-CODE zu unseren Rieber NEWS
an und erhalten regelmaBig alle Infos zu

neuen Produkte & Innovationen
Aktionen & Angebote
digitalen, nachhaltigen Projekten & Referenzen
Service, Awards, Messen, Presse & Co.
Jetzt zu den Rieber NEWS anmelden.

Wir freuen uns auf Sie!

Hier anmelden
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https://subscribe.newsletter2go.com/?n2g=6928cqpz-e77c3wc7-ubb
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