Rieber

M E T A cooking

Zum Produkt

Datenblatt

thermoport® K 100 Rie-
ber unbeh. - B grun

Die neutrale Speisentransport-Box.

Der stapelbare Toplader dient zum sicheren Transport sowie Warm- und Kalthalten
von Speisen im GN-System. Fir beste Speisenqualitat und absolute Transportsicher-
heit.

Raumeffizient bestlickt mit 3 x GN-Behéltern 1/3 200 mm tief, in Kombination mit den
passenden transportsicheren wasserdichten Steckdeckeln. An der Deckel Innenseite
mit 2 Mulden mit je 1x Schopfkelle und 1 x Schaumlbffel ausgestattet.

Rieber thermoport® aus Kunststoff und Edelstahl sind miteinander kombiniert stapel-
bar und auf den Transport- bzw. Ausgabewagen abstellbar — flr einen rutschfesten
und sicheren Transport.
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TECHNISCHE MERKMALE
thermoport® K 100 Rieber unbeh. - B griin

TECHNISCHE MERKMALE

Abmessungen

Material

Gewicht
Fassungsvermogen
Umgebungstemperatur

Spulmaschinentauglich

Bestellnummer
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Rieber

M E T A cooking

370 x 645 x 338 mm
Polypropylen

12,516 kg

26 L

-20°C bis +100°C

bis 90 °C

850203 48

VORTEILE

Leichter, robuster, porenfreier Kunststoff, doppelwandig
und dichtverschweift.

Hervorragend isoliert, geringer Warme-/Kalteverlust.

Ergonomische, einklappbare Griffe und hochwertige
BugelverschlUsse.

Austauschbare Bodenschutzschienen.

Spulmaschinentauglich bis +90 °C.

Made in Germany il

85 02 03 48 / 06 10 2022. Technische Anderungen sowie
Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich.



