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Zum Produkt

Datenblatt

thermoport® K 20 m.
Griff-Variante S4

Die neutrale Einzelportion-Speisentransport-Box.

Der stapelbare Toplader dient zum sicheren Transport sowie Warm- und Kalthalten
von einzelportionierten Mahlzeiten, fir beste Speisenqualitdt und absolute Transport-
sicherheit.

Individuelle Bestlckungsoptionen, mit geteilten Speisenschalen aus Edelstahl fur
Mehrkomponenten-Menus oder ungeteilt fiir Einkomponenten-Gerichte (Eintépfe/
Auflaufe) mit jeweiligen Deckeln. Durch den eingebauten Latent-Warmespeicher in
der Speisenschale, werden die beflillten Speisen Uber den Transport optimal warm-
gehalten. Auch fur kalte Mahlzeiten (Abendessen/Frihstlck) anwendbar, hierfur die
Speisenschale vor der Befullung kuhlen. Fur weitere Beilagen (Suppen/Salat) zusatz-
lich mit einer Suppenschale und zwei Kaltschalen aus Porzellan mit jeweiligen Deckeln
bestlckbar.

Fir vereinfachtes Handling im GroBgebinde transportiert der Stapelwagen RW-ST-
TT-2021 alle thermoport® 20 und 21 Modelle sicher und geordnet.
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TECHNISCHE MERKMALE
thermoport® K 20 m. Griff-Variante S4

TECHNISCHE MERKMALE

Abmessungen

Material

Gewicht
Umgebungstemperatur

Spulmaschinentauglich

Bestellnummer
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Rieber

M E T A cooking

454 x 364 x 111 mm
Polypropylen

5,2 kg

-20°C bis +100°C

bis 90 °C

85 02 07 04

VORTEILE

Leichter, robuster, porenfreier Kunststoff, doppelwandig
und dichtverschweift.

Hervorragend isoliert, geringer Warme-/Kalteverlust.

Ergonomische, einklappbare Griffe und hochwertige
BugelverschlUsse.

Spulmaschinentauglich bis +90 °C.

Made in Germany il

85 02 07 04 / 04 10 2022. Technische Anderungen sowie
Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich.



