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Kihlung Lager Rollwagen 5

e Mobiles Verpflegungskonzept. Fur die Verpflegung von bis zu 300 Personen.
Ausgestattet mit zwei Speisentransportbehéltern thermoport® 1000 K cool (aus Kunststoff) sowie
einem Edelstahl GN-Aufbewahrungsschrank mit Auflageschienen.

Betriebsanleitung beachten
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Wichtige Hinweise

2 Wichtige Hinweise

2.1 Die Bestandteile der technischen Unterlagen

e Betriebsanleitung Kuihlung Lager Rollwagen 5

e Informationen zu CHECK HACCP
www.rieber.de
Wahlen Sie ,— Service®, oben in der Anzeigeleiste.

e  Ersatzteile sowie erforderliche Instruktionen hierzu.
www.rieber.de
Wahlen Sie ,— Kundenservice®, oben in der Anzeigeleiste.

o Das Rieber-Preisbuch informiert weiterfiihrend Uber vielseitiges Zubehdr.
www.rieber.de
Wahlen Sie oben in der Anzeigeleiste: Suche — Preisbuch
Oder: Wenden Sie sich an den Hersteller Rieber oder Ihren Fachhéandler

e Sie wiinschen die Betriebsanleitung zuséatzlich in einer weiteren Sprache?
www.rieber.de
Wahlen Sie ,— Kundenservice®, oben in der Anzeigeleiste.

2.2 Gebrauch der Anleitung
Diese Anleitung enthalt wichtige Informationen, um das Gerat sicher und sachgerecht zu benutzen.

P> Lesen Sie die Betriebsanleitung vor dem ersten Benutzen.
> Bewahren Sie die Anleitung auf und geben Sie diese an Nachbesitzer weiter.

Sollte aus Ihrer Sicht irgendein ein Defizit vorliegen, teilen Sie uns das bitte ohne zu z6gern mit. Wir
bemuhen uns mit lhrer Hilfe noch besser zu werden.

Hier ist Platz fur Ihre Notizen ©

Notieren Sie hier die Daten lhres Ansprechpartners vom Rieber Kundendienst:

&
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Wichtige Hinweise

2.3 Darstellungskonventionen im Text
. Hervorhebung . .., ist ein Textfragment, das hervorgehoben werden soll
Aufzéhlungen werden so dargestellt.

» Handlungsanweisungen werden so dargestellt.

™~
oD Siehe “.. .’ ,Querverweis wird so dargestellt.

0 ACHTUNG
weist auf mdglichen Sachschaden hin, die keinen Personenschaden einschlief3t.
Die Missachtung des Hinweises kann zu Sachschaden fiihren.

o Anwendertipp
1 P> Nitzlicher Hinweis oder Tipp

2.4 Aufbau der Sicherheitshinweise

Die Signalworte GEFAHR - WARNUNG - VORSICHT Klassifizieren den Gefahrengrad der Korperverletzung in
einer konkreten Situation. Die Verletzungen konnen verhindert werden, indem Sie die angegebenen
Verhaltensregeln berlcksichtigen.

Das Symbol Warndreieck symbolisiert eine ,Allgemeine Gefahr".

A GEFAHR

weist auf eine unmittelbar drohende Gefahr hin.

Die Missachtung des Warnhinweises fuhrt zu schwerer
Koérperverletzung oder Tod.

A WARNUNG

weist auf eine moglicherweise geféahrliche Situation hin.

Die Missachtung des Warnhinweises kann zu schwerer
Korperverletzung oder Tod fuhren.

A VORSICHT

weist auf eine moglicherweise schadliche Situation hin.

Die Missachtung des Warnhinweises kann zu leichter Kdrperverletzung
fahren.

Rieber GmbH & Co. KG 5



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.1

3.2

3.3

Allgemeine Sicherheitshinweise

Dieses Kapitel informiert Giber Restrisiken und Gefahren bei bestimmungsgemafier Verwendung des Gerates.
Es werden allgemein glltige und generell zu beachtende Sicherheitshinweise aufgefuhrt.

Handlungs- bzw. situationsbezogene Sicherheitshinweise werden nachfolgend vor dem entsprechenden
Handlungsschritt bzw. der Situationsbeschreibung platziert.

Grundsatzliche Verhaltensweisen

Dieses Gerat entspricht dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheitstechnischen Regeln,
trotzdem kénnen Gefahren entstehen.

» Benutzen Sie das Gerat nur in einwandfreiem Zustand, unter Beachtung dieser Anleitung.

» Achten Sie in allen Phasen der Lebensdauer des Gerétes auf die moglichst sichere Integration
des Gerétes in seiner Umgebung.

» Unterlassen Sie Umbauten und Veranderungen am Gerét.

Anforderungen an die Qualifikation des Bedienpersonals

Das sichere Betreiben erfordert fachliche Voraussetzungen und die personliche Eignung jeder Person.

e Die Organisationsverantwortung tragt der ‘Arbeitsverantwortliche’ (Betreiber).
Laut EN 50110-1 ist ein Arbeitsverantwortlicher ‘eine Person, die benannt ist, die
unmittelbare Verantwortung fur die Durchfiihrung der Arbeit zu tragen. Erforderlichenfalls
kann diese Verantwortung teilweise auf andere Personen Ubertragen werden. [...] Der
Arbeitsverantwortliche muss alle an der Arbeit beteiligten Personen Uber alle Gefahren
unterrichten, die fir diese nicht ohne weiteres erkennbar sind’.

e  Zur Arbeitsausfihrung sind nur ‘unterwiesene Personen’ zuléssig, die geschult sind.
Schulung, Unterweisung sind zu wiederholen und das Verstehen zu kontrollieren,
bestenfalls prifungsgeman.

e  Zu Reparaturarbeiten sind nur ‘Fachkréfte’ zulassig.

Laut IEC 60204-1 sind Fachkrafte ‘Personen, die aufgrund ihrer einschlagigen Ausbildung
und ihrer Erfahrung beféahigt sind, Risiken zu erkennen und mégliche Gefahrdungen zu
vermeiden’.

e  Elektroarbeiten nur durch eine ausgebildete und erfahrene Elektrofachkraft,
umgangssprachlich Elektriker genannt, ausfuhren lassen.

Die Mitarbeit einer elektrotechnisch unterwiesenen Person ist nur unter Anleitung und
Kontrolle der Elektrofachkraft zulassig.

e  Arbeiten am Kuhlgerat sind nur durch hierfur autorisiertes Fachpersonal wie Kaltefachkraft
oder den Rieber-Kundendienst zulassig.

e Reparatur- bzw. Instandsetzung wéhrend der Zeitdauer der Gewabhrleistung sind nur durch
den Hersteller-Service zulassig.

>N
/\O’D ‘Haftung und Gewahrleistung’, Seite 34

Schutzausristung fur das Personal bereitstellen

» Stellen Sie sicher, dass das Personal die personliche Schutzausriistung trégt, die in der jeweiligen
Situation zweckmaRig ist.

» Tragen Sie festes Schuhwerk: Sicherheitsschuhe.

Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.4 Geréatespezifische Sicherheitshinweise

Dieses Kapitel informiert Gber allgemeine geratespezifische Sicherheitshinweise. Weitere handlungs- bzw.
situationsbezogene Sicherheitshinweise werden nachfolgend vor dem entsprechenden Handlungsschritt bzw.
der Situationsbeschreibung platziert.

3.4.1 Sicherheits- und Uberwachungseinrichtungen

e Die Elektrogerate bauseitig mit vorgeschaltetem FI-Schutzschalter (RCD) fiir Steckdose mit
einem Auslésestrom von 30 mA anschlieBen. SchlieRen Sie das Gerét an eine
abschaltbare Netzsteckdose an, damit im Notfall die Stromzufuhr unterbrochen werden
kann.

Der Rollcontainer:

e ... ist mit einem Totmann-Bremssystem ausgestattet, welches auf zwei Rader wirkt. Beim
Loslassen des Bremsbiigels wird die Bremse automatisch aktiviert. Die Bremswirkung ist
auch mit Gblichen Schutzhandschuhen feinfiihlig dosierbar.

e ...istin der Lage, den voll beladenen Rollcontainer auf einer Schrage von 15° zu halten.
e ... Bremsweg aus Schrittgeschwindigkeit (7 km/h) mit voll beladenem Container < 0,75 m.

e Die zwei Rader kénnen paarweise in der Drehrichtung arretiert werden, nur in
Langsrichtung feststellbar.

3.4.2 Warnungen fir die Verwendung von Geréaten durch Kinder

e Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 12 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder einem
Mangel an Erfahrung und/ oder Wissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Geréats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

e Beim Gebrauch des Gerates mit ‘Zubehdr’ ergeben sich weitere Gefahrdungen.
e  Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

e Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder ohne Beaufsichtigung
durchgefihrt werden.

Rieber GmbH & Co. KG 7



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.4.3

Risiken bei unsachgemaRer Handhabung des thermoport®

Wenn die Be- und Entliftung des Gerétes behindert wird, kann das Gerat beschédigt werden;
desweiteren sind Funktionsstérungen maoglich.

» Stecken Sie keine Gegenstande in die Liiftungsschlitze der Schutzgitter.
Decken Sie die Luftungsschlitze nicht ab.

thermoport® 1000 K cool

0 ACHTUNG
Wenn das Kiihlgerat gekippt war, dann kénnte der Kihlkreislauf gestort sein. Nach einer
Stodrung des Kihlkreislaufes muss sich die Kihlflussigkeit erst sammeln.

P Lassen Sie im Zweifelsfall das Gerat zumindest 2 Stunden ruhig stehen, in
senkrechter Lage, elektrisch ausgeschaltet. Erst danach elektrisch einschalten.

P> Das Gerat nur in der Gebrauchslage, senkrecht stehend, verwenden.

> Kontrollieren Sie die Kiihlfunktion.

Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.4.4

Rieber GmbH & Co. KG

thermoport® 1000 K cool

A\ Risiken infolge Elektrizitat

> A Stromschlaggefahr. Lebensgefahr.
Halten Sie das Gerét von Regen oder Nasse fern.

Risiken beim Umgang mit offenen Flussigkeiten sowie Speisen. Flissigkeit konnte in das Kuhlgeréat
gelangen.

»  FlUssigkeiten sowie Speisen nur im verschlossenen Zustand transportieren.
Wir empfehlen Ihnen: Verwenden Sie Gastronormbehélter sowie thermoplates® mit wasserdichtem
Steckdeckel von Rieber.

> Transportieren Sie den befiillten thermoport® mit elektrischem Anschluss in der Gebrauchslage.

» Vor der Reinigung das Gerat stromfrei machen, danach das entnehmbare Kihlgerat ausbauen.
Elektroteile nur leicht feucht abwischen und mit trockenem Tuch trockenreiben.

» Vor jedem Transport die elektrische Anschlussleitung l6sen, hierbei am Netzstecker anfassen.

» Die Elektroleitung so verlegen, dass Gefahren wie Stolpern, Kabel abreil3en etc. vermieden
werden.

Risiken bei verunreinigtem Kuhlgerat.
»  Stochern Sie nicht durch die Liftungsgitter.

> Zum Offnen/SchlieRen des Geh&uses des Kiihlgerates zwecks grindlicher Reinigung ist nur
hierflr unterwiesenes und autorisiertes Bedienpersonal zulassig. Wenden Sie sich
erforderlichenfalls an den Hersteller-Service.

™~
/\Ci'b Siehe ‘Anforderungen an die Qualifikation des Bedienpersonals’, Seite 6

Risiken bei Feuchtigkeit sowie Umgebungstemperatur weniger als +2 °C.

» Nicht unter +2 °C temperieren oder lagern, ansonsten kdnnen elektrische Kriechstrome durch
Kondenswasser entstehen. Nur in trockenem Raum bzw. Umgebungsbedingungen verwenden.
Kriechstrom kann geféhrlich sein.

Risiken in Nassrdumen. Der Betreiber ist zur Einhaltung der gesetzlichen Anforderungen angehalten,
beispielsweise mussen Steckdosen in einer Héhe ab 1 m angeordnet sein sowie mit vorgeschaltetem
FISchutzschalter (RCD) mit einem Ausldsestrom von 30 mA.

» Verwenden Sie in Nassraumen kein Verlangerungskabel.
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3.4.5

10

Risiken beim Transport

Beim Transport dieses schweren Produktes bestehen vielféltige Gefahren wie Quetschung.

Nur mit festgezurrten bzw. in der Lage auf dem Rollcontainer gesicherten Geréten transportieren.
Nur mit ausgestecktem Netzstecker und geschlossener Tir transportieren.

Der Bremsweg betragt bei circa 7 km/h je nach Untergrund 30 bis 60 cm. Bei Nasse oder glatten
Untergriinden kann sich der Bremsweg verlangern.

Gerat auf gerader Flache transportieren. Méglichst nicht auf schrager Flache transportieren.

Tragen Sie personliche Schutzausristung: Sicherheitsschuhe.

0 ACHTUNG
Unebenheiten im Boden wie Kanten oder Stege oder Schwellen kénnen die Rollen

beschadigen.

> Bewegen Sie das Gerat nur Uber ebene glatte Boden. Verschieben und ziehen Sie
das Gerét nicht Uber scharfe Kanten.

P> Beachten Sie die zulassige Stufenhéhe, maximal 4 mm, ansonsten kénnen die
Rollen beschadigt werden.

P> Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass wegen Rollenabrieb Streifen auf dem
FuRboden entstehen oder Kratzer zum Beispiel durch Split-Einschliisse in den
Rollen.

# Tragbare thermoport®

Es bestehen Verletzungsrisiken beim Anheben sowie Tragen schwerer Lasten. Nur jeweils hierfir
geeignete und unterwiesene Personen sind zuléssig. Stimmen Sie sich bei kdrperlichen
Beschwerden mit dem Arbeitsverantwortlichen ab.

an an

Beim Transportieren an den herausklappbaren Tragegriffen anfassen.

Nur miteinander passende thermoport® stapeln, ansonsten entstehen Risiken Kippen sowie
Herabsturzen. Beurteilen Sie realistisch und eigenverantwortlich die zuléssige Stapelhthe. Wir
empfehlen: Stapeln Sie 2 stapelbare thermoport® aufeinander. Achten Sie beim Stapeln darauf,
dass die Fuhrungsschienen der beiden Gerate ineinander greifen.

Halten Sie die Tur beim Transport verschlossen.

# Ladungssicherung

Der § 22 der Strafenverkehrsordnung (StVO) verlangt, dass Ladung so zu verstauen und zu sichern
ist, dass sie selbst bei Vollboremsung oder plétzlicher Ausweichbewegung nicht verrutschen, umfallen,
rollen, herabfallen oder vermeidbaren Larm erzeugen kann. Die Verantwortung der Ladungssicherung
liegt beim Fahrer, Halter und beim Verlader.

Sichern Sie die Ladung.

Rieber GmbH & Co. KG
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3.5 Beachten Sie die Produktkennzeichnung, achten Sie auf den Erhalt

Das Typenschild am Gerat vermittelt die gesetzlich geforderten Angaben zum Produkt.

HINWEIS: Bei beschadigter bis hin unleserlicher Produktkennzeichnung entfallt die Garantie. Wenden
Sie sich bei Sachschaden friihzeitig an den Hersteller-Service Rieber.

thermoport® 1000 K cool

Auf der Riickseite wird signalisiert:
— Stromschlaggefahr. Lebensgefahr. Das Kuhlgeréat vor
Feuchtigkeit schitzen.

— Betriebsanleitung beachten
— Luftungsschlitze nicht abdecken.

— Das Kuhlgerat nur senkrecht stehend verwenden.

3.6 Hinweis zum Verhalten im Notfall

> Im Notfall immer sofort den Stromanschluss unterbrechen, hierzu den elektrischen
Anschlussstecker l6sen.

A\ Erste Hilfe bei Quetschung sowie Stromschlag:

> Informieren Sie sich hierzu vor der Inbetriebnahme des Gerétes.

> Deponieren Sie die Utensilien fiir den Notfall mitsamt Anleitung in leicht erreichbarer
Nahe am Einsatzort. Machen Sie sich mit der Anleitung vertraut.

Anwendertipp
» Informieren Sie sich ausfiihrlich anhand der firmeninternen Betriebsanweisung.
»  Wir empfehlen halbjahrlich wiederholende Ubungen fiir den Notfall.

bl @
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Verwendungszweck

4 Verwendungszweck

Dieses Kapitel vermittelt den bestimmungsgemafen Gebrauch und warnt vor vorhersehbarem Fehlgebrauch
sowie Missbrauch, zu lhrer Sicherheit. Verwenden Sie das Gerat bestimmungsgeman.

A Grundsatzliche bestimmungsgemale Verwendung bedeutet:
o Mobiles Verpflegungskonzept. Fir die Verpflegung von bis zu 300 Personen.

o Das Gerét ist vorgesehen zur Verwendung bei Hilfs- und Katastropheneinséatzen. Beispiel:
THW (Technisches Hilfswerk, Bundesanstalt Technisches Hilfswerk); Feuerwehr. Zum
Gebrauch mit geschultem und wiederholt unterwiesenem Bedienpersonal.

e Das Gerét ist vorgesehen zur Verwendung beim Catering. Zur Verwendung mit geschultem
und wiederholt unterwiesenem Bedienpersonal. Nicht vorgesehen fir den privaten
hauslichen Bereich.

e Achten Sie auf den waagerechten und sicheren Stand.
o Das Gerat vorzugsweise in Innenraumen, tberdachten Rdumen (auch Zelte) verwenden.
e Die bestimmungsgemaRe Verwendung beinhaltet die Einhaltung der Technischen Daten.

o Der Arbeitsverantwortliche, beispielsweise der Kiichenchef, ermittelt die Parameter und
Arbeitsweise fir die jeweilige Anwendung; gibt diese vor und kontrolliert deren Einhaltung.

e Tragen Sie persénliche Schutzausriistung: Sicherheitsschuhe.
o  Der Gebrauch ist nur durch hierfur unterwiesenes und autorisiertes Bedienpersonal

zulassig.
~
oD Seite 6

# thermoport® 1000 K cool
Kihlhalten via Kuhlpellet oder/und thermoport®

e Zum Kuhlhalten gekilhlter Speisen sowie Getranke. Kuhlhalten bei +2 °C bis +8 °C.
Auf Lagertemperatur vorgekihlte Lebensmittel zufiihren.

e Téglich nach dem Gebrauch die Speisen umlagern bzw. fachgerecht kiihlen, das Geréat
ausschalten und reinigen.

e Das Kilhlgerat des thermoport® 1000 K cool nur in der senkrecht stehenden Lage
verwenden.

e  Gerdt nicht in der Nahe von Warmequellen aufstellen.

# Edelstahl GN-Aufbewahrungsschrank mit Auflageschienen

e  Zur Aufbewahrung von Utensilien, GN 1/1.

12 Rieber GmbH & Co. KG



Verwendungszweck

A Verhindern Sie voraussehbaren Fehlgebrauch sowie Missbrauch:

Elektrogerat thermoport® vor Feuchtigkeit schiitzen, ansonsten konnte beispielsweise
Flussigkeit in das Kuhlgerat gelangen. Deshalb Speisen sowie Flissigkeiten nur im
verschlossenen Zustand transportieren.

Nur miteinander passende thermoport® stapeln, ansonsten entstehen Risiken Kippen sowie
Herabstlrzen. Beurteilen Sie realistisch und eigenverantwortlich die zulédssige Stapelhdhe.

thermoport® mit geschlossener Tir und ausgestecktem Netzstecker transportieren.

Fassen Sie beim Lésen der Anschlussleitung stets am Netzstecker an. Nicht am
Anschlusskabel ziehen.

thermoport® nicht tiber scharfe Kanten ziehen oder verschieben, ansonsten ist
Sachschaden moglich.

thermoport® nicht als Ablageflache fir heiBe Transportbehalter verwenden.
thermoport® nicht werfen, sondern achtsam handhaben.

thermoport® nicht als Trittleiter verwenden.

thermoport® nicht auf heiRen Herdplatten oder schragen Flachen abstellen.
thermoport® nicht als Raumkiihlung verwenden.

Das Kuhlgeréat nicht mit Tchern oder ahnlichem abdecken.

Halten Sie Spritzwasser, insbesondere Dampfstrahlgerat vom Kuhlgerat des thermoport®
fern.

Vermeiden Sie Kondenswasser-Probleme infolge erheblicher Temperaturschwankungen
der Umgebungstemperatur. Das Gerat muss sich akklimatisieren.

Verwenden Sie Geréate aus Edelstahl, den Edelstahl GN-Aufbewahrungsschrank, nicht in
aggressiven Umgebungsbedingungen, beispielsweise stark salzhaltiger Luft wie in direkter
Nahe am Meer oder im Schwimmbad mit chlorierter Atmosphare, ansonsten kénnte das
Material Edelstahl beschadigt werden.

Bewegen Sie den Rollcontainer mdglichst nicht Giber scharfe Kanten, ansonsten ist
Sachschaden mdoglich.

Verwenden Sie das Gerat nicht bei widrigen ortlichen Ful3boden-Verhaltnissen.

Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass wegen Rollenabrieb Streifen auf dem
FuRBboden entstehen oder Kratzer zum Beispiel durch Split-Einschliisse in den Rollen.
Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass wegen Schwellen oder kantigen Fugen auf
dem FulRboden die Rollen beschéadigt bzw. unbrauchbar werden.

Der Rollcontainer darf ausschlief3lich manuell bewegt werden. Ein maschinell unterstitzter
Transport mittels Gabelstapler oder Hubwagen ist nicht zuléssig.

Veranderungen / Umbauten sind unzulassig.

Rieber GmbH & Co. KG
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Geratebeschreibung

5 Geratebeschreibung

5.1 Ubersicht

1 Rollcontainer zum Transport 3 thermoport® 1000 K cool

2 Edelstahl GN-Aufbewahrungsschrank zur 4 Spanngurte zur Lagesicherung beim
Aufbewahrung von Utensilien, GN 1/1 Transport

Zulassige Umgebungstemperatur +5 °C bis +40 °C

beim Gebrauch

Zuléssige Lagertemperatur -20 °C bis +70 °C

Eigengewicht / maximal zuldssige Zuladung 166 kg / 400 kg
Abmessungen (L x B x H) circa 1210 x 810 x 1715 mm

14 Rieber GmbH & Co. KG



Geréatebeschreibung

# Rollcontainer

e ... ist mit einem Totmann-Bremssystem ausgestattet, welches auf zwei Rader wirkt. Beim
Loslassen des Bremsbiigels wird die Bremse automatisch aktiviert. Die Bremswirkung ist
auch mit Gblichen Schutzhandschuhen feinfiihlig dosierbar.

e ...istin der Lage, den voll beladenen Rollcontainer auf einer Schrage von 15° zu halten.
e ... Bremsweg aus Schrittgeschwindigkeit (7 km/h) mit voll beladenem Container < 0,75 m.

e Die zwei Rader kénnen paarweise in der Drehrichtung arretiert werden, nur in
Langsrichtung feststellbar.

e Achten Sie auf den waagerechten und sicheren Stand beim Gebrauch.

e Die Reifen sind aus Polyurethan, Durchmesser 160 mm, leicht austauschbar, leichtlaufend,
wartungsfrei, Ol- und Saurebestandig. Abgedichtete rostfreie Kugellager

# Aufbewahrungsschrank
e  Flugeltir mit Schnappverschluss, abschliebar
e  Schrankinnnenraum mit 18 Paar Auflagewinkel fir GN 1/1

e  CNS-Schrankraum. Sichtbare Aul3enseiten sind matt geschliffen

Rieber GmbH & Co. KG
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Geréatebeschreibung

5.2 thermoport® 1000 K cool, (aus Kunststoff)

HINWEIS: thermoport® aus Kunststoff zum Kiihlhalten mit aktiver
Umluftkiihlung, ohne Luftzufuhr von aufZen.

Kuhlhalten Von +2 °C bis +8 °C bei geschlossener Tur
Kéltemittel R134a

Nennspannung / Netzfrequenz 1IN AC 230V 50/60 Hz

Elektro-Anschluss Circa 2 m Kabellange; Typ HO5RN-F 3x1,0 mm?

Schutzart im Gebrauchszustand IPXO gemal DIN EN 60529

des thermoport® bei eingestecktem —» Schutz gegen Tropfwasser
Netzstecker

Schutzart des Umluftgeblases im IPXO gemal DIN EN 60529
ausgebauten Zustand — Schutz gegen Tropfwasser

Gehause Aus Kunststoff: Porenfreie Kunststoffhaut, dichtverschweif3t.
Deckel aus Kunststoff passt formschlissig, geringe Spaltbreite.
Temperaturbestandig von -20 °C bis +85 °C.

Grundsatzlich kénnen alle thermoport® passiv gekiihlt werden mit Kiihlpellets.

Kihlhalten bedeutet: Auf Lagertemperatur vorgekihlte Lebensmittel zufiihren.

thermoport® 1000 K cool
— Umluftkiihlung

Auflageschienen: 12 Paar (fugenlos tiefgezogen)
Bestlickungsbeispiel: 2 x GN 1/1 200 mm

16 Rieber GmbH & Co. KG



Geréatebeschreibung

Benennung Fassungs- Elektrischer AuRenmalle
Bestell-Nr. vermdgen, maximal Anschlusswert

Kihlleistung
[Liter] [W] L x B xH [mm] m
65

thermoport® 52 72 435 x 760 x 561 19,6
1000 K cool mit digitaler 50 bei VT -10 °C

Umluftkihlung

ohne CHECK:

85 02 04 40 orange

Gewicht inclusive Kuhlgerat 19,6 kg.
Kuhlgerat 5,6 kg

Bestell-Nr.
Zubehor:

i 85 02 20 38 orange
Kihlpellet GN 1/1 Kunststoff 85 02 20 67 schwarz

Wenden Sie sich an den

. ® . . .
Deckel zur Abdichtung des thermoport® wenn das Kiihlgerat entnommen ist. Risber-Kundendienst

Isolierverhalten thermoport®

Messung gemal DIN EN 12571

— Siehe Diagramme auf den folgenden Seiten.

Rieber GmbH & Co. KG 17



Geratebeschreibung

# Temperaturverlauf beim Kihlhalten (kalte Betriebsbedingung)

°C
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Geratebeschreibung

# Temperaturverlauf beim Tiefkuhlhalten (Tiefgefrier-Betriebsbedingung)
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Wissenswertes zu Lieferung bis Erstreinigung

20

Wissenswertes zu Lieferung bis Erstreinigung

Dieses Kapitel vermittelt Wissen fur die vorbereitenden Tétigkeiten vor der Nutzung.

# Gerat abladen

0 ACHTUNG
» Das Gerat waagerecht, wie in Gebrauchslage, transportieren.

»  Gerat nicht mit Hilfsmitteln wie Gabelstapler abladen bzw. transportieren, ansonsten
ist Sachschaden maoglich.

# Transportschaden prufen/abwickeln

» Kontrollieren Sie das Gerat unmittelbar nach der Lieferung auf Transportschaden.

» Dokumentieren Sie den Schaden im Beisein des Transporteurs auf dem Frachtbrief und lassen
sich diesen durch den Transporteur mit Unterschrift bestatigen.

» Entscheiden Sie, ob Sie das Gerat behalten und den Schaden mit dem Frachtbrief reklamieren
oder das Geréat nicht annehmen.

l Durch diese Vorgehensweise sorgen Sie flir eine ordnungsgemaie
Schadensregulierung.

# Auspacken

> Offnen Sie die Transportverpackung an den vorgesehenen Stellen. Nicht reiRen oder schneiden.
> Entfernen Sie die Verpackungsriickstande.

»  Stellen Sie sicher, dass sich im Innern des Gerats und auf3en am Gerat keine Schutzfolien
befinden.

# Hinweis zum Verpackungsmaterial

» Entsorgen Sie die Einweg-Verpackung umweltgerecht.

Rieber GmbH & Co. KG
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7 Gebrauch

71 Sicherheitshinweise zum Gebrauch

A Halten Sie die Grundsatze fiir das Betreiben ein

Risiken beim Transport offener Fllssigkeiten sowie Speisen, diese kdnnten in das Kihlgerat des
thermoport® 1000 K cool gelangen.

>

Speisen sowie Flissigkeiten nur im verschlossenen Zustand transportieren. Elektrogerate
thermoport® vor Feuchtigkeit schiitzen. Wir empfehlen lhnen: Verwenden Sie GN-Behalter mit
wasserdichtem Steckdeckel sowie wie thermoplates® von Rieber.

Das Gerat nur bei hinreichender Beleuchtung betreiben.

Stromschlaggefahr. Inspizieren Sie vor jedem Gebrauch das Gerat, den elektrischen
Anschlussstecker und das Elektrokabel auf sichtbare Schaden.

Halten Sie die Aufstellbedingungen ein wie ausreichende Beleuchtung, sicherer Stand, freier
Zugang. Der Aufstellplatz ist waagerecht.

Den Gerat vorzugsweise in Innenrdumen, Uberdachten Rdumen (auch Zelte) verwenden. Schutz
vor eindringender Feuchtigkeit ist erforderlich.

Mindestabstand fiir die Luftzirkulation an der Riickwand des thermoport® 1000 K cool einhalten,
210 cm.

Kalte Speisen: Kiihlhalten bei +2 °C bis +8 °C.

Klhlhalten bedeutet: Auf Lagertemperatur vorgekuhlte Lebensmittel zufiihren.

So kalt wie moglich in die GN-Behélter einflllen; die Temperatur der Speisen sollte
+7 °C nicht Ubersteigen.

A Vermindern Sie Risiken infolge Elektrizitat

>

A Stromschlaggefahr. Lebensgefahr
thermoport® 1000 K cool von Feuchtigkeit fernhalten. Nur in Innenrdumen von Geb&uden
verwenden.

Inspizieren Sie das Gerat vor dem Gebrauch, insbesondere den Anschlussstecker und das
Elektrokabel auf sichtbare Schaden.

A WARNUNG

Bei nicht vorgeschaltetem oder defektem FI-Schutzschalter kann Kabelbrand und hieraus

Personenschaden entstehen.

Spitzenstréome entstehen beim massenhaften Ein- und Ausschalten.

> thermoport® an eine Steckdose mit vorgeschaltetem FI-Schutzschalter (RCD) mit
einem Auslésestrom von 30 mA anschlieRen.

» Schliel3en Sie das Gerat nicht an eine Verteilerleiste an.

Rieber GmbH & Co. KG 21



Gebrauch

A Wwas tun bei verunreinigtem Kuhlgerat?

CO Siehe Kapitel ‘Anforderungen an die Qualifikation des Bedienpersonals’, Seite 6, 33

7.2 thermoport®1000 K cool

7.2.1  thermoport® vorab temperieren

#thermoport® bedarfsweise im Kiihlhaus temperieren

» thermoport® ohne Kiihlgerat im Kiihlhaus temperieren, bis -20 °C.

> /A warRNUNG
thermoport® mitsamt Kiihlgerat im Kihlhaus temperieren, im Bereich bis +2 °C.
Nicht kiihler temperieren oder lagern, ansonsten kdnnen elektrische Kriechstrome
durch Kondenswasser entstehen, dies kann geféhrlich sein. Nur in trockenem Raum

bzw. Umgebungsbedingungen verwenden.

Anwendertipp
P> Nutzen Sie die Mdglichkeiten zum Kihlhalten mit Kaltepellet. Verwenden Sie
Zubehdor von Rieber.

b 4D

#thermoport® bedarfsweise mit dem Kihlgerat elektrisch vorab temperieren

Anwendertipp

Nach einer Vorkihlzeit von circa 20 Minuten ist die Betriebstemperatur erreicht bei

leerem Gerat, bei tUblichen Umgebungsbedingungen.

> Beschréanken Sie sich auf die erforderliche Temperierzeit. Mehr Zeit wiirde nur
unndtig Energie verschwenden.

bt @b
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7.2.2

Temperaturregelung

X a)
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e Beim elektrisch angeschlossenen Gerat wird an der Steuerung ,OFF* angezeigt.

e Die Soll-Temperatur kann dauerhaft gespeichert werden. Die Soll-Temperatur kann
voriibergehend geéndert werden.

e Die obere Reihe der Symbole zeigt an:
das Gerét ist aktiv, der Kihlkompressor lauft, die Lifter laufen.

# Gerat einschalten

> Gerit elektrisch einschalten, hierzu Taste POWER ON (6) circa 5 Sekunden
gedriickt halten.

| Kompressor lauft. Das Display zeigt die IST-Temperatur an.

# Soll-Temperatur einstellen

Einstellbereich der Soll-Temperatur von +1 bis +15 °C méglich.

> Zur Anzeige der Ist-Temperatur die SET-Taste kurz driicken.

| Der aktuelle Wert wird angezeigt.

> Zur Veranderung der Soll-Temperatur die SET-Taste circa 5 Sekunden gedriickt
halten und

mit den Tasten (4) oder (5) den Wert einstellen. Danach den Wert bestatigen, hierzu
die SET-Taste kurz driicken.

| Der eingestellte Wert wird gespeichert.

# Gerat ausschalten

> Geréat ausschalten, hierzu Taste POWER ON (6) circa 5 Sekunden gedriickt halten,
bis am Display ,OFF* erscheint.

|l Anzeige im Display ,OFF*.
| Das Gerét ist nicht stromfrei.

# Gerat stromfrei machen

> Ziehen Sie den elektrischen Anschlussstecker aus der Steckdose.
| Das Gerét ist stromfrei.

Rieber GmbH & Co. KG 23
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7.2.3  Speisen in Behaltnisse einfullen

# Hinweis fur kalte Speisen:

Kuhlhalten bei +2 °C bis +8 °C
Kihlhalten bedeutet: Auf Lagertemperatur vorgekihlte Lebensmittel zufiihren.

> So kalt wie moglich in die GN-Behalter einfiillen; die Temperatur der Speisen sollte
+7 °C nicht Ubersteigen.

# Speisen stets verschlossen bzw. abgedeckt transportieren

» Speisen und Fliissigkeiten nur in dicht verschlossenen Behéltnissen transportieren.

Anwendertipp

b 4D

GN-Behalter von Rieber verwenden.
> VerschlieRen Sie GN-Behalter mit wasserdichten Steckdeckeln mit umlaufender
Silikondichtung.

> GN-Behdlter bis zum Stapelschulter-Rand beftillen.
Nicht bis zum obersten Rand beflllen, damit der Deckel nicht auf der Speise

oder in der Sof3e liegt.

> Sofort nach dem Befiillen des thermoport® die Tiir schlieRen und erst direkt vor der
Ausgabe wieder 6ffnen.

> Nach der Entnahme die Tir des thermoport® sofort wieder schlieRen.

24 Rieber GmbH & Co. KG
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7.2.4  Transport der thermoport®

> A Unfallgefahr bei ungesichertem Ladegut.
Sichern Sie die Lage der thermoport beim Transport.

[N
/\Cib Seite 10

> A Kippgefahr bei Stapelung
Achten Sie darauf, dass die Stapelrutschschienen des oberen thermoport® in den Filhrungen des
unteren thermoport® liegen. Nur mit verschlossenen Turen stapeln.

»  Wir empfehlen, nur 2 thermoport Gbereinander zu stapeln.

Rieber GmbH & Co. KG 25



Reinigung, Wartung und Pflege

8 Reinigung, Wartung und Pflege

Dieses Kapitel hilft bei der Einhaltung der Hygieneanforderungen.

8.1 Sicherheitshinweise zu Reinigung, Wartung und Pflege

A Vermeiden Sie Risiken durch Elektrizitat

P Das Gerat elektrisch freischalten. Netzstecker ziehen.

2 A Stromschlaggefahr. Lebensgefahr

> Kontrollieren Sie das Gerat und Anschlusskabel auf mogliche Beschadigungen. Im
Fehlerfall das Gerat aussondern, zur Reparatur.

» Das Gerat vor Feuchtigkeit schiitzen. Richten Sie nie einen Wasserstrahl auf
elektrische Bauteile wie Bedienungseinheit, Liftungsgitter.

» Reinigen Sie Elektrogerate nicht mit einem Dampfreinigungsgerat, ansonsten kann
Feuchtigkeit in die Elektrik eindringen und ein Kurzschluss entstehen. Sprihwasser
fernhalten. Elektroteil nur feucht abwischen und mit trockenem Tuch trockenreiben.

P ! Elektrische Betriebsmittel durch eine Elektrofachkraft priifen lassen gemal DGUV.
Legen Sie den Prufzyklus entsprechend den Einsatzbedingungen fest. Allgemein gilt
alle 12 Monate.

8.2 Reinigungsmittel fir Edelstahl

# Fur alle Reinigungsmittel gilt:

» Halten sie die Anwendungsvorgaben des Herstellers des Reinigungsmittels ein.

# Mechanische Reinigungsmittel fur Edelstahl rostfrei

Mittel Geeignet
Borstenerzeugnisse Bursten mit Natur-, oder Kunststoffborsten
Textilien Textilmaterial aus Natur- und Chemiefasern als Putzfaden und textile

Flachengebilde (Maschen- und Webware, Putzlappen, Scheuertuch,
Fransenmaterial, Vlies). Sehr gut sind Reinigungstextilien aus Mikrofasern
geeignet, um Griffspuren von Edelstahloberflachen zu entfernen.

Kunststoffvliese Ohne Schleifkdrper.
Meist hergestellt in den Farben Weil3, Beige, Gelb.

Sonstiges Naturleder (Fensterleder), Kunstleder, Kunstvlies, Schwadmme,
Schwammtlicher

1 Quelle: DGUV Vorschrift 3. Elektrische Anlagen und Betriebsmittel
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Reinigung, Wartung und Pflege

8.3

# Chemische Reinigungsmittel fur Edelstahl rostfrei

Mittel Einsatzgebiete
Allzweckreiniger Insbesondere fiir leichtere Fettverschmutzungen.
Neutralreiniger Fur mit Fett und Ol verschmutzte Oberflachen (Fingerabdriicke); auch als

Geschirrspulmittel geeignet.

Alkoholreiniger Wie Allzweckreiniger

Alkalische Reiniger Besonders fir starke Fett- und Olverschmutzungen (verharzte Ole).
Beachten Sie die Herstellerangaben zur Dosierung.

Losemittelreiniger Je nach Art besonders gut zum Entfernen von Fett, Ol, Wachs, Teer,
Klebstoffen, Lacken und Farben.
Nicht fir Kunststoffe geeignet.

Desinfektionsreiniger Wirkung auf krankheitserregende (pathogene) Keime unterschiedlich je
nach Desinfektionswirkstoff.
Langzeiteinwirkung von Natriumhypochlorit kann den Werkstoff schadigen.
Es sollte méglichst nicht zugesetzt werden. Es sollten Produkte verwendet
werden, die in der Liste der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und
Mikrobiologie (DHGM) aufgefuhrt sind.

Wahlen Sie die korrekte Reinigungsmethode aus

0 ACHTUNG
Durch unsachgeméfe Reinigung kann die Oberflache beschadigt oder das Gerét sogar
unbrauchbar werden. Beachten Sie:

P Zerkratzen Sie nicht mit scharfkantigem Gegensténden die Oberflache. Verwenden
Sie keine scheuernden oder aggressiven Reinigungsmittel, wie zum Beispiel
Backofenspray oder einen Schwamm mit kratzender Oberflache.

» Entfernen Sie Schmutz mit Putz- und Pflegemitteln, die fur rostfreien Edelstahl
geeignet sind.

P Mischen Sie keine handelsiiblichen Reinigungsmittel; stellen Sie kein eigenes
Reinigungsmittel her.

P Verwenden Sie keine Stahlwolle oder Stahlblrsten.

» Vermeiden Sie bei Edelstahl die langere Einwirkung von stark kochsalzhaltiger
Flissigkeit, da diese zur Verfarbung der Oberflache oder zum Durchrosten fiihren
kann.

» Vermeiden Sie bei Edelstahl den direkten langeren Kontakt mit rostenden
Eisenteilen, wie z.B. Gusspfannen oder Kiichenschwdmmen aus Stahl.

# Hinweis zur laufenden Reinigung

Bei dieser Reinigung werden uberwiegend abrasivfreie Reinigungsmittel eingesetzt.

Fettverschmutzungen oder fettgebundener Pigmentschmutz lassen sich in der Regel leicht entfernen
durch

e  Allzweckreiniger
e Neutralreiniger
e Alkalische Reiniger.

Bei sehr starken Fettverschmutzungen (verharzte Ole und Fette) sowie bei Teerverschmutzungen
helfen Losemittelreiniger oder abrasivfreie Emulsionen (jedoch nicht bei lackierten Flachen).

Rieber GmbH & Co. KG 27
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28

# Teile aus Edelstahl reinigen und pflegen

— Betrifft Edelstahl GN-Aufbewahrungsschrank

0 ACHTUNG
Durch unsachgemaéfe Reinigung kann die Oberflache beschadigt werden.

P> Reinigen Sie mit einer heil3en, milden Spulmittelldsung, hierzu mit einem
kratzfreien Tuch feucht abwischen. Entfernen Sie anschlieRend mit einem gut
ausgespulten Tuch die Reinigungsriickstande.

» AnschlieRend sollten Sie die Oberflachen mit einem weichen Tuch trockenreiben. Das Tuch sollte
vorher gut ausgespllt sein.

@ Anwendertipp
» Zur Pflege von Edelstahl empfehlen wir Rieber-Pflegemittel fur Edelstahl.

l Reinigt besonders grundlich und sanft und schafft strahlenden Glanz,
pflegt und konserviert in einem.
Bestell-Nr. 72 10 24 08

#thermoport® aus Kunststoff sowie Teile aus Kunststoff reinigen und pflegen

— Betrifft das Gehause des thermoport® aus Kunststoff, Bedienelemente wie Schalter und Steuerung,
Tirdichtung

o ACHTUNG
Durch unsachgemafe Reinigung kann die Oberflache beschadigt werden.

> Vermeiden Sie den Einsatz eines Hochdruckreinigers, wenn die
Arbeitstemperatur +130 °C iberschreitet. Ausreichend Abstand halten.

» Reinigen Sie mit einer heilRen, milden Spulmittellésung, hierzu mit einem
kratzfreien Tuch feucht abwischen. Entfernen Sie anschlieRend mit einem gut
ausgespulten Tuch die Reinigungsriickstéande.

» AnschlieRend sollten Sie die Oberflachen mit einem weichen Tuch trockenreiben. Das Tuch sollte
vorher gut ausgespiilt sein.

# Rollcontainer reinigen

— Betrifft Rollen, Totmann-Bremssystem, paarweise Arretierung der Rollen in der Drehrichtung

0 ACHTUNG
Durch unsachgeméfe Reinigung kann die Oberflache beschadigt werden.

> Geignet ist eine heilRe, milde Spllmittelldsung. Wischen Sie die Oberflachen
mit einem feuchten kratzfreien Tuch ab. AnschlieRend sollten Sie die
Oberflachen mit einem weichen Tuch trockenreiben.

> Bedarfsweise die Gelenke des Bremsgestanges mit Sprihdl schmieren. Spriihen Sie sparsam
zwischen die Gelenkteile.

Rieber GmbH & Co. KG



Reinigung, Wartung und Pflege

® Anwendertipp

> Zur Pflege der Gelenke des Bremsgestanges empfehlen wir Spruhol.
Mega Ol plus oder WD-40

I Reinigt besonders grindlich und sanft, pflegt und konserviert in einem.

8.4 thermoport® 1000 K cool

8.4.1 Aus-und Einbau des Kuhlgerates

> A WARNUNG
Stromschlaggefahr. Verletzungsrisiken bei rotierendem Lufterrad. Vor der Reinigung des
thermoport® 1000 K cool das Gerat stromfrei machen und das Kuhlgerat mit Umluftgeblase
ausbauen. Elektroteile nur leicht feucht abwischen und mit trockenem Tuch trockenreiben.
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8.4.2

30

0 ACHTUNG
Die Kuhlung kann bei schrager Lage des Kihlgerates ausbleiben bzw. gestort werden.
> Das Gerat nur in der senkrecht stehenden Lage verwenden.

» Falls das Kihlgerat gekippt war: Nach einer Stérung des Kihlkreislaufes muss sich die
Kuhlflussigkeit erst sammeln. Lassen Sie das Gerat zumindest 2 Stunden ruhig stehen, in
senkrechter Lage, elektrisch ausgeschaltet. Erst danach elektrisch einschalten. Kontrollieren Sie
die Kuhlfunktion.

» Ausbau: Drehen Sie die beiden Verschlisse um 90 Grad, fassen am Griff an und entnehmen das
Kuhlgerat nach oben heraus. Losen Sie die Lage mit dem Schieber.

» Einbau: ...in umgekehrtem Arbeitsablauf. Sichern Sie die Lage mit den Verschlissen.

Luftungsgitter sauber halten

A\ Brandgefahr
& Flusen im Liftungsbereich kdnnen einen Warmestau und hierdurch einen Brand bewirken.

P> Luftungsgitter am Kihlgerat reinigen mit einem Lappen oder Pinsel oder
Staubsauger.

> Passen Sie den Reinigungszyklus den ortlichen Erfordernissen an. Reinigen Sie
mindestens einmal monatlich.
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8.5 Hinweis zur Stapelung /Lagerung der thermoport®
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A\ Kippgefahr bei Stapelung

P> Nur mit verschlossenen Tiren stapeln. Achten Sie darauf, dass die
Stapelrutschschienen des oberen Speisentransportbehélters in den
Fihrungen des unteren Speisentransportbehdlters liegen.

Nur passende thermoport® stapeln. Rieber thermoport® aus Kunststoff

und Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar.

# Hinweis zur Lagerung unterhalb +5 °C

0 ACHTUNG

Vermeiden Sie Kondenswasser-Probleme infolge erheblicher Temperaturschwankungen
der Umgebungstemperatur. Das Gerat muss sich erforderlichenfalls akklimatisieren.

Bedenken Sie: In allen Bereichen der Elektroinstallation kann es bei hoch abgedichteten
Gehausen, die Temperaturwechseln und damit Luftdruckunterschieden zwischen Innen-
und AuBenbereich ausgesetzt sind, trotz hoher IP-Schutzklassen zur Bildung von
Kondenswasser kommen. Somit besteht die Gefahr von Korrosion, elektrischen
Kurzschliissen und anderen Beschadigungen. Diese fiihren nicht selten zu Stromausfallen,
Versorgungsengpassen und kostenintensivem Betriebsstillstand.

> Das Gerat vorzugsweise bei Zimmertemperatur lagern in sauberen, trockenen

Zuléssige Lagertemperatur

Rieber GmbH & Co. KG
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-20 °C bis +70 °C
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8.6

Reinigungs-und Wartungsintervalle

Intervall

Taglich nach Gebrauch

Bedarfsweise
nach Gebrauch

Nach der Reinigung

Regelmagige Prufung,
spatestens alle 6 Monate

Alle 180 Arbeitstage bzw.

6 Monate

Auszufuihrende Tatigkeit Seite

A Gerat ausschalten.
Netzstecker ziehen

Gerét reinigen f\df% Seite 27 ff.

A Brandgefahr

Bereiche Zu- und Abluft sauber halten.
Flusen entfernen

... thermoport® f\C/)'\b Seite 30

Rollcontainer reinigen. Gelenke des NS seite 27
Bremsgestanges schmieren

Inspektion. Uberzeugen Sie sich
abschlieRend vom korrekten Zustand des
Gerates

Festen Sitz aller Verbindungen prifen.
Reifen des Rollcontainers inspizieren.

Bremswirkung des Rollcontainers

IS seite 10
sicherstellen do

AN

A Elektrik prifen lassen. o) Seite 26

2 Elektrische Betriebsmittel durch eine
Elektrofachkraft prifen lassen gemanR
DGUV. Legen Sie den Prifzyklus
entsprechend den Einsatzbedingungen fest.
Allgemein gilt alle 12 Monate.

Achten Sie auf _den Erhalt der NI seite 11
Produktkennzeichnung go

2 Quelle: DGUV Vorschrift 3. Elektrische Anlagen und Betriebsmittel
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Stérung — Was tun?

Stoérung — Was tun?

A Stromschlaggefahr.
A Geféahrliche elektrische Spannung.

P Lassen Sie Elektroreparaturen nur durch eine Elektrofachkraft ausfiihren.

Reparatur wahrend der Zeitdauer der Gewahrleistung ist nur durch den Hersteller-Service Rieber

zuléssig. Wenden Sie sich an den Hersteller-Service Rieber.

Nur vom Hersteller zugelassenes spezifiziertes Ersatzteil ist zulassig. Einige Reparaturarbeiten sind
nur durch den Hersteller-Service Rieber zulassig.

thermoport® 1000 K cool, (aus Kunststoff)

Storung

Umluftkiihlung des
Kuhlgerates verunreinigt

Steuerung des thermoport®
Kihlgerates funktioniert
nicht

Kiihlung des thermoport® ist
nicht ausreichend

Stapelrutschschiene defekt

Rieber GmbH & Co. KG

Moégliche Ursache

Speisen, Flussigkeiten
wurden nicht in
verschlossenen Behaltern
transportiert.

Steuerung defekt

Solltemperatur falsch
eingestellt

Lebensmittel ist nicht
ausreichend vorgekihlt

Zu wenig Kaltemittel im
Geréat

Verschleil

Behebung

» Reparatur

# Rieber-Service oder
Vertragspartner

#  Hierfir unterwiesenes
und autorisiertes
Bedienpersonal

™Sy seite6

> Reparatur

# Rieber-Service oder
Vertragspartner

» Kontrollieren

# Bedienpersonal

> Kontrollieren

# Bedienpersonal

» Reparatur
#  Kaltefachkraft

» Reparatur
# Bedienpersonal
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Haftung und Gewahrleistung

10
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Rollen des Rollcontainers

Stérung Moégliche Ursache Behebung

Rolle defekt Verschleifl3, Beschadigung > Erneuern

#  Fachkraft fir
Mechanikerarbeiten

# Kundendienst, Ersatzteile

[[— ] WICHTIG
— Der Kundendienst benétigt Typ und Nummer lhres Gerétes.

> Bei Stérungen, die Sie nicht selbst beseitigen kénnen, wenden Sie sich bitte an lhren Rieber
Vertragspartner oder den Rieber Werkkundendienst.

Entsorgung des Gerates

Ihr Gerat besteht aus hochwertigem Material, das wiederverwendet bzw. recyclet werden

kann. Zur Entsorgung trennen Sie das Gerat vom Strom. Ziehen Sie den Netzstecker aus

der Steckdose. Schneiden Sie das Kabel direkt am Geh&use ab. Lassen Sie dieses Geréat
AR fachgerecht tber Ihr értliches Entsorgungsunternehmen entsorgen.

A Erstickungsgefahr

P> Zerstoren Sie bei der Entsorgung des Geréates den Turverschluss.

Haftung und Gewahrleistung

Eine Haftung und Gewahrleistung des Herstellers ist ausgeschlossen, wenn Sie
e die Hinweise und Anweisungen der Betriebsanleitung nicht beachten,
e das Gerat nicht bestimmungsgeman verwenden,
O  Siehe Kapitel ‘Verwendungszweck
e Umbauten und Funktionséanderungen durchfiihren,
e keine Original-Ersatzteile verwenden.

Fir Gewahrleistungsanspriiche an den Hersteller gelten die ,Verkaufs- und Lieferbedingungen” der
Rieber GmbH & Co. KG. Beispielsweise sind Reparatur bzw. Instandsetzung wéhrend der Zeitdauer
der Gewabhrleistung nur durch den Hersteller-Service Rieber zuldssig, ansonsten kdnnen etwaige
Anspriche hieraus entfallen. Wenden Sie sich an den Hersteller-Service.

Folgende Verschleif3teile sind von der Gewdhrleistung ausgenommen:

e Rollen des Rollcontainers

Rieber GmbH & Co. KG



Auszug aus der EU-Konformitatserklarung

11

Auszug aus der EU-Konformitatserklarung

EG-Konformitéatserklarung nach EG-Maschinenrichtlinie 2006/42/EG
Hiermit erklart die Firma Rieber GmbH & Co. KG, dass sich die Produkte
e thermoport® 1000 K cool, (aus Kunststoff)

in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der EG-Maschinenrichtlinie 2006/42/EG,
Anhang Il A, harmonisierten Normen (DIN EN ISO 12100: Sicherheit von Maschinen — Allgemeine
Gestaltungsleitsatze — Risikobeurteilung und Risikominimierung) befinden.

EU-Konformitatserklarung
nach europaischer Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU

Hiermit erklart die Firma Rieber GmbH & Co. KG, dass sich die Produkte
e thermoport® 1000 K cool, (aus Kunststoff)

in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der europaischen Richtlinie 2014/30/EU
befinden.

thermoport® 1000 K cool entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 Uiber
Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen.

Auf Wunsch erhalten Sie eine Kopie der EU-Konformitatserklarung von unserem Vertriebsteam.

Rieber GmbH & Co. KG

35



Adresse des Herstellers

Rieber GmbH & Co. KG
Hoffmannstrae 44

D 72770 Reutlingen

Tel +49 (0) 7121 518-0
FAX +49 (0) 7121 518-302
E-Mail info@rieber.de
www.rieber.de
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