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Datenblatt

Tar thermoport® can-
teen (hybrid 140°C)

Mobiles vollfunktionales Regenerieren und Zubereiten im thermoport® canteen. Zum Produkt

Die zuheizbare Tur thermoport® canteen Hybrid 140° eignet sich flr mobiles und voll-
funktionales Regenerieren/Zubereiten mit 2 getrennt digital, steuerbaren Umluftheizun-
gen. Mit wahlbaren Programmen fUr Kalt- und Warmhalten gleichzeitig oder separat,
wie auch Regenerieren und Garen von Speisen . Die Gar-Programme einstellbar mit
gewunschter Kammer- oder Kerntemperatur, durch integrierten Kerntemperaturfihler.
Fir die punktgenaue Zubereitung, ohne Austrocknen mit regulierbarer Befeuchtung.
Zudem Kuhlfunktion durch das reine Umluft-Programm und mit Einschub von GN 1/1
Kuhlpellets. Das Hybrid-Programm kombiniert diese Kuhlfunktion im oberen Bereich,
mit gleichzeitiger Warmhaltefunktion, inklusive Befeuchtung im unteren Bereich. Durch
Einschub des im Set enthaltenen Isoraumteilers werden beide Bereiche thermisch
abgetrennt. So k&nnen auch beim 2-Kammer-Programm zwei unterschiedlich tempe-
rierbare Warmhalte-/Garbereiche abgetrennt werden, im unteren Bereich mit Befeuch-
tung. Alle Programme kdénnen gespeichert werden und erlauben somit jederzeit die
perfekte Speisenqualitét.

Zum Einhangen im thermoport® canteen fir aktives Warmhalten und Garen der Spei-
sen.

Identische Tir flr thermoport® hybrid 140°.

Fir eine lUckenlose und automatische Temperaturdokumentation wéhrend des
Transportes mit CHECK Sensor nachristbar. Durch den QR-Code ist eine eindeutige
Identifikation und die Anbindung an die CHECK CLOUD mdglich.
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TECHNISCHE

Tiir thermoport® canteen (hybrid 140°C)

MERKMALE

TECHNISCHE

Material
Abmessungen
Gewicht
Anschlusswert
Nennspannung
Steckerart
Kabellange

Schutzart

MERKMALE

Bestellnummer
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Edelstahl 1.4301 (CNS)

390 x 713 x 103 mm
18,8 kg

3,3 kW

1N AC 230 V 50/60 Hz
Schukostecker (Typ F)
1500 mm

IPX5
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VORTEILE

Rostfreier, hochwertiger, hygienischer Edelstahl.

Fur den Betrieb im Freien geeignet, spritzwasserge-
schutzt (IPX4).

Doppelwandig isoliert, geringer Warme-/Kalteverlust.

Funktionsttre mit 2 getrennt steuerbaren Heizelemen-
ten und digitaler Steuerung.

Integrierter, aufflllbarer Wasserbehélter fur Befeuch-
tung.

Kuhlfunktion durch das reine Umluft-Programm und mit
Einschub von GN 1/1 Kuhlpellets.

Bediensicherer, zweistufiger Turverschluss.
Schiebegriff.
Tur einfach austauschbar.

Fur den Betrieb im Freien geeignet, spritzwasserge-
schutzt (IPX4).

Herausnehmbare Turdichtung/Heizung, schnelle und
einfache Reinigung.
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