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Fiche technique

Le module de comptoir ou à poser acs® offre, grâce à son nouveau design, une ap-

parence globale équilibrée, cohérente et ergonomique. Champ de chauffage puissant 

et contrôlable numériquement sous le fond du bassin en matériau multicouche unique 

SWISS-PLY, adapté à la cuisson et à la friture avec des ensembles GN suspendus 

appropriés. Cela permet des économies d‘énergie significatives lors de l‘utilisation, 

grâce au fond multicouche en aluminium au noyau avec une conductivité jusqu‘à 10 

fois meilleure par rapport à l‘acier inoxydable pur, enveloppé des avantages hygiéni-

ques de l‘acier inoxydable. Grâce au capteur de température intégré, la précision de 

la température peut être réglée à +/- 1 °C. 

 

Équipement fonctionnel avec un set de pâtes pour des pâtes fraîches (1 cadre su-

spendu, 2 paniers à pâtes GN 1/3, 2 paniers à pâtes GN 1/6) ou avec un set de fritu-

re pour des aliments frits croustillants (1 cadre suspendu, 2 paniers à friture GN 1/3). 

 

Tous les modules varithek® sont standardisés et donc flexibles, combinables et inter-

changeables, pour un ajustement précis dans les stations de cuisson frontales acs® 

ou comme appareil de comptoir sur tout plan de travail standard. 

 

varithek® 400-pf-8000-
SP (1,0)
Le module de friteuse à pâtes. Information
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C A R A C T É R I S T I Q U E S  T E C H N I Q U E S
varithek® 400-pf-8000-SP (1,0)

A V A N TA G E S

Boîtier en acier inoxydable, inoxydable, hygiénique, de 

haute qualité avec finition mate. 

 

Bassin soudé sans joint, avec fond intégré soudé au 

laser en matériau multicouche SWISS-PLY. 

 

Transmission immédiate de la chaleur et répartition 

uniforme de la chaleur. 

 

Robinet de vidange de sécurité côté droit de l‘opéra-

teur. 

 

Élément de commande sur la face avant inclinée avec 

contrôle numérique de la température. 

 

Poignée en aluminium stable et pliable pour une mani-

pulation simple et facile. 

 

Antidérapant grâce à 4 pieds de support sur le fond du 

boîtier. 

 

Aucune fissure pour la saleté, surface facile à entrete-

nir, paniers compatibles avec le lave-vaisselle. 

 

Robinet de vidange pour un nettoyage sûr et facile. 

 

Protégé contre les éclaboussures (IPX4).

C A R A C T É R I S T I Q U E S  T E C H N I Q U E S

Matériau acier inoxydable 1.4301

Dimensions 400 x 708 x 212 mm

Poids 18,5 kg

Puissance connectée 8 kW

Tension nominale 3N AC 400 V 50/60 Hz

Type de prise Fiche CEE 400V/16A

Longueur de câble 1000 mm

Indice de protection IPX4

Surface de travail SWISS-PLY

Exécution terrain sur toute la surface

Température ambiante +10°C à +35°C

Code 91 10 01 72
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