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GN-Flachdeckel 2/3
Loffe.-&Grif.ausschn.

Der praktische GN-Flachdeckel. Zum Produkt

Der stapelbare GN-Flachdeckel - ermoglicht eine optimale Luft- und Dampfzirkulation,
ideal zur Abdeckung von knusprigen Speisen, wie Pommes oder Schnitzel, mit prakti-
scher Griffmulde passend fur Edelstahl GN-Behéalter.

Zum Abdecken von Lebensmitteln, erhaltlich ohne Ausschnitt, mit Griff- und/oder
Loffelausschnitt, in bis zu neun verschiedenen GN-GroBen.

Der stabile und handliche GN-Flachdeckel mit flach aufliegendem Behéalterrand ist op-
timal zum raumeffizienten Kihlen im gastropolar®-Systemkihlschrank, Transportieren
im thermoport® und weiteren mobilen Geréaten, sowie fir verschiedenste Zubereitun-
gen im navioven, thermomat®, hybrid kitchen® und Kombidampfer.
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Material

Abmessungen

Gewicht
Umgebungstemperatur
Spulmaschinentauglich
Materialstarke

GN-Norm

Bestellnummer

Rieber GmbH & Co. KG +49 7121-518 0
Hoffmannstrasse 44 info@rieber.de
D-72770 Reutlingen rieber.systems

Rieber

M E T A cooking

Edelstahl 1.4301 (CNS)
325 x 352 x 19 mm
0,73 kg

-40°C bis +280°C

Ja

0,8 mm
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VORTEILE

Edelstahl, absolut lebensmittelecht, geruchsneutral,
antibakteriell und hygienisch.

Umlaufend flach aufliegend auf Behalterrand.
Robust, handlich und stapelbar.

Ideal zur Aufbewahrung von Lebensmitteln.
Optimale Luft- und Dampfzirkulation.

Stabil, robust und spilmaschinentauglich.

84 03 04 02 / 24 09 2025. Technische Anderungen sowie
Irrtimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich



