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Entsorgungshinweis

Das Gerat enthalt wertvolle Materialien und ist einer
vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfas-
sung zuzufuhren. Die Entsorgung von ausgedienten
Geraten muss fach- und sachgerecht nach den ortlich
geltenden Vorschriften und Gesetzen erfolgen. [ ]

Das ausgediente Gerat beim Abtransport am Kaltekreislauf nicht
beschéadigen, damitdas enthaltene Kaltemittel (Angaben aufdem
Typenschild) und das Ol nicht unkontrolliert entweichen kénnen.

» Gerat unbrauchbar machen.
» Netzstecker ziehen.
» Anschlusskabel durchtrennen.

A WARNUNG

Erstickungsgefahr durch Verpackungsmaterial und Folien!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen. Das
Verpackungsmaterial zu einer offiziellen Sammelstelle bringen.

Einsatzbereich des Gerates

Das Gerat eignet sich ausschliefl3lich zum Kuhlen
von Lebensmitteln im hauslichen oder haushalts-
ahnlichen Umfeld. Hierzu zahlt z. B. die Nutzung

- in Personalkiichen, Friuhstlckspensionen,
- durch Gaste in Landhausern, Hotels, Motels

und anderen Unterkinften,
- beim Catering und ahnlichem Service im Grol3-

handel.

Benutzen Sie das Gerat ausschliefllich im haushaltstblichen
Rahmen. Alle anderen Anwendungsarten sind unzulassig.
Das Gerét ist nicht geeignet fiir die Lagerung und Kiihlung von
Medikamenten, Blutplasma, Laborpraparaten oder ahnlichen
der Medizinprodukterichtlinie 2007/47/EG zu Grunde liegenden
Stoffen und Produkten. Eine missbrauchliche Verwendung des
Gerates kann zu Schadigungen an der eingelagerten Ware oder
deren Verderb flhren. Im Weiteren ist das Gerat nicht geeignet
fur den Betrieb in explosionsgeféhrdeten Bereichen.

Geratebeschreibung

FK 2640, FK 3640
FK 4140, FK 5440

FKv 2640, FKv 3640
FKv 4140, FKv 5440
GKvesf 4145, GKvesf 5445
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Wichtiger Hinweis

Alle Lebensmittel verpackt und
abgedeckt aufbewahren.
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Sicherheits- und Warnhinweise

* Um Personen-und Sachschaden zu vermeiden,
sollte das Gerat von zwei Personen ausgepackt
und aufgestellt werden.

* Bei Schaden am Gerat umgehend - vor dem
Anschliel3en - beim Lieferanten rickfragen.

» Zur Gewahrleistung eines sicheren Betriebes
das Gerat nur nach Angaben der Gebrauchs-
anleitung montieren und anschliel3en.

* Im Fehlerfall Gerat vom Netz trennen. Netz-
stecker ziehen oder Sicherung auslésen bzw.
herausdrehen.

* Nicht am Anschlusskabel, sondern am Stecker
ziehen, um das Gerat vom Netz zu trennen.

* Reparaturen und Eingriffe an dem Gerat nur
vom Kundendienst ausfuhren lassen, sonst
kénnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer
entstehen. Gleiches gilt fir das Wechseln der
Netzanschlussleitung.

* Im Gerateinnenraum nicht mit offenem Feuer
oder Zundquellen hantieren. Beim Transport
und beim Reinigen des Gerates darauf achten,
dass der Kaltekreislauf nicht beschadigt wird.
Bei Beschadigungen Zindquellen fernhalten
und den Raum gut durchluften.

» Sockel, Schubfacher, Turen usw. nicht als Tritt-
brett oder zum Aufstitzen missbrauchen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und daruber sowie von Personen mit verringer-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchgeflihrt werden.

* Vermeiden Sie dauernden Hautkontakt mitkalten
Oberflachen oder Kuhl-/Gefriergut. Es kann zu
Schmerzen, Taubheitsgefuhl und Erfrierungen
fuhren. Bei langer dauerndem Hautkontakt
SchutzmalRnahmenvorsehen, z. B. Handschuhe
verwenden.

* Verzehren Sie keine Uberlagerten Lebensmit-
tel, sie kdbnnen zu einer Lebensmittelvergiftung
fuhren.

* Lagern Sie keine explosiven Stoffe oder Spruh-
dosen mit brennbaren Treibmitteln, wie z. B.
Propan, Butan, Pentan usw., im Gerat. Eventuell
austretende Gase konnten durch elektrische
Bauteile entziindetwerden. Sie erkennen solche
Spruhdosen an der aufgedruckten Inhaltsanga-
be oder einem Flammensymbol.

» Keine elektrischen Gerate innerhalb des Gerates
benutzen.

» Schlussel bei abschlieRbaren Geraten nicht in
der Nahe des Gerates sowie in Reichweite von
Kindern aufbewahren.

+ Das Geratistfurden Gebrauchingeschlossenen
Raumen konzipiert. Das Gerat nicht im Freien
oder im Feuchte- und Spritzwasserbereich be-
treiben.

Klimaklasse

Die Klimaklasse gibt an, bei welcher
Raumtemperatur das Gerat betrieben

werden darf, um die volle Kalteleistung l
zu erreichen. ’r

Klasse/Class |
Classe/Clase

,,,,,,,,,,,,,

Die Klimaklasse ist am Typenschild auf- | &=
gedruckt.

Die Position des Typenschildes ist im Kapitel Geratebeschrei-
bung ersichtlich.

Klimaklasse Raumtemperatur
4 (SN) +10 °C bis +32 °C
4 (N) +16 °C bis +32 °C
4+ (ST) +16 °C bis +38 °C
4+ (SN-ST) +10 °C bis +38 °C
5 (T) +16 °C bis +43 °C
5 (SN-T) +10 °C bis +43 °C

Das Gerat nicht auBerhalb der angegebenen
Raumtemperaturen betreiben!

Schallemission des Gerates

Der Gerauschpegel wahrend des Betriebs des Gerates liegt
unter 70 dB(A) (Schallleistung rel. 1 pW).
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Aufstellen

» Geratnichtim Bereich direkter Sonnenbestrahlung, neben Herd,
Heizung und dergleichen aufstellen.

Der Boden am Standort soll waagrecht und eben sein. Uneben-
heiten Uber die StellfiRe ausgleichen.

Laftungsoffnungen bzw. -gitter nicht
abdecken. >

Der Aufstellungsraum lhres Gerates muss laut
der Norm EN 378 pro 8 g Kaltemittelfillmenge
R 600a ein Volumen von 1 m® aufweisen, damit
im Falle einer Leckage des Kaltemittelkreis-
laufes kein ziindfahiges Gas-Luft-Gemisch im
Aufstellungsraum des Gerates entstehen kann.
Die Angabe der Kaltemittelmenge finden Sie
auf dem Typenschild im Gerateinnenraum.

Das Gerat stets direkt an der Wand aufstellen.

GeratemaRe (mm)

FK/FKv 26.. 1250 600 610 650 1180
FK/FKv 36.. 1640 600 610 650 1180
FK/FKv/GKvesf41.. 1800 600 610 650 1180
FK/FKv/GKvesf54.. 1640 750 730 850 1410

Elektrischer Anschluss
Das Gerat nur mit Wechselstrom betreiben.

Die zuldssige Spannung und Frequenz ist am Typenschild
aufgedruckt. Die Position des Typenschildes ist im Kapitel Ge-
ratebeschreibung ersichtlich.

Die Steckdose muss vorschriftsmafig geerdet und elektrisch
abgesichert sein.

Der Auslosestrom der Sicherung muss zwischen 10 Aund 16 A
liegen.

Die Steckdose darf sich nicht hinter dem Geréat
befinden und muss leicht erreichbar sein.

<2

Das Geréat nicht Uber Verldngerungskabel
oder Verteilersteckdosen anschliel3en.

Keine Inselwechselrichter (Umwandeln von
Gleichstrom in Wechsel- bzw. Drehstrom)
oder Energiesparstecker verwenden. Be-
schadigungsgefanhr fiir die Elektronik!

Gerat ein- und ausschalten

Es empfiehltsich, das Geratvor Inbetriebnahmeinnenzureinigen
(Naheres unter Reinigen).

Einschalten
Netzstecker einstecken - das Gerat ist eingeschaltet.

Ausschalten
Netzstecker ziehen oder Temperaturregler auf O drehen.

Wichtiger Hinweis

Auf Stellung 0 des Temperaturreglers ist das Kaltesystem
auBer Betrieb, das Gerit jedoch nicht vollstdandig vom Netz
getrennt. Vor dem Reinigen unbedingt das Gerat vom Netz
trennen. Netzstecker ziehen!

Temperatur einstellen

Die Temperatur im Gerat Uber den S
Regelknopf einstellen. \
0

Je néher der Regler in Richtung max.
gedreht wird, desto kalter wird es im
Innenraum.

Je nach Bedarf den Regler zwi-
schen 0 und max. einstellen.

Temperaturanzeige

FKv 2640, 3640, 4140, 5440, GKvesf 4145, 5445

Die Stromversorgung der Temperaturanzeige erfolgt tiber eine
Batterie, welche im Fachhandel erhaltlich ist.

Batteriewechsel

» Batteriefach miteinemkleinen o

(8

= =]

Schraubenzieher 6ffnen.

» Batterie auswechseln.

« Batteriefach schlief3en.

Erscheintinder Anzeige Eroder
HH, soliegtein Fehler am Gerat
vor. Wenden Sie sich dann bitte
an lhren Kundendienst und tei-
len Sie diese Anzeige mit.

Kiihlen

Die Abstellroste kdnnen je nach Flaschen- bzw. Packungshohe
versetzt werden.

Hochprozentigen Alkohol nur =
dicht verschlossen und ste-
hend lagern.

Die Luftungsschlitze des
Umluftgebldases im Innen-
raum diirfen nicht abge-
deckt werden!
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Sicherheitsschloss

Das Schlossinder Geratetirist mit
einem Sicherheitsmechanismus
ausgestattet.

Geriat absperren

» Schlissel in Richtung 1 hinein-
driicken.

« Schlissel um 90° drehen.

Um das Gerat wieder aufzusper-
ren, muss in derselben Reihenfol-
ge vorgegangen werden.

Abtauen
Das Kihlteil taut automatisch ab.

Bei sehr kalter Thermostateinstellung kann die Rickwand im
Innenraum vereisen.

Das Gerat muss dann manuell abgetaut werden.

- Netzstecker ziehen!

* Lebensmittel aus dem Gerat nehmen und an einem kiihlen Ort
aufbewahren.

» Geratetlrwahrend des Abtauvorgangs offen lassen. Restliches

Tauwasser mit einem Tuch aufnehmen und das Geréat reinigen.
Zum Abtauen keine mechanischen Vorrich-
tungen oder andere kiinstliche Hilfsmittel
verwenden, auBBer denen, die vom Hersteller
empfohlen werden.

Reinigen
Das Gerat mindestens 2-mal pro Jahr reinigen!

Vor dem Reinigen grundsiatzlich das Gerat auBer Betrieb
setzen. Netzstecker ziehen oder die vorgeschaltete Siche-
rung auslosen bzw. herausschrauben.

* Innenraum, Ausstattungsteile und AuRenwande mit lauwar-
mem Wasser und etwas Spulmittel reinigen. Verwenden Sie
keinesfalls sand- oder saurehaltige Putz- bzw. chemische
Lésungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass kein Reinigungswasser in die elektri-
schen Teile und in das Liftungsgitter dringt.

» Die Kaltemaschine mit dem Warmetauscher - Metallgitter an
der Riickseite des Gerates - sollte einmal im Jahr gereinigt
bzw. entstaubt werden.

» Das Typenschild an der Gerateinnenseite nicht beschadigen
oder entfernen - es ist wichtig fir den Kundendienst.

Nicht mit Dampfreinigungsgeraten arbeiten!
Beschadigungs- und Verletzungsgefahr.

Storung

Sollte eine Stérung auftreten, so prifen Sie bitte, ob ein Bedien-
fehler vorliegt.

Folgende Stérungen kénnen Sie selbst beheben:

¢ Das Gerit arbeitet nicht. Priifen Sie, ob
—das Gerat eingeschaltet ist,

— der Netzstecker richtig in der Steckdose ist,
— die Sicherung der Steckdose in Ordnung ist.

¢ Die Gerdusche sind zu laut. Priifen Sie, ob

— das Gerat fest auf dem Boden steht,

— nebenstehende Mébel oder Gegenstande vom laufenden Kiihl-
aggregat in Vibrationen gesetzt werden. Beachten Sie, dass
Strémungsgerausche im Kaltekreislauf nicht zu vermeiden sind.

¢ Die Temperatur ist nicht ausreichend tief. Priifen Sie

—die Einstellung nach Abschnitt "Temperatur einstellen”, wurde
der richtige Wert eingestellt?

— obevtl. zugrofe Mengen frischer Lebensmittel eingelegt wurden;

—ob das separat eingelegte Thermometer den richtigen Wert
anzeigt.

— Ist die Entliftung in Ordnung?

— Ist der Aufstellort zu dicht an einer Warmequelle?

T
Wennkeine dero. g.Ursachen |[xxxssss miex 89X 7999 R
vorliegt und Sie die Stérung Eo i 2
nicht selbst beseitigen konn-
ten, wenden Sie sich bitte an
die nachste Kundendienst-
stelle. Teilen Sie die Typen- PR BT e
bezeichnung @, Service- @ - 99.999.999.9
und Serialnummer © des
Typenschildes mit.

Die Position des Typenschildes ist im Kapitel Geratebeschrei-
bung ersichtlich.

Auler Betrieb setzen

Wenn das Gerat langere Zeit auRer Betrieb gesetzt wird: Ge-
rat ausschalten, Netzstecker ziehen oder die vorgeschalteten
Sicherungen auslésen bzw. herausschrauben. Gerat reinigen
und die Tur gedffnet lassen, um Geruchsbildung zu vermeiden.

Die zulassige Raumtemperatur zur Lagerung des Gerites
nach AuBerbetriebnahme liegt zwischen -10 °C und +50 °C.

Eine Lagerung des Gerates auBerhalb dieser Temperaturen
kann Schaden am Gerat und Fehlfunktionen verursachen.

Das Gerat entspricht den einschlagigen Sicherheitsbestimmun-
gen sowie den EG-Richtlinien 2004/108/EG und 2006/95/EG.
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Turanschlag wechseln ~ ,/7
) 1 A
Der Wechsel des Tiranschlags sollte nur von ausgebildetem T\ ’T

Fachpersonal durchgefiihrt werden.
Fir den Umbau sind zwei Personen erforderlich.
N

\ (=4
"6
1. Schraube vom Scharnier- ] 6
winkelunten herausdrehen.
6. Bolzen herausdrehen.
é - Beiliegenden Schliissel verwenden.

2 7. Bolzen aufder Gegenseite wieder eindrehen.
¥ %
. C 1 N3
2. Tir ca. 45° 6ffnen und anheben. @

Wichtiger Hinweis

Die Tur muss aufgrund des hohen
Gewichtes von einer Person gehal-
ten werden.

3. Bolzen mitder Fingerkuppe nach 2 O=> =Q
oben driicken. 4 f

4. Tur nach vorne ziehen und nach 2
unten abnehmen. > 8. SchlieRBwinkel auf die Gegenseite
umsetzen.

° 9. Scharnierwinkel ab- ’ Y
5. Targriff und Stopfen auf die ok— schrauben.

Gegenseite umsetzen.

.

10
180°

] )
-
\ .
/

10. Abdeckung abnehmen, 180° drehen und
auf der Gegenseite wieder einsetzen.
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TG
S v G (./ "
N 11 %%“ 11. Scharnierwinkel 16. Schraube in den Bolzen

\ anschrauben. wieder eindrehen.

/ Seitliche Neigung der Tiireinstellen

Wenndie Turschrag steht, die Neigung einstellen.

d

12. Tir um 180° drehen.
g

‘50/@

2 2
*
N
(0]
o
o
T

@
St
17
%\

17. Mittlere Schraube vom Scharnierwinkel her-
ausdrehen.

\ Diese Schraube wird nicht mehr benétigt.

A

13

L,

3. Bolzenindaslinke Lager der Tur einsetzen.

Den Bolzen wahrend des Montierens der
Tur mit dem Zeigefinger halten.

=)

18. Schraubenldsenund Scharnierwinkel [
nach rechts oder links verschieben.

Schrauben festziehen.
14. Die Tur wie in der Abbildung gezeigt
aufdenoberen Bolzen aufsteckenund
unten zum Scharnierwinkel flihren. /
3
Wichtiger Hinweis =
Die Tdr muss aufgrund des hohen 114 ﬂ

Gewichtes von einer Person gehalten
werden.

\\

15. Tur anheben und Bolzen drehen, bis
dieserin die Bohrung des Scharnier-
winkels passt.

Tir langsam nach unten absenken.
Der untere Teil des Bolzens muss
vollstandigin der Bohrung des Schar-
nierwinkels sitzen.
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1. Wahlen Sie die korrekte Reinigungsmethode fiir
lhre Edelstahleinbauten aus:

0 ACHTUNG
Durch unsachgemafle Reinigung kann die Oberflache
beschadigt oder das Gerat sogar unbrauchbar werden.
Beachten Sie:

» Zerkratzen Sie nicht mit scharfkantigen Gegenstanden
die Oberflache. Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel, wie zum Beispiel
Backofenspray oder einen Schwamm mit kratzender
Oberflache.

» Entfernen Sie Schmutz mit Putz- und Pflegemitteln, die
fur rostfreien Edelstahl geeignet sind.

» Mischen Sie keine handelsublichen Reinigungsmittel;
stellen Sie kein eigenes Reinigungsmittel her.

» Verwenden Sie keine Stahlwolle oder Stahlbirsten.

» Vermeiden Sie bei Edelstahl die langere Einwirkung von
stark kochsalzhaltiger Flissigkeit, da diese zur
Verfarbung der Oberflache oder zum Durchrosten
fUhren kann.

» Vermeiden Sie bei Edelstahl den direkten langeren
Kontakt mit rostenden Eisenteilen, wie z.B.
Gusspfannen oder Kiichenschwadmmen aus Stahl.

# Hinweis zur laufenden Reinigung

Bei dieser Reinigung werden Uberwiegend abrasivfreie
Reinigungsmittel eingesetzt.

Fettverschmutzungen oder fettgebundener Pigmentschmutz lassen
sich in der Regel leicht entfernen durch

o Allzweckreiniger

o Neutralreiniger

o Alkalische Reiniger.

Bei sehr starken Fettverschmutzungen (verharzte Ole und Fette)
sowie bei Teerverschmutzungen helfen Lésemittelreiniger oder

abrasivfreie Emulsionen
(jedoch nicht bei lackierten Flachen).
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2. Reinigungsmittel fur Edelstahl

# Fur alle Reinigungsmittel gilt:

» Halten sie die Anwendungsvorgaben des Herstellers des Reinigungsmittels ein.

# Mechanische Reinigungsmittel fiir Edelstahl rostfrei

Mittel Geeignet

Borstenerzeugnisse Bursten mit Natur-, oder Kunststoffborsten

Textilien Textilmaterial aus Natur- und Chemiefasern als Putzfaden
und textile Flachengebilde (Maschen- und Webware,
Putzlappen, Scheuertuch, Fransenmaterial, Vlies). Sehr gut
sind Reinigungstextilien aus Mikrofasern geeignet, um
Griffspuren von Edelstahloberflachen zu entfernen.

Kunststoffvliese Ohne Schleifkorper.
Meist hergestellt in den Farben Weil}, Beige, Gelb.

Sonstiges Naturleder (Fensterleder), Kunstleder, Kunstvlies,
Schwamme, Schwammtlcher

# Chemische Reinigungsmittel fiuir Edelstahl rostfrei

Mittel Einsatzgebiete
Allzweckreiniger Insbesondere flr leichtere Fettverschmutzungen.
Neutralreiniger Fir mit Fett und Ol verschmutzte Oberflachen

(Fingerabdricke); auch als Geschirrspllmittel geeignet.
Alkoholreiniger Wie Allzweckreiniger

Alkalische Reiniger ~ Besonders flr starke Fett- und Olverschmutzungen
(verharzte Ole).
Beachten Sie die Herstellerangaben zur Dosierung.

Ldsemittelreiniger Je nach Art besonders gut zum Entfernen von Fett, ol
Wachs, Teer, Klebstoffen, Lacken und Farben.
Nicht fur Kunststoffe geeignet.

Desinfektionsreiniger Wirkung auf krankheitserregende (pathogene) Keime
unterschiedlich j2 nach Desinfektionswirkstoff.
Langzeiteinv it ng vor | lg 1 . mhypochlorit kann den
Werkstoff schadigen. Es sollte moglichst nicht zugesetzt
werden. Es sollten Produkte verwendet werden, die in der
Liste der Deutschen Gesellschaft fur Hygiene und
Mikrobiologie (DHGM) aufgefihrt sind.
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3. Empfohlenes Zubehor

Hauptschliissel Art. - Nr. 83 02 01 99

Tlr-Dekorahmen aus CNS 18/10, Art. - Nr. 83 02 02 97
montiert fir 380-Modelle

Tlr-Dekorahmen aus CNS 18/10, Art. - Nr. 83 02 03 98
montiert fiir 481-Modelle

Untergestell aus CNS 18 /10 (350 mm Art. - Nr. 83 02 02 97
max.),
fiir 380-Modelle

Untergestell aus CNS 18 /10 (350 mm Art. - Nr. 83 02 03 97
max.), fiir 481-Modelle

Wir beraten Sie gerne: eisfi n k®
Eisfink Max Maier GmbH & Co. KG
Im Werkzentrum Weststadt

Schwieberdingerstr. 74
71636 Ludwigsburg

Herr Jurgen Weber
Tel. +49 (0) 7141-479-154; Fax +49 (0) 7141-479-299; Mail: juergen.weber@eisfink.de
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