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Der schwappsichere und vakuumierbare GN-Deckel in leichterer Ausfiihrung. Zum Produkt

Der leichte und 100 % schwappsichere vaculid® light GN-Vakuumdeckel 1/2 aus
Edelstahl - fur eine langere Haltbarkeit der Lebensmittel, nachhaltiges Vakuumieren in
Verbindung mit allen Edelstahl GN-Behalter, optimal fur das Lagern, Zubereiten und
Transportieren.

Der leichte vakummierbare Deckel aus Edelstahl zum Lagern, Transportieren und
Garen von Speisen, kompatibel mit allen thermoplates® und GN-Behéltern ohne Fall-
griffe in der GN-GroBe 1/2 bis zu einer max. Tiefe von 150 mm. Fur 40%iges Vakuum
mit Kammer- bzw. Handpumpen. Fir optimale Prozesseffienz und Produktionsauslas-
tung. Praktisches Offnen des Deckels durch die eingezogene, runde Griffmulde und
den Griffsteg.

Die schwappsichere, umlaufende Silikondichtung, hitzebesténdig bis +180°C, ver-
schlieBt das GN-System fur universale Einsatzmdoglichkeiten — raumeffizient Kuhlen im
gastropolar®-Systemkuhlschrank, temperaturbestandig Transportieren im thermoport®
und weiteren mobilen Geraten, sowie fUr verschiedenste Zubereitungen im navioven,
thermomat®, hybrid kitchen® und Kombidampfer.
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TECHNISCHE MERKMALE
vaculid® light Deckel 1/2

TECHNISCHE MERKMALE

Material

Abmessungen

Gewicht
Umgebungstemperatur
Spulmaschinentauglich
Materialstarke
GN-Norm

zum Vakuumieren

Bestellnummer
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Edelstahl 1.4301 (CNS)
325 x 265 mm

0,64 kg

-40°C bis +180°C

Ja

1,3 mm

GN 1/2

bis 40 %
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VORTEILE

Edelstahl, absolut lebensmittelecht, geruchsneutral,
antibakteriell und hygienisch.

Der vaculid® light Deckel innenzentrierend, mit Griff-
mulde & Griffsteg zum einfachen und praktischen

Offnen.

Verlangerung der Haltbarkeit von Lebensmittel sowie
Minimierung von Foodwaste.

Fur 40%iges Vakuum mittels Kammer- bzw. Hand-
pumpe.

Dichtlippe aus Silikonkautschuk, lebensmitteltauglich
und temperaturbestandig.

Keine Schmutzfugen, da Dichtlippe umliegend auf-
vulkanisiert.

Gewabhrleistet 100 % Schwappsicherheit & Frischesie-
gel durch Vakuum.

Deckelkante komplett mit der Dichtung umschlossen
und dadurch gegen Beschadigungen geschutzt.

Leichtes Handling durch geringeres Gewicht als der
klassische vaculid® Deckel.

Bestandige Dichtung auch beim Herunterfallen.

Stabil, robust und spilmaschinentauglich.

84 0110 47 /19 09 2025. Technische Anderungen sowie
Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen ahnlich



