92 SPECIAL | CATERING STAR | SPEISENAUSGABE UND
-TRANSPORTSYSTEME

Per App gelingsicher L
regenerieren, warm hal-
ten und ausgeben in nur
ginem Gerat.

Energieeffizient dank
SWISS-PLY-Mehrschicht-
material.
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GOLD: SPEISENAUSGABE / RIEBER / K-POT CONNECT

Die fiir den Bereich Hotel & Catering ent-
wickelte K-POT-Familie von Rieber bietet
fiir jede Anwendung das passende und
kombinierbare Funktionsspektrum. Das
Auftischgerat K-POT in standardisierten
GN-Maf3en und mit einer Auswahl an viel-
faltigen Funktionsvarianten erméglicht ei-
ne hohe Flexibilitat fiir jedes Catering — oh-
ne Kicheninfrastruktur vor Ort und ohne
hohen Personalaufwand. Jetzt bekommt es
mit der Rieber Connect App & Cockpit ei-
ne neue Bedienung und Connect-Funktio-
nen. K-POT Connect ist ein per App steuer-
bares Auftischgerat im 1/1-GN-Maf3, mit
ein- oder zweizonigem energiesparenden

Glaskeramikkochfeld, das dem individuell
abgestimmten Regenerieren von gefrore-
nen und kalten Speisen oder dem Warm-
halten von Speisen mit GN-Thermoplates
dient. Mit dem dazugehorenden Connect
Cockpit konnen K-POT-Programme selbst
erstellt und auf den zwei Zonen separat ge-
steuert werden. Das garantiert perfekte Er-
gebnisse auf Knopfdruck, auch fiir Cook-&-
Freeze-Gerichte. Damit kénnen frische
Speisen a la minute regeneriert werden.
Ebenso ist der K-POT Connect autark ohne
App und Internetverbindung funktions-
fahig und die zuletzt gespeicherten Pro-
gramme sind offline abrufbar.
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