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GN-thermoplates® stapelbar.

Die thermo-Revolution im Gastronorm-Format, mit
hochwertiger Stapelschulter. Fur sicheres, einfaches
und raumeffizientes Stapeln und Entstapeln.

Der Materialunterschied

L‘f Gastronormbehilter Edelstanhl.
: Durch punktuelle Warmeverteilung
verlieren die Speisen an Qualitat.

* ‘ 1 GN-thermoplates®
< X SWISS-PLY Mehrschichtmaterial.

v GleichméaBige Warmeverteilung
fiir héchste Speisenqualitat.




Made in Germany.

Rieber

The mobile kitchen company

Erwarmen auf +70 °C

GN-Behalter 100 mm
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Durch den Einsatz von 1 thermoplates® Tag sind
folgende Einsparungen maéglich:
ca. 36 min/Tag > 132h/Jahr
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Durch den Einsatz von 1 thermoplates® Tag sind
folgende Einsparungen méglich:

ca.2,51/Tag > ca. 550 I/Jahr

*Die Testmessung

03 19 Technische Anderungen sowie Irrtiimer und Fehler vorbehalten. Abbildungen dhnlich.



